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COR35 COR40 COR50 CORWINE

Peso Neto/Bruto kg 33 / 38 36 / 40 42 / 47 60 / 64

Cesto mm 350 x 350 400 x 400 500 x 500 500 x 500

Altura Útil mm 205 270 360 280

Ciclo s 180 180 180 180 - 240 - 320

Tensión/Frecuencia V/Hz 230-1N/50 230-1N/50 230-1N/50 400-3N/50-60

Potencia kW  3,24 3,24 4,93 6,44

Potencia  Bomba Lavado kW 0,24 0,24 3,34 0,43 

Potencia Boiler/Cuba kW 3 / 1,2 3 / 1,2 3 / 1,2 6 / 1,2

Capacidad Boiler/Cuba L 4,5 / 12 4,5 / 12 4,5 / 24 10 / 12

Consumo Agua Aclarado L 3 3 3 3

Temp. Alimentación Agua °C 50 50 50 5-20

Cestas Platos/Universal no. 0/1 1/1 1/1 2

Cestillos cubiertos no. 1 1 1 -

Características generales:

Doble pared.
Guías Embutidas. (Excepto modelo COR35) 
Termo-stop.
Control electromecánico.
Componentes electromecánicos fácilmente accesibles. 
Dosificador de abrillantador de Serie.
Dosificador de detergente - Bajo Pedido -.
Brazos de Lavado y aclarado en Acero - Bajo Pedido -. 

COR WINE
Gracias al nuevo SISTEMA DE SECADO (D.S.) con cestas de alfombra ventilante y al 
SISTEMA DE OSMOSIS INVERSA INTEGRADO (R.O.S.) capaz de asegurar una calidad 
óptima del agua, el lavavasos de la línea COR WINE garantiza un lavado y un secado 
excelentes. 
El equipo dispone de un SISTEMA DE RECUPERACIÓN DE VAPOR (S.R.S.) que elimina 
completamente el vapor creado durante el ciclo de lavado y aclarado, contribuyendo 
notablemente a aumentar los niveles de salubridad en los ambientes de trabajo. 
Cuba, cesta y brazos de lavado diseñados para facilitar la limpieza y mejorar la higiene.

• Producción: hasta 800 vasos/h.
• Doble pared.
• Cuba y guías embutidas.
• Brazos de lavado y de aclarado en acero inoxidable.
• Caldera atmosférica.
• Air-gap.
• Termo-stop.
• Electrónica parametrizable.
• Bomba de desagüe.
• Bomba de aclarado.
• Dosificador de abrillantador y detergente.
• Dotado de los sistemas de:
 - Ósmosis inversa integrada (R.O.S.)
 - Recuperación del vapor (S.R.S.)
 - Secado de vasos (D.S.)

Guías Embutidas.

COR WINE

LAVAVAJILLAS / LAVAVASOS
BAJOMOSTRADOR
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COR50

CORWINE

COR35 / COR40 / COR50 / COR80 / CORWINE

MODELO
BOMBA DESAGÜE 
INCORPORADA

COR40 BD COR50 BD

COR35 COR40 COR50 CORWINE

Dimensiones
(L x P x H)

mm 415 x 512 x 610 460 x 522 x 695 600 x 600 x 820 600 x 600 x 820
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Características generales:

Presentamos una renovación de los lavavajillas de capota COR80.
Introducimos un nuevo equipo COR80 SLIM. Equipo básico, completamente 
electromecánico, pero con una producción y un funcionamiento dentro de las 
necesidades del mercado.
El COR80 y COR80 BD, lo mejoramos incorporando los brazos de lavado en acero en el 
equipo ya existente.
Introducimos un nuevo equipo COR80 LUXURY. Equipo Alto de gama, completamente 
electrónico, Doble pared, Sanitario, bomba de desagüe y de aclarado de Serie.
Dosificador de abrillantador.

COR80 SLIM

• 900 platos/h.
• Pared simple.
• Cuba embutida.
• Boiler a presión.
• Termo-stop.
• Control electromecánico.
• Dosificador abrillantador.

LAVAVAJILLAS DE CAPOTA

COR80 SLIM COR80 CLASIC COR80 BD CLASIC COR80 LUXURY

Cesto mm. 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500

Altura Útil de puerta mm. 400 400 400 410

Ciclo seg. 180 180 180 80/120/180

Tensión/Frecuencia V./Hz. 400-3N/50 400-3N/50 400-3N/50 400-3N/50

Potencia total Kw. 6,71 6,71 6,71 10,11

Potencia bomba Lavado Kw. 0,71 0,71 0,71 1,1

Potencia de Boiler / cuba Kw. 6 / 2,2 6 / 2,2 6 / 2,2 9 / 2,2

Capacidad de Boiler / cuba L. 4,5 / 22 10 / 22 10 / 22 10 / 22

Consumo Agua Aclarado L. 3 3 3 3

Temp. Alimentación Agua ºC 50 50 50 5...50

Bomba de Desagüe No No Si Si

Cestas Platos / Universal Uds. 1 / 0 1 / 1 1 / 1 1 / 1

Peso Neto / Bruto Kg. 98 / 104 98 / 104 98 / 104 100/110

COR80 LUXURY

• 1200 platos/h.
• Doble pared.
• Cuba embutida.
• Brazos de lavado y de aclarado independientes en 

acero inoxidable.
• Boiler atmosférico.
• Air-gap.
• Termo-stop.
• Electrónica parametrizable.
• Bomba de aclarado.
• Dosificador de abrillantador.

COR80 CLASSIC

• 900 platos/h.
• Pared simple.
• Cuba embutida.
• Boiler a presión.
• Termo-stop.
• Control electromecánico.
• Dosificador abrillantador.
• Con brazos de lavado y de aclarado en
• acero inoxidable.
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COR80 CLASIC

COR80 LUXURY

COR80 SLIM

COR80 SLIM / CLASIC / CLASIC BD / LUXURY

COR80 SLIM COR80 CLASIC COR80 BD CLASIC COR80 LUXURY

Dimensiones
(L x P x H)

mm 660 x 826 x 1510 660 x 840 x 1570 660 x 840 x 1570 660 x 840 x 1570
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LAVAVASOS Y LAVAVAJILLAS

LAVAVASOS
BE35

LAVAVAJILLAS
BE40

LAVAVAJILLAS
BE50

Peso Neto/Bruto kg 31 / 38 40 / 46 60 / 66

Cesta mm 350 x 350 400 x 400 500 x 500

Altura Útil mm 217 245 330

Ciclo s 120 120 180

Tensión/Frecuencia V/Hz 230 / 50 230 / 50 230 / 50

Potencia kW  3,2 3,3 3,6

Potencia  Bomba Lavado kW 0,19 0,30 0,6

Potencia Boiler/Cuba kW 3 / 1,3 3 / 1,3 3 / 3

Capacidad Boiler/Cuba L 3,5 / 10,3 3,5 / 14 4,5 / 27

Consumo Agua Aclarado L 2,5 3 3

Temp. Alimentación Agua °C 55...60 55...60 55...60

Bomba Desagüe BD BD BD

Presión Alimentación Agua MPA 1,8-4 1,8-4 1,8-4

 DOTACIÓN

Cestas Vasos nº 2 2 1

Cestas Platos nº - - 1

Cestillo Cubiertos nº 1 1 -

Insertador Platos nº 1 1 -

 OPCIONAL

Bomba Detergente Peristáltica l l l

Descalcificador l l l

Bomba Aumento Presión l l l

Características generales:

• Bastidor y chasis de acero inoxidable AISI 304.
• Resistencia de cuba y boiler en Incoloy 800.
• Termostato de la cuba con ajuste fijo (55 °C).
• Termostato del boiler ajustable.
• Dispositivo de espera de boiler.
• Brazos de lavado y de aclarado en acero inox.
• Dosificador de abrillantador.
• Componentes eléctricos accesibles frontalmente.
• Puerta de doble pared.
• Micro-interruptor de seguridad de la puerta.
• Lavavajillas con brazos de lavado y acabados superiores e 

inferiores.
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BE35 / BE40 / BE50

BE50

BE35 BE40 BE50

Dimensiones
(L x P x H)

mm 416 x 447 x 639 469 x 506 x 698 570 x 600 x 819

MODELO
BOMBA DESAGÜE 
INCORPORADA

BE35 BD BE40 BD BE50 BD

OPCIONALTEMPORIZADOR MARCHA

BE40
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LAVAVASOS Y LAVAVAJILLAS

BD47 DGT

LAVAVAJILLAS
BD46 DGT

LAVAVAJILLAS
BD47 DGT

Peso Neto/Bruto kg 48 / 55 48 / 55

Cesta mm 400 x 400 400 x 400

Altura Útil mm 285 287

Ciclo s 60 / 120 60 / 120

Tensión/Frecuencia V/Hz 230 / 50 400-3N / 50

Potencia kW  3,3 3,3

Potencia  Bomba Lavado kW 0,27 0,3

Potencia Boiler/Cuba kW 3 / 1,3 3 / 1,3

Capacidad Boiler/Cuba L 4,5 / 11 4,5 / 11

Consumo Agua Aclarado L 2,5 2,5

Temp. Alimentación Agua °C 55...60 55...60

Bomba Desagüe BD BD

Presión Alimentación Agua MPA 1,8-4 1,8-4

 DOTACIÓN

Cestas Varilla nº 2 2

Cestillo Cubiertos nº 1 -

Termómetro Digital - SI

Guías Cestas Embutidas SI SI

Aislamiento Acústico - Carrocería y Boiler

 OPCIONAL

Bomba Detergente Peristáltica l l

Descalcificador l l

Bomba Aumento Presión l l

Características generales:

• Mando Digital.
• Cuerpo y Estructura en acero inox AISI 304.
• Brazos de lavado y aclarado en inox.
• Doble pared en la puerta y cámara de lavado.
• Puerta contrabalanceada.
• Cuba en ángulo.
• Dispositivo de espera del boiler.
• Guías embutidas.
• Bomba de abrillantador Hidráulica.

BD47 DGT 

• Termómetro digital en cuba y boiler.
• Electrobomba con funcionamiento SOFT-START.
• Aclarado en Frio.
• Dosificador de abrillantador hidráulico y de detergente peristáltico.
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BD46 DGT

BD46 / BD47 DGT

BD46 DGT BD47 DGT

Dimensiones
(L x P x H)

mm 460 x 530 x 700 460 x 530 x 700

MODELO
BOMBA DESAGÜE 
INCORPORADA

BD46 DGT BD BD47 DGT BD

BD47 DGT
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LAVAVASOS Y LAVAVAJILLAS

D36 DGT D45 DGT D85 DGT D120 DGT

Peso Neto/Bruto kg 75 / 83 75 / 83 98 / 105 110 / 122

Cesta mm 500 x 500 500 x 500 500 x 500 550 x 550

Capacidad Platos 24 cm Ø no. 16 16 22 26

Altura Útil mm 368 369 411 453

Ciclo s 123 / 183 63 / 120 / 183 63 / 123 / 183 63 / 123 / 183

Tensión/Frecuencia V/Hz 400-3N / 50 400-3N / 50 400-3N / 50 400-3N / 50

Potencia kW  5,7 6,6 7,1 9,8

Potencia  Bomba Lavado kW 0,52 0,52 1 1,50

Potencia Boiler/Cuba kW 5,2 / 2 6,1 / 2 6,1 / 3 8,3 / 3

Capacidad Boiler/Cuba L 8 / 21 8 / 21 8 / 30 8 / 60

Consumo Agua Aclarado L 3 3 3 5

Temp. Alimentación Agua  °C 50/60 50/60 50/60 50/60

Bomba Desagüe BD BD BD BD

Presión Alimentación Agua MPA 1,8-4 1,8-4 1,8-4 1,8-4

 DOTACIÓN

Cestas Varilla 2 2 3 3

Termómetro Digital - SI SI SI

Aislamiento Térmico Boiler/Cuerpo - SI SI SI

Filtros Superiores Cuba - SI SI SI

 OPCIONAL

Bomba Detergente Peristáltica l l l l

Descalcificador l l l l

Bomba Aumento Presión l l l l

Características generales:

• Mando Digital.
• Cuerpo y Estructura en acero inox AISI 304.
• Brazos de lavado y aclarado en inox.
• Doble pared en la puerta y cámara de lavado.
• Puerta contrabalanceada.
• Cuba en ángulo.
• Dispositivo de espera del boiler.
• Guías embutidas.
• Bomba de abrillantador Hidráulica.

D45 DGT – D85 DGT – D120 DGT

• Electrobomba con funcionamiento SOFT-START.
• Aislamiento termoacústico en cuba y boiler.
• Indicación en LED para 3 programas de lavado mas uno de ciclo en continuo.
• Termómetro digital en cuba y boiler.
• Filtro de superficie inox en cuba.
• Dosificador de abrillantador hidráulico y de detergente peristáltico.
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D45 DGT (Sistema Soft Start)

D36 DGT

D36 / D45 / D85 / D120 DGT

D36 DGT D45 DGT D85 DGT D120 DGT

Dimensiones
(L x P x H)

mm 600 x 620 x 828 600 x 620 x 828 600 x 620 x 1325 650 x 750 x 1482

MODELO
BOMBA DESAGÜE 
INCORPORADA

D36 DGT BD D45 DGT BD D85 DGT BD D120 DGT BD
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LAVAVAJILLAS CAPOTA

CE24 C34 DGT C44 DGT C66 DGT

Peso Neto / Bruto kg 124 / 131 124 / 131 135 / 142 135 / 142

Cesta mm 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500

Capacidad Platos 24 cm no. 22 22 22 22

Altura Útil mm 387 402 402 402

Ciclo s 123 / 183 123 / 183 63 / 123 / 183 63 / 123 / 183

Tensión/Frecuencia V/Hz 400-3N / 50 400-3N / 50 400-3N / 50 400-3N / 50

Potencia kW  6,2 6,2 7,1 9,8

Potencia  Bomba Lavado kW 1 1 1 1,5

Potencia Boiler/Cuba kW 5,2 / 3 5,2 / 3 6,1 / 3 8,3 / 5,2

Capacidad Boiler/Cuba L 8 / 46 8 / 46 8 / 46 8 / 46

Consumo Agua Aclarado L 3 3 3 3

Temp. Alimentación Agua °C 45 / 60 45 / 60 60 45 / 60

Presión Alimentación Agua MPA 1,8-4 1,8-4 1,8-4 1,8-4

 DOTACIÓN

Cestas Platos no. 1 2 2 2

Cesta Universal no. 1 1 1 1

Aislamiento Térmico Cuba - - SI SI

Aislamiento Térmico Boiler SI SI SI SI

Aislamiento Térmico Capota - - - SI

Doble Filtro Cuba - - SI SI

Termómetros Digitales - - SI SI

Dosificador Abrillantador SI SI SI SI

 OPCIONAL

Filtros Superficie Cuba l l - -

Bomba Detergente Peristáltica l l l l

Bomba Desagüe BD BD BD BD

Características generales:

• Mando Electromecánico.
• Cuerpo y Estructura en acero inox AISI 304.
• Brazos de lavado y aclarado en inox.
• Resistencia de cuba y boiler en Incoloy 800.
• Termostato de la cuba con ajuste fijo.
• Termostato del boiler ajustable.
• Dispositivo de espera del boiler.
• Aislamiento térmico en Boiler.
• Extracción manual de todos los componentes del depósito sin utilizar 

herramientas.
• Preparada para la conexión de accesorios.
• Bomba de abrillantador Hidráulica.
• VERSION F: Con filtros inox superiores en cuba.
• Filtros de superficie en cuba de serie en los modelos C44 y C66 DGT.

C34 DGT – C44 DGT – C66 DGT

• Mando Digital.
• Doble pared en cuba.
• Cuba embutida. 

C44 DGT

• Bastidor y chasis de acero inoxidable AISI 304 con estructura doble pared.
• Aislamiento térmico en capota y Boiler.
• Indicación en LED para 3 programas de lavado más uno de ciclo en continuo.
• Termómetro digital en cuba y boiler.
• Filtro de superficie inox en cuba.
• Dosificador de abrillantador hidráulico y de detergente peristáltico.

C66 DGT

• Aislamiento térmico en capota, Boiler y Cuba.
• Calentamiento de cuba trifásica.
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CE24

C44 DGT

CE24 / C34 DGT / C44 DGT / C66 DGT

CE24 C34 DGT C44 DGT C66 DGT

Dimensiones
(L x P x H)

mm 717 x 757 x 1446 718 x 750 x 1418 718 x 750 x 1430 718 x 750 x 1430

MODELO
BOMBA DESAGÜE 
INCORPORADA

C34 DGT BD C44 DGT BD C66 DGT BD
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LAVAOBJETOS

LP61 LP61 H LP70 LP130

Altura Útil mm. 661 822,5 658 658

Peso Neto Kg 185 195 170 290

Dimensión de Cesta mm. 550 x 700 550 x 700 700 x 700 700 x 1385

Duración del ciclo seg. 120 / 240 / 360 120 / 240 / 360 120 / 240 / 360 120 / 240 / 360 

Tensión de Alimentación Volt. /Hz . 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 

Máxima potencia absorbida Kw. 10,5 11,3 12,8 25,6

Potencia bomba de lavado Kw. 2,2 3 3 3 + 3

Potencia Bomba aumento de presión Kw. 0,37 0,37 0,37 0,37

Potencia resistencia del boiler Kw. 8,3 8,3 9,8 19,6

Potencia resistencia de cuba Kw. 5,3 5,3 9,8 9,8

Capacidad Boyler / cuba L. 8 / 60 8 / 60 8 / 90 24 / 150

Consumo agua de aclarado L. 5 5 7 8

Cestillos cubiertos °C 45..60 55 55 20…60

DOTACIÓN

Cestos Inox Uds. 1 1 1 1

Cesta para bandejas (4Uds) Uds. 1 1 1 1

Aislamiento térmico SI SI SI SI

Aislamiento acustico Integral OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL

Dosificador de abrillantador SI SI OPCIONAL OPCIONAL

Dosificador de detergente SI SI SI SI

Características generales:

• Construido totalmente en acero inoxidable AISI 304.

• Aislamiento térmico de serie.

• Aislamiento térmico y acústico integrado (opcional).

• Doble apertura con contrapeso y cesto en acero inox extraíble.

• Puerta inferior con doble pared. 

• LP61 cuba embutida..

• LP70 / 130: cuba con fondo inclinado y una inmejorable limpieza.

• Recinto del lavado sin zonas muertas. 

• La bomba de lavado y aclarado rotativos y en acero inox. Su posición es vertical y 
efectúa auto-vaciado en cada ciclo de lavado para LP70 / 130.

• Resistencia de cuba y del calderín en Incoloy 800.

• Parte eléctrica y conexiones situadas en la parte trasera de la maquina.

• Termostatos electrónicos con visualización de la temperatura.

• Doble filtro en la cuba. 

• Predisposición para el montaje de los accesorios.

• Válvula anti-retorno.

• Dispositivo evacuación vapores con condensación humedad (bajo pedido). 

Todos los modelos son electromecánicos buscando la simplicidad en el funciona-
miento, pero disponemos de equipos con otras características:

• Funcionamiento Electrónico (VE).

• Con Boiler atmosférico (garantizando presión y temperatura en el aclarado).

• Con Recuperador de Calor –IRC.

LP61 H
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LAVAOBJETOS LP61 / PL61H / LP70 / LP130

LP61 LP61 H LP70 LP130

Dimensiones
(L x P x H)

mm 675 x 842 x 1851 675 x 825 x 1928 837 x 850 x 1845 1518 x 843 x 1841

LP61

LP130



24

TÚNEL DE ARRASTRE

ETS16 

Dotación Cestas nº. 4

Motor de Avance Kw. 0,18

Potencia máxima absorbida Kw. 21

Zona de paso útil mm. 500 x 400

Tensión de alimentación Volt./Hz. 400V/3N/50HZ

Pres. aliment. de agua bar 1,5 / 6

Temperatura del agua bar 55

LAVADO

Capacidad de cuba L. 87

Potencia de bomba Kw. 1,1

Calentamiento de cuba Kw. 9,8

Temperatura de cuba ºC 55

ACLARADO

Capacidad de boiler L. 14

Temperatura de cuba ºC 85

Calentamiento de boiler Kw. 19,6

Consumo de agua L. 300

POTENCIA MÁXIMA ABSORBIDA

Versión eléctrica Kw. 21

POTENCIA MAX. ABSORBIDA

Versión eléctrica  (*) Kw. 22

Características generales:

• Estructura de doble pared enteramente en acero AISI 304.

• Brazos de lavado y aclarado en acero inox regulables y extraíbles.

• Sistema de arrastre con guía central en acero inox con motorreductor y micro-interruptor de 
seguridad.

• Cortinas antisalpicadura en entrada y salida, cortinas de separación entre las fases.

• Cuba estampada en AISI 304 libre de puntos de estancamiento y con dobles filtros.

• Caldera pasiva y aislada en AISI 304.

• Electrobomba de lavado de alta eficiencia.

• Economizador en entrada.

• Reductor de presión en el enjuague.

• Sistema de desagüe rápido del tapón del rebosadero (Opcional).

• Puerta de guillotina con peso compensado de doble pared.

• Facilidad de mantenimiento gracias al tablero eléctrico fácilmente accesible situado en la parte 
superior de la máquina.

(*) Resistencia de cuba y boiler con intercambio +
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ETS16

ETS16

Dimensiones
(L x P x H)

mm 1069 (150+150) x 840 x 1500

ETS16 con accesorios (mesas)

ETS16
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TÚNEL DE ARRASTRE

ETE20 ETE21 ETE25 ETE27

Dotación de cestas (***) nº 1+2+1 1+2+1 1+2+1 1+2+1

Motor de avance Kw. 0,37 0,37 0,37 0,37

Velocidad de Avance m/min. 0,79 0,79 0,9 0,92

Zona de paso util    (LxH)  mm. 500 x 440 500 x 440 500 x 440 500 x 440

Pres. aliment. de agua bar 2 / 6 2 / 6 2 / 6 2 / 6

Pres. aliment. Vapor bar 0,2 / 0,6 0,2 / 0,6 0,2 / 0,6 0,2 / 0,6

PRELAVADO

Longitud mm. - - 500 700

Capacidad  de cuba L. - - 50 50

Potencia bomba Kw. - - 1 1

LAVADO

longitud mm. 1300 1300 1300 1300

Capacidad  de cuba L. 87 70 70 70

Potencia bomba Kw. 2,2 2,2 2,2 2,2

Calentamiento  de Cuba  Kw 9,8 9,8 9,8 9,8

Temperatura de Cuba °C 55 55 55 55

ACLARADO

Capacidad de Boiler L. 24 24 24 24

Temperatura de cuba °C 85 85 85 85

Calentamiento de Boiler  Kw 19,6 19,6 19,6 19,6

Consumo de Agua L. 300 300 300 300

POTENCIA MAX. ABSORBIDA

Versión Eléctrica  (*) Kw. 22 22,2 23,2 23,2

Características generales:

• Estructura de doble pared enteramente en acero AISI 304.

• Brazos de lavado y aclarado en acero inox regulables y extraíbles.

• Sistema de arrastre con guía central en acero inox con motorreductor y micro interruptor de seguridad.

• Cortinas antisalpicadura en entrada y salida, cortinas de separación entre las fases.

• Cubas de prelavado y de lavado en AISI 316 libres de puntos de estancamiento y con dobles filtros.

• Caldera pasivada (eliminación de restos de soldadura y pintado con pintura protectora) y aislada en AISI 
316, con preajuste para el montaje de una tercera resistencia.

• Economizador en entrada y en el enjuague.

• Reductor de presión en el aclarado.

• Sistema de desagüe rápido del tapón del rebosadero de serie.

• Puerta de guillotina con peso compensado de doble pared.

• Facilidad de mantenimiento gracias al tablero eléctrico fácilmente accesible situado en la parte superior 
de la máquina.

• Tensión de alimentación Trifásica (400V/3N/50Hz.)

El tablero con mandos electromecánicos cuenta con 2 display digitales para la consulta y control de las 
temperaturas de la caldera y de la cuba con termorregulador digital. En la Serie ETE, disponemos de la posibilidad 
de seleccionar la velocidad de avance y, en su caso, la activación/desactivación del secado.

(*) Resistencia de cuba y boiler con intercambio (***) Cestas: Genérica + Platos + Bandejas
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TÚNEL DE ARRASTRE ETE20 / ETE21 / ETE25 / ETE27

ETE20 ETE21 ETE25 ETE27

Dimensiones
(L x P x H)

mm 1600 x 846 x 1582 1600 x 846 x 1582 2100 x 846 x 1582 2300 x 952 x 1582

ETE21

1 módulo de lavado y aclarado

2 módulos: el 1º de prelavado y el 2º de lavado y aclarado
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TÚNEL DE ARRASTRE

ETR126 M ETR226 M ETR326 M ETR227 ETR327

Motor de avance Kw. 0,21 0,29 0,29 0,29 0,29

Velocidad de avance m/min. 1 1,4 1,9 1,4 1,9

Zona de paso útil   (LxA)  mm. 500 x 440 500 x 440 500 x 440 500 x 440 500 x 440

Presión de alimentación del agua bar 2-6 2-6 2-6 2-6 2-6

Potencia de los motores Kw. 3,58 4,56 5,46 4,56 5,46

Pot. máxima Absorbida (eléctrica) Kw. 23,3 24,2 34,9 24,2 34,9

Temp. Agua de entrada °C 40-55 40-55 45-55 40-55 45-55

Dotación de Cestas Uds. 2+2+2 2+2+2 2+2+2 2+2+2 2+2+2

Características generales:

• Estructura de doble pared enteramente en acero AISI 304.

• Brazos de lavado y aclarado en acero inox regulables y extraíbles.

• Sistema de arrastre con guía central en acero inox con motorreductor y micro interruptor 
de seguridad.

• Cortinas antisalpicadura en entrada y salida, cortinas de separación entre las fases.

• Cubas de prelavado y de lavado en AISI 316 libres de puntos de estancamiento y con 
dobles filtros.

• Caldera pasivada (eliminación de restos de soldadura y pintado con pintura protectora) y 
aislada en AISI 316, con preajuste para el montaje de una tercera resistencia.

• Economizador en entrada y en el enjuague.

• Reductor de presión en el aclarado.

• Sistema de desagüe rápido del tapón del rebosadero de serie.

• Puerta de guillotina con peso compensado de doble pared.

• Facilidad de mantenimiento gracias al tablero eléctrico fácilmente accesible situado en la 
parte superior de la máquina.

• Tensión de alimentación Trifásica (400V/3N/50Hz.)

Cada selector está dedicado a una función de la máquina, como el encendido, la selección de la velocidad de 
avance, el start de ciclo, y en su caso, la activación/desactivación del secado. 

Los display muestran y controlan las temperaturas de funcionamiento de la caldera y de cada una de las 
cubas. Display de la cuba de primer lavado disponible en los modelos: ETR326 M y 327 
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TÚNEL DE ARRASTRE ETR126 M / ETR226 M / ETR326 M / ETR227 / ETR327

ETR126 M ETR226 M ETR326 M ETR227 ETR327

Dimensiones
(L x P x H)

mm 2100 x 846 x 1582 2800 x 846 x 1582 3500 x 846 x 1582 2800 x 952 x 1582 3500 x 952 x 1582

ETR27

ETR226 M

Lavado Potenciado (1300 mm)
+
Triple Aclarado (500 mm) 

2
MÓDULOS

Prelavado (700 mm)
 +
 1er Lavado (700 mm)
 +
 Lavado Potenciado (1300 mm)
 +
 Triple Aclarado (500 mm)

4
MÓDULOS

Prelavado (700 mm)
 +
 Lavado Potenciado (1300 mm)  
 +
 Triple Aclarado (500 mm) 

3
MÓDULOS

Prelavado (700 mm)
+
Lavado potenciado (1300 mm)  
 +
Triple aclarado (500 mm) 

3
MÓDULOS

Prelavado(700 mm)
 +
 1er lavado (700 mm)
 +
Lavado potenciado (1300 mm)
 +
Triple aclarado (500 mm)

4
MÓDULOS



30

TÚNEL DE CINTA

ENR3200 ENR4200 ENR5200 ENR 7200

Producción platos h. 2000 / 2600 / 3200 2800 / 3500 / 4200 3400 / 4300 / 5200 5000 / 6100 / 7200

Potencia motor/inverter Kw. 0,18 0,18 0,29 0,29

Zona de paso útil mm. 600 x 440 600 x 440 600 x 440 600 x 440

Tensión de Alimentación Volt. /Hz . 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 

Temp. Agua de entrada °C 55 55 55 55

Total consumo eléctrico kW 3,6 3,6 13,5 6,7

Pot absor tot. (Eletr.) Kw. 33 33,7 44,4 43,6

Características generales:

• Alta capacidad de producción por hora.

• Posibilidad de lavar objetos de 460x600 mm.

• Brazos de lavado laterales para un excelente lavado incluso con objetos de formas 
especiales (opcional).

• Motor controlado mediante inverter que permite seleccionar tres velocidades 
distintas de deslizamiento de la cinta en relación con la vajilla y la suciedad.

• Cinta transportadora con elementos personalizables instalada en bastidor de acero 
inox.

• Cubas de prelavado, lavado y aclarado previo, embutidas en acero AISI 316. Boiler 
en acero AISI 316.

• Bastidor de acero inox AISI 304 de 20/10 de espesor y estructura de acero inox AISI 
304.  Filtros y cajones inox AISI 304.

• Puertas de ancho completo y doble pared con apertura de guillotina.

• Resistencia para cuba y boiler de acero INCOLOY 800.

• Electrobomba de lavado de 3kW con ventiladores, correa y rotor de acero inox 
AISI 304.

• Bombas de lavado y ventiladores de acero de alta eficiencia (clase IE2).

• Túnel de secado con estructura de doble pared.
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TÚNEL DE CINTA ENR3200 / ENR4200 / ENR5200 / ENR7200

ENR3200 ENR4200 ENR5200 ENR7200

Dimensiones
(L x P x H)

mm 4200 x 950 x 1780 4900 x 950 x 1780 5800 x 950 x 1780 6200 x 950 x 1780

2 MÓDULOS 

Lavado Potenciado (1100 mm)
+

Doble Aclarado (700 mm) 

3 MÓDULOS 

Prelavado Potenciado (700 mm)
 +

Lavado Potenciado (1100 mm)  
+

Doble Aclarado (700 mm) 

4 MÓDULOS 

Prelavado Potenciado (700 mm)
+

Lavado Potenciado (1100 mm)
+

Lavado Potenciado (1100 mm)
+

Doble Aclarado (700 mm)

4 MÓDULOS 

Prelavado Potenciado (700 mm)
+

1er Lavado (700 mm)
+

Lavado Potenciado (1100 mm)
+

Doble Aclarado (700 mm)

ENR3200

ENR4200
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CESTA PLÁSTICO 500 x 500 mm. BANDEJAS

CESTA PLÁSTICO 350 x 350 x 150 mm. VASOS

ACCESORIOS DE LAVADO

DENOMINACIÓN

CESTA PLÁSTICO 400 x 400 x 150 mm. VASOS

CESTA PLÁSTICO 400 x 4000 x 150 mm. PLATOS

CESTA PLÁSTICO 500 x 500 x 106 mm. PLATOS

CESTA PLÁSTICO 500 x 500 x 106  mm. CUBIERTOS

CESTA PLÁSTICO 500 x 500 x 150 mm. TAZAS/VASOS

CESTA PLÁSTICO 500 x 500 x 150 mm. CUBIERTOS

INSERTADOR DE PLATOS

CESTILLO CUADRADO DE CUBIERTOS

DESCALCIFICADOR 12 LITROS

DESCALCIFICADOR 8 LITROS

BOMBA DETERGENTE PERISTÁLTICA

FILTROS DE SUPERFICIE CAPOTAS CE24, CE34 DGT

BOMBA ABRILLANTADOR PERISTÁLTICA

Accesorios
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Accesorios

CESTAS PLÁSTICO

CESTA PLÁSTICO 500 x 500 x 106 mm. CUBIERTOS

CESTA PLÁSTICO 500 x 500 x 106 mm. BANDEJAS

CESTA PLÁSTICO 500 x 500 x 106 mm. VASOS-TAZAS

INSERTADOR DE PLATOS CESTILLO DE CUBIERTOS

CESTA PLÁSTICO 400 x 400 x 150 mm. VASOS CESTA PLÁSTICO 400 x 400 x 150 mm. PLATOS

CESTA PLÁSTICO 350 x 350 x 150 mm. VASOS FILTROS DE SUPERFICIE PARA CAPOTAS CE24 Y CE34 DGT

CESTA PLÁSTICO 500 x 500 x 106 mm. PLATOS



34

Accesorios

REF DENOMINACIÓN

CAPOTAS

DAA 190 MESAS PARA CÚPULAS ELFRAMO. Mesa de salida y entrada con entrepaños 
CL80 Basic/C34/C44/C66DGT (645 mm largo)

DAA 191 MESAS PARA CÚPULAS ELFRAMO. Mesa de salida y entrada con entrepaños 
CL80 Basic/C34/C44/C66DGT (1200 mm largo)

DAA220 MESAS PARA CÚPULAS ELFRAMO. Mesa Prelavado Dcha. e Izq. con 
fregadero (1200 mm largo) Mesas Elframo

DAA221 MESAS PARA CÚPULAS ELFRAMO. Mesa Prelavado Dcha. e Izq. con 
fregadero (1500 mm largo) Mesas Elframo

Posibilidad de mesas a medida. Consultar precios. Más modelos de mesas en la sección de mobiliario de acero inoxidable (complementos)

TÚNELES ENTRADA

M01000 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada con entrepaño (L x P x A) mm
(550A x 700B x 612 x 850)

M02000 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada con entrepaño (L x P x A) mm
(1000A x 1150B x 612 x 850)

M03000 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada con entrepaño (L x P x A) mm
(1500A x 1650B x 612 x 850)

TÚNELES SALIDA

M04000 TÚNELES ETE. Mesa de salida con entrepaño y fin carrera 
(L x P x A) mm (550A x 700B x 612 x 850)

M05000 TÚNELES ETE. Mesa de salida con entrepaño y fin carrera 
(L x P x A) mm (1000A x 1150B x 612 x 850)

M06000 TÚNELES ETE. Mesa de salida con entrepaño y fin carrera 
(L x P x A) mm (1500A x 1650B x 612 x 850)

SALIDA TÚNEL DE SECADO

M00002 TÚNELES ETE. Mesa de salida para túnel de secado y fin carrera 
(L x P x A) mm (1000A x 1582B x 612 x 850)

M00003 TÚNELES ETE. Mesa de salida para túnel de secado y fin carrera
(L x P x A) mm (1500A x 2082B x 612 x 850)

M00005 TÚNELES ETE. Mesa de salida para túnel de secado y fin carrera
(L x P x A) mm (1000A x 1832B x 612 x 850)

M00006 TÚNELES ETE. Mesa de salida para túnel de secado y fin carrera
(L x P x A) mm (1500A x 2332B x 612 x 850)

A

A

A

B

B

B
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Accesorios

REF DENOMINACIÓN

MESA ENTRADA

MPF120 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Mesa prelavado para túneles
(1200 mm largo alto + fregadero)

MPF150 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Mesa prelavado para túneles
(1500 mm largo + fregadero)

MPF180 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Mesa prelavado para túneles
(1800 mm largo + fregadero)

RODILLOS

DAB180 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Línea de rodillos (1000 mm). Sin patas

DAB190 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Línea de rodillos (1500 mm). Sin patas

DAB210 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Curva 90º de rodillos. Sin patas

DAB225 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Patas en acero inox. regulables en altura

DAB181 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Línea de rodillos (1000 mm) con patas de ruedas

DAB194 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Línea de rodillos (1500 mm) con patas de ruedas

CURVAS

DAB215 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Curva motorizada (920 mm) 90º, 0,18 kW con barra de contención

DAB173 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Micro de parada para línea de rodillo

DAB220 TÚNELES ETS/ETE/ETR. Curva motorizada (920 x 1500 mm) 180º, 0,18 Kw con barra de contención

ENTRADA

MO7000 DX TÚNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada derecha con carga en ángulo (SIN RODILLOS)

M08000 SX TÚNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada izquierda con carga en ángulo (SIN RODILLOS)

M00600 DX TÚNEL ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada derecha con carga en ángulo para línea de rodillos 

M00700 SX TÚNEL ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada izquierda con carga en ángulo para línea de rodillos 
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Accesorios

REF DENOMINACIÓN

SALIDA

DAB230 SX TÚNELES ETS/ETE/ETR Mesa de salida izquierda motorizada con descarga en ángulo

DAB231 DX TÚNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de salida derecha motorizada con descarga en ángulo (900 x 750 mm)

TÚNEL SECADO

IA60 R TÚNELES ETS/ETE/ETR. Módulo de secado eléctrico 2,8 kW (600 mm de largo)

IA85 R TÚNELES ETS/ETE/ETR/ENR. Módulo de secado eléctrico 4,2 kW (850 mm de largo)

IA115 TÚNELES ETS/ETE/ETR/ENR. Módulo de secado eléctrico 16,8 kW (1150 mm de largo)

IA90 TÚNELES ETE/ETR. Módulo de secado en ángulo de 90º eléctrico 4,2 kW

IRC85 TÚNELES ETE/ETR/ENR. Recuperador de calor con tunel de secado de 850 mm
Eléctrica o de vapor de 17 kW. Equipada con turbina inoxidable

CA TODOS LOS TÚNELES. Campana de aspiración de vapores sin turbina

CAM TODOS LOS TÚNELES. Campana de aspiración de vapores con turbina de 0,2 kW

CA10 TODOS LOS TÚNELES. Campana de aspiración motor de 1 Hp. 0,75 kW

CACV10 TODOS LOS TÚNELES. Campana de aspiración/condensación vapores motor de 1Hp. 0,75 kW
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VITRINAS

VRGI 1P 4B VRGI 1P 6B VRGI 1P 8B VRGI 1P 4P VRGI 1P 6P VRGI 1P 8P

Peso Neto/Bruto Kg 28 / 40 35 / 45 38 / 53 28 / 40 35 / 45 38 / 53

Dotación Bandejas GN 1/3 4 6 8 - - -

Capacidad Platos no. - - - 4 6 8

Potencia W 130 130 130 130 130 130

Volumen Cámara L** 7,7 11,7 15,6 7,7 11,7 15,6

Superficie Exposición M2** 0,27 0,37 0,47 0,27 0,37 0,47

Compresor Hp 1/6 1/6 1/6 1/6 1/6 1/6

Potencia frigorífica W a -10ºC 238 238 238 238 238 238

Temperatura 32ºC +4°C – +8°C +4°C / +8°C +4°C / +8°C +4°C / +8°C +4°C / +8°C +4°C / +8°C

Características generales:

• Vitrinas sin estante de exposición (1 altura).
• Perfil de aluminio anodizado Inox / Negro / Oro. 
• Bandeja inferior de acero inoxidable AISI 304. 
• Cubetas GN1/3 x 40 mm de profundidad incorporadas en todos los modelos de 

bandeja. 
• Cristal curvo securizado, abatible, de fácil extracción y limpieza. 
• Aislamiento de poliuretano inyectado a alta presión libre de CFC’s con densidad 40 

kg / m3. 
• Exposición independiente del grupo frigorífico (grupo incorporado). 
• Iluminación LED. 
• Termostato digital. 
• Puertas correderas fumé de serie. 
• Refrigerante R134a. 
• Alimentación eléctrica 220-230 V / 50 Hz. 
• Desescarche automático.

**Tanto el volumen cámara como la superficie exposición, se refieren a la bandeja embutida
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VRGI 1P

VRGI 1P 4P INOX

VRGI 1P 4B VRGI 1P 6B VRGI 1P 8B VRGI 1P 4P VRGI 1P 6P VRGI 1P 8P

Dimensiones
(L x P x H)

mm 1092 x 387 x 240 1447 x 387 x 240 1797 x 387 x 240 1092 x 387 x 240 1447 x 387 x 240 1797 x 387 x 240

Dim. Embalada
(L x P x H)

mm 1182 x 440 x 425 1537 x 440 x 425 1797 x 440 x 425 1182 x 440 x 425 1537 x 440 x 425 1887 x 440 x 425

VRGI 1P 6B NEGRO

NEGROINOX ORO
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VITRINAS

VRGI 2P 4B VRGI 2P 6B VRGI 2P 8B VRGI 2P 4P VRGI 2P 6P VRGI 2P 8P

Peso Neto/Bruto Kg 38 / 50 43 / 55 48 / 62 38 / 50 43 / 55 48 / 62

Dotación Bandejas GN 1/3 4 6 8 - - -

Capacidad Platos no. - - - 4 6 8

Potencia W 130 130 130 130 130 130

Volumen Cámara L** 7,7 11,7 15,6 7,7 11,7 15,6

Superficie Exposición M2** 0,27 0,37 0,47 0,27 0,37 0,47

Compresor Hp 1/6 1/6 1/6 1/6 1/6 1/6

Potencia frigorífica W a -10ºC 238 238 238 238 238 238

Temperatura 32ºC +4°C / +8°C +4°C / +8°C +4°C  / +8°C +4°C / +8°C +4°C / +8°C +4°C / +8°C

Características generales:

• Vitrinas con estante  “no refrigerado” de exposición (2 alturas).
• Perfil de aluminio anodizado Inox / Negro / Oro. 
• Bandeja interior de acero inoxidable AISI 304. 
• Cubetas GN1/3 x 40 mm de profundidad incorporadas en todos los modelos de 

bandeja. 
• Cristal curvo securizado, abatible, de fácil extracción y limpieza. 
• Aislamiento de poliuretano inyectado a alta presión libre de CFC’s con densidad 40 kg 

/ m3. 
• Exposición independiente del grupo frigorífico (grupo incorporado). 
• Iluminación LED. 
• Termostato digital. 
• Puertas correderas fumé de serie. 
• Refrigerante R134a. 
• Alimentación eléctrica 220-230 V / 50 Hz. 
• Desescarche automático.

**Tanto el volumen cámara como la superficie exposición, se refieren a la bandeja embutida
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VRGI 2P

VRGI 2P 8B NEGRO

VRGI 2P 4B VRGI 2P 6B VRGI 2P 8B VRGI 2P 4P VRGI 2P 6P VRGI 2P 8P

Dimensiones
(L x P x H)

mm 1092 x 387 x 360 1447 x 387 x 360 1797 x 387 x 360 1092 x 387 x 360 1447 x 387 x 360 1797 x 387 x 360

Dim. Embalada
(L x P x H)

mm 1182 x 440 x 545 1537 x 440 x 545 1797 x 440 x 545 1182 x 440 x 545 1537 x 440 x 545 1887 x 440 x 545

VRGI 2P 8B INOX

NEGROINOX ORO
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VITRINAS

VRGI SUSHI 6 VRGI SUSHI 8

Peso Neto/Bruto Kg 34 / 49 37 / 52

Capacidad Platos no. 6 8

Potencia W 130 130

Volumen Cámara L** 11,7 15,6

Superficie Exposición M2** 0,37 0,47

Compresor Hp 1/6 1/6

Potencia frigorífica W to -10ºC 238 238

Temperatura 32ºC -1ºC / +1ºC -1ºC / +1ºC

Características generales:

• Vitrina de Sushi, incorpora un evaporador superior que transmite el frio por 
gravedad y placa fría en la parte inferior.

• Bandejas de acero AISI 304 en la parte inferior que aíslan el producto del contacto con la 
placa fría.

• Perfil de aluminio anodizado Inox / Negro.
• Bandeja interior de acero inoxidable AISI 304. 
• Cristal curvo securizado, abatible, de fácil extracción y limpieza. 
• Aislamiento de poliuretano inyectado a alta presión libre de CFC’s con densidad 40 kg / m3. 
• Exposición independiente del grupo frigorífico (grupo incorporado). 
• Iluminación LED. 
• Termostato digital. 
• Puertas correderas fumé de serie. 
• Refrigerante R134a. 
• Alimentación eléctrica 220-230 V / 50 Hz. 
• Desescarche automático.
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SUSHI

VRGI SUSHI 6 VRGI SUSHI 8

Dimensiones
(L x P x H)

mm 1447 x 387 x 240 1797 x 387 x 240 

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 1537 x 440 x 425 1887 x 440 x 425

VRGI SUSHI 6 INOX

VRGI SUSHI 8 NEGRO

NEGROINOX
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ARMARIOS FRÍO PROFESIONAL

Puertas Medias 
puertas

Rango de temperatura Vol. neto /     
Cap. útil

Potencia 
frigorífica

Potencia 
eléctrica

Consumo 
energético

Clasif.      
energética

Peso neto

Uds. Uds. ºC L. W. W. Kwh/24h. Kg.

AR6001 1 0 - 2ºC /+ 8ºC 600 / 410 250 229 2,53 D 120

AR6002 0 2 - 2ºC /+ 8ºC 600 / 410 250 229 2,53 D 120

AR12002 2 0 - 2ºC /+ 8ºC 1200 / 825 561 374 4,70 E 227

AR12003 1 2 - 2ºC /+ 8ºC 1200 / 825 561 374 4,70 E 227

AR12004 0 4 - 2ºC /+ 8ºC 1200 / 825 561 374 4,70 E 227

AC6001 1 0 - 22ºC /- 15ºC 600 / 410 364 700 5,97 D 120

AC6002 0 2 - 22ºC /- 15ºC 600 / 410 364 700 5,97 D 120

AC12002 2 0 - 22ºC /- 15ºC 1200 / 825 735 1251 13,3 E 227

AC12004 0 4 - 22ºC /- 15ºC 1200 / 825 735 1251 13,3 E 227

AM6002 0 2 - 2ºC /+ 8ºC | -22ºC /- 15ºC 2 x 300 / 2 x 205 250 / 565 229 / 185  -  - 135

AM12003 1 2 - 2ºC /+ 8ºC | -22ºC /- 15ºC 3 x 300 / 2 x 205 561 / 565 374 / 185  -  - 242

ARV6001 1 Cristal 0 - 2ºC /+ 8ºC 600 / 410 250 229  -  - 125

ARV12002 2 Cristal 0 - 2ºC /+ 8ºC 1200 / 825 561 374  -  - 227

Características generales:

• Interior y exterior en acero inoxidable.
• Respaldo galvanizado.
• Interruptor e iluminación interior.
• 50 mm de aislamiento de poliuretano inyectado de 40 kg/m3 de densidad.
• Alarma de puerta abierta.
• Control electrónico y digital de la temperatura de desescarche.
• Estantes en varilla de acero plastificado ( 560 x 542mm.): 3 Uds. por modulo.
• Los armarios de 2 puertas cuentan con un estante intermedio entre puertas 

(500 x 108mm)
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.
• Tensión de trabajo 230 V-1N-50 Hz.
• Dispositivo automático de cierre. 
• Paredes interiores terminadas en arista curvas.
• Refrigerantes utilizados (libres de CFC):
 - R290a en Refrigeración y Congelación.
• Refrigeración por tiro forzado.

OPCIONAL 

• Mueble tropicalizado.
• Ruedas.
• Cerradura (sólo en los equipos de una puerta).      
• Frecuencia 60 Hz.
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AR12002 ARV12002AR6001

ARMARIOS FRÍO NACIONAL AR/AC

AR6001 AR6002 AR12002 AR12003 AR12004

Dimensiones
(L x P x H)

mm 693 x 726 x 2067 693 x 726 x 2067 1388 x 726 x 2067 1388 x 726 x 2067 1388 x 726 x 2067

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 780 x 800 x 2084 780 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084

AC6001 AC6002 AC12002 AC12003 AC12004

Dimensiones
(L x P x H)

mm 693 x 726 x 2067 693 x 726 x 2067 1388 x 726 x 2067  CONSULTAR 1388 x 726 x 2067

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 780 x 800 x 2084 780 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084 CONSULTAR 1470 x 800 x 2084

ARV6001 ARV12002

Dimensiones
(L x P x H)

mm 693 x 726 x 2067 1388 x 726 x 2067

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 780 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084

AM6002 AM12003

693 x 726 x 2067 1388 x 726 x 2067

780 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084
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ARMARIOS FRÍO PROFESIONAL

Puertas Medias 
puertas

Rango de temperatura Vol. neto /     
cap. útil

Potencia 
frigorífica

Potencia 
eléctrica

consumo 
energético

Clasif.      
energética

Peso neto / 
bruto

Uds. Uds. ºC L. W. W. Kwh/24h. Kg.

AR7001GN 1 0 - 2ºC /+ 8ºC 600 / 410 398 239 2,54 D 160

AR7002GN 0 2 - 2ºC /+ 8ºC 600 / 410 398 239 2,54 D 160

AR14002GN 2 0 - 2ºC /+ 8ºC 1200 / 825 593 379 4,59 E 230

AR14003GN 1 2 - 2ºC /+ 8ºC 1200 / 825 593 379 4,59 E 230

AR14004GN 0 4 - 2ºC /+ 8ºC 1200 / 825 593 379 4,59 E 230

AC7001GN 1 0 - 22ºC /- 15ºC 700 / 485 364 700 5,97 D 160

AC7002GN 0 2 - 22ºC /- 15ºC 700 / 485 364 700 5,97 D 160

AC14002GN 2 0 - 22ºC /- 15ºC 1400 / 980 735 1251 13,3 E 230

AC14003GN 1 2 - 22ºC /- 15ºC 1400 / 980 735 1251 13,3 E 230

AC14004GN 0 4 - 22ºC /- 15ºC 1400 / 980 735 1251 13,3 E 230

ARV7001GN 1 Cristal 0 - 2ºC /+ 8ºC 600 / 410 398 239  -  - 165

ARV14002GN 2 Cristal 0 - 2 ºC /+ 8ºC 1200 / 825 593 379  -  - 230

Características generales:

• Interior y exterior en acero inoxidable.
• Respaldo galvanizado.
• Interruptor e iluminación interior.
• 50 mm de aislamiento de poliuretano inyectado de 40 kg/m3 de densidad.
• Alarma de puerta abierta.
• Control electrónico y digital de la temperatura de desescarche.
• Estantes en GN2/1  varilla de acero plastificado ( 650 x 530mm.): 3 Uds. por 

modulo. Regulables.
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.
• Tensión de trabajo 230 V-1N-50 Hz.
• Dispositivo automático de cierre. 
• Paredes interiores terminadas en arista curvas.
• Refrigerantes utilizados (libres de CFC):
 - R290a en Refrigeración y Congelación.
• Refrigeración por tiro forzado.

OPCIONAL 

• Ruedas.
• Cerradura (sólo en los equipos de una puerta).      
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ARMARIOS FRÍO GASTRONORM

AR7001GN AR7002GN AR14002GN AR14003GN AR14004GN

Dimensiones
(L x P x H)

mm 693 x 826 x 2008 693 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 730 x 860 x 2027 730 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027

AC7001GN AC7002GN AC14002GN AC14003GN AC14004GN

Dimensiones
(L x P x H)

mm 693 x 826 x 2008 693 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 730 x 860 x 2027 730 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027

ARV7001GN ARV14002GN

Dimensiones
(L x P x H)

mm 693 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 730 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027

AR14002GNAR7001GN
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MESAS FRÍO PROFESIONAL

Puertas Rango de 
temperatura

Vol. neto /     
cap. útil

Potencia 
frigorífica

Potencia 
eléctrica

Consumo 
energético

Clasif.      
energética

Peso neto / 
bruto

Uds. ºC L. W. W. Kwh/24h. Kg.

BA
JO

 M
OS

TR
AD

OR

REFRIGERACIÓN (Temperatura ambiente de 38ºC) 

MR15002 2 - 2ºC /+ 8ºC 255 250 220 2,79 C 98

MR20003 3 - 2ºC /+ 8ºC 395 250 220 3,06 C 125

MR25004 4 - 2ºC /+ 8ºC 535 561 349 5,26 D 152

MRV15002 2 Cristal - 2ºC /+ 8ºC 255 250 220  - -  102

MRV20003 3 Cristal - 2ºC /+ 8ºC 395 250 220  - -  131

MRV25004 4 Cristal - 2ºC /+ 8ºC 535 561 349 -  -  160

MR15002 D 2 - 2ºC /+ 8ºC 255 - 29 - - 78

MR20003 D 3 - 2ºC /+ 8ºC 395 - 29 - - 105

MR25004 D 4 - 2ºC /+ 8ºC 535 - 39 - - 140

MR15002 TC 0/4 - 2ºC /+ 8ºC 255 250 220 2,79 C 122

MR20003 TC 0/6 - 2ºC /+ 8ºC 395 250 220 3,06 C 161

MR25004 TC 0/8 - 2ºC /+ 8ºC 535 561 349 5,26 E 200

CONGELACIÓN (Temperatura ambiente de 38ºC)

MC15002 2 - 15ºC /- 22ºC 255 364 669 6,06 D 98

MC20003 3 - 15ºC /- 22ºC 395 364 679 6,76 D 125

FR
EN

TE
 M

OS
TR

AD
OR

REFRIGERACIÓN (Temperatura ambiente de 38ºC)

FR15002 2 - 2ºC /+ 8ºC 333 250 220 3,27 D 131

FR20003 3 - 2ºC /+ 8ºC 517 250 220 3,06 C 158

FR25004 4 - 2ºC /+ 8ºC 701 561 349 5,26 D 185

FRV15002 2 Cristal - 2ºC /+ 8ºC 333 250 220  - -  131

FRV20003 3 Cristal - 2ºC /+ 8ºC 517 250 220  - -  158

FRV25004 4 Cristal - 2ºC /+ 8ºC 701 561 349  - -  185

FR15002 D 2 - 2ºC /+ 8ºC 333 - 29 - - 111

FR20003 D 3 - 2ºC /+ 8ºC 517 - 29 - - 138

FR25004 D 4 - 2ºC /+ 8ºC 701 - 29 - - 165

Características generales:

• Control electrónico y digital de la temperatura de 
desescarche.

• Evaporación automática del agua de desescarche.
• Estantes en varilla de acero plastificado (405x460mm. y 

405x525mm.) con soporte de sujeción regulable en altura.: 1 
parrilla por puerta.

• Patas de acero inoxidable regulables en altura.
• Trasera en galvanizado.

OPCIONAL 

• Mueble tropicalizado.     
• Ruedas.     
• Fregadero.     
• Compresor a la 

izquierda.     
• Kit Cajones.     
• Sin encimera o con 

granito

• Interior y exterior en acero inoxidable AISI 
304.

• Dispositivo automático de cierre.
• Refrigerante R290a en refrigeración y 

congelación.
• Refrigeración por tiro forzado.
• Tensión de trabajo 230 V-1N-50 Hz.
• Modelos con puerta de cristal:

• Resistencia en las puertas. 
• Iluminación LED interior. 
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MESAS FRÍO SNACK MR / MC / FR

MR15002 MR20003 MR25004 MC15002 MC20003 FR15002 FR20003 FR25004

Dimens.
(L x P x H)

mm 1492 x 600 x 850 2017 x 600 x 850 2542 x 600 x 850 1492 x 600 x 850 2017 x 600 x 850 1492 x 600 x 1045 2017 x 600 x 1045 2542 x 600 x 1045

Dim . Emb.
(L x P x H)

mm 1600 x 680 x 1060 2150 x 680 x 1060 2660 x 680 x 1060 1600 x 680 x 1060 2150 x 680 x 1060 1600 x 680 x 1255 2150 x 680 x 1255 2660 x 680 x 1255

MRV15002 MRV20003 MRV25004 FRV15002 FRV20003 FRV25004

Dimens.
(L x P x H)

mm 1492 x 600 x 850 2017 x 600 x 850 2542 x 600 x 850 1492 x 600 x 1045 2017 x 600 x 1045 2542 x 600 x 1045

Dim. Emb.
(L x P x H)

mm 1600 x 680 x 1060 2150 x 680 x 1060 2660 x 680 x 1060 1600 x 680 x 1255 2150 x 680 x 1255 2660 x 680 x 1255

MR15002 D MR20003 D MR25004 D FR15002 D FR20003 D FR25004 D

Dimens.
(L x P x H)

mm 1192 x 600 x 850 1717 x 600 x 850 2242 x 600 x 850 1192 x 600 x 1045 1717 x 600 x 1045 2242 x 600 x 1045

Dim. Emb.
(L x P x H)

mm 1600 x 680 x 1060 2150 x 680 x 1060 2660 x 680 x 1060 1600 x 680 x 1255 2150 x 680 x 1255 2660 x 680 x 1255

MR15002 TC MR20003 TC MR25004 TC

Dimens.
(L x P x H)

mm 1492 x 600 x 850 2017 x 600 x 850 2542 x 600 x 850

Dim. Emb.
(L x P x H)

mm 1600 x 680 x 1060 2150 x 680 x 1060 2660 x 680 x 1060

FRV20003
MR20003
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MESAS FRÍO PROFESIONAL

Puertas Rango de 
temperatura

Vol. neto /     
cap. útil

Potencia 
frigorífica

Potencia 
eléctrica

Consumo 
energético

Clasif.      
energética

Peso neto / 
bruto

Uds. ºC L. W. W. Kwh/24h. Kg.

REFRIGERACIÓN (Temperatura ambiente de 38ºC) 

MRGN14002 2 - 2ºC /+ 8ºC 290 250 220 2,79 C 112

MRGN18003 3 - 2ºC /+ 8ºC 452 250 220 3,06 C 139

MRGN23004 4 - 2ºC /+ 8ºC 617 561 349 5,26 E 166

MRVGN14002 2 Cristal - 2ºC /+ 8ºC 290 250 220 - - 112

MRVGN18003 3 Cristal - 2ºC /+ 8ºC 452 250 220 - - 139

MRVGN23004 4 Cristal - 2ºC /+ 8ºC 617 561 349 - - 166

MRGN14002 TC 2/4 - 2ºC /+ 8ºC 290 250 220 2,79 C 136

MRGN18003 TC 3/6 - 2ºC /+ 8ºC 452 250 220 3,06 D 151

MRGN23004 TC 4/8 - 2ºC /+ 8ºC 617 561 349 5,26 E 214

MRBGN14002 2 - 2ºC /+ 8ºC 290 250 220 3,27 D 107

MRBGN18003 3 - 2ºC /+ 8ºC 452 250 220 3,27 D 146

MRBGN23004 4 - 2ºC /+ 8ºC 617 561 349 5,26 E 185

CONGELACIÓN (Temperatura ambiente de 38ºC)

MCGN13502 2 - 15ºC /- 22ºC 290 364 667 6,06 D 112

MCGN18003 3 - 15ºC /- 22ºC 452 364 676 6,76 D 139

Características generales:

• Control electrónico y digital de la temperatura de 
desescarche.

• Evaporación automática del agua de desescarche.
• Estantes GN2/1 en varilla de acero plastificado con guías de 

altura regulable.: 1 parrilla  y 2 juego de guías por puerta.
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.
• Trasera en galvanizado.
• Interior y exterior en acero inoxidable AISI 304.

OPCIONAL 

• Mueble tropicalizado.     
• Ruedas.     
• Fregadero.     
• Compresor a la 

izquierda.     
• Kit Cajones.     
• Sin encimera o con 

granito

• Peto sanitario de 100mm. 
• Dispositivo automático de cierre.
• Refrigerante R290a en refrigeración y 

congelación.
• Refrigeración por tiro forzado.
• Tensión de trabajo 230 V-1N-50 Hz.
• Modelos con puerta de cristal:

• Resistencia en las puertas. 
• Iluminación LED interior.
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MESAS FRÍO GASTRONORM

MRGN14002 MRGN18003 MRGN23004 MCGN14002 MCGN18003

Dimensiones
(L x P x H)

mm 1342 x 700 x 850 1792 x 700 x 850 2242 x 700 x 850 1342 x 700 x 850 1792 x 700 x 850

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 1455 x 825 x 1060 1910 x 825 x 1060 2353 x 825 x 1060 1455 x 825 x 1060 1910 x 825 x 1060

MRVGN14002 MRVGN18003 MRVGN23004

Dimensiones
(L x P x H)

mm 1342 x 700 x 850 1792 x 700 x 850 2242 x 700 x 850

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 1455 x 825 x 1060 1910 x 825 x 1060 2353 x 825 x 1060

MRGN14002 TC MRGN18003 TC MRGN23004 TC

Dimensiones
(L x P x H)

mm 1342 x 700 x 850 1792 x 700 x 850 2242 x 700 x 850

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 1455 x 825 x 1060 1910 x 825 x 1060 2353 x 825 x 1060

MRBGN14002 MRBGN18003 MRBGN23004

Dimensiones
(L x P x H)

mm 1342 x 700 x 560 1792 x 700 x 560 2242 x 700 x 560

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 1455 x 825 x 770 1910 x 825 x 770 2353 x 825 x 770

MRGN14002
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MESAS PREPARACIÓN

SERIE 700 SERIE 800 COMPACTA

MP14002 - 8 MP18003 - 10 MP15002 - 8 MP20003 - 10 M-ENSAL TA M-ENSAL CC

Puertas Uds. 2 3 2 3 2 2

Cubetas Uds. 8  (GN1/4) 10  (GN1/4) 8  (GN1/4) 10  (GN1/4) 2  (GN1/1) + 2 (GN1/4) 5  (GN1/6)

Rango de Temperatura ºC -2 / +8 -2 / +8 -2 / +8 -2 / +8 +2 / +8 +2 / +8

Volumen neto L 290 452 404 628 200 200

Potencia frigorífica W 250 514 250 514 250 250

Potencia eléctrica W 254 445 254 445- 254 254

Peso neto / bruto Kg 136 175 145 184 105 122

Mesas con compartimentos para cubetas GN1/4 (150h.mm.) en dos profun-
didades de 700mm. (MP14002-8 y MP18003-10) y 800mm. (MP15002-8 y 
MP20003-10)

Mesas compactas refrigeradas para ensalada o pizza. Equipadas con 
encimera de polietileno y expositor de ingredientes con cubierta abatible 
inox (M-ENSAL TA) o equipadas con encimera de granito y expositor de 
ingredientes con cubierta de cristal (M-ENSAL CC)

Características generales:

• Control electrónico y digital de la temperatura y del desescarche.
• Evaporación automática del agua de desescarche.
• Estantes GN2/1 en varilla de acero plastificado con guías de altura 

regulable.: 1 parrilla y 2 juego de guías por puerta.
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.
• Interior y exterior en acero inoxidable AISI 304.
• Refrigerante R290a
• Refrigeración por tiro forzado.
• Tensión de trabajo 230 V-1N-50 Hz.

OPCIONES
• Kit de 4 ruedas (2 con frenos)
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MP 14002 / 18003 / 20003 / M-ENSAL

SERIE 700 SERIE 800 COMPACTA

MP14002 - 8 MP18003 - 10 MP15003 - 8 MP20003 - 10 M-ENSAL TA M-ENSAL CC

Dimensiones
(L x P x H)

mm 1350 x 700 x 1050 1800 x 700 x 1050 1492 x 800 x 1050 2017 x 800 x 1050 906 x 700 x 894 906 x 700 x 1010

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 1455 x 825 x 1185 1910 x 825 x 1185 1589 x 888 x 1135 2114 x 888 x 1135 970 x 760 x 1025 1100 x 800 x 1075

M-ENSAL CC

MP14002 - 8

M-ENSAL TA

MP14002 - 8
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ENFRIADORES DE BOTELLAS

ERA 1000 ERA 1500 ERA 2000 ERA 2500 ERG 1000 ERG 1500 ERG 2000

Puertas Uds. 2 3 4 5 2 3 4

Estantes Uds. 1 2 3 4 1 2 3

Rango de temperatura ºC +2 / +6 +2 / +6 +2 / +6 +2 / +6 +2 / +6 +2 / +6 +2 / +6

Volumen neto L 355 455 620 800 137 230 314

Potencia frigorífica W 140 304 363 363 140 304 363

Potencia eléctrica W 109 205 256 256 109 205 256

Peso neto Kg 49 83 101 122 56 81 78

Características generales:

• Refrigeración R600a.
• Interior y exterior en acero inoxidable AISI 304 o acero galvanizado 

para versiones skinplate.
• Fondo embutido con desagüe.
• Grupo a la derecha con puerta rejilla pivotante.
• Aislamiento de poliuretano inyectado de 40 kg/m3 de densidad.
• Control de la temperatura por termostato analógico.
• Patas de acero inoxidable regulables en altura para la versión inox.
• Separadores verticales en varilla de acero plastificado.
• Tensión de trabajo 230 V-1N-50 Hz.

OPCIONES
• Frecuencia 60 Hz.
• Bandeja de recogida del agua interior.
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ERA / ERG

ERA 1000 ERA 1500 ERA 2000 ERA 2500 ERG 1000 ERG 1500 ERG 2000

Dimensiones
(L x P x H)

mm 1015 x 550 x 850 1500 x 550 x 850 2000 x 550 x 850 2500 x 550 x 850 1017 x 545 x 840 1510 x 545 x 840 2023 x 545 x 840

Dimensiones Embalada
(L x P x H)

mm 1030 x 650 x 970 1560 x 650 x 970 2060 x 650 x 970 2540 x 650 x 970 1030 x 570 x 950 1535 x 570 x 950 2035 x 570 x 950

-

-

ERA

ERG
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ARMARIOS PASTELERÍA/HELADERÍA

C3 C2

Capacidad Neto/Bruto L. 850 850

Temperatura º'C -2 ºC / +8 ºC -15 ºC / -22 ºC

Gas   R134a R404a

Descongelación   Automática Manual

Potencia absorbida W. 450 750

Potencia Frigorífica W. 733 1053

Humedad Rel. media %  -    75

Clasificación Energética   4 4

Peso Neto / Bruto Kg. 188 / 200 191 / 203

Características generales:

Los  armarios JUMBO son perfectos para las heladería y pastelería profesionales. Optimizados para mantener el sabor y la consistencia de productos como helado, 
crema pastelera y crema batida.
Su microprocesador maneja la temperatura y el delicado flujo de aire para lograr resultados óptimos. La gran capacidad de almacenamiento
(54 cubetas de helado 360 x 165 x 120 mm. o 20 bandejas de pastelería 600 x 800 mm.) los convierte en equipos indispensables en todas las heladerías y pastelerías.

• Interior y Exterior en acero inoxidable, de fácil limpieza.
• Aislamiento en  poliuretano a base de agua con cero PAO (Potencial de Agotamiento del Ozono) y cero PCG (Potencial de Calentamiento Global), inyectado a 

alta presión, densidad 40kg/m3. 
• Dos modos de funcionamiento estático y ventilado. 
• Puertas con dispositivo automático de cierre, auto-sostenibles a 100º y juntas magnéticas de fácil sustitución.

CAPACIDAD: 20 bandejas 600 x 800 mm. / 40 bandejas 600 x 400 mm. (separación entre bandejas 50 mm.)
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ARMARIOS PASTELERÍA/HELADERÍA C3 / C2

C3 C2

Dimensiones mm 830 x 1010 x 2220 830 x 1010 x 2220

Dimensiones Embalado mm 860 x 1070 x 2300 860 x 1070 x 2300

C3

C2
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MESAS PASTELERÍA 

 L3 - 1470 L3 - 1980 L3 - 2490 L3 - 3000

Capacidad Neto / Bruto L. 250 / 320 375 / 490 500 / 670 625 / 840

Temperatura º'C 0 / +8 0 / +8 0 / +8 0 / +8

Gas   R290a R290a R290a R290a

Potencia absorbida W. 177 246 376 390

Potencia Frigorífica W. 357 477 714 851

Humedad Rel. media %  82 83 87 87

Puertas Uds.  2 3 4 5

Clasificación Energética   5 5 5 5

Peso Neto / Bruto Kg. 125 / 132 164 / 175 202 / 210 332 / 340

Características generales:

Este equipo se destina a la conservación de masas de pastelería y panificación. Existe la posibilidad de funcionamiento en régimen estático e interiores pensados para 
la utilización de tableros Euronorm – 600x400mm.

• Interior y exterior en acero inoxidable con acabados de fácil limpieza. 
• Aislamiento en  poliuretano a base de agua con cero PAO (Potencial de Agotamiento del Ozono) y cero PCG (Potencial de Calentamiento Global), inyectado a 

alta presión, densidad 40kg/m3.
• Dos modos de funcionamiento, estático y ventilado. 
• Interior proyectado para la utilización de cubetas Euronorm – 400x600mm. 
• Evaporadores entre puertas. 
• Patas en Inox ajustables en altura. 
• Panel de control con dispositivo electrónico. 
• Cajón no refrigerado sobre la unidad del condensador. 
• Sistema frigorífico tropicalizado, clase climática 5, de acuerdo con la norma ISO 23953 para clases climáticas (ensayado a 40ºC de temperatura ambiente).



61

MESAS PASTELERÍA L3

L3 - 1470 L3 - 1980 L3 - 2490 L3 - 3000

Dimensiones (LxPxA) mm. 1470 x 720 x 850 1980 x 720 x 850 2490 x 720 x 850 3000 x 720 x 850

Dimensiones Embalado (LxPxA) mm. 1510 x 900 x 950 2020 x 900 x 950 2530 x 900 x 950 3040 x 900 x 950

L3-3000

L3-1980
L3-2490
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MESAS PESCADERÍA 

Características generales:

Nuevo concepto que combina la preparación y la conservación del pescado o de las verduras, esta mesa fría ofrece numerosas ventajas a su usuario. 
Funcionalidad y Ergonomía: 
Plano de trabajo con fregadero, grifo extensible, chorros de agua laterales incorporados, encimera inclinada, tablero de preparación y tabla de corte de polietileno, 
formas exteriores y esquinas interiores redondeadas, son características proyectadas de tal modo que simplifiquen sustancialmente el trabajo del usuario.

• Interior y Exterior en acero inoxidable con acabados de fácil limpieza.
• Aislamiento en  poliuretano a base de agua con cero PAO (Potencial de Agotamiento del Ozono) y cero PCG (Potencial de Calentamiento Global), inyectado a 

alta presión, densidad 40kg/m3.
• Guías en E para almacenar contenedores Gastronorm bajo las rejillas.
• Dos modos de funcionamiento, estático y ventilado.
• Puertas con dispositivo automático de cierre y juntas magnéticas de fácil sustitución.
• Evaporadores  con tratamiento anticorrosión entre puertas.
• Panel de control con dispositivo electrónico.
• Encimera en inox especialmente concebida.
• Sistema frigorífico tropicalizado, clase climática 5, de acuerdo con la norma ISO 23953 para clases climáticas (ensayado a 40ºC de temperatura ambiente).

P1 - 1320 P1 - 1755

Capacidad Neto / Bruto L. 180 / 260 270 / 400

Temperatura º'C -2ºC / +8ºC -2ºC / +8ºC

Gas   R290a R290a

Potencia absorbida W. 177 246

Potencia Frigorífica W. 357 477

Humedad Rel. media %  81 85

Puertas Uds.  2 3

Clase de Eficiencia Energética   A A

Peso Neto / Bruto Kg. 118 / 124 145 / 151
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MESAS PESCADERÍA P1

P1-1320

P1-1755

P1 - 1320 P1 - 1755

Dim. s/emb. (LxPxA) mm. 1320 x 700 x 850 1755 x 700 x 850

Dim. c/emb. (LxPxA) mm. 1370 x 760 x 950 2020 x 760 x 950
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ARMARIO DE MADURACIÓN

Características generales:

El armario de maduración M17 proporciona la temperatura y la humedad perfectas para la maduración de carne, embutidos y otros productos alimenticios. La 
temperatura se mantiene constante ligeramente por encima del punto de congelación, y el control de humedad no requiere suministro de agua.
La renovación continua de aire (2 m³/h) ayuda a la maduración de la carne, con el flujo de aire llegando a todos los ángulos de cada corte, purificado por el filtro de 
carbón activado y desinfectado por la lámpara UV-C.

• Interior y Exterior en acero inoxidable de calidad alimentaria.
• Fondo estampado y uniones de amplio radio.
• Puerta de vidrio con auto cierre y bloqueo a 100°
• Burletes magnéticos de fácil limpieza, sustituibles sin herramientas.
• Termostato electrónico con control de temperatura y humedad.
• Desescarche y vaporización del agua de desescarche automáticos.
• Condensación y evaporación por aire forzado.
• Aislamiento espesor 80 mm en poliuretano ecológico con cero PAO (Potencial de Agotamiento del Ozono) y cero PCA (Potencial de Calentamiento Atmosférico).

M17

Capacidad Neto / Bruto L. 394 / 495

Temperatura º'C 0 / +5

Gas   R290a

Potencia absorbida W. 247

Potencia Frigorífica W. 447

Humedad Rel. media %  75

Clase de Eficiencia Energética   4

Peso Neto / Bruto Kg. 150 / 158
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ARMARIO DE MADURACIÓN M17

M17

Dim. s/emb. (LxPxA) mm. 720 x 850 x 2070

Dim. c/emb. (LxPxA) mm. 780 x 1010 x 2150

M17
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ARMARIO FERMENTACIÓN 

Características generales:

El Armario de Fermentación Controlada trae lo mejor de la tecnología moderna 
en panadería para garantizar la conservación automática de masa, retardo y 
fermentación. Los controles intuitivos se basan en un potente microprocesador 
que gestiona la temperatura (refrigeración y calefacción), humedad y flujo de 
aire para alcanzar la excelencia en la apariencia de pan, la textura, la corteza y la 
consistencia, bien en productos de pastelería o en otros tipos de productos donde 
se trabaje la masa.
Temporizador programable: permite a los panaderos mejorar no solo la calidad 
del producto, sino también la programación de producción 24 horas al día, 7 
días a la semana. El producto final es mejor porque se permite el descanso de 
la masa durante más tiempo entre la mezcla y la fermentación, mientras que la 
programación mejora la calidad de vida del panadero y reduce los costos ya que 
no hay necesidad de pagar horas de trabajo nocturno.

• Flujo de aire indirecto: los conductos de aire en ambos lados restringen 
el flujo de aire, evitan la deshidratación de la masa y los cambios en la 
levadura durante la noche.  

• Humedad: humidificador de vapor caliente se activa en la fase 3 y 4. En la 
fase 4 la acción se refuerza con un flujo de aire pulsado (intermitente) para 
mantener una alta humedad relativa.

CAPACIDAD: 20 bandejas 600 x 800 mm. / 40 bandejas 600 x 400 
mm. (Separación entre bandejas 50 mm. )

FERMENTADOR C1

Capacidad Neto/Bruto L. 684 / 845

Temperatura º'C -20º / +40ºC

Gas   R452a

Potencia       Absorbida W. 1850

Potencia       Frigorífica W. 453

Clasificación Energética   4

Peso Neto / Bruto Kg. 199 / 220
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ARMARIO FERMENTACIÓN FERMENTADOR C1

FERMENTADOR C1

FERMENTADOR C1

Dimensiones (LxPxA) mm. 830 x 1025 x 2260

Dimensiones Embalado (LxPxA) mm. 900 x 1100 x 2300

FASE DESCRIPCIÓN TEMPERATURA
FUNCIONAMIENTO

HUMEDAD
RELATIVA

1 Enfriamiento / Bloqueo -15ºC a -20ºC

2 Retraso -5ºC a 5ºC < 80%

3 Pre-fermentación 5ºC a 18ºC 70-99%

4 Fermentación 18ºC a 40ºC 70-99%

HOLD Dormilón
(enfriamiento suave 
después de la fase 3 o 4)

0 a 5ºC < 80%
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ARMARIO DE HELADOS 

Características generales:

El Armario para Helados D1 es un congelador versátil preparado para el 
almacenamiento de helados. Los soportes incluyen 5 rejillas GN 2/1 y pueden 
contener hasta cuatro rejillas adicionales, con una separación de 140 mm.
Fácil de instalar y de usar: los niveladores y el desagüe en el suelo son accesorios 
básicos y el motor bajo el almacenamiento facilita el manejo de contenidos.

• Interior y exterior en acero inoxidable de calidad alimentaria. 
• Fondo estampado y uniones de amplio radio.
• Guías en E para almacenar contenedores Gastronorm bajo las rejillas.
• Puertas con auto cierre y bloqueo a 100°.
• Burletes magnéticos de fácil limpieza, sustituibles sin herramientas.
• Termostato electrónico con teclado plano sensible al toque.
• Condensación y evaporación por aire forzado.
• Aislamiento en  poliuretano ecológico con cero PAO (Potencial de Agotamiento 

del Ozono) y cero PCA (Potencial de Calentamiento Atmosférico).
• 8 parrillas GN 2/1.
• Capacidad de cubetas 5 Litros: 44 Uds

D1

Capacidad Neto/Bruto L. 475 / 540

Temperatura º'C -15ºC / -20ºC

Gas   R290a

Potencia       Absorbida W. 563

Potencia       Frigorífica W. 573

Clasificación Energética   4

Peso Neto / Bruto Kg. 138 / 144
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ARMARIO DE HELADOS D1

D1

D1

Dim. s/emb. (LxPxA) mm. 720 x 860 x 1990

Dim. c/emb. (LxPxA) mm. 780 x 1020 x 2060
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Y2-3 Y2-5 Y2-7 Y2-10 Y2-14

Potencia KW 0,5 1 1,3 2 2,2

Potencia frigorífica W 277 618 859 1313 2082

Tensión / frecuencia V/Ph/Hz/A 230 / 1 / 50 / 3,0 230 / 1 / 50 / 5,0 230 / 1 / 50 / 6,0 400 / 3 / 50 / 3,6 400 / 3 / 50 / 4,2

Capacidad de abatimiento +70ºC / +3ºC, 90min Kg. 10 20 30 40 50

Capacidad de ultracongelación +70ºC / -18ºC, 240min Kg. 6 14 20 28 35

Refrigerante R452a R452a R452a R452a R452a

Bandejas* GN1/1/EN 600 x 400 mm Uds. 3 / - 5 / 5 7 / 7 10 / 10 14 / 14

ABATIDORES

Características generales:

La nueva serie de Abatidores  Congeladores Mercatus realiza un enfriamiento rápido y uniforme para 
preservar las cualidades organolépticas y los valores nutricionales de los alimentos, prolongando su 
vida últil de almacenamiento.

Extraordinaria flexibilidad y facilidad de uso:
• 6 modelos diferentes, con rendimientos entre 10 kg y 50 kg por ciclo.
• Funcionamiento en 2 modos: abatimiento rápido o ultracongelación.
• Células internas de utilización multiple, pudiendo utilizar contenedores GN 1/1 o bandejas de 

pastelería 400 x 600 (excepto Y2-3).
• Controlador electrónico avanzado con menú intuitivo y navegación fácil.
• 4 programas Press & Go: Abatiemiento Soft, Abatimiento Hard, Ultracongelación Soft,  

Ultracongelación Hard.

Funcionamiento:
• Cuatro programas preestablecidos y varias opciones personalizables, permitiendo al usuario 

configurar faclmente los programas específicos para satifsfacer sus requisitos de menú.
• Todos los programas cambian automáticamente a modo de espera al final del ciclo, 

manteniendo los productos a la temperatura correcta hasta su traslado a su almacén definitivo.
• Todos los programas pueden ser controlados ya sea por el tiempo (para funcionamiento 

regular) o bien por la sonda suministrada (ideal para un control preciso de la temperatura al 
corazón del producto)

• Alarma acústica al final de cada ciclo de trabajo.

*Distancia entre bandejas: 70 mm
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Y2-3

Y2-5

Y2-7

Y2-10

Y2-14

KIT RUEDAS ESTERILIZADOR IMPRESORA

Y2-3 Y2-5 Y2-7 Y2-10 Y2-14

Dimensiones mm 670 x 715 x 500 810 x 875 x 850 810 x 875 x 1050 810 x 875 x 1360 810 x 875 x 1735

Y2-3 / Y2-5 / Y2-7 / Y2-10 / Y2-14
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ARMARIOS ÓPTIMA LINE

AR320 PV BL SOFTLINE AC320 PV BL AR710 PV BL AR710 PV BLACK

Puertas Uds. 1 VIDRIO 1  VIDRIO 1 VIDRIO 2 VIDRIO 2 VIDRIO

Rejillas 5 4 6 Fijas 4 4

Rango de temperatura ºC +1ºC  / +8ºC +1ºC  / +8ºC -18ºC  / -22ºC +1ºC / +8ºC +3ºC / +8ºC

Volumen neto / capacidad útil L. 317 / 280 317 / 280 316 / 245 663 / 590 663 / 590

Potencia eléctrica W. 260 260 320 288 288

Tension eléctrica V/Hz. 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50

Consumo enegético Kwh/24h. 1011 1011 2602 1580 1580

Termostato DIGITAL ANALÓGICO DIGITAL DIGITAL DIGITAL

Refrigerante R600a R600a R290a R290a R290a

Pared exterior Color BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO NEGRO

Peso neto / bruto Kg. 81 / 89 76 / 85 92 / 105 170 / 190 170 / 190

Características generales:

EQUIPO REFRIGERACIÓN AR320 BL PV

• Dimensiones Interiores (LxPxA):      
477 x 470 x 1.416mm.

• Interior PS Blanco.

• Exterior Chapa Plastificada (Skinplate)

• Aislamiento 50mm Poliuretano Base 
de agua.

• Iluminación LED.

• Frio Ventilado.

• Descongelación Automática.

• Rejillas móviles Acero Plastificado       
5 x (495 x 428mm)

• Puerta Vidrio / Aro PVC.

• Puerta Reversible (bajo Pedido).

• Puerta con Retorno Automático.

• 4 Rodillos + 2 Pies Niveladores.

EQUIPO CONGELACIÓN AC320 BL PV

• Dimensiones Interiores   (LxPxA):      
476 x 470 x 1.415mm.

• Interior PS Blanco.

• Exterior Chapa Plastificada (Skinplate).

• Aislamiento 60mm Poliuretano Base 
de agua.

• Frio Estático.

• Descongelación Manual.

• Rejillas Fijas  6 x (493 x 380mm) .

• Puerta Vidrio / Aro PVC.

• Iluminación LED.

• Puerta Reversible (bajo Pedido).

• Puerta con Retorno Automático - 4 
Rodillos + 2 Pies Niveladores.

EQUIPO REFRIGERACIÓN AR710 PV

•  Dimensiones Interiores (LxPxA):       
1.055 x 440 x 1.430mm.

• Interior Chapa Plastificada (Skinplate)

• Rejillas móviles Acero Plastificado            
4 x (1050 x 413mm)

• 2 Puertas Vidrio / Aro PVC.

• Puertas con Retorno Automático.

• 2 cerraduras Incluidas.

• Ruedas (4Uds. Giratorias, dos de ellas 
con freno). 

SOFTLINE

• LED horizontal en la parte superior.

• Descongelación manual.

• Dim. Int (LxPxA).: 477 x 470 x 1146mm.

• Rejillas 4 x (495 x 428) mm.

• Puerta sin cierre automático
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ARMARIOS ÓPTIMA LINE
AR320 PV BL / SOFTLINE / AC320 PV BL / 
AR710 PV BL / AR710 PV BLACK

AR320 PV BL SOFTLINE AC320 PV BL AR710 PV BL AR710 PV 
BLACK

Dimensiones mm 590 x 643 x 1820 590 x 600 x 1820 620 x 665 x 1820 1180 x 645 x 1980 1180 x 645 (+40 ) x 1980

Dim. Embalado mm 630 x 700 x 1930 630 x 700 x 1930 650 x 700 x 1920 1200 x 700 x 2035 1200 x 700 x 2035

AC320 PV BL AR710 PV BLACK 
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ARMARIOS ÓPTIMA LINE

AR320 A PV AR320 A PO AC320 A PO AC320 A PV

Puertas Uds. 1 VIDRIO 1 OPACA 1 OPACA 1 VIDRIO

Rejillas 5 5 6 Fijas 6 Fijas

Rango de temperatura ºC +1ºC / +8ºC +1ºC / +8ºC -18ºC / -22ºC -18ºC / -22ºC

Volumen neto / capacidad útil L. 317 / 280 317 / 280 316 / 245 316 / 245

Potencia eléctrica W. 260 250 300 320

Tension eléctrica V/Hz. 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50

Consumo enegético Kwh/24h. 1011 905 2342 2602

Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL

Refrigerante R600a R600a R290a R290a

Pared exterior INOX INOX INOX INOX

Peso neto / bruto Kg. 81 / 89 81 / 89 72 / 80 92 / 105

Características generales:

EQUIPOS DE REFRIGERACIÓN (AR320)

• Dimensiones Interiores (LxPxA) :            
477 x 470 x 1.416mm. 

• Interior PS Blanco

• Exterior Chapa Inox AISI 430

• Aislamiento 50mm Poliuretano Base de 
agua

• Frio Ventilado

• Descongelación Automática

• Puerta Reversible (bajo Pedido)

• Rejilla móviles Acero Plastificado                
5 x (495 x 428mm)

• Puerta Opaca y Reversible (solo AR320 
A PO)

• Puerta Vidrio / Aro PVC -  (solo AR320 
A PV)

• Iluminación LED (solo AR320 A PV)

• Puerta con Retorno Automático

• 4 Rodillos + 2 Pies Niveladores

EQUIPOS DE CONGELACIÓN (AC320)

• Dimensiones Interiores (LxPxA):      
476 x 470 x 1.415mm.

• Interior PS Blanco

• Exterior Chapa Inox AISI 430

• Aislamiento 60mm Poliuretano Base 
de agua

• Frio Estático

• Descongelación Manual

• Rejillas Fijas  6 x (493 x 380mm)

• Puerta Reversible (bajo Pedido) 

• Puerta Opaca - (AC320 A PO)

• Puerta Vidrio | Aro PVC (solo AC320 
A PV)

• Iluminación LED (solo AC320 A PV)

• Puerta Reversible (bajo Pedido)

• Puerta con Retorno Automático

• 4 Rodillos + 2 Pies Niveladores
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ARMARIOS ÓPTIMA LINE
AR320 A PV / AR320 A PO / AC320 A PO / 
AC320 A PV

AR320 A PV AR320 A PO AC320 A PO AC320 A PV

Dimensiones mm 590 x 643 x 1820 590 x 643 x 1820 620 x 665 x 1820 620 x 665 x 1820

Dimensiones Embalado mm 630 x 700 x 1930 630 x 700 x 1930 650 x 700 x 1920 650 x 700 x 1920

AC320 A PV

AR320 A PO
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ARMARIOS ÓPTIMA LINE

AR500 MIX A PO AR500 MIX A PV AC500 MIX APO AC500 MIX A PV

Puertas Uds. 1 OPACA 1 VIDRIO 1 OPACA 1 VIDRIO

Rejillas 4 4 6 Fijas 6 Fijas

Rango de temperatura ºC +1ºC /+8ºC +1ºC /+8ºC -18ºC /-22ºC -18ºC /-22ºC

Volumen neto / capacidad útil L. 536 / 485 536 / 485 536 / 441 536 / 441

Potencia eléctrica W. 277 300 330 350

Tension eléctrica V/Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50

Consumo enegético Kwh/24h. 984 1080 1779 1887

Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL

Refrigerante R600a R600a R290a R290a

Pared exterior INOX INOX INOX INOX

Peso neto / bruto Kg. 92 / 108 106 / 122 92 / 108 118 / 130

Características generales:

EQUIPOS AR500 MIX
• Dimensiones Interiores (LxPxA):              

650 x 538 x 1.480mm. 

• Interior PS Blanco 

• Exterior Chapa Inox AISI 430

• Aislamiento 60mm Poliuretano Base de 
agua.

• Frio Ventilado

• Descongelación Automática

• Rejillas móviles Acero Plastificado  4 GN 
2/1 (650 x 530mm).

• Puerta Opaca (solo AR500 MIX A PO)

• Puerta Vidrio / Aro Aluminio (solo AR500 
MIX A PV)

• Iluminación LED (solo AR500 MIX A PV)

• Puerta Reversible (bajo pedido)

• Puerta con Retorno Automático

• Uso en Simultáneo de  rejillas GN 2/1 e 
bandejas (600 x 400mm)

• Puerta con Retorno Automático

• 4 Deslizadores

EQUIPOS AC500 MIX
• Dimensiones Interiores  (LxPxA): 

650 x 538 x 1.480mm. 

• Interior PS Blanco 

• Exterior Chapa Inox AISI 430

• Aislamiento 60mm Poliuretano 
Base de agua.

• Frio Estático

• Descongelación Manual

• Rejillas Fijas  6 x (650 x 510mm) 

• Puerta Opaca (solo AC500 MIX 
A PO)

• Puerta Reversible (bajo pedido)

• Iluminación LED (solo AC500 MIX 
A PV)

• Puerta Vidrio, / Aro Aluminio (solo 
AC500 MIX A PV)

• Puerta con Retorno Automático

• 4 Deslizadores



77

AR500 MIX A PO / AR500 MIX A PV / 
AC500 MIX A PO / AC500 MIX A PV

AR500 MIX A PO AR500 MIX A PV AC500 MIX A PO AC500 MIX A PV

Dimensiones mm 750 x 740 x 1897 750 x 740 x 1897 750 x 740 x 1897 750 x 740 x 1897

Dimensiones Embalado mm 790 x 780 x 1990 790 x 780 x 1990 790 x 780 x 1990 790 x 780 x 1990

AC500 MIX A PV

AC500 MIX A PO



78

ARMARIOS ÓPTIMA LINE

AR500 PO AR500 A PO AC500 PO AC500 A PO

Puertas Uds. 1 OPACA 1 OPACA 1 OPACA 1 OPACA

Rejillas 5 5 6 Fijas 6 Fijas

Rango de temperatura ºC +1ºC / +8ºC +1ºC / +8ºC -18ºC / -22ºC -18ºC / -22ºC

Volumen neto / capacidad útil L. 511 / 487 511 / 487 511 / 467 511 / 467

Potencia eléctrica W. 360 360 400 400

Tension eléctrica V/Hz. 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50

Consumo enegético Kwh/24h. 1020 1020 1845 1845

Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL

Refrigerante R600a R600a R290a R290a

Pared exterior BLANCO INOX BLANCO INOX

Peso neto / bruto Kg. 100 / 113 100 / 113 96 / 112 96 / 112

Características generales:

EQUIPO REFRIGERACIÓN AR500
• Dimensiones Interiores  (LxPxA):             

622 x 545 x 1.503mm.

• Interior PS Blanco

• Exterior Chapa Plastificada (Skinplate) 
(solo AR500 PO)

• Exterior Inox AISI 430 (solo AR500 A PO)

• Aislamiento 60mm Poliuretano Base de 
agua.

• Frio Ventilado.

• Descongelación Automática

•  Rejillas móviles en acero Plastificado:  5 
GN 2/1 (650 x 530mm).

• Puerta Opaca 

• Puerta reversible (bajo pedido).

• Puerta con Retorno Automático.

• 4 Pies Inox. (135 a 150 mm.)

• Puerta con Retorno Automático

• 4 Deslizadores

EQUIPO CONGELACIÓN AC500
• Dimensiones Interiores  (LxPxA):                     

622 x 545 x 1.503mm.

• Distancia entre las bandejas fijas del modelo 
AC500 de 175 mm.

• Interior PS Blanco

• Exterior Chapa Plastificada (Skinplate) (solo 
AC500 PO)

• Exterior Inox AISI 430 (solo AC500 A PO)

• Aislamiento 60mm Poliuretano Base de agua.

• Frio Estático

• Descongelación Manual

• Bandejas Fijas:  6 Uds.(650 x 530mm)

• Puerta Opaca

• Puerta reversible (bajo pedido).

• Puerta con Retorno Automático.

• 4 Pies Inox. (135 a 150 mm.)

• Cestos Incluidos (LxPxA): 500 x 300 x 170mm. 
/ Capacidad = 14 Cestos.
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ARMARIOS ÓPTIMA LINE AR500 PO / AR500 A PO / AC500 PO / AC500A PO

AR500 PO AR500 A PO AC500 PO AC500 A PO

Dimensiones mm 750 x 765x1970 750 x 765 x 1970 750 x 765 x 1970 750 x 765 x 1970

Dimensiones Embalado mm 790 x 760 x 2010 790 x 760 x 2010 790 x 760 x 2010 790 x 760 x 2010

AR500 A PO

AR500 PO
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BASIC LINE

Características generales:

• Acabados en chapa plastificada blanca. 
• Termostato DIGITAL regulable.
• Evaporización estática con ventilador. 
• Dotados de 4 estantes regulables.
• Ruedas en los modelos AR1000 CL.
• Evaporización automática del agua de deshielo. 
• Panel superior iluminado. 
• Interior en aluminio revestido PVC blanco. 
• Iluminación LED interior.
• Ruedas en todos los modelos. 
• Cerradura en la puerta. 
• Descongelación manual. 
• Autocierre en la puerta (AR400 CL). 
• Interruptor de luz en el termostato Dixell e Interruptor 

independiente para capota. 
• Vidrio de seguridad con doble capa anti-condensación.
• Puertas correderas, imantadas en los armarios AR1000 CL.

AR400 CL BLANCO AR1000 CL BLANCO

Capacidad L. 350 1000

Potencia W 225 480

Tensión / frecuencia  V/Hz 230 / 50 230 / 50

Rangos temperatura ºC +1ºC / +10ºC +1ºC / +10ºC

Evaporador Estático + Ventilación Estático + Ventilación

Refrigerante R600a R290a

Peso neto / Bruto Kg 75 / 85 159 / 167

Estantes regulables Nº. 4 4 + 4

Puertas Nº. 1 Batiente 2 Correderas
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AR400 CL BLANCO / AR1000 CL BLANCO

AR400 CL BLANCO AR1000 CL BLANCO

AR400 CL BLANCO AR1000 CL BLANCO

Dim. s/emb. (LxPxA) mm. 620 x 600 x 1890 1200 x 730 x 2038
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BASIC LINE

Características generales:

• Acabados en chapa plastificada blanca/negra. 
• Termostato DIGITAL regulable.
• Evaporización estática con ventilador. 
• Dotados de 4 estantes regulables.
• Ruedas en los modelos AR1000 CL. 
• Evaporización automática del agua de deshielo. 
• Panel superior iluminado. 
• Interior en aluminio revestido PVC blanco. 
• Iluminación LED interior.
• Ruedas en todos los modelos. 
• Cerradura en la puerta. 
• Descongelación manual. 
• Autocierre en la puerta (AR400 CL). 
• Interruptor de luz en el termostato dixell e Interruptor 

independiente para capota. 
• Vidrio de seguridad con doble capa anti-condensación.
• Puertas correderas, imantadas en los armarios AR1000 CL.

AR400 CL NEGRO AR1000 CL NEGRO

Capacidad L. 350 1000

Potencia W 225 480

Tensión / frecuencia  V/Hz 230 / 50 230 / 50

Rangos temperatura ºC +1ºC / +10ºC +1ºC / +10ºC

Evaporador Estático + Ventilación Estático + ventilación

Refrigerante R600a R290a

Peso neto / Bruto Kg 75 / 85 159 / 167

Estantes regulables Nº. 4 4 + 4

Puertas Nº. 1 Batiente 2 Correderas
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AR400 CL NEGRO / AR1000 CL NEGRO

AR400 CL NEGRO AR1000 CL NEGRO

AR400 CL NEGRO AR1000 CL NEGRO

Dim. s/emb. (LxPxA) mm. 620 x 600 x 1890 1200 x 730 x 2038
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MINI-ARMARIOS REFRIGERACIÓN

MAR85 PV* MAR105 PV* MAR185 PO BL MAR185 PV BL* MAR185 PO A MAR185 PV A

Capacidad L. 85 105 145 145 145 145

Peso neto / bruto Kg. 33 / 35 36 / 38 49 / 51 49 / 51 49 / 51 49 / 51

Potencia W 65 75 125 130 125 130

Tensión / frecuencia V/Hz 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50

Acabado exterior BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO INOX INOX

Rangos temperatura ºC +4°C/ +10°C +4°C/ +10°C +0°C / +8°C +2°C / +8°C +0°C / +8°C +2°C / +8°C

Evaporador Roll Bond Roll Bond Ventilado Ventilado Ventilado Ventilado

Refrigerante R600 R600 R600 R600 R600 R600

Estantes Nº. 3 3 2 2 2 2

Características generales:

MAR85 / MAR105
• Evaporadores ROLL-BOND.
• Descongelación Manual.
• Aislamiento de 45mm.
• Rejillas móviles (3Uds.).
• Termómetro digital.
• Iluminación LED interior con interruptor independiente.
• Vidrio doble curvo templado de seguridad con cerradura.
• Puerta reversible.
• Pies ajustables.
 
Todos los modelos MAR185
• Descongelación automática.
• Termostato digital.
• Aislamiento de 35mm.
• Rejillas móviles (2Uds.)
• Cerradura y interruptor principal de serie.
• Pies ajustables.
Los modelos BL
• Exterior en chapa blanca e interior en ABS.
Los modelos A
• Exterior en acero Inoxidable 430 e interior en ABS.
Los modelos PV
• Cristal doble templado de seguridad.
• Iluminación LED interior.
Los modelos PO
• Puerta Opaca de Exterior en chapa blanca e interior en ABS.

(*) Todos los Mini-Armarios de refrigeración con puerta de vidrio 
disponen de iluminación en su interior.
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MAR

MAR85 PV MAR105 PV MAR185 PO BL MAR185 PV BL MAR185 PO A MAR185 PV A

Dimensiones mm 505 x 590 x 780 505 x 590 x 855 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838

MAR85 PV

MAR185 PO BL



86

MINI-ARMARIOS CONGELACIÓN

MAC185 PO BL MAC185 PO A MAC185 PV BL MAC185 PV A

Capacidad Neta            L. 145 145 145 145

Peso neto / bruto Kg. 47 / 49 48 / 50 49 / 51 49 / 51

Potencia W 170 170 167 167

Tensión / frecuencia V/Hz 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50

Acabado exterior BLANCO INOX BLANCO INOX

Rangos temperatura ºC -18°C / -23°C -18°C / -23°C -18°C / -21°C -18°C / -21°C

Evaporador Manual Manual Manual Manual

Refrigerante R600 R600 R290a R290a

Estantes Nº 2 2 2 2

Características generales:

*Los Mini-Armarios de congelación no disponen de iluminación 
interior.
 
MAC185 PO BL/MAC185 PO A 
• Puerta opaca.

MAC185 PV BL/MAC185 PV A
• Puerta de vidrio con triple cristal de seguridad templado. 
• 3 niveles con bandejas fijas. 
• Pies regulables delanteros y rodillos traseros. 
• Termostato con display digital Dixell. 
• Cerradura. 
• Descongelación manual. 
• Compresor Zanussi. 
• Resistencia antivaho en puerta de vidrio.
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MINI-ARMARIOS CONGELACIÓN MAC

MAC185 PO BL MAC185 PO A MAC185 PV BL MAC185 PV A

Dimensiones mm 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838

MAC185 PO BL

MAC185 PV BL

MAC185 PO A
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ESCARCHACOPAS

AC150 PV BL AC150 PV A 

Gas R600a R600a

Capacidad L. 114 / 103 114 / 103

Potencia Frigorífica W. 112 112

Consumo Kwh / año 857 857

Nº de Estantes Uds. 2* 2*

Termostato Digital Digital

Puerta Cristal Cristal

Temperatura de trabajo ºc -18 / -22 -18 / -22

Peso Kg. 48 / 54 48 / 54

Características generales:

Interior en el modelo:
• ACE150 BL PV: Chapa Plastificada (Skinplate).
• ACE150 A PV: Inox AISI 304.
Exterior en el modelo:
• ACE150 BL PV: Chapa Plastificada (Skinplate).
• ACE150 A PV: Inox AISI 430.
Aislamiento 60mm. poliuretano Base de agua.
Iluminación LED.
Frio Estático (por las paredes).
Descongelación Manual.
Rejillas móviles en acero Plastificado:
• 1 x (460x407mm).
• 1 x (460x240mm).
Puerta de cristal reversible (bajo Pedido).
Puerta con Retorno Automático.
Cerradura de serie.
Equipos remontables.
4 Pies Niveladores.

* Ver medidas en características tecnicas.
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AC150 PV BL / AC150 PV A

AC150 PV BL AC150 PV A 

Dimensiones externas mm 600 x 600* x 835 600 x 600* x 835

Dimensiones interiores mm. 460 x 410 x 680 460 x 410 x 680h.

AC150 PV A

AC150 PV BL

* Asa +40 mm.
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ARMARIOS BASIC

Características generales:

• Los modelo “BL” tienen el acabado exterior en epoxi blanco y los modelo “A” en 
acero Inoxidable.

• Cuerpo interior de todos los modelos es en material alimentario ABS.
• Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.
• Dotados de cerradura con llave.
• Termómetro digital, control de la temperatura y desescarche automático.
• Desagüe en el interior de la cámara.
• Las puertas de cristal son reversibles con marco fabricado en aluminio (excepto 

modelos de congelación).
• Los equipos de puerta de cristal cuentan con iluminación interior fluorescente 

que incrementa el reclamo y exposición de los productos (modelos congelación 
con iluminación LED).

• Armarios de refrigeración:
• Puertas reversibles.
• Puerta de cristal doble con tirador incorporado en el marco.
• Refrigeración estática.
• El evaporador está integrado en la pared posterior del armario y un 
ventilador distribuye el frío obteniendo una temperatura homogénea en el 
interior.
• Guías integradas en las paredes del armario con sistema anti-vuelco.
• Parrillas de varillas plastificadas, fácilmente desmontables para su limpieza.
• De dotación se suministran 3 parrillas superiores y 1 parrilla para el espacio 
inferior.

MAR600 PO BL MAR600 PV BL MAR600 PO A

Acabado Exterior Epoxi Blanco Epoxi Blanco Inox

Puerta Opaca Cristal Opaca

Parrilla   Nº 3+1 3+1 3+1

Capacidad  L. 600 600 600

Clasificación Energética D H D 

Temperatura ºC -1 / +6 -1 / +6 -1 / +6

Potencia W 200 200 600

Voltaje / Tensión  V / Hz. 230 / 50 230 / 50 230 / 50

Gas R600a R600a R600a
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ARMARIOS BASIC MAR600

MAR600 PO BL MAR600 PV BL MAR600 PO A

Dim. s/emb. (LxPxA) mm. 780 x 742 x 1865 780 x 742 x 1865 780 x 742 x 1865

Dim. c/emb. (LxPxA) mm. 800 x 800 x 2000 800 x 800 x 2000 800 x 800 x 2000

MAR600 PV BLMAR600 PO BL
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ARMARIOS BASIC

Características generales:

• Los modelos “BL” tienen el acabado exterior en epoxi blanco y los 
modelo “A” en acero Inoxidable.

• Cuerpo interior de todos los modelos es en material alimentario 
ABS.

• Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.

• Dotados de cerradura con llave.

• Termómetro digital, control de la temperatura y desescarche 
automático.

• Desagüe en el interior de la cámara.

• Las puertas de cristal son reversibles con marco fabricado en 
aluminio (excepto modelos de congelación).

• Los equipos de puerta de cristal cuentan con iluminación interior 
fluorescente que incrementa el reclamo y exposición de los 
productos (modelos congelación con iluminación LED).

• Armarios de mantenimiento de congelados:

• Puerta de triple cristal con resistencia anti-vaho incorporada.
• Cuentan con 7 estantes fijos.
• Refrigeración estática mediante estantes evaporadores.
• Pueden introducirse cestas de plástico que facilitan la 

selección y el almacenamiento de los productos.

• El modelo MAC613 PO BL incorpora 13 cajones                                  
(12 uds. de 515 x 310 x 175h.mm. y 1 ud. de 620 x 300 x 185h.mm.)

MAC600 PO BL MAC600 PV BL MAC600 PO A

Acabado Exterior Epoxi Blanco Epoxi Blanco Inox

Puerta Opaca Cristal Opaca

Parrilla   Nº 7 7 7

Capacidad  L. 600 610 600

Clasificación Energética H H H

Temperatura ºC -22 / -15 -22 / -15 -22 / -15

Potencia W 160 520 160

Voltaje / Tensión  V / Hz. 230 / 50 230 / 50 230 / 50

Gas R290a R404a R290a
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ARMARIOS BASIC MAC600

MAC600 PO BL MAC600 PV BL MAC600 PO A MAC613 PO BL

Dim. s/emb. (LxPxA) mm. 780 x 742 x 1865 775 x 695 x 1885 780 x 742 x 1865 775 x 710 x 1900

Dim. c/emb. (LxPxA) mm. 800 x 800 x 2000 800 x 800 x 2000 800 x 800 x 2000 800 x 800 x 2000

MAC600 PO AMAC600 PO BL
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ARMARIOS ECO

Características generales:

• Rejillas móviles Acero Plastificado en el modelo TCG (495 x 428mm).
• Interior y exterior en blanco. Marco puerta de cristal en aluminio.
• Puerta con Retorno Automático.
• Cerradura.
• Pies regulables.
• Puerta reversible.
• Asa externa.
• TNG390 con resistencias en puerta.
• Triple cristal de seguridad en los modelos TNG y doble en los modelos TCG.
• Bajo consumo energético
• Interruptor independiente de luz.
• Iluminación LED interior.
• Termómetro digital.
• TNG con descongelación manual y TCG con descongelación automática.
• Aislamiento 40mm Poliuretano Base de agua.
• Evaporador Roll-Bond con ventilador interno.

TCG390 TNG390

Capacidad L. 350 300

Temperatura ºC 0 / 10 -15 / -20

Gas   R600 a R290a

Descongelación Automática Manual

Potencia       W. 300 620

Nº de bandejas Uds. 5 6 fijos

Tipo de refrigeración Roll Bond Ventilado

Peso neto / bruto Kg. 66 / 72 92,5 / 98
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ARMARIOS ECO TCG390 / TNG390

TNG390

TCG390 TNG390

Dim. s/emb. (LxPxA) mm. 595 x 600 x 1845 595 x 600 x 1845

Dim. c/emb. (LxPxA) mm. 630 x 650 x 1910 630 x 650 x 1910

TCG390
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ARMARIOS ECO

Características generales:

• Exterior en chapa plastificada en blanco. 
• Interior en termoconformado.
• Aislamiento en poliuretano inyectado a alta presión (100% libre de CFC’S), con 55 mm de 

espesor.
• Todos los modelos de serie con cajones extraíbles. 
• Refrigeración estática.
• Panel de mandos (Termostato, piloto red, piloto alarma e interruptor congelación rápida)
• Descongelación manual. 
• Voltaje 220-240/1/50Hz. 
• Refrigerante R600a. 
• Dimensión de los Cajones:
 
 CNG220 
 6Uds. (440 x 360 x 130mm) 
 1Ud. (440 x 260 x 175mm.)
 
 CNG350 DP
 8Uds. (440 x 360 x 130mm.) 
 1Ud. (440 x 260 x 175mm.)

CNG220 CNG350 DP

Potencia W. 110 80+100

Capacidad útil L. 160 207

Cestos Uds. 7 9 (2 abatibles)

Compresor HP 1 / 6 1 / 9 + 1 / 8

Condensación       Estática Estática

Evaporación Estática Estática

Temperatura ºC -18 / -25 -18 / -25

Capacidad de congelación Kg/24h. 12 24

Peso Neto Kg. 50 75
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ARMARIOS ECO CNG220 / CNG350 DP

CNG220

CNG350 DP

CNG220 CNG350 DP

Dim. s/emb. (LxPxA) mm. 540 x 600 x 1340 540 x 600 x 1920

Dim. c/emb. (LxPxA) mm. 560 x 620 x 1400 560 x 620 x 1990
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ARMARIOS ECO

Características generales:

• Refrigeración Roll Bond.
• Cerradura en todas las puertas. 
• Puerta con retorno automático.
• Pies regulables.
• Asa externa.
• Doble cristal de seguridad.
• Bajo consumo energético.
• Iluminación LED interior.
•  Termómetro digital.
• Descongelación automático.
• Aislamiento 40mm Poliuretano Base de agua .
• Evaporador Roll-Bond con ventilador interno. 
• Rejillas móviles y regulables.
• Todos los armarios son de puerta batiente.

(*) Posibilidad de equipo de puerta corredera..

BBC138 BBC208 H BBC330 H

Capacidad L. 133 200 320

Temperatura ºC + 1 / + 10 + 1 / + 10 + 1 / + 10

Gas   R600a R600a R600a

Descongelación Automática Automática Automática

Potencia       W. 180 230 240

Nº de bandejas Uds. 2 4 6

Tipo de refrigeración Roll Bond Roll Bond Roll Bond

Peso Neto/Bruto Kg. 44 / 49 62 / 67 80 / 85
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ARMARIOS ECO BACK BAR BBC138 / BBC208 / BBC330

-

BBC138 BBC208 H BBC330 H

Dim. s/emb. (LxPxA) mm. 600 x 520 x 900 900 x 520 x 900 1350 x 520 x 900

Dim. c/emb. (LxPxA) mm. 640 x 560 x 1010 940 x 560 x 1010 1400 x 560 x 1010

BBC138
BBC208 H

BBC330 H
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ARMARIOS VINO

Características generales:

• Interior PS Negro.
• Interior chapa plastificada (Skinplate Negro).
• Exterior chapa plastificada (Skinplate Negro).
• Aislamiento 50mm. Poliuretano base de agua.
• Frio ventilado.
• Descongelación automática.
• Puerta vidrio.
• Iluminación LED interior.
• Cerradura incluida.
• Dimensiones interiores mm. (LxPxA): 
 CV66:   331 x 257 x 590h. 
 CV150: 480 x 410 x 690h.
 CV400: 477 x 470 x 1416h.
 CV350: 480 x 500 x 645/680h.  
 CV450: 480 x 500 x 815/880h.
 CV800: 1055 x 440 x 1430h.
• Parrillas móviles de madera  
 CV66:   1 x (350x240mm.) + 1 Soporte de botellas
 CV150: 1 x (480x375mm.) + 1 x (480x255mm.)
 CV400: 5 x (494x430mm)  
 CV450: 5 x (480x470mm) + 1 x (500x345mm)
 CV350: 3 x (480x470mm) + 1 x (500x345mm)  
 CV450: 5 x (480x470mm) + 1 x (500x345mm)

CV66 CV150 CV400 CV350 2T CV450 2T

Puertas Uds. 1 VIDRIO 1 VIDRIO 1 VIDRIO 1 VIDRIO 1 VIDRIO

Rejillas 1+1 soporte 2 5 4 6

Rango de temperatura ºC +3ºC /+8ºC +3ºC /+8ºC +3ºC /+8ºC +3ºC /+8ºC +3ºC /+8ºC

Volumen neto / capacidad útil L. 49 / 33 122 / 107 317 / 280 187 + 171 / 135 + 131 236 + 229 / 178 + 174

Potencia eléctrica W. 112 123 260 236 236

Tension eléctrica V/Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50

Consumo enegético Kwh/24h. 785 660 1011 1673 1673

Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL

Refrigerante R600a R600a R600a R600a R600a

Pared exterior NEGRO NEGRO NEGRO NEGRO NEGRO

Peso neto / bruto Kg. 35 / 37 54 / 57 81 / 89 91 / 101 105 / 115

CV66 / CV150 
• 4 Pies niveladores.
• Temperatura definida por el 

usuario.

CV400 
• 5 Programas de temperatura.
• 4 Rodillos.
• Temperatura definida por el 

usuario.

CV350 2T / CV450 2T
• 2 Cámaras con temperaturas controladas 

separadamente.
• 4 Rodillos.
• Temperatura definida por el usuario.

CV800
• Rejillas móviles inox plastificado   4 x 

(1050x413mm).
• 2 Ruedas con frenos + 2 Rodas sin freno.
• Temperatura definida por el usuario..
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ARMARIOS VINO

CV66

CV66 / CV150 / CV400 / CV350 2T / CV450 2T

CV66 CV150 CV400 CV350 2T CV450 2T

Dimensiones mm 450 x 470(+40) x 740 600 x 600(+40) x 835 590 x 645(+40) x 1820 600 x 700(+40 )x 1500 600 x 700(+40) x 1865

Dimensiones Embalado mm 462 x 517 x 770 612 x 632 x 870 630 x 700 x 1930 620 x 730 x 1660 620 x 730 x 2025

CV400 CV450 2T
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ARMARIOS FARMACIA

ARV 150 
PO FARMA

ARV 150 
PV FARMA

ARV 350 
PO FARMA

ARV 350 
PV FARMA

ARV 400 
PO FARMA

ARV 400 
PV FARMA

ARV 450 
PO FARMA

ARV 450 
PV FARMA

Puertas Uds. 1 OPACA 1 VIDRIO 1 OPACA 1 VIDRIO 1 OPACA 1 VIDRIO 1 OPACA 1 VIDRIO

Rejillas 3 3 5 5 5 5 5 5

Rango de temperatura ºC +2ºC /+8ºC +2ºC /+8ºC +2ºC /+8ºC +2ºC /+8ºC +2ºC /+8ºC +2ºC /+8ºC +2ºC /+8ºC +2ºC /+8ºC

Volumen neto / 
capacidad útil

L. 122 / 107 122 / 107 342 / 263 342 / 263 317 / 280 317 / 280 437 / 336 437 / 336

Potencia eléctrica W. 123 123 156 156 250 260 226 226

Tension eléctrica V/Hz. 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50 230 / 50

Consumo enégetico Kwh/24h. 660 660 720 720 973 1011 1602 1602

Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL

Refrigerante R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a

Pared exterior BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO

Peso neto / bruto Kg. 51 / 54 54 / 57 79 / 88 91 / 101 70 / 76 81 / 89 93 / 103 105 / 115

Características generales:

• Interior y exterior chapa plastificada (Skinplate).
• Aislamiento 50mm. poliuretano base de agua.
• Descongelación automática.
• Frio ventilado.
• Puerta reversible. (Bajo pedido)
• Puerta con retorno automático.
• Cerradura de serie.
• Alarma puerta abierta.
• Alarma sonora y visual de temperatura (Superior e Inferior).
• Nivel de ruido entre : 54,2 - 52,2 dB.
• Termostato digital.
• Dimensiones interiores mm. (LxPxA): 
 ARV 150 CS: 480 x 410 x 690h.mm.
 ARV 350 CS: 480 x 500 x 1.358h.mm.
 ARV 400 CS: 477 x 470 x 1.409h.mm.
 ARV 450 CS: 480x500x1.724h.mm.
• Rejillas móviles inox plastificado    
 ARV 150 CS: 2 x (475 x 385mm.) + 1 x (475 x 245mm.).
 ARV 350 CS: 5 x (475 x 470mm.).
 ARV 400 CS: 5 x (495 x 428mm.).
 ARV 450 CS: 5 x (475 x 470mm.).

ARV 150 CS PO | ARV 150 CS PV 
Farma 
• Orificio para sonda externa.
• Iluminación LED horizontal en el 

interior.
• 4 pies niveladores.

ARV 350 CS PO | ARV 350 CS PV 
Farma 
• Orificio para sonda externa.
• Iluminación LED Horizontal no 

interior.
• 4 Rodillos.

ARV 400 CS PO | ARV 400 CS PV Farma
• Interior PS Blanco - Iluminación LED | 

Armario puerta vidrio.
• Puerta opaca.
• Puerta vidrio.
• 4 Rodillos+ 2 Niveladores.

ARV 450 CS PO | ARV 450 CS PV Farma 
• Orificio para sonda externa.
• Iluminación LED horizontal en el Interior.
• 4 Rodillos.

NOTA: TODOS LOS EQUIPOS APARTIR DEL 01/10/2019 INCORPORAN 
TERMOSTATO DE SEGURIDAD ANALÓGICO DE SERIE.
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ARV 150 PV FARMA

ARV 350 PO FARMA

ARV 450 PV FARMA

ARV 150 / ARV 350/ ARV 400/ ARV 450

ARV 150 
PO FARMA

ARV 150 
PV FARMA

ARV 350 
PO FARMA

ARV 350 
PV FARMA

ARV 400 
PO FARMA

ARV 400 
PV FARMA

ARV 450 
PO FARMA

ARV 450 
PV FARMA

Dim. mm 600 x 600* x 835 600 x 600* x 835 600 x 700* x 1500 600 x 700* x 1500 600 x 600* x 1860 600 x 600* x 1860 600 x 700* x 1865 600 x 700* x 1865

Dim. 
Embalado

mm 612 x 632 x 870 612 x 632 x 870 620 x 730 x 1660 620 x 730 x 1660 630 x 700 x 1970 630 x 700 x 1970 620 x 730 x 2025 620 x 730 x 2025

(*) +40
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MINI-BARES

ECOBAR 30L ECOBAR 40L ECOBAR 25L ECOBAR 30L ECOBAR 40L ECOBAR 50L ECOBAR 60L

PUERTA VIDRIO CLASSIC

Capacidad neto / bruto L. 26 / 29 34 / 36 19 / 22 26 / 29 34 / 36 42 / 45 51 / 53

Color exterior / interior Negro / Blanca Negro / Blanca Negro / Blanca Negro / Blanca Negro / Blanca Negro / Blanca Negro / Blanca

Puerta CRISTAL 0PACA

Voltaje V 220V / 110V 220V / 110V

Frecuencia Hz. 50 / 60 50 / 60 50 / 60 50 / 60 50 / 60 50 / 60 50 / 60

Potencia W. 65 65 65 65 65 65 65

Temperatura ºC +4 / +10 +4 / +10 +4 / +10 +4 / +10 +4 / +10 +4 / +10 +4 / +10

Consumo de energia Kwh/24H 310,25 310,25 229,95 229,95 259,15 346,75 383,25

Descongelación Automática Automática Automática Automática Automática Automática Automática

Refrigerante NH3 NH3 NH3 NH3 NH3 NH3 NH3

Luz LED LED LED LED LED LED LED

Rejillas Uds. 1 1 1 1 1 1 2

Peso neto / bruto Kg. 18 / 20 20 / 23,5 12,5 / 14,5 16 / 19,5 18 / 21,5 20,5 / 22,5 21,5 / 23,5

Características generales:

• Refrigeración por absorción continua, totalmente silenciosa.
• Descongelación automática inteligente.
• Sistema avanzado de bajo consumo.
• Temperatura interior regulable.
• Iluminación LED interior de bajo consumo.
• Cerradura incluida en el modelo classic.
• Baldas interiores regulables de fácil limpieza.

• Cierre magnético de puerta en todo el perímetro.
• Puerta reversible (consultar modelos)
• Aislamiento térmico fabricado con Cyclopentano.
• Libre de HCFCs y CFCs cumpliendo normativas pertinentes.
• Certificado de gestión medioambiental 14001, RoHS y CE .
• Certificado de gestión de calidad ISO 9001: 2008
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MINI-BARES ECOBAR

PV: PUERTA VIDRIO PO: PUERTA OPACA

ECOBAR 30L ECOBAR 40L ECOBAR 25L ECOBAR 30L ECOBAR 40L ECOBAR 50L ECOBAR 60L

Dimensiones mm 402 x 411 x 500 402 x 458 x 560 350 x 395 x 458 402 x 426 x 496 402 x 471 x 560 402 x 470 x 666 460 x 490 x 601

Dim. Embalado mm 460 x 475 x 540 450 x 490 x 610 390 x 440 x 500 460 x 475 x 540 450 x 490 x 610 450 x 490 x 720 500 x 535 x 650

ECOBAR 50L PO

ECOBAR 40L PV
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ARCONES CONGELADORES

Características generales:

• Especialmente indicados para Tiendas, Estaciones de Servicio, 
Colegios, Colectividades, Restaurantes, Supermercados y todos 
los establecimientos que necesiten conservar todo tipo de 
producto congelado.

• Aislamiento en poliuretano inyectado, de 65mm. de espesor en 
todos los modelos (excepto en el APB565).

• Evaporador estático (HC). 
• Condensador ventilador. 
• Panel de Control con termostato análogico regulable. 
• Puerta ciega abatible. 
• Disponen de ruedas que permiten una mayor movilidad.
• Descongelación manual. 
• Señalizadores luminosos de encendido/apagado y alarma de 

fallos, que permite gestionar de forma fácil las funciones del 
congelador. 

• Termómetro analógico.
• Desagüe frontal.
• Cerradura (excepto en APB565). 

OPCIONAL:
Posibilidad de arcones con temperaturas inferiores a -22ºC (consultar) 

APB565 APB890 APB1110 APB1330 APB1520 APB1700

Espesor de aislamiento mm. 55 65 65 65 65 65

Capacidad neta / bruta L. 102 / 102 209 / 211 275 / 278 249 / 352 411 / 414 472 / 476

Temperatura ºC -17 / -25 -17 / -25 -17 / -25 -17 / -25 -17 / -25 -17 / -25

Consumo energético Kw./Año 193 260 296 342 366 552

Capacidad de congelación Kg./24h. 11 16,5 24 23 24 24

Refrigerante R600a R600a R600a R600a R600a R600a

Potencia W. 65 81 91 101 126 190

Clase climática 4 4 4 4 4 4

Estrellas Nº 4 4 4 4 4 4

Cestos Nº 1 1 1 1 1 1

Voltaje / frecuencia V/Hz. 220-240 / 50 220-240 / 50 220-240 / 50 220-240 / 50 220-240 / 50 220-240 / 51

Peso neto / bruto Kg. 24 / 26 37 / 39 44 / 47 48 / 51 53 / 57 58 / 63

-17 / -25-17 / -25
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ARCONES CONGELADORES

APB1520

APB565

APB1110

APB 565 / 890 / 1110 / 1330 / 1520 / 1700

APB565 APB890 APB1110 APB1330 APB1520 APB1700

Dimensiones mm 550 x 650 x 850 890 x 690 x 860 1090 x 690 x 860 1320 x 690 x 860 1510 x 690 x 860 1700 x 690 x 860

Dimensiones Embalado mm 590 x 660 x 890 950 x 710 x 880 1140 x 710 x 880 1370 x 710 x 880 1560 x 710 x 880 1750 x 710 x 880

-17 / -25-17 / -25
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ARCONES CONGELADORES

Características generales:

• Exterior e interior en chapa galbanizada y plastificada blanca.
• Marco inyectado en color gris.
• Refrigeración estática.
• Condensador de aletas con motorventilador.
• Termómetro analógico
• Puertas correderas de cristal / opacas y  cierre con llave.
• 4 Ruedas pivotantes.
• No admite cestillos el modelo de puestas opacas y si el de 

puertas correderas como opcional.
• Nº de cestillos en puertas de cristal (opcional):
 ICE220 ….. 2Uds.
 ICE300 ….. 4Uds.
 ICE400 ….. 5Uds.
 ICE500 ….. 6Uds.
• Precio por cestillo (sin separadores): 23,00 €
• Precio por cestillo (con 2 separadores): 28,00 €

ICE220 ICE300 ICE400 ICE500

Espesor de aislamiento mm. 70 70 70 70

Capacidad neta / bruta L. 185 / 222 256 / 304 327 / 387 398 / 470

Temperatura ºC -12 / -26 -12 / -26 -12 / -26 -12 / -26

Consumo energético Kwh./Año. 564 758 1172 1215

Consumo energético Kwh./24h. 1,546 2,078 3,210 3,330

Refrigerante R600a R600a R600a R600a

Potencia W. 115 135 190 190

Clase climática 4 4 4 4

Voltaje / frecuencia V/Hz. 220-240 / 50 220-240 / 50 220-240 / 50 220-240 / 50

Peso neto / bruto Kg. 48 / 52 54 / 59 57 / 63 60 / 67
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ARCONES CONGELADORES ICE 220 / 300 / 400 / 500 

PUERTA CRISTAL ICE220 ICE300 ICE400 ICE500

Dimensiones mm 840 x 670 x 895 1060x 670 x 895 1280 x 670 x 895 1500 x 670 x 895

Dimensiones Embalado mm 900 x 730 x 910 1120 x 730 x 910 1340 x 730 x 910 1560 x 730 x 910

PUERTA OPACA ICE220 ICE300 ICE400 ICE500

Dimensiones mm 840 x 670 x 895 1060x 670 x 895 1280 x 670 x 895 1500 x 670 x 895

Dimensiones Embalado mm 900 x 730 x 910 1120 x 730 x 910 1340 x 730 x 910 1560 x 730 x 910

ICE400 CRISTAL

ICE500 OPACA
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ISLAS DE CONGELACIÓN

Características generales:

• Evaporador estático envuelto en la cuba.
• Termostato mecánico con desescarche manual.
• Termómetro mecánico Modelos con tapas correderas de cristal.
• Aislamiento de 72 mm de poliuretano inyectado SIN HCFC/CFC. 

Sistema GE (Ahorro hasta del 40%):
• Compresor de alta eficiencia con gases naturales.
• Motoventiladores de alta eficiencia.
• Efecto invernadero reducido al mínimo.

VT150 VT200 VT250 VT150 GE VT200 GE VT250 GE

Temperatura ºC -18 / -25 -18 / -25 -18 / -25 -18 / -25 -18 / -25 -18 / -25

Gas Refrigerante R507 / R290 R507 / R290 R507 / R290 R290 R290 R290

Clase climática
(30ºC - 55%RH)

v/Hz. 4 4 4 4 4 4

Volumen neto / bruto L. 435 / 529 625 / 753 814 / 976 435 / 529 625 / 753 814 / 976

Potencia W 360 535 670 250 410 440

Consumo kWh/24h 7,60 10,30 13,70 4,00 6,90 9,23

Peso Kg. 92 / 113 106 / 136 121 / 160 92 / 113 106 / 136 121 / 160
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ISLAS DE CONGELACIÓN VT150 / VT200 / VT250 / VT150 GE / VT200 GE / VT250 GE

VT150 VT200 VT250 VT150 GE VT200 GE VT250 GE

Dimensiones mm 1558 x 978 x 753 2058 x 978 x 753 2558 x 978 x 753 1558 x 978 x 753 2058 x 978 x 753 2558 x 978 x 753

Dim. Emb. mm 1620 x 1040 x 830 2120 x 1040 x 830 2620 x 1040 x 830 1620 x 1040 x 830 2120 x 1040 x 830 2620 x 1040 x 830

VT150

VT200 GE

VT250

OPCIONAL

KIT 8 CESTAS KIT 12 CESTAS KIT 16 CESTAS

TAMAÑO CESTAS: 273 x 400 x 250 mm
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VITRINAS MURALES

Características generales:

• Termostato-termómetro electrónico con desescarche automático y sondas de 
final de desescarche.

• Indicado para fiambres y lácteos.
• Estantes inclinables con porta precios adhesivo.
• Luz interior horizontal.
• Patas regulables.
• Cortina de noche de serie.
• Evaporador y condensador con estructura con aletas con motoventilador.
• Modelo SL: Mueble en chapa de acero prebarnizada blanca con 

tratamiento anti-corrosión.
• Modelo SLX: Exterior acero inox AISI 430 - Parachoques negro - 

Interior en acero inox AISI 304

OPCIONES:
• Estantes iluminados LED o luces verticales de LED.
• Kit retén para producto en plexiglás.
• Kit retén para producto en rejilla plastificada.
• Kit 4 ruedas.
• Estante adicional blanco.
• Estante adicional inox.
• Kit paneles frontales superior e inferior.
• Cajón luminoso.
• Puerta correderas de Cristal.

SUNNY
SL 7

SUNNY
SL 10

SUNNY
SL 14

SUNNY
SL 19

SUNNY
SLX 7

SUNNY
SLX 10

SUNNY
SLX 14

SUNNY
SLX 19

Temperatura ºC +2ºC / +4ºC +2ºC / +4ºC +2ºC / +4ºC +2ºC / +4ºC +2ºC / +4ºC +2°C +4°C +2°C +4°C +2°C +4°C

Gas Refrigerante R507 / R452 R507 / R452 R507 / R452 R507 / R452 R507 / R452 R507 / R452 R507 / R452 R507 / R452

Clase climática
(25ºC - 60%UR)

v/Hz. 3 3 3 3 3 3 3 3

Estantes uds. 4 4 4 4 4 4 4 4

Volumen neto / bruto L. 318 / 438 447 / 657 663 / 913 953 / 1314 318 / 438 447 / 657 663 / 913 953 / 1314

Potencia W 890 950 1200 1550 890 950 1200 1550

Consumo kWh/24h 18,00 20,50 25,90 30,80 18,00 20,50 25,90 30,80

Peso Kg. 119 / 135 152 / 170 185 / 207 228 / 257 119 / 135 152 / 170 185 / 207 228 / 257
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VITRINAS MURALES SUNNY SL / SUNNY SLX

SUNNY
SL 7

SUNNY
SL 10

SUNNY
SL 14

SUNNY
SL 19

SUNNY
SLX 7

SUNNY
SLX 10

SUNNY
SLX 14

SUNNY
SLX 19

Dimensiones mm 685 x 737 x 1985 985 x 737 x 1985 1335 x 737 x 1985 1885 x 737 x 1985 685 x 737 x 1985 985 x 737 x 1985 1335 x 737 x 1985 1885 x 737 x 1985

Dim. Emb. mm 750 x 760 x 2.120 1050 x 760 x 2120 1400 x 760 x 2120 1950 x 760 x 2.120 750 x 760 x 2120 1050 x 760 x 2.120 1400 x 760 x 2.120 1950 x 760 x 2120

SUNNY SL 14

SUNNY SLX 7
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ABATIDORES TEMPERATURA

BF-P103L-SO BF-P905C-DP BF-P910C-DO

Capacidad GN1/1 3 5 10

EN (600x400) - 5 10

Distancia entre bandejas mm. 67 67 67

Aislamiento Espesor mm. 50 60 60

Ciclo positivo (+70° → +3°) 8 12 25

Ciclo negativo (+70° → -18°) 5 8 15

Potencia frigorífica W. 490 630 1125

Potencia asorbida W. 550 650 1270

Peso Bruto Kg. 64 86 118

Características generales:

La nueva serie de Abatidores Primax realiza un enfriamiento
rápido y uniforme para preservar las cualidades organolépticas
y los valores nutricionales de los alimentos, prolongando su
vida útil de almacenamiento.

Extraordinaria flexibilidad y facilidad de uso:
• 3 modelos diferentes, con rendimientos entre 8 kg e 25 kg por ciclo.
• Funcionamiento en 2 modos: abatimiento rápido o ultracongelación.
• Células internas de utilización múltiple, pudiendo utilizar contenedores GN 1/1 

o bandejas de pastelería 400x600 (Excepto en el modelo BF-P103L-SO).
• Controlador electrónico avanzado con menú intuitivo y navegación fácil.

Funcionamiento

• Cuatro programas preestablecidos y varias opciones personalizables, 
permitiendo al usuario configurar fácilmente los programas específicos para 
satisfacer sus requisitos de menú.

• Todos los programas cambian automáticamente a modo de espera al final 
del ciclo, manteniendo los productos a la temperatura correcta hasta su 
traslado a su almacenamiento definitivo.

• Todos los programas pueden ser controlados ya sea por el tiempo (para 
funcionamiento regular) o bien por la sonda suministrada (ideal para un 
control preciso de la temperatura al corazón del producto).

• Alarma acústica al final de cada ciclo de trabajo
• Gas utilizado: R404a
• Voltaje / Tensión: 230V – 1N / 50Hz.

Arancione = Pantone 1655 C
Azzurro = Pantone 630 C
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BF-P103L-SO BF-P905C-DP BF-P910C-DO

Dimensiones mm. 620 x 650 x 670 790 x 730 x 880 70 x 800 x 1430

Dimensiones interna mm.  370 x 550 x 280 670 x 600 x 360 670 x 700 x 700

FAST VALUE

BF-P905C-DP

BF-P103L-SO

BF-P103L-SO
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Blast
Chillers
ABATIDORES 
DE TEMPERATURA
MULTIFUNCIÓN

ULTIMA GENERACIÓN EN ABATIMIENTO

eVent
Abatidor Multifunción con función para Heladería.

ChillTouch
Abatidor en la cima de la Multifunción, con función Heladería, Fermentación y 
Cocina a Baja Temperatura.
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ABATIDORES DE TEMPERATURA

V 5.20 “UP” V 5.20 V 10.35 V 15.40 V 15.65 V 15.2/70

Capacidad Bandeja GN 1/1 o GN2/1(*) Uds. 5 5 10 15 15 15 (*)

Bandeja 600x400 5 5 10 15 15 30

Cubeta Helados  (165 x 360 x 120) 6 6 15 21 21 42

Espesor aislamiento mm. 70 70 70 70 70 70

Capacidad L. 98 98 210 330 330 610

+90°C > 3°C Kg. 20 20 35 40 65 70

+90°C > -18°C Kg. 12 12 25 30 50 55

Potencia absorbida Aire W 1350 1350 3250 2900 4000 4050

Agua W 1250 1250 2950 3050 3460 4000

Consumo de agua Agua L / h 70 70 95 96 198 198

Potencia absorbida Aire/Agua W 2262 2262 5440 5440 7800 7800

Compresor Hermético Hermético Hermético Hermético Semihermético Semihermético

Refrigerante R452a R452a R452a R452a R452a R452a

Voltaje 230 / 1 / 50 230 / 1 / 50 230 / 1 / 50 400 / 3 / 50 400 / 3 / 50 400 / 3 / 50

Peso Neto/ Bruto Kg. 114 / 120 114 / 126 176 / 190 230 / 260 256 / 283 279 / 304

Características generales:

• 4 ciclos diferentes de Abatimiento positivo y 4 de abatimiento negativo.
• Espesor de aislamiento de pared 70mm (sin HFC).
• Descongelación por gas caliente.
• Control capacitivo.
• Funciones presentes: Abatimiento positivo, negativo, continuo, descongelación, 

ciclo de helados, programas Almacenables, Informe de alarmas HACCP.
• Construido en AISI304/AISI 304.
• Importación y exportación de datos con USB.
• Sonda de corazón (2ª sonda opcional)
• Bandeja de condensado.
• Multilenguaje.

OPCIONAL:
• Ciclo de desinfección de ozono
• Kit de ruedas.
• Kit de pastelería de 10mm. de paso.
• Condensación de agua.
• Versiones de 60Hz.
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ABATIDORES DE TEMPERATURA EVENT

V 5.20 “UP” V 5.20 V 10.35 V 15.40 V 15.65 V 15.2/70

Dimensiones mm 840 x 720 (+50) x 900 840 x 720 (+50) x 900 840 x 780  (+50) x 1503 840 x 880 (+50) x 1957 840 x 880 (+50) x 1957 840 x 1250 (+50) x 1957

Dim. Emb. mm 880 x 815 x 1070 880 x 815 x 1070 880 x 875 x1655 900 x 970 x 2160 880 x 980 x 2160 880 x 1350 x 2160

V15

V10 
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ABATIDORES DE TEMPERATURA

CT 10.35 CT 15.65  CT 15.2 / 70

Capacidad bandejas GN 1/1 o GN2/1(*) Uds. 10 15 15(*)

bandejas 600x400 10 15 30

Cubeta Helados                           
 (165 x 360 x 120)

15 21 42

control Touch " 7 7 7

Espesor aislamiento mm. 70 70 70

Capacidad L. 210 330 610

+90°C > 3°C Kg. 35 65 70

+90°C > -18°C Kg. 25 50 55

Potencia de Calentamiento W 1600 1600

Potencia absorbida Aire W 3250 4050 4050

Agua W 2950 4000 4000

Consumo de agua Agua Litros/hora 95 198 198

Potencia frigorífica 
(-10ºC / +45ºC)

Aire/Agua W 5440 7800 7800

Compresor Hermético Semihermético Semihermético

Refrigerante R452a R452a R452a

Voltaje V / N/ Hz. 400 / 3 / 50 400 / 3 / 50 400 / 3 / 50

Peso Neto/ Bruto Kg. 186 / 206 277 / 296 279 / 304

Características generales:

• Espesor de aislamiento de pared 70mm.
• Construido en AISI304.
• Descongelación por gas caliente y ventilación 

forzada.
• Control Touch de 7”.
• Funciones presentes: abatimiento positivo, ne-

gativo, continuo, descongelación, conservación, 
Fermentación, Cocción a baja temperatura, 
Ciclo de helado, Programas Almacenables, 
informes de alarmas HACCP.

• Importación y exportación de datos con USB.

OPCIONAL:
• Ciclo de desinfección de ozono opcional.
• Kit de ruedas.
• Kit de pastelería de 10mm. de paso.
• Condensación de agua.
• Versiones de 60Hz.
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ABATIDORES DE TEMPERATURA CHILLTOUCH

CT 10.35 CT 15.65  CT 15.2 / 70

Dimensiones Externas mm. 840 x 820 (+50) x 1502 840 x 920 (+50) x 1957 840 x 1290  (+50) x 1957

Dimensiones Embalado mm. 880 x 940 x 1655 880 x 1050 x 2110 880 x 1400 x 2160

CT15.65

CT10.35
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VITRINAS EXPOSITORAS

VC-685 - AT VC-6115 -AT VC-6115 -ATF

Gas R600a R600a R600a

Potencia Frigorífica W. 385 385 385

Potencia Absorbida W. 240 255 255

Nº de Estantes Uds. 2 3 3

Acceso Frontal No No Si

Acceso trasero Si Si Si

Temperatura de trabajo ºc +4 / +8 +4 / +8 +4 / +8

Leds Si Si Si

Ruedas Opcional Opcional Opcional

Características generales:

Nueva familia de vitrinas expositoras, diseñadas para integrar en cualquier 
espacio.
Construida con cristales dobles de alta calidad para asegurar la perfecta 
visibilidad, incluso en las condiciones más exigentes de temperatura y 
humedad.
Frio ventilado, con temperaturas entre +4 y +8ºC, para una perfecta 
conservación de todos sus productos.
Sin necesidad de instalación ni desagüe, aparato compacto listo para ser 
utilizado.
Equipadas con potentes grupos frigoríficos y con los mejores componentes del 
mercado para asegurar las mejores prestaciones en todo momento.
Gracias a la estabilidad de temperatura, el producto expuesto puede estar a la 
temperatura óptima.
Posibilidad de autoservicio gracias al acceso delantero mediante puertas.
Iluminación doble del producto a través de dos líneas de luz en los mismos 
estantes realizando una perfecta iluminación del producto.
Estantes sobre dimensionados de cristal templado regulables que permiten 
aumentar la habitabilidad del espacio interior al máximo.
Muebles con ruedas incluidas para facilitar las tareas de limpieza y 
desplazamientos.
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VITRINAS EXPOSITORAS VE-685 AT / VE-6115 AT / VE-6115 ATF

VC-685-AT VC-6115-AT VC-6115-ATF

Dimensiones Externas mm. 600 x 600 x 850h. 600 x 600 x 1150h. 600 x 600 x 1150h.

VE-685 AT

VE-6115 ATF

VE-6115 AT
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VITRINAS
MURALES

VITRINA ARGO

VITRINA VELA
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VITRINA VENTILADA ARGO

Características generales:

• Vitrina Refrigerada Ventilada  con reserva trasera y con grupo 
incorporado. 

• Exposición interior en chapa de color Negro/Blanco de serie. 
• Encimera de trabajo en Acero Inoxidable.  
• Sistema de apertura abatible con seguro de cristal delantero. 
• Vidrios laterales Incluidos.  
• Iluminación LED en el estate inferior.  
• Gas R452a. 
• Electrónico Exkal Lt11 y desescarche natural.  
• Ventilado con  canales de impulsión y retorno diseñados para obtener un  

perfecto  flujo de aire - de humedad ambiente.   
• Temperatura de Evaporación (-10ºC)  
• Tiempo de Desescarche  natural (6/7 minutos)  
• Clase Climatica (25% - 60% HR): 3  
• Control digital.  
• Estantes de serie: 1 Ud.    

 
OPCIONALES  
• Decoración en chapa colores.  
• Bandeja de condensados.  
• Puertas correderas (en metacrilato) 

A1250 A1875 A2500

Volumen en exposición dm3 145 218 290

Volumen en reserva dm3 162 244 325

Superficie de exposición m2 0,96 1,46 1,93

Ptas. reserva (480x290mm) n. 2 3 4

Potencia frigorífica (-10ºC/+45ºC) W. 676 817 1096

Potencia eléctrica W. 402 489 701

Consumo Kwh/24h 9,55 11,82 16,52

Temperatura de trabajo ºC +1 / +6  +1 / +6  +1 / +6  

Compresor Hp 1/3 3/8 1/2

Peso Plano alto Kg. 143 190 238

Peso Plano bajo Kg. 130 178 226
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A1250 / A1875 / A2500

PLANO BAJO (1E) A1250 1E A1875 1E A2500 1E

Dimensiones mm 1250 x 999 x 1090 1875 x 999 x 1090 2500 x 999 x 1090

Dim. Emb. mm 1480 x 1160 x 1090 2105 x 1160 x 1090 2730 x 1160 x 1090

PLANO ALTO (2E) A1250 2E A1875 2E A2500 2E

Dimensiones mm 1250 x 999 x 1090 1875 x 999 x 1090 2500 x 999 x 1090

Dim. Emb. mm 1480 x 1160 x 1090 2105 x 1160 x 1090 2730 x 1160 x 1090

ARGO A2500 2E

ARGO A2500 2E
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VITRINA VENTILADA VELA

Características generales:

• Vitrina Refrigerada Ventilada  con reserva o sin reserva, con grupo 
incorporado o sin grupo incorporado.

• Exposición interior en chapa de color Negro/Blanco de serie.
• Encimera de trabajo en Acero Inoxidable.
• Ventiladores Anti-Condensación incluidos.
• Sistema de apertura abatible con seguro de cristal delantero. 
• Vidrios laterales Incluidos.
• Iluminación LED en el estante inferior.
• Gas R-290. 
• Electrónico Exkal Lt11 y desescarche natural.
• Ventilado con  canales de impulsión y retorno diseñados para obtener un  perfecto  flujo 

de aire - de humedad ambiente 
• Temperatura de Evaporación (-10ºC).
• Tiempo de desescarche  natural (6/7 minutos).
• Clase Climatica (25% - 60% HR): 3.
• Control digital.
• Estantes de serie: en el Plano Bajo 1 Ud.  y en el Plano Alto 2 Uds.

OPCIONALES
• Decoración en chapa colores.
• Kit de Union (en metacrilato).
• Puertas correderas (en metacrilato).

Volumen
en exposición

Volumen
en reserva

Superficie de 
exposición

ptas. reserva 
480x290mm.

Potencia frig.                        
(-10ºC/+45ºC)

Potencia 
eléctrica

Temperatura
de trabajo

Compresor Peso
Plano alto

Peso
Plano bajo

dm3 dm3 m2 n. W. W. ºc Hp Integral Integral

V850 CR 72 99 0,55 1 574 305 0 / +4 1/3 105 97

V1250 CR 105 148 0,8 2 683 394 0 / +4 3/8 132 140

V1650 CR 139 196 1,07 2 741 466 0 / +4 3/8 193 185

V2050 CR 173 245 1,33 3 917 556 0 / +4 1/2 238 230

V2500 CR 211 300 1,6 4 1101 709 0 / +4 1/2 288 280

V850 SR 60 - 0,55 - 224 358 0 / +4 1/3 109 103

V1250 SR 89 - 0,8 - 330 386 0 / +4 3/8 136 144

V1650 SR 118 - 1,07 - 435 575 0 / +4 3/8 197 189

V2050 SR 146 - 1,33 - 541 705 0 / +4 1/2 242 234

V2500 SR 178 - 1,6 - 660 802 0 / +4 1/2 292 284

AHS E90D 136 - 1,26 - 475 596 0 / +4 3/8 217 209

AHS E90I 136 - 1,26 - 475 596 0 / +4 3/8 217 209
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VITRINA VENTILADA VELA V - 850 / 1250 / 1650 / 2050 / 2500

PLANO ALTO (2E)
CON RESERVA

V2500 SR 2E V1250 CR 2E V1650 CR 2E V2050 CR 2E V2500 CR 2E

Dimensiones mm 850 x 880 x 1300 1250 x 880 x 1300 1650 x 880 x 1300 2050 x 880 x 1300 2500 x 880 x 1300

Dim. Emb. mm 1080 x 1075 x 1055 1480 x 1075 x 1055 1880 x 1075 x 1055 2280 x 1075 x 1055 2780 x 1075 x 1055

PLANO BAJO (1E)
CON RESERVA

V850 CR 1E V1250 CR 1E V1650 CR 1E V2050 CR 1E V2500 CR 1E

Dimensiones mm 850 x 880 x 1150 1250 x 880 x 1150 1650 x 880 x 1150 2050 x 880 x 1150 2500 x 880 x 1150

Dim. Emb. mm 1080 x 1075 x 1055 1480 x 1075 x 1055 1880 x 1075 x 1055 2280 x 1075 x 1055 2780 x 1075 x 1055

PLANO ALTO (2E)
SIN RESERVA

V850 SR 2E V1250 SR 2E V1650 SR 2E V2050 SR 2E V2500 SR 2E

Dimensiones mm 850 x 880 x 1300 1250 x 880 x 1300 1650 x 880 x 1300 2050 x 880 x 1300 2500 x 880 x 1300

Dim. Emb. mm 1080 x 1075 x 1055 1480 x 1075 x 1055 1880 x 1075 x 1055 2280 x 1075 x 1055 2780 x 1075 x 1055

PLANO BAJO (1E)
SIN RESERVA

V850 SR 1E V1250 SR 1E V1650 SR 1E V2050 SR 1E V2500 SR 1E

Dimensiones mm 850 x 880 x 1150 1250 x 880 x 1150 1650 x 880 x 1150 2050 x 880 x 1150 2500 x 880 x 1150

Dim. Emb. mm 1080 x 1075 x 1055 1480 x 1075 x 1055 1880 x 1075 x 1055 2280 x 1075 x 1055 2780 x 1075 x 1055
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VITRINA NEUTRA VELA

Características generales:

• Vitrina Neutra.
• Recomendada para Panadería.
• Cuerpo inyectado como las refrigeradas.
• Exposición interior en chapa de color Negro/Blanco de serie.
• Encimera de trabajo en Acero Inoxidable.
• Sistema de apertura abatible con seguro de cristal delantero.
• Vidrios laterales sucurizados de 8mm. Incluidos.
• Iluminación LED en el estante inferior de 4000K.
• Modelo Neutros sin Reserva: V N 
• Modelos en ángulo: V90º
• Estantes de serie: 1 Ud ( 1E) y 2 Uds.(2E).

OPCIONALES

• Decoración en chapa colores.
• Kit de Unión (en metacrilato).
• Puertas correderas (en metacrilato).

VITRINA NEUTRA
2 ESTANTES

V850 N 2E V1250 N 2E V1650 N 2E V2050 N 2E V2500 N 2E

Dimensiones mm 850 x 880 x 1300 1250 x 880 x 1300 1650 x 880 x 1300 2050 x 880 x 1300 2500 x 880 x 1300

Dim. Emb. mm 1080 x 1075 x 1055 1480 x 1075 x 1055 1880 x 1075 x 1055 2280 x 1075 x 1055 2780 x 1075 x 1055

VITRINA NEUTRA
1 ESTANTE

V850 N 1E V1250 N 1E V1650 N 1E V2050 N 1E V2500 N 1E

Dimensiones mm 850 x 880 x 1150 1250 x 880 x 1150 1650 x 880 x 1150 2050 x 880 x 1150 2500 x 880 x 1150

Dim. Emb. mm 1080 x 1075 x 1055 1480 x 1075 x 1055 1880 x 1075 x 1055 2280 x 1075 x 1055 2780 x 1075 x 1055
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V90º

Vol. bruto exposicion dm3 136

Superficie de exposición m2 1,26

Potencia frig. (-10ºc/+45ºc) W. 475

Potencia eléctrica W. 596

Temperatura de trabajo ºc 0 / +4

Compresor Hp 3/8

Plano alto Kg. 217

Peso plano bajo Kg. 209

VITRINA ÁNGULO ASIMÉTRICO VELA

VITRINA ÁNGULO 90º V90º 1E V90º 2E

Dimensiones mm 1250 x 999 x 1150 1875 x 999 x 1300

Dimensiones embalado mm 1480 x 1075 x 1050 2105 x 1075 x 10550

ACCESORIOS VITRINAS VELA

Longitud/ PVP

850 1250 1650 2050 2500 E90º

Exposición, Canal de Impulsión y Retorno de acero inox. 260,75 € 260,75 € 309,00 € 564,90 € 667,50 € 804,00 €

Iluminación Extra 4000 K Estante o Techo 260,75 € 260,75 € 309,00 € 564,90 € 667,50 € 804,00 €

Puertas Correderas 1 Estante 65,80 € 90,00 € 114,30 € 138,50 € 218,80 € 342,50 €

Puertas Correderas 2 Estante 76,60 € 105,70 € 134,80 € 139,70 € 265,50 € 389,00 €

Encimera en Krion Blanco 275mm. 150,80 € 150,80 € 216,30 € 339,80 € 426,00 € 500,50 €

Ruedas 202,80 € 304,00 € 304,00 € 304,00 € 405,70 € N/A

TARIFA EXKAL CONCEPT 2016 ED01TARIFA EXKAL CONCEPT 2016 ED02

CARTA DE COLORES ESTÁNDAR DISPONIBLES

COLORES

RAL 1013

D
EC

O
R

AC
IO

N
ES

RAL 1021 RAL 1023 RAL 1028

RAL 2004 RAL 2008

RAL 3000 RAL 3017 RAL 3020

RAL 5005 RAL 5012 RAL 5015

RAL 6018 RAL 6024 RAL 6027 RAL 6029

RAL 7012 RAL 7022 RAL 7035 RAL 7037

RAL 9002 RAL 9006 RAL 9007RAL 9001 RAL 9005

RAL 7022

RAL 9010

TARIFA EXKAL CONCEPT 2016 ED01TARIFA EXKAL CONCEPT 2016 ED02

CARTA DE COLORES ESTÁNDAR DISPONIBLES

COLORES

RAL 1013

D
EC

O
R

AC
IO

N
ES

RAL 1021 RAL 1023 RAL 1028

RAL 2004 RAL 2008

RAL 3000 RAL 3017 RAL 3020

RAL 5005 RAL 5012 RAL 5015

RAL 6018 RAL 6024 RAL 6027 RAL 6029

RAL 7012 RAL 7022 RAL 7035 RAL 7037

RAL 9002 RAL 9006 RAL 9007RAL 9001 RAL 9005

RAL 7022

RAL 9010
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HELADERAS

Características generales:

• Innovadora y moderna, permite ofrecer rápidamente 
un helado consistente, y de textura cremosa. 

• Ha sido diseñada prestando mucha atención a los 
detalles, la funcionalidad y la calidad. 

• Compacta y elegante es fácil de usar gracias a su 
pantalla táctil con iconos modernos e intuitivos. 

• Es totalmente personalizable en función de las 
cantidades.

• Dispone de compresor hermético y condensador 
refrigerado por aire. 

• Está disponible en varios voltajes.

OPCIONALES:

• Pantallas opcionales retroiluminadas.
• Cerradura en la tapa de acceso al producto.
• Meclador en acero inoxidable

IS-CREAM

Peso neto / bruto kg. 50 / 55

Potencia W 1300

Capacidad contenedor L. 4

Capacidad evaporador L. 2

Producción kg/h 14

Tensión / frecuencia 220-230V / 50Hz
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IS-CREAM 

IS-CREAM

Dimensiones mm 260 x 570 x 720

IS-CREAM
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HELADERAS / SOFT

Características generales:

• Es la mejor máquina para preparar cremas frías y 
helados. 

• Compacta y fácil de usar se encuentra disponible con 
cubas de 6 litros de capacidad. 

• Diseñada con un lenguaje moderno revaloriza los 
locales ofreciendo nuevas emociones y ampliando 
negocios.

• Dispone de bandeja antigoteo.
• Cuba inclinada y desmontable para facilitar el vaciado. 
• Botón de desbloqueo en la tapa de la cuba. 
• Disponible en varios voltajes. 
• Pantalla retroiluminada de serie.
• ECOAT: Segunda cubierta que  permite un ahorro 

energético y menor condensación.

B-CREAM 1 B-CREAM 2 B-CREAM 3 

Peso neto / bruto kg. 25 / 27 45 / 48 61 / 64

Potencia W 460 1100 1300

Capacidad L. 6 12 18

Tensión / Frecuencia 220-230V/50Hz 220-230V/50Hz 220-230V/50Hz

OPCIONALES:

• Iluminación LED en la puerta forntal del equipo.
• Cerradura en la tapa superior.
• Imagen retroiluminada Led Technology en la tapa trasera.
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B-CREAM 1 / 2 / 3

B-CREAM 1 B-CREAM 2 B-CREAM 3

Dimensiones mm 200 x 480 x 620 400 x 480 x 620 600 x 480 x 620

B-CREAM 1 B-CREAM 2
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GRANIZADORAS

Características generales:

• B-frozen es la nueva referencia en el mercado de los dispensa-
dores de bebidas.

• Específico para preparar granizados, sorbetes, yogures y cremas 
frías, es la primera dispensadora de banco con sistema de 
motor “brusless” que garantiza la mejor fiabilidad y control de la 
densidad del producto. 

• Disponible con cubas extraíbles de 6 y 10 lts. Sistema de bloqueo 
de la cuba un enganche mejor y más seguro. 

• Panel de mandos intuitivo y con tapa de protección.
• No hay juntas o engranajes de transmisión que pasen a través 

del aparato gracias al sistema de transmisión magnético 
patentado. 

• Disponible en varios voltajes. 
• Segunda cubierta (Ecoat) para ahorro energético y menor 

condensación.

OPCIONALES: 

• Pantalla posterior retroiluminada - tecnología bd. 
• Cerradura en tapa de acceso de producto.
• Panel delantero personalizable y luminoso. 

B-FROZEN 6/1 B-FROZEN 6/2 B-FROZEN 6/3 B-FROZEN 10/1 B-FROZEN 10/2 B-FROZEN 10/3

Peso neto / bruto kg. 23 / 25 41 / 44 57 / 60 25 / 27 45 / 48 61 / 64

Potencia W 270 640 700 500 740 1100

Capacidad L. 6 12 18 10 20 30

Tensión / Frecuencia 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz
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B-FROZEN 6/2

B-FROZEN 6 / 10

B-FROZEN 6/1 B-FROZEN 6/2 B-FROZEN 6/3 B-FROZEN 10/1 B-FROZEN 10/2 B-FROZEN 10/3

Dim. mm 200 x 500 x 600 400 x 500 x 600 600 x 500 x 600 200 x 520 x 690 400 x 520 x 690 600 x 520 x 690
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GRANIZADORAS

Características generales:

• B-frozen Smart es la nueva referencia en el mercado de los 
dispensadores de bebidas. 

• Especifico para preparar granizados, sorbetes, yogures y cremas 
frías, es la primera dispensadora de banco con sistema de 
motor “brusless” que garantiza la mejor fiabilidad y control de la 
densidad del producto. 

• Disponible con cubas extraíbles de 6 y 10 lts. Sistema de bloqueo 
de la cuba un enganche mejor y más seguro. 

• Panel de mandos intuitivo. 
• No hay juntas o engranajes de transmisión que pasen a través 

del aparato gracias al sistema de transmisión magnético 
patentado. 

• Disponible en varios voltajes. 
• Segunda cubierta (Ecoat) para ahorro energético y menor 

condensación.
• Imagen trasera no iluminada.
• Cerradura en tapa de acceso a producto.

OPCIONALES: 

• Panel frontal personalizable y luminoso.
• Control electrónico de la temperatura.

MODELOS SMART

B-FROZEN 6/1 B-FROZEN 6/2 B-FROZEN 6/3 B-FROZEN 10/1 B-FROZEN 10/2 B-FROZEN 10/3

Peso neto / bruto kg. 23 / 2 5 41 / 44 57 / 60 25 / 27 45 / 48 61 / 64

Potencia W 270 640 700 500 740 1100

Capacidad L. 6 12 18 10 20 30

Tensión / Frecuencia 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz
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B-FROZEN SMART 6/1

B-FROZEN SMART 6 / 10

MODELOS SMART

B-FROZEN 6/1 B-FROZEN 6/2 B-FROZEN 6/3 B-FROZEN 10/1 B-FROZEN 10/2 B-FROZEN 10/3

Dim. mm 200 x 500 x 600 400 x 500 x 600 600 x 500 x 600 200 x 520 x 690 400 x 520 x 690 600 x 520 x 690
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GRANIZADORAS

Características generales:

• Dispensador de tamaño reducido ideal para consumos pequeños y medios. 
• Diseñado específicamente para preparar cremas frías.
• Cuenta con modelos de 1, 2 y 3 contenedores de 6 lt. 
• Paneles de acero inoxidable. 
• Dispone de sistema de arrastre magnético patentado. 
• Disponible en varios voltajes.
• Opcional: Control electrónico de la temperatura.

QUARK 1 QUARK 2 QUARK 3

Peso neto / bruto kg. 20 / 26 38 / 43  54 / 58  

Potencia W 460 1100 1300

Capacidad L. 6 12 18

Tensión / frecuencia 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz
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QUARK

QUARK 1 QUARK 2 QUARK 3

Dimensiones mm 180 x 470 x 650 360 x 470 x 650 540 x 470 x 650

QUARK 1 QUARK 2
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GRANIZADORAS

Características generales:

• Dispensador de granizado y demás bebidas heladas como sorbetes, cócteles y cremas 
frías. 

• Modelos compactos y fiables en versiones de 1 a 3 recipientes. 
• Su total capacidad de exposición aumenta el número de consumiciones y supone grandes 

beneficios. 
• Disponible en contenedor de 10 lt.
• Termostato para el funcionamiento como dispensador y para la conservación nocturna. 
• Dispone de tapas con luz y sistema de arrastre magnético patentado. Disponible en varios 

voltajes.

FBM 1 FBM 2 FBM 3

Peso neto / bruto kg. 26 / 29  37 / 39   49 / 54   

Potencia W 460 1100 1300

Capacidad L. 10 20 30

Tensión / Frecuencia 220-230V/50Hz 220-230V/50Hz 220-230V/50Hz
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FBM

FBM 1 FBM 2 FBM 3

Dimensiones mm 280 x 470 x 690 360 x 470 x 690 540 x 470 x 690

FBM 2 FBM 3

FBM 1
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GRANIZADORAS / SORBETERAS / CREMAS

Características generales:

B3
• Granizadora ideal para quien dispone de poco espacio pero no quiere renunciar a lo mejor para ampliar su servicio.
• Equipo confiable y profesional, concebido para elaborar pequeños volúmenes de producto. 

Proyectado con un recipiente de 3 litros.
• Extremadamente sencillo de utilizar, gracias a su control electrónico optimizado  para productos de última generación.

HOT
• Para cremas y productos calientes
• Permite rellenar y guarnecer croissants con diferentes tipos de cremas gracias a su dispensador especial. 
• Como mantenedor de té e infusiones de cualquier tipo a la temperatura correcta.
• extremadamente fácil de usar.
 
B-CUBE
• La nueva máquina de Bras, con un diseño exclusivo y dimensiones compactas, que le permitirán gestionar incluso pequeñas 

cantidades de productos. 
• Una joya que se elabora en Italia, única en su tipo, está diseñada con un contenedor de 2,8 litros y es excelente para 

preparar cremas frías, sorbetes y granizados. 
• Una auténtica "máquina Boutique" con un estilo elegante y compacto, diseñado para asegurar una mejor comunicación 

para su mensaje o su producto, y para darle la máxima libertad de personalización
• Control elelctronico de la temperatura.
• Sistema ECOAT antocondensación como opcional.
• Con posibilidad de depositos cerrados, sin visualización del producto (opcional).
• Luz frontal como opcional.

En el modelo HOT, tiene termostado ajustable y elemento eyector del chocolate. 

B3 B3 HOT B-CUBE B-CUBE HOT

Peso neto / bruto kg. 20 / 22 10 / 12 20 / 22 20 / 23

Potencia W 460 460 460 460

Capacidad L. 3 3 2,8 2,8

Temperatura de trabajo ºC +4 +45 +4 +45

Tensión / frecuencia 220-230V / 50Hz 220-230V / 50 Hz 220-230 / 50 220-230 / 50
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B3

B3 / B3 HOT / B-CUBE / B-CUBE HOT

B3 B3 HOT B-CUBE B-CUBE HOT

Dimensiones mm 18 x 470 x 510 18 x 470 x 510 180 x 440 x 490 180 x 440 x 490

B-CUBE
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DISPENSADORES

Características generales:

• Los dispensadores de la línea Turia están diseñados para refrigerar y mezclar 
correctamente bebidas naturales, como zumos, horchata o leche de almendra. 

• Disponen de un gran recipiente de 12 o 19 lt en policarbonato. 
• El mezclador se ha estudiado para mezclar la bebida que contiene evitando depósitos o 

sedimentos. 
• La carrocería es en acero inoxidable. 
• Temperatura de la bebida regulable.
• Disponible en varios voltajes.

TURIA 12 TURIA 19

Peso neto / bruto kg. 20 / 23 20 / 23

Potencia W 300 300

Capacidad L. 12 19

Tensión / Frecuencia 220-230V / 50Hz 220-230V / 50Hz
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TURIA

TURIA 12 / 19 TURIA 12 / 19 CON TERMOSTATO

Dimensiones mm 320 x 400 x 640/700 320 x 400 x 640/700

TURIA 12
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CONJUNTO ESTANTERÍAS

BANCADAS

ESTANTERÍA CON RUEDAS

RUEDA CON FRENO

ESTANTERÍAS
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Estanterías Inox. Duralinox HOMOLOGADAS

Largo
mm

Composición Escal
no.

3 Niv. 
€

717

799

881

963

1045

1127

1291

1373

1455

1619

1734

1816

1898

1980

2062

2144

2226

2308

2390

2472

2554

2636

2718

2800

2882

2964

3046

3210

3325

3407

3489

3571

3653

3735

3817

3899

3981

4063

4145

4227

4309

4391

4473

4555

4637

4801

4916

4998

5080

5162

5244

5326

5408

5490

A

B

C

D

E

F

G

H

I

J

2C

C+D

2D

D+E

2E

E+F

2F

E+G

F+G

F+H

2G

G+H

2H

H+I

2I

H+J

I+J

2J

3F

E+F+G

2F+G

E+2G

F+2G

F+G+H

3G

2G+H

G+2H

3H

2H+I

H+2I

3I

H+I+J

2I+J

H+2J

I+2J

3J

F+3G

F+2G+H

4G

3G+H

2G+2H

G+3H

4H

3H+I

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

3

3

3

3

3

3

3

3

3

3

3

3

3

3

3

3

3

3

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

5

5

5

5

5

5

5

5

231,25

242,20

251,60

262,50 

272,00

281,40

298,60 

314,20

322,10

340,90

444,80

455,70

466,70

476,10

485,50

494,90

504,30 

512,10

521,50 

537,20 

538,70 

554,40 

570,10 

577,90 

585,70 

596,70 

604,50 

623,30 

725,70 

735,00 

744,40 

752,30 

761,70 

777,30 

779,90 

794,60 

810,20 

825,90 

833,70 

841,60 

849,40 

860,30 

868,20 

879,10 

887,00 

905,80 

1.001,80 

1.017,50 

1.019,10 

1.034,70 

1.050,40 

1.065,00 

1.081,70 

1.089,00 

-30,25 

269,30 

264,00 

296,50 

311,10 

323,60 

336,20 

359,10 

380,00 

390,50 

415,50 

534,60 

549,20 

563,80 

576,30 

588,90 

601,40 

613,90 

624,40 

636,40 

657,80 

659,90 

680,80 

701,60 

712,10 

722,50 

737,10 

747,30 

772,60 

889,60 

902,10 

914,60 

925,10 

937,60 

958,50 

960,60 

981,50 

1.002,40 

1.023,20 

1.033,70 

1.044,10 

1.054,60 

1.069,20 

1.079,60 

1.094,20 

1.104,70 

1.129,70 

1.238,30 

1.259,20 

1.261,30 

1.282,20 

1.303,10 

1.324,00 

1.344,80 

1.355,30 

-20,90 

307,10 

325,70 

341,40 

359,70 

375,30 

391,00 

419,70 

445,80 

458,90 

490,20 

624,40 

642,60 

660,90 

676,60 

692,20 

707,90 

723,60 

736,60 

752,30 

778,40 

781,00 

807,10 

833,20 

846,30 

859,30 

877,60 

890,80 

922,00 

1.053,50 

1.069,20 

1.084,80 

1.097,90 

1.113,60 

1.139,70 

1.142,30 

1.168,40 

1.194,50 

1.220,60 

1.234,70 

1.246,70 

1.258,70 

1.278,00 

1.291,10 

1.309,30 

1.322,40 

1.353,70 

1.474,80 

1.501,00 

1.503,60 

1.529,70 

1.555,80 

1.581,90 

1.608,00 

1.621,00 

-11,50 

249,00 

263,10 

272,50 

283,40 

292,80 

305,40 

322,60 

338,30 

349,20 

368,00 

480,80 

491,80 

502,70 

512,10 

521,50 

534,00 

546,60 

551,30 

563,80 

579,50 

581,00 

596,70 

612,40 

623,30 

634,30 

642,10 

653,10 

671,90 

779,90 

792,50 

805,00 

809,70 

822,20 

837,90 

839,50 

855,10 

870,80 

886,50 

897,40 

908,40 

919,30 

927,20 

938,10 

946,00 

956,90 

975,20 

1.080,70 

1.095,40 

1.097,90 

1.113,60 

1.129,20 

1.144,90 

1.160,50 

1.171,50 

-29,75 

289,20 

308,00 

320,50 

335,10 

347,70 

364,40 

387,30 

408,20 

422,80 

447,90 

576,90 

591,50 

606,10 

618,60 

631,20 

647,90 

664,60 

670,80 

687,50 

708,40 

710,50 

731,40 

752,30 

766,90 

781,50 

792,00 

806,60 

831,60 

954,30 

971,00 

987,60 

993,80 

1.010,70 

1.031,60 

1.033,60 

1.054,60 

1.075,40 

1.096,30 

1.111,00 

1.125,60 

1.140,20 

1.150,60 

1.165,20 

1.175,70 

1.190,30 

1.215,40 

1.333,90 

1.354,80 

1.356,90 

1.377,70 

1.398,60 

1.419,50 

1.440,40 

1.455,00 

-18,25 

329,40 

352,90 

368,50 

386,60 

402,50 

423,40 

452,10 

478,20 

496,50 

527,80 

672,90 

691,00 

709,50 

725,10 

740,80 

761,70 

782,60 

790,40 

811,30 

837,40 

840,00 

866,10 

892,20 

910,50 

928,70 

941,80 

960,10 

991,40 

1.128,70 

1.149,60 

1.170,50 

1.178,30 

1.199,20 

1.225,30 

1.227,90 

1.254,00 

1.280,10 

1.306,20 

1.324,50 

1.342,80 

1.361,00 

1.374,10 

1.392,40 

1.405,40 

1.423,70 

1.455,00 

1.587,10 

1.613,20 

1.615,80 

1.641,90 

1.668,00 

1.694,10 

1.720,20 

1.738,50 

-6,78 

255,30 

270,90 

280,30 

291,30 

300,70 

314,80 

332,00 

347,70 

360,20 

379,00 

494,90 

505,90 

516,80 

526,20 

535,60 

549,70 

563,80 

566,90 

581,00 

596,70 

598,30 

613,90 

629,60 

642,10 

654,60 

660,90 

673,40 

692,20 

801,90 

816,00 

830,10 

833,20 

847,30 

863,00 

864,50 

880,20 

895,90 

911,50 

924,00 

936,60 

949,10 

955,40 

967,90 

974,20 

966,70 

1.005,50 

1.113,60 

1.129,20 

1.130,80 

1.146,50 

1.162,10 

1.177,80 

1.193,40 

1.206,00 

-29,75 

296,50 

317,40 

329,90 

344,50 

357,10 

375,90 

398,80 

419,70 

436,40 

461,50 

594,10 

608,70 

623,30 

635,90 

648,40 

667,20 

686,00 

690,10 

708,90 

729,80 

731,90 

752,80 

773,70 

790,40 

807,10 

815,50 

832,20 

857,20 

981,50 

1.000,30 

1.019,10 

1.023,20 

1.042,00 

1.062,90 

1.065,00 

1.085,90 

1.106,80 

1.127,70 

1.144,40 

1.161,10 

1.177,80 

1.186,10 

1.202,80 

1.211,20 

1.227,90 

1.253,00 

1.375,10 

1.396,00 

1.398,10 

1.419,00 

1.439,90 

1.460,70 

1.481,60 

1.498,30 

-17,75 

337,70 

363,80 

379,50 

397,80 

413,40 

436,90 

465,70 

491,80 

512,60 

544,00 

693,30 

711,60 

729,80 

745,50 

761,20 

784,60 

808,10 

813,40 

836,90 

863,00 

865,60 

891,70 

917,80 

938,70 

959,50 

970,00 

990,90 

1.022,20 

1.161,10 

1.184,60 

1.208,10 

1.213,30 

1.236,80 

1.262,90 

1.265,50 

1.291,60 

1.317,70 

1.343,80 

1.364,70 

1.385,60 

1.406,50 

1.416,90 

1.437,80 

1.448,20 

1.469,10 

1.500,40 

1.636,70 

1.662,80 

1.665,40 

1.691,50 

1.717,60 

1.743,70 

1.769,80 

1.790,70 

-5,75 Montaje en ángulo

P.V.P. €. Líneas completas con parrillas en polipropileno y altura 1700 mm

370 mm
4 Niv. 
€

5 Niv. 
€

3 Niv. 
€

470 mm
4 Niv. 
€

5 Niv. 
€

3 Niv. 
€

570 mm
4 Niv. 
€

5 Niv. 
€
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SELF 700

La línea Self 700 incluye una serie de elementos modulares montados sobre ruedas que se pueden ensamblar con facilidad, 
posicionarse individualmente como islas o unirse en línea. La comodidad de poder unir y separar los distintos módulos permiten 
utilizar Self 700 también si es necesario optimizar la composición de la línea variando a menudo la disposición de los elementos.

Una amplia selección de complementos prácticos completa la línea Self 700 y ofrece la mejor respuesta a todas sus necesidades 
de funcionalidad y ergonomía: deslizabandejas, sobre estructuras, dispensador de platos etc. 

Tecnología, estética y construcción en acero inoxidable 18/10, garantizan un producto de gran calidad, fiable y con gran atención 
a los detalles, que respeta los estándares más elevados de Emainox. Revestimiento externo inoxidable u obtenido con paneles de 
color de rojo oscuro (u otros colores a petición del cliente). 
Equipos certificados con la marca CE.
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lado operario

lado cliente

vista
lado

operario

I = entrada cable eléctrico
C = carga de agua
S = drenaje de agua
R = panel adicional con botón de carga de 
agua para las versiones 5 y 6 GN1/1

2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 800x700x900 1200x700x900 1500x700x900 1900x700x900 2300x700x900

Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000 1000 1000

Dimensión compartimento [mm] 520x590x400 920x590x400 1220x590x400 1480x590x400 1880x590x400

Capacidad del compartimento  [l] 122 217 287 350 443

Tipo de puertas batientes correderas correderas correderas correderas

Número de puertas 1 2 2 2 2

Número de cubas 1 1 1 1 1

Dimensiones cuba [mm] 630x510x210 960x510x210 1280x510x210 1600x510x210 1930x510x210

Capacidad cuba GN1/1 2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Diámetro tubo entrada de agua 1/2’’ 1/2’’ 1/2’’ 1/2’’ 1/2’’

Diámetro tubo salida de agua 1/2’’ 1/2’’ 1/2’’ 1/2’’ 1/2’’

Temperatura cuba [°C] +65/+90 +65/+90 +65/+90 +65/+90 +65/+90

Temperatura compartimento [°C] +65 +65 +65 +65 +65

Potencia total compart. abierto [Kw] 2,4 3,6 3,6 7,2 7,2

Potencia total armario neutro [Kw] 2,4 3,6 3,6 7,2 7,2

Potencia total armario caliente [Kw] 3,5 5,2 5,2 9,4 9,4

Tensión alimentación (50/60 Hz) 230V 1F+N 380V 3F+N 380V 3F+N 380V 3F+N 380V 3F+N

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza, completada con separadores GN. Bandejas 
Gastro Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Elementos calefactores blindados para una mayor fiabilidad. Entrada de agua por válvula manual (mediante electroválvula para el modelo con L=2300mm). 
Desagüe de desbordamiento extraíble. Regulación de temperatura independiente de la cuba y compartimiento. Armario calefactor seco con termostato digital y de seguridad. Armario con puertas 
correderas dobles

CARACTERÍSTICAS

BAÑO MARÍA CON AGUA

I

C

S

R
I
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Compartimento abierto

Con armario caliente ventilado puerta correderas

Con armario neutro puertas correderas

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 800x700x900 8035009 EGB 8

3 1200x700x900 8035010 EGB 12

4 1500x700x900 8035011 EGB 15

5 1900x700x900 8035300 EGB 19

6 2300x700x900 8035057 EGB 23

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 800x700x900 8035093 EAB 8

3 1200x700x900 8035013 EAB 12

4 1500x700x900 8035014 EAB 15

5 1900x700x900 8035301 EAB 19

6 2300x700x900 8035058 EAB 23

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 800x700x900 8035094 ECB 8

3 1200x700x900 8035015 ECB 12

4 1500x700x900 8035016 ECB 15

5 1900x700x900 8035302 ECB 19

6 2300x700x900 8035059 ECB 23

BAÑO MARÍA CON AGUA
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BAÑO MARÍA
SECO VENTILADO CON AIRE 

3 GN1/1 4 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x900 1500x700x900

Profundidad con deslizabandejas 1000 1000

Dimensión compartimento [mm] 860x590x400 1160x590x400

Capacidad del compartimento  [l] 200 270

Tipo de puertas correderas correderas

Número de puertas 2 2

Número de cubas 1 1

Dimensiones cuba [mm] 960x510x210 1280x510x210

Capacidad cuba GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1

Temperatura cuba [°C] +65/+85 +65/+85

Temperatura compartimento [°C] +65 +65

Potencia total compart. abierto [Kw] 1 1,3

Potencia total armario neutro [Kw] 1 1,3

Potencia total armario caliente [Kw] 2,6 2,9

Tensión alimentación (50/60 Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza, completada con separadores GN. Bandejas 
Gastro Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Elementos calefactores blindados para una mayor fiabilidad. Flujo de aire caliente transversal a través de ventiladores. Regulación de temperatura 
independiente de la cuba y compartimiento. Armario calefactor seco con termostato digital y de seguridad. Armario con puertas correderas dobles

CARACTERÍSTICAS
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I

I

BAÑO MARÍA
SECO VENTILADO CON AIRE 

lado operario

lado cliente

vista lado
operario

I = entrada cable eléctrico

Con armario caliente ventilado puerta correderas

Con armario neutro puertas correderas

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x900 8035407 EVVCVA12

4 1500x700x900 8035408 EVVCVA15

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x900 8035409 EVVCVC12

4 1500x700x900 8035410 EVVCVC15
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2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 800x700x900 1200x700x900 1500x700x900

Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000

Dimensión compartimento [mm] 520x590x610 920x590x610 1220x590x610

Capacidad del compartimento  [l] 187 331 439

Tipo de puertas batientes correderas correderas

Número de puertas 1 2 2

Dimensión vitrocerámica [mm] 650x510 960x510 1300x510

Temperatura máx. [°C] +120 +120 +120

Temperatura compartimento [°C] +65 +65 +65

Potencia total compart. abierto [Kw] 1,2 1,8 2,4

Potencia total armario neutro [Kw] 1,2 1,8 2,4

Potencia total armario caliente [Kw] 2,3 2,9 3,5

Tensión alimentación (50/60 Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N

PLACA CALIENTE VITROCERÁMICA 

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Placa caliente vitrocerámica empotrada, al nicel del acero inoxidable para una mejor limpieza. Elementos calefactores 
de alambre en toda la superficie para una mejor eficiencia de calentamiento. Control de temperatura mediante termostato mecánico. Armario calefactor seco con termostato digital y de seguridad. 
Armario con puertas correderas dobles

CARACTERÍSTICAS
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I

I

lado operario

lado cliente

vista lado operario

I = entrada cable eléctrico

PLACA CALIENTE VITROCERÁMICA 

Compartimento abierto

Con armario caliente ventilado puerta correderas

Dim. LxPxH mm Código Modelo

800x700x900 8035095 EGVC 8

1200x700x900 8035060 EGVC 12

1500x700x900 8035061 EGVC 15

Dim. LxPxH mm Código Modelo

800x700x900 8035096 ECVC 8

1200x700x900 8035007 ECVC 12

1500x700x900 8035008 ECVC 15
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I

I

CUBA FRÍA ESTÁTICA

2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 800x700x900 1200x700x900 1500x700x900 1900x700x900 2300x700x900

Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000 1000 1000

Dimensión compart. abierto [mm] 200x590x420 600x590x420 900x590x420 900x590x420 1350x590x420

Dimensión compart. refrigerado [mm] - 500x540x350 800x540x350 800x540x350 1255x540x350

Capacidad compart. abierto [l] 50 148 223 223 334

Capacidad compart. refrigerado [l] - 90 151 151 237

Tipo de puertas - batientes batientes batientes batientes

Número de puertas - 1 2 2 3

Dimensiones cuba [mm] 630x510x210 960x510x210 1280x510x210 1600x510x210 1930x510x210

Capacidad cuba GN1/1 2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Temperatura cuba [°C] +4/+10 +4/+10 +4/+10 +4/+10 +4/+10

Temperatura compart. refrigerado [°C] - +2/+10 +2/+10 +2/+10 +2/+10

Gas refrigerante R452a R452a R452a R452a R452a

Descongelación automática • • • • •

Potencia total [Kw] 0,5 0,5 0,5 0,6 0,6

Tensión alimentación (50/60 Hz) 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N

lado operario

lado cliente

vista lado operario

I = entrada cable eléctrico

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza. Bandejas Gastro 
Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Refrigeración por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Aislamiento por poliuretano expandido de 
alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C. Armario frigorífico con puertas batientes completo con guías GN 1/1. Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto. Drenaje de 
agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche del depósito y del armario con termostato digital programable, gestionados independientemente.

CARACTERÍSTICAS
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CUBA FRÍA ESTÁTICA

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 800x700x900 8035097 EGVR 8

3 1200x700x900 8035017 EGVR 12

4 1500x700x900 8035018 EGVR 15

5 1900x700x900 8035310 EGVR 19

6 2300x700x900 8035098 EGVR 23

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x900 8035326 EAVR 12

4 1500x700x900 8035318 EAVR 15

5 1900x700x900 8035328 EAVR 19

6 2300x700x900 8035319 EAVR 23

Compartimento abierto

Con armario neutro puertas batientes

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x900 8035219 EVVR 12

4 1500x700x900 8035020 EVVR 15

5 1900x700x900 8035311 EVVR 19

6 2300x700x900 8035099 EVVR 23

Compartimento refrigerado puertas batientes
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I

I

PLACA FRÍA ESTÁTICA

lado operario

lado cliente

vista lado operario

I = entrada cable eléctrico

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Placa con encaje prensado para una fácil limpieza. Refrigeración por contacto a través de 
serpentines de contacto debajo la placa. Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Armario frigorífico con puertas batientes completo 
con guías GN 1/1. Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto. Drenaje de agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche de la parte superior y del armario 
con termostatos digitales programables de forma independiente

2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

External dimensions [mm] LxPxH 800x700x900 1200x700x900 1500x700x900 1900x700x900 2300x700x900

Depth w/tray slide 1000 1000 1000 1000 1000

Dimensión compart. abierto [mm] 200x590x420 600x590x420 900x590x420 900x590x420 1350x590x420

Dimensión compart. refrigerado [mm] - 500x540x350 800x540x350 800x540x350 1255x540x350

Capacidad compart. abierto [l] 50 148 223 223 334

Capacidad compart. refrigerado [l] - 90 151 151 237

Tipo de puertas - batientes batientes batientes batientes

Número de puertas - 1 2 2 3

Dimensiones placa  [mm] 630x510x20 960x510x20 1280x510x20 1600x510x20 1930x510x20

Temperatura placa [°C] -10/-3 -10/-3 -10/-3 -10/-3 -10/-3

Temperatura compart. refrigerado [°C] - +2/+10 +2/+10 +2/+10 +2/+10

Gas refrigerante R452a R452a R452a R452a R452a

Descongelación automática • • • • •

Potencia total [Kw] 0,5 0,5 0,5 0,6 0,6

Tensión alimentación (50/60 Hz) 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N

CARACTERÍSTICAS
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PLACA FRÍA ESTÁTICA

Compartimento abierto

Compartimento refrigerado puertas batientes

Dim. LxPxH mm Código Modelo

800x700x900 8035090 EGPR 8

1200x700x900 8035021 EGPR 12

1500x700x900 8035022 EGPR 15

1900x700x900 8035312 EGPR 18

2300x700x900 8035100 EGPR 23

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1200x700x900 8035220 EVPR 12

1500x700x900 8035024 EVPR 15

1900x700x900 8035313 EVPR 19

2300x700x900 8035101 EVPR 23

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1200x700x900 8035327 EAPR 12

1500x700x900 8035320 EAPR 15

1900x700x900 8035329 EAPR 19

2300x700x900 8035321 EAPR 23

Con armario neutro puertas batientes
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I

* clasificación 2M1 conforme a la norma UNE EN ISO 23953-1:2006, UNE EN ISO 23953-2:2006
** clasificación 2M2 conforme a la norma UNE EN ISO 23953-1:2006, UNE EN ISO 23953-2:2006

3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x1730 1500x700x1730 1900x700x1730

Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000

Dimensiones vitrina [mm] 1065x690x830 1395x690x830 1720x690x830

Dimensiones cuba [mm] 980x510x30/80 1310x510x30/80 1630x510x30/80

Dimensión compart. abierto [mm] 600x590x420 900x590x420 900x590x420

Dimensión compart. refrigerado [mm] 330x540x350 800x540x350 800x540x350

Capacidad compart. abierto [l] 148 223 223

Capacidad compart. refrigerado [l] 60 151 151

Tipo de puertas batientes batientes batientes

Número de puertas 1 2 2

Capacidad cuba GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1

Temperatura [°C] cerrada, abatibles -1/+5* -1/+5* -1/+5*

Temperatura [°C] cortina -1/+7** -1/+7** -1/+7**

Iluminación LED en el techo • • •

Puertas correderas lado operario 2 2 2

Temperatura compart. refrigerado [°C] +2/+10 +2/+10 +2/+10

Gas refrigerante R452a R452a R452a

Descongelación automática • • •

Potencia total compart. abierto [Kw] 0,9 1,1 1,3

Potencia total compart. refrigerado [Kw] 1 1,2 1,6

Tensión alimentación (50/60 Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N

VITRINA REFRIGERADA
CON CUBA FRÍA - CURVADA

vista lado operario

I = entrada cable eléctrico

lado operariolado cliente

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados
Flujo de aire laminar refrigerado en el tanque y en todos los estantes
Fondos ciegos de acero inoxidable regulables en altura (altura útil 30-80 mm)Evaporador con recubrimiento anticorrosivo, que puede ser levantado para facilitar la limpieza
Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.
Armario frigorífico con puertas batientes completo con guías GN 1/1
Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto
Drenaje de agua condensada en el fondo
Temperatura y desescarche de la parte superior y del armario con termostatos digitales programables de forma independiente
Puertas correderas en el lado del operador para rellenar fácilmente la vitrina
Iluminación LED en el techo

CARACTERÍSTICAS
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Cerrada

Cortina

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1730 8035426 VTRVV3VG12

4 1500x700x1730 8035427 VTRVV4VG15

5 1900x700x1730 8035439 VTRVV5VG19

Puertas abatibles autoservicio

Compartimento abierto

Compartimento refrigerado puertas batientes

Con armario neutro puertas batientes

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1730 8035428 VTRVV3VA12

4 1500x700x1730 8035429 VTRVV4VA15

5 1900x700x1730 8035440 VTRVV5VA19

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1730 8035430 VTRVV3VR12

4 1500x700x1730 8035431 VTRVV4VR15

5 1900x700x1730 8035441 VTRVV5VR19

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1730 8035432 VTRCVV3VG12

4 1500x700x1730 8035433 VTRCVV4VG15

5 1900x700x1730 8035442 VTRCVV5VG19

Compartimento abierto

Compartimento refrigerado puertas batientes

Con armario neutro puertas batientes
GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1730 8035434 VTRCVV3VA12

4 1500x700x1730 8035435 VTRCVV4VA15

5 1900x700x1730 8035443 VTRCVV5VA19

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1730 8035436 VTRCVV3VR12

4 1500x700x1730 8035424 VTRCVV4VR15

5 1900x700x1730 8035425 VTRCVV5VR19

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1730 8035415 VTRTVV3VG12

4 1500x700x1730 8035416 VTRTVV4VG15

5 1900x700x1730 8035444 VTRTVV5VG19

Compartimento abierto

Compartimento refrigerado puertas batientes

Con armario neutro puertas batientes
GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1730 8035437 VTRTVV3VA12

4 1500x700x1730 8035438 VTRTVV4VA15

5 1900x700x1730 8035445 VTRTVV5VA19

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1730 8035419 VTRTVV3VR12

4 1500x700x1730 8035420 VTRTVV4VR15

5 1900x700x1730 8035446 VTRTVV5VR19

Recargo por estanterías regulables en alturaRecargo por iluminación LED en todos los estantes • 3 GN 1/1
• 4 GN 1/1
• 5 GN 1/1
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R452a 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x1600 1500x700x1600 1900x700x1600 2300x700x1600

Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000 1000

Dimensiones vitrina [mm] 1130x642x700 1482x642x700 1882x642x700 2282x642x700

Dimensiones cuba [mm] 960x510x210 1280x510x210 1600x510x210 1930x510x210

Dimensión compart. abierto [mm] 600x590x420 900x590x420 900x590x420 1350x590x420

Dimensión compart. refrigerado [mm] 500x540x350 800x540x350 800x540x350 1255x540x350

Capacidad compart. abierto [l] 148 223 223 334

Capacidad compart. refrigerado [l] 90 151 151 237

Tipo de puertas batientes batientes batientes batientes

Número de puertas 1 2 2 3

Capacidad cuba GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Tipo de vitrina refrigerada refrigerada refrigerada refrigerada

Temperatura vitrina  [°C] +4/+12 +4/+12 +4/+12 +4/+12

Iluminación vitrina • • • •

Puertas abatibles autoservicio lado cliente 3+3 3+3 3+3+3 3+3+3

Puertas correderas lado operario 2 2 3 3

Temperatura compart. refrigerado [°C] +2/+10 +2/+10 +2/10 +2/10

Gas refrigerante R452a R452a R452a R452a

Descongelación automática • • • •

Potencia total compart. abierto [Kw] 0,6 0,6 1,6 1,8

Potencia total compart. refrigerado [Kw] 0,6 0,6 1,8 1,8

Tensión alimentación (50/60 Hz) 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N

VITRINA REFRIGERADA 
CON CUBA REFRIGERADA ESTÁTICA

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza (compartimentos 
GN max. H = 200 mm). Refrigeración por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin 
C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Vitrina con 2 estantes de rejilla, refrigerada por evaporador ventilado fijado en el techo. Vitrina con puertas abatibles de policarbonato en el lado del cliente, 
puertas correderas en el lado del operador. Armario frigorífico con puertas batientes completo con guías GN 1/1. Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto. Drenaje 
de agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche de la parte superior y del armario con termostatos digitales programables de forma independiente

CARACTERÍSTICAS
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vano a giorno

I

I

lado operario
lado cliente

vista lado operario

I = entrada cable eléctrico

Compartimento abierto

Compartimento refrigerado puertas batientes

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1620 8035221 VTRVG 12

4 1500x700x1620 8035025 VTRVG 15

5 1900x700x1620 8035314 VTRVG 19

6 2300x700x1620 8035102 VTRVG 23

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1620 8035222 VTRVVR 12

4 1500x700x1620 8035026 VTRVVR 15

5 1900x700x1620 8035315 VTRVVR 19

6 2300x700x1620 8035103 VTRVVR 23

Con armario neutro puertas batientes

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x1620 8035229 VTRVA 12

4 1500x700x1620 8035322 VTRVA 15

5 1900x700x1620 8035328 VTRVA 19

6 2300x700x1620 8035323 VTRVA 23
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VITRINA REFRIGERADA 
CON PLACA REFRIGERADA ESTÁTICA

3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x1600 1500x700x1600 1900x700x1600 2300x700x1600

Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000 1000

Dimensiones vitrina [mm] 1130x642x700 1482x642x700 1882x642x700 2282x642x700

Dimensiones placa [mm] 960x510x20 1280x510x20 1600x510x20 1930x510x20

Dimensión compart. abierto [mm] 600x590x420 900x590x420 900x590x420 1350x590x420

Dimensión compart. refrigerado [mm] 500x540x350 800x540x350 800x540x350 1255x540x350

Capacidad compart. abierto [l] 148 223 223 334

Capacidad compart. refrigerado [l] 90 151 151 237

Tipo de puertas batientes batientes batientes batientes

Número de puertas 1 2 2 3

Tipo de vitrina refrigerada refrigerada refrigerada refrigerada

Temperatura vitrina  [°C] +4/+12 +4/+12 +4/+12 +4/+12

Iluminación vitrina • • • •

Puertas abatibles autoservicio lado cliente 3+3 3+3 3+3+3 3+3+3

Puertas correderas lado operario 2 2 3 3

Temperatura compart. refrigerado [°C] +2/+10 +2/+10 +2/10 +2/10

Gas refrigerante R452a R452a R452a R452a

Descongelación automática • • • •

Potencia total compart. abierto [Kw] 0,6 0,6 1,6 1,8

Potencia total compart. refrigerado [Kw] 0,6 0,6 1,8 1,8

Tensión alimentación (50/60 Hz) 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Placa con encaje prensado para una fácil limpieza. Refrigeración por contacto a través 
de serpentines de contacto debajo la placa. Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Vitrina con 2 estantes de rejilla, refrigerada por 
evaporador ventilado fijado en el techo. Vitrina con puertas abatibles de policarbonato en el lado del cliente, puertas correderas en el lado del operador. Armario frigorífico con 
puertas batientes completo con guías GN 1/1. Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto. Drenaje de agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche de la 
parte superior y del armario con termostatos digitales programables de forma independiente

CARACTERÍSTICAS
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I

I

lado operario
lado cliente

vista lado operario

I = entrada cable eléctrico

Compartimento abierto

Compartimento refrigerado puertas batientes

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1200x700x1620 8035223 VTRPG 12

1500x700x1620 8035027 VTRPG 15

1900x700x1620 8035316 VTRPG 19

2300x700x1620 8035104 VTRPG 23

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1200x700x1620 8035223 VTRPVR 12

1500x700x1620 8035028 VTRPVR 15

1900x700x1620 8035317 VTRPVR 19

2300x700x1620 8035106 VTRPVR 23

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1200x700x1620 8035237 VTRPA 12

1500x700x1620 8035324 VTRPA 15

1900x700x1620 8035329 VTRPA 19

2300x700x1620 8035325 VTRPA 23

Con armario neutro puertas batientes
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VITRINA REFRIGERADA
INDEPENDIENTE 

3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x1150 1500x700x1150 2300x700x1150

Estantes de rejilla 3 3 3

Temperatura vitrina  [°C] +4/+12 +4/+12 +4/+12

Iluminación • • •

Puertas abatibles autoservicio lado cliente 4+4 4+4 4+4+4

Puertas correderas lado operario 2 2 3

Gas refrigerante R452a R452a R452a

Descongelación automática • • •

Potencia total [Kw] 1,2 1,2 1,2

Tensión alimentación (50/60 Hz) 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N

Vitrina con estructura en acero inoxidable AISI 304
Vitrina con 3 estantes rejillas en inoxidable 
Refrigeración por evaporadores ventilado en el techo
Puertas abatibles autoservicio en el lado del cliente, puertas correderas en cristal en el lado 
del operario
Unidad condensadora integrada
Evaporación automática de agua condensada
Regulación de la temperatura a través de control digital y programación de la 
descongelación

CARACTERÍSTICAS
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lado operario
lado cliente

vista lado cliente

Vitrina refrigerada independiente sin estante inferior

Vitrina refrigerada independiente con estante inferior

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1200x700x1150 8035225 VTR 12

1500x700x1150 8035108 VTR 15

2300x700x1150 8035109 VTR 23

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1200x700x1150 8035226 VTRF 12

1500x700x1150 8035110 VTRF 15

2300x700x1150 8035111 VTRF 23
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ELEMENTOS
NEUTROS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados
Diferentes tipos de elementos para completar la gama

Elemento neutro en compartimento abierto

Elemento neutro con armario con puertas correderas

Dim. LxPxH mm Código Modelo

400x700x900 8035091 EG 4

800x700x900 8035001 EG 8

1200x700x900 8035002 EG 12

1500x700x900 8035003 EG 15

Dim. LxPxH mm Código Modelo

400x700x900 8035092 EA 4

800x700x900 8035004 EA 8

1200x700x900 8035005 EA 12

1500x700x900 8035006 EA 15
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I

Elemento para insertar los carros de transporte

Dim. LxPxH mm Código Modelo

800x700x900 8035119 INS 8

1200x700x900 8035120 INS 12

1500x700x900 8035121 INS 15

Soporte de cocción elemento superior

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1500x700x900 8035065 STC

Internal useful 
“I” = L-380mm
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I

ELEMENTOS DE CAJA
Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados
Soporte para la caja registradora con cajón y espacio para ubicar una silla
Elemento central equipado con un solo cajón, mientras que los elementos de caja de la 
izquierda y derecha están equipados con cajón y toma de corriente de 230V

Elemento de caja central equipado con cajón con llave

Elemento de caja derecha equipado con cajón con llave y
 toma de corriente

Dim. LxPxH mm Código Modelo

800x700x900 8035118 CC 8

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1200x700x900 8035031 CDX 12

1500x700x900 8035240 CDX 15

I = entrada cable eléctrico



172

I

Elemento de caja izquierda equipado con cajón con llave y 
toma de corriente

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1200x700x900 8035032 CSX 12

1500x700x900 8035241 CSX 15

I = entrada cable eléctrico
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ELEMENTO ESQUINERO

Elemento esquinero externo 90°

Elemento esquinero interno 90°

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1450x700x900 8035036 EAE 90

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1450x700x900 8035034 EAI 90

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados
Tipo interno o externo
45° o 90° C
Montar la línea según las diferentes necesidades
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Elemento esquinero externo 45°

Elemento esquinero interno 45°

Dim. LxPxH mm Código Modelo

790x700x900 8035127 EAE 45

Dim. LxPxH mm Código Modelo

790x700x900 8035126 EAI 45
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ELEMENTO PARA BANDEJAS, 
CUBIERTOS, PAN Y VASOS

Varios elementos para la distribución de bandejas, cubertería, pan y vasos
según las necesidades

Elemento para bandejas y cubiertos

Elemento para bandejas, cubiertos y pan con recipiente
para cubiertos en PVC

Dim. LxPxH mm Código Modelo

730x400x1360 8035122 PP 8

Dim. LxPxH mm Código Modelo

800x700x1490 8035030 PPV 8
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Dispensador de pan y cubiertos en PVC

Dim. LxPxH mm Código Modelo

720x680x480 8035123 PB 8

Estructura para vasos con 3 estantes rejillas inclinadas

Dim. LxPxH mm Código Modelo

620x570x680 8035124 B8
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ELEMENTOS 
COMPLEMENTARIOS
Y ACCESORIOS

Accesorios de acabado para completar la línea

Estructura lateral de distribución de platos y bandejas, 1 estante

Estructura lateral con 2 estantes para la distribución de pan, 
cubiertos y bandejas

Dim. LxPxH mm Código Modelo

530x300x200 8035064 SPV

Dim. LxPxH mm Código Modelo

500x400x500 8035051 STPPV
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Kit de trasformación en isla con deslizabandejas reclinable

Dim. L mm Código Modelo

L=1200 8035115 -

L=1500 8035116 -

L=2300 8035117 -

Kit de transformación en isla con deslizabandejas plano

Dim. L mm Código Modelo

L=1200 8035112 -

L=1500 8035113 -

L=2300 8035114 -
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DESLIZABANDEJAS
EN TUBO

En acero inoxidable AISI 304 pulido con diámetro de 40 mm
Disponible para elementos en línea y también versiones para los ángulos externos 
de 45° o 90º

Deslizabandejas lineales en tubo*

Dim. LxPxH mm Código Modelo

400x300 8035131 ST 4

800x300 8035132 ST 8

1200x300 8035133 ST 12

1500x300 8035134 ST 15

1900x300 8035280 ST 19

2300x300 8035135 ST 23

Deslizabandejas en tubo, ángulo externo 90º/45º

Ángulo Código Modelo

90° 8035137 STA 90

45° 8035136 STA 45

Deslizabandejas en tubo, ángulo interno 90º izquierdo

Dim. LxPxH mm Código Modelo

400x300 8035143 ST 4 SX 90

800x300 8035144 ST 8 SX 90

1200x300 8035145 ST 12 SX 90

1500x300 8035146 ST 15 SX 90

1900x300 8035281 ST 19 SX 90

2300x300 8035147 ST 23 SX 90
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Deslizabandejas en tubo, ángulo interno 90° derecho

Deslizabandejas en tubo, ángulo interno 45° izquierdo

Deslizabandejas en tubo, ángulo interno 45° derecho

Dim. LxPxH mm Código Modelo

400x300 8035138 ST 4 DX 90

800x300 8035139 ST 8 DX 90

1200x300 8035140 ST 12 DX 90

1500x300 8035141 ST 15 DX 90

1900x300 8035282 ST 19 DX 90

2300x300 8035142 ST 23 DX 90

Dim. LxPxH mm Código Modelo

400x300 8035153 ST 4 SX 45

800x300 8035154 ST 8 SX 45

1200x300 8035155 ST 12 SX 45

1500x300 8035156 ST 15 SX 45

1900x300 8035283 ST 19 SX 45

2300x300 8035157 ST 23 SX 45

Dim. LxPxH mm Código Modelo

400x300 8035148 ST 4 DX 45

800x300 8035149 ST 8 DX 45

1200x300 8035150 ST 12 DX 45

1500x300 8035151 ST 15 DX 45

1900x300 8035284 ST 19 DX 45

2300x300 8035152 ST 23 DX 45

Deslizabandejas lineal reclinable en tubo

Dim. LxPxH mm Código Modelo

400x300 8035158 STR 4

800x300 8035159 STR 8

1200x300 8035160 STR 12

1500x300 8035161 STR 15

1900x300 8035285 STR 19

2300x300 8035162 STR 23
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DESLIZABANDEJAS
CHAPA DE METAL

Deslizabandejas lineal reclinable en chapa

Dim. LxPxH mm Código Modelo

800x300 8035040 SR 8

1200x300 8035041 SR 12

1500x300 8035042 SR 15

1900x300 8035286 SR 19

2300x300 8035066 SR 23

Deslizabandejas, ángulo externo 90°/45°

Ángulo Código Modelo

90° 8035067 SR 90

45° 8035130 SR 45

En acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10, estampado en relieve a las guías de bandejas
Disponible para elementos en línea y también versiones para los ángulos externos de 45° o 
90º
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Soporte para 1 estante

Dim. H mm Código Modelo

H = 350 8035043 SP 1

SOBRE ESTRUCTURAS 
CON CRISTAL CURVADO

Con estante de cristal o acero inoxidable
Soporte redondo, Ø 30 mm
Elementos de iluminación, elementos de calefacción o lámparas halógenas

Soporte para 2 estantes

Soportes para pantalla de isla

Dim. H mm Código Modelo

H = 580 8035044 SP 2

Dim. H mm Código Modelo

H = 400 8035163 SPI
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SOBRE ESTRUCTURAS 
CON CRISTAL CURVADO
Con estante de cristal o acero inoxidable.
Soporte redondo, Ø 30 mm.
Elementos de iluminación, elementos de calefacción o lámparas halógenas.

Cristal frontal

Placa curvada en cristal

Placa en cristal curvado para isla

Dim. L mm Código Modelo

L = 1200 8035164 PI 12

L = 1500 8035165 PI 15

L = 1900 8035293 PI 19

L = 2300 8035166 PI 23

Dim. L mm Código Modelo

L = 800 8035045 PCR 8

L = 1200 8035046 PCR 12

L = 1500 8035047 PCR 15

L = 1900 8035291 PCR 19

L = 2300 8035068 PCR 23

Dim. L mm Código Modelo

L = 800 8035048 CRF 8

L = 1200 8035049 CRF 12

L = 1500 8035050 CRF 15

L = 1900 8035292 CRF 19

L = 2300 8035069 CRF 23
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Placa en inoxidable para sobre estructuras

Dim. L mm Código Modelo

L = 800 8035167 PX 8

L = 1200 8035168 PX 12

L = 1500 8035169 PX 15

L = 1900 8035290 PX 19

L = 2300 8035170 PX 23

Elemento de iluminación 

Dim. L mm Código Modelo

L = 800 8035054 I 8

L = 1200 8035053 I 12

L = 1500 8035055 I 15

L = 1900 8035294 I 19

L = 2300 8035056 I 23

Elemento calentador 

Dim. L mm Código Modelo

L = 800 8035070 R 8

L = 1200 8035071 R 12

L = 1500 8035072 R 15 

L = 1900 8035295 R 19

L = 2300 8035073 R 23 

Elemento halógeno

Dim. L mm Código Modelo

L = 800 8035230 IR 8

L = 1200 8035231 IR 12

L = 1500 8035232 IR 15

L = 1900 8035234 IR 19

L = 2300 8035233 IR 23
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ELEMENTOS 
COMPLEMENTARIOS 
Y ZÓCALOS
Otros accesorios y elementos de acabado

Carro neutro dispensador de platos

Dim. LxPxH mm Código Modelo

460x852x900 8035172 CSPN

•  Capacidad 120 platos of 19-26 cm

Dispensador de platos calientes

Carro dispensador de bandejas

Dim. LxPxH mm Código Modelo

510x800x900 8035175 CSV

Dim. LxPxH mm Código Modelo

460x932x900 8035173 CSPC

•  Capacidad 120 platos 19-26 cm
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Tapa de policarbonato

Código Modelo

8035174 -

Dispensador de platos caliente que se encastran en el elemento neutro

Código Modelo

8035177 SPCI

Dispensador de platos neutro para encastrar en el mismo elemento neutro

Código Modelo

8035176 SPNI
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ELEMENTOS 
COMPLEMENTARIOS 
Y ZÓCALOS

Otros accesorios y elementos de acabado

Dispensador para cesta para encastrar en el elemento neutro

Estructura para fuentes GN 1/1

Dispensador de bandejas para encastrar en el elemento neutro

Código Modelo

8035178 SVI

Código Modelo

8035179 SCI

Código Modelo

8035125 PTGN
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Elemento de conexión entre módulos

Dim. LxPxH mm Código Modelo

150x700 8035208 UVD

Zócalo frontal

Zócalo lateral inox

Dim. L mm Código Modelo

L = 800 8035210 ZFD 8

L = 1200 8035211 ZFD 12

L = 1500 8035212 ZFD 15

L = 1900 8035296 ZFD 19

L = 2300 8035213 ZFD 23

Código Modelo

8035214 ZLD

Zócalo ángulo externo 90°/45°

Ángulo Código Modelo

90° 8035215 ZAED90

45° 8035216 ZAED45
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ELEMENTOS 
COMPLEMENTARIOS 
Y ZÓCALOS

Otros accesorios y elementos de acabado

Zócalo ángulo interno 90°/45°

Zócalo lateral para elementos de caja

Código Modelo

8035228 ZLC

Ángulo Código Modelo

90° 8035217 ZAID90

45° 8035218 ZAID45

4 patas regulables en PVC

Código Modelo

8035075 4PR
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I

I

CUBA FRÍA ESTÁTICA - KINDER

3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x800 1500x700x800 2300x700x800

Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000

Dimensión compart. abierto [mm] 600x590x420 900x590x420 1350x590x420

Capacidad compart. abierto [l] 148 223 334

Dimensiones cuba [mm] 960x510x210 1280x510x210 1930x510x210

Capacidad cuba GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 6 GN1/1

Temperatura cuba [°C] +4/+10 +4/+10 +4/+10

Gas refrigerante R452a R452a R452a

Descongelación automática • • •

Potencia total [Kw] 0,5 0,5 0,6

Tensión alimentación (50/60 Hz) 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N

lado operariolado cliente

vista 
lado
operario

I = entrada cable eléctrico

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1200x700x800 8035250 KEGVR 12

4 1500x700x800 8035251 KEGVR 15

6 2300x700x800 8035252 KEGVR 23

Compartimento abierto

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza. Bandejas Gastro 
Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Refrigeración por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Aislamiento por poliuretano expandido de 
alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Armario frigorífico con puertas batientes completo con guías GN 1/1. Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto
Drenaje de agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche del depósito y del armario con termostato digital programable, gestionados independientemente

CARACTERÍSTICAS
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PLACA FRÍA ESTÁTICA - KINDER

3 GN1/1 4 GN1/1 6 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x800 1500x700x800 2300x700x800

Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000

Dimensión compart. abierto [mm] 600x590x420 900x590x420 1350x590x420

Capacidad compart. abierto [l] 148 223 334

Dimensiones placa  [mm] 960x510x20 1280x510x20 1930x510x20

Temperatura placa [°C] -10/-3 -10/-3 -10/-3

Gas refrigerante R452a R452a R452a

Descongelación automática • • •

Potencia total [Kw] 0,5 0,5 0,6

Tensión alimentación (50/60 Hz) 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N

I

I

lado operario
lado cliente

vista lado operario

I = entrada cable eléctrico

Compartimento abierto

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1200x700x800 8035253 KEGPR 12

1500x700x800 8035254 KEGPR 15

2300x700x800 8035255 KEGPR 23

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Placa con encaje prensado para una fácil limpieza. Refrigeración por contacto a través de 
serpentines de contacto debajo la placa. Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Armario frigorífico con puertas batientes completo 
con guías GN 1/1. Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto. Drenaje de agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche de la parte superior y del armario 
con termostatos digitales programables de forma independiente

CARACTERÍSTICAS
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Elemento esquinero externo 90°

Elemento esquinero interno 90°

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1450x700x800 8035266 KEAE 90

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1450x700x800 8035267 KEAI 90

ELEMENTO 
ESQUINERO - KINDER

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados
Tipo interno o externo
45° o 90° C
Montar la línea según las diferentes necesidades
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Elemento esquinero externo 45°

Elemento esquinero interno 45°

Dim. LxPxH mm Código Modelo

790x700x800 8035268 KEAE 45

Dim. LxPxH mm Código Modelo

790x700x800 8035269 KEAI 45
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ELEMENTOS NEUTROS 
Y ACCESORIOS - KINDER

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados
Diferentes tipos de elementos para completar la gama

Elemento neutro en compartimento abierto

Elemento neutro con armario con puertas correderas

Dim. LxPxH mm Código Modelo

400x700x800 8035261 KEG 4

800x700x800 8035262 KEG 8

1200x700x800 8035263 KEG 12

1500x700x800 8035264 KEG 15

Dim. LxPxH mm Código Modelo

400x700x800 8035257 KEA 4

800x700x800 8035258 KEA 8

1200x700x800 8035259 KEA 12

1500x700x800 8035260 KEA 15
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Elemento para bandejas, cubiertos y pan con recipiente para cubiertos en PVC

Dim. LxPxH mm Código Modelo

800x700x1200 8035256 KPPV 8

Elemento para alinear módulos con altura estándar

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1500x200x800 8035272 KAESD

Elemento de conexión entre módulos

Dim. LxPxH mm Código Modelo

150x600 8035271 KUVD
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DROP-IN COMPACT

La línea Compact está compuesta por diferentes elementos aptos para insertar en diferentes encimeras y mostradores: baño 
maría, vitrocerámicas, placas vitrocerámicas, cubas refrigeradas por contacto, vitrinas independientes e integradas y una 
amplia serie de accesorios como dispensadores de platos y carros para la extracción de bandejas.

Los elementos se fijan a la superficie por medio de soportes ajustables especiales. Los elementos refrigerados se proporcionan 
en la versión completa con la unidad de refrigeración incorporada o preparados para unidades remotas de refrigeración; la 
primera está lista para ser utilizada, la otra necesita ser conectada al grupo remoto, a la carga de fluido refrigerante y pruebas.

Equipos certificados con la marca CE.
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 Lf

Predisposición agujeros en el plano de trabajo y en los muebles 
empotrables

NB: dimensiones en milímetros

vista lado operario
vista lado cliente

Predisposición de 
agujeros en los muebles 
empotrables para 
elementos en cuba 
dotados de grupo

Predisposición de 
agujeros en los 
muebles empotrables 
para elementos en 
superficie dotados de 
grupo
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2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxP 805x635 1135x635 1455x635 1780x635 2105x635

Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv 630x510x210 960x510x210 1280x510x210 1605x510x210 1930x510x210

Capacidad cuba GN1/1 2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Diámetro tubo entrada de agua 3/4’’ 3/4’’ 3/4’’ 3/4’’ 3/4’’

Diámetro tubo salida de agua 1/2’’ 1/2’’ 1/2’’ 1/2’’ 1/2’’

Potencia total [Kw] 2 3 3 5 6

Temperatura cuba [°C] +65/+90 +65/+90 +65/+90 +65/+90 +65/+90

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N 380V 3F+N 380V 3F+N 380V 3F+N 380V 3F+N

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 805x635x380 8046000 IBM2

3 1135x635x380 8046001 IBM3

4 1455x635x380 8046002 IBM4

5 1780x635x380 8046005 IBM5

6 2105x635x380 8046003 IBM6

Kit automático de entrada de agua          8046498

BAÑO MARÍA CON AGUA

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza, completada con separadores GN. Bandejas Gastro 
Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Resistencias ultra planas que permiten la reducción de energía mejorando las prestaciones. Carga del agua a través de válvula de 
solenoide y desagüe a través de tubo desbordamiento extraíble. Regulación de la temperatura mediante control digital programable

CARACTERÍSTICAS

vista lado operario

lado operario

lado cliente

lado operario

lado cliente
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2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxP 805x635 1135x635 1455x635

Dimensiones placa [mm] LvcxPvc 650x510 960x510 1300x510

Potencia total [Kw] 1,2 1,8 2,4

Temperatura máx.  [°C] +120 +120 +120

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N

Dim. LxPxH mm Código Modelo

805x635x190 8046006 IPC2

1135x635x190 8046007 IPC3

1455x635x190 8046008 IPC4

1780x635x190 8046009 IPC5

PLACA CALIENTE 
VITROCERÁMICA

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Placa caliente de vitrocerámica insertada en un marco de acero al mismo nivel para una limpieza mejor. Elementos 
calefactores de alambre en toda la superficie para una mejor eficiencia de calentamiento. Control de temperatura mediante termostato mecánico

vista lado operario

lado operario

lado cliente

lado operario

lado cliente

CARACTERÍSTICAS
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CUBA FRÍA ESTÁTICA

2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxP 805x635 1135x635 1455x635 1780x635 2105x635

Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv 630x510x210 980x510x210 1280x510x210 1605x510x210 1930x510x210

Capacidad cuba GN1/1 2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Temperatura cuba [°C] +4/+10 +4/+10 +4/+10 +4/+10 +4/+10

Gas refrigerante R452a R452a R452a R452a R452a

Potencia frigorífica a -30ºC [W] 320 320 320 450 450

Potencia total [Kw] 0,5 0,5 0,5 0,6 0,6

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N

Diámetro tubo de impulsión [mm] 6 6 6 6 6

Diámetro tubo de retorno [mm] 10 10 10 10 10

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 805x635x720 8046047 IVR2

3 1135x635x720 8046048 IVR3

4 1455x635x720 8046049 IVR4

5 1780x635x720 8046045 IVR5

6 2105x635x720 8046046 IVR6

Versión remota - R al final del código. Precio indicado en la tabla [R]

Kit para evaporación de agua condensada    8046497

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10
Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza. Bandejas Gastro Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Drenaje de agua condensada en el fondo (kit 
de evaporación a petición). Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto. Regulación 
de la temperatura a través de control digital y programación de la descongelación

S

- Entrada cable eléctrico

E

U

I

- Entrada gas refrigerante 

- Salida gas refrigerante

- Desagüe de condensación

vista lado operario

lado cliente

lado operario

versión remota

lado cliente
lado operario

flujo 
de aire

CARACTERÍSTICAS
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PLACA FRÍA ESTÁTICA

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Placa con encaje prensado para una fácil limpieza. Refrigeración por contacto a través de serpentines de contacto debajo 
la placa. Drenaje de agua condensada en el fondo (kit de evaporación a petición). Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo 
refrigerante o preparación para grupo remoto. Regulación de la temperatura a través de control digital y programación de la descongelación

2 GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1 5 GN1/1 6 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxP 805x635 1135x635 1455x635 1780x635 2105x635

Dimensiones placa [mm] LpxPpxHp 630x510x20 960x510x20 1280x510x20 1605x510x20 1930x510x20

Temperatura placa [°C] -10/-3 -10/-3 -10/-3 -10/-3 -10/-3

Gas refrigerante R452a R452a R452a R452a R452a

Potencia frigorífica a -30ºC [W] 320 320 320 450 450

Potencia total [Kw] 0,5 0,5 0,5 0,6 0,6

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N

Diámetro tubo de impulsión [mm] 6 6 6 6 6

Diámetro tubo de retorno [mm] 10 10 10 10 10

Dim. LxPxH mm Código Modelo

805x635x530 8046050 IPR2

1135x635x530 8046051 IPR3

1455x635x530 8046052 IPR4

1780x635x530 8046054 IPR5

2105x635x530 8046053 IPR6

Versión remota - R al final del código. Precio indicado en la tabla [R]

Kit para evaporación de agua condensada    8046497

versión remota

lado operario

lado cliente

S

- Entrada cable eléctrico

E

U

I

- Entrada gas refrigerante 

- Salida gas refrigerante

- Desagüe de condensación

vista lado operario

lado cliente lado operario

flujo 
de aire

CARACTERÍSTICAS
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VITRINA NEUTRA CON APERTURA DE ALAS DE 
GAVIOTA CON CUBA FRÍA

3 GN1/1 4 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxP 1135x635 1455x635

Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv 980x510x210 1280x510x210

Capacidad cuba GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1

Temperatura cuba [°C] +4/+10 +4/+10

Gas refrigerante R452a R452a

Potencia frigorífica a -30ºC [W] 320 320

Potencia total [Kw] 0,5 0,5

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N

Diámetro tubo de impulsión [mm] 6 6

Diámetro tubo de retorno [mm] 10 10

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1135x635x1020 8046219 IVRPG3

4 1455x635x1020 8046220 IVRPG4

Versión remota - R al final del código. Precio indicado en la tabla [R]

Kit para evaporación de agua condensada    8046497

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza. Bandejas Gastro Norm 1/1 con profundidad max. 
200 mm. Refrigeración por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Drenaje de agua condensada en el fondo (kit de evaporación a petición). 
Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto. Regulación de la temperatura a través 
de control digital y programación de la descongelación. Vitrina con puertas de plexiglás

S

- Entrada cable eléctrico

E

U

I

- Entrada gas refrigerante 

- Salida gas refrigerante

- Desagüe de condensación

vista lado operario

lado cliente
lado operario

lado cliente

lado operario

versión remota

flujo 
de aire

CARACTERÍSTICAS
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CARACTERÍSTICAS

VITRINA NEUTRA CON APERTURA DE ALAS 
DE GAVIOTA CON PLACA FRÍA

3 GN1/1 4 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxP 1135x635 1455x635

Dimensiones placa [mm] LpxPpxHp 960x510x20 1280x510x20

Temperatura placa [°C] -10/-3 -10/-3

Gas refrigerante R452a R452a

Potencia frigorífica a -30ºC [W] 320 320

Potencia total [Kw] 0,5 0,5

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N

Diámetro tubo de impulsión [mm] 6 6

Diámetro tubo de retorno [mm] 10 10

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1135x635x830 8046215 IPRPG3

1455x635x830 8046216 IPRPG4

Versión remota - R al final del código. Precio indicado en la tabla [R]

Kit para evaporación de agua condensada    8046497

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Placa con encaje prensado para una fácil limpieza. Refrigeración por contacto a través de serpentines de contacto debajo 
la placa. Drenaje de agua condensada en el fondo (kit de evaporación a petición). Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo 
refrigerante o preparación para grupo remoto. Regulación de la temperatura a través de control digital y programación de la descongelación. Vitrina con puertas de plexiglás

S

- Entrada cable eléctrico

E

UI

- Entrada gas refrigerante 

- Salida gas refrigerante

- Desagüe de condensación

vista lado operario

lado cliente
lado operario

versión remota

lado operario

lado clienteflujo 
de aire



204

I

I
S U E

S

I

E

U

I

3 GN1/1 4 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxP 1135x635 1455x635

Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv 960x510x210 1280x510x210

Capacidad cuba GN1/1 3 GN1/1 4 GN1/1

Temperatura cuba [°C] +4/+10 +4/+10

Gas refrigerante R452a R452a

Potencia frigorífica a -10ºC [W] 730 730

Potencia total [Kw] 0,5 0,5

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N

Diámetro tubo de impulsión [mm] 6 6

Diámetro tubo de retorno [mm] 10 10

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1135x635x1420 8046057 IVTRV3

4 1455x635x1420 8046058 IVTRV4

Versión remota - R al final del código. Precio indicado en la tabla [R]

Kit para evaporación de agua condensada    8046497

VITRINA REFRIGERADA CON CUBA FRÍA

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Vitrina con 2 estanterías de rejilla de acero inoxidable. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la 
limpieza. Bandejas Gastro Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Refrigeración por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Puertas abatibles 
autoservico de policarbonato en el lado del cliente, puertas correderas en el lado del operador. Vitrina refrigerada con evaporador ventilado. Drenaje de agua condensada 
en el fondo (kit de evaporación a petición). Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo refrigerante o preparación para grupo 
remoto. Regulación de la temperatura a través de control digital y programación de la descongelación

vista lado operario

lado cliente

lado operario

S

- Entrada cable eléctrico

E

UI

- Entrada gas refrigerante 

- Salida gas refrigerante

- Desagüe de condensación

lado cliente

lado operario

versión remota

flujo 
de aire

CARACTERÍSTICAS
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3 GN1/1 4 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxP 1135x635 1455x635

Dimensiones placa [mm] LpxPpxHp 960x510x20 1280x510x20

Temperatura placa [°C] -10/-3 -10/-3

Gas refrigerante R452a R452a

Potencia frigorífica a -10ºC [W] 730 730

Potencia total [Kw] 0,5 0,5

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N

Diámetro tubo de impulsión [mm] 6 6

Diámetro tubo de retorno [mm] 10 10

Dim. LxPxH mm Código Modelo

1135x635x1230 8046062 IVTRP3

1455x635x1230 8046063 IVTRP4

Versión remota - R al final del código. Precio indicado en la tabla [R]

Kit para evaporación de agua condensada    8046497

VITRINA REFRIGERADA CON PLACA FRÍA

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Vitrina con 2 estanterías de rejilla de acero inoxidable. Placa con encaje prensado para una fácil limpieza. Refrigeración 
por contacto a través de serpentines de contacto debajo de la placa. Puertas abatibles autoservico de policarbonato en el lado del cliente, puertas correderas en el lado del 
operador. Vitrina refrigerada con evaporador ventilado. Drenaje de agua condensada en el fondo (kit de evaporación a petición). Aislamiento por poliuretano expandido de 
alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto. Regulación de la temperatura a través de control digital y programación de la 
descongelación

S

- Entrada cable eléctrico

E

UI

- Entrada gas refrigerante 

- Salida gas refrigerante

- Desagüe de condensación

vista lado operario

lado cliente
lado operario

lado cliente

lado operario

versión remota

flujo 
de aire

CARACTERÍSTICAS
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VITRINA REFRIGERADA INDEPENDIENTE SIN 
PLANO DE FONDO

3 GN1/1 4 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 1135x635x1150 1455x635x1150

Intervalo de temperatura de la vitrina [°C] +4/+12 +4/+12

Potencia de la iluminación neón de la vitrina [W] 18 36

Puertas abatibles autoservicio lado cliente [no] 4 + 4 4 + 4

Puertas correderas de cristal lado operario [no] 2 2

Carga freón R404A [Gr] 1150 1150

Potencia total [Kw] 1,2 1,2

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1135x635x1150 8046038 IVRI3

4 1455x635x1150 8046040 IVRI4

lado cliente

lado operario

vista lado cliente

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Vitrina con 3 estantes rejillas en inoxidable. Refrigeración mediante ventiladores. Puertas abatibles autoservico de 
policarbonato en el lado del cliente, puertas correderas en el lado del operador. Con unidad de condensación. Kit para evaporación de agua condensada. Regulación de la 
temperatura a través de control digital y programación de la descongelación. Elemento de iluminación neón

CARACTERÍSTICAS
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VITRINA REFRIGERADA INDEPENDIENTE
CON SUPERFICIE EN EL FONDO

3 GN1/1 4 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 1135x635x1150 1455x635x1150

Intervalo de temperatura de la vitrina [°C] +4/+12 +4/+12

Potencia de la iluminación neón de la vitrina [W] 18 36

Puertas abatibles autoservicio lado cliente [no] 4 + 4 4 + 4

Puertas correderas de cristal lado operario [no] 2 2

Carga freón R404A [Gr] 1150 1150

Potencia total [Kw] 1,2 1,2

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

3 1135x635x1150 8046039 IVRIF3

4 1455x635x1150 8046041 IVRIF4

vista lado cliente

lado cliente

lado operario

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Vitrina con 3 estantes rejillas en inoxidable. Refrigeración mediante ventiladores. Puertas abatibles autoservico de 
policarbonato en el lado del cliente, puertas correderas en el lado del operador. Con unidad de condensación. Kit para evaporación de agua condensada. Regulación de la 
temperatura a través de control digital y programación de la descongelación. Elemento de iluminación neón

CARACTERÍSTICAS
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GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

4 1020x1020x1550 8087105S IBI4

4 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxP 1020x1020

Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv 900x900x195

Capacidad cuba GN1/1 4 GN1/1

Temperatura cuba [°C] +4/+10

Gas refrigerante R452a

Potencia frigorífica a -30ºC [W] 450

Potencia total [Kw] 1

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N

Diámetro tubo de impulsión [mm] 6

Diámetro tubo de retorno [mm] 10

ISLA CON CUBA FRÍA 4GN

Refrigeración por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Kit 
para evaporación de agua condensada. Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto. Regulación de la temperatura a través de control digital y programación de la 
descongelación . Cubierta automática de plexiglás. Iluminación de neón. Estructura sobre ruedas

Estructura Drop-in sin paneles y parte 
superior

CARACTERÍSTICAS
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GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

8 1340x1340x1620 8087106S IBI8

8 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxP 1340x1340

Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv 1230x1230x195

Capacidad cuba GN1/1 8 GN1/1

Temperatura cuba [°C] +4/+10

Gas refrigerante R452a

Potencia frigorífica a -30ºC [W] 450

Potencia total [Kw] 1

Tensión alimentación (50Hz) 230V 1F+N

Diámetro tubo de impulsión [mm] 6

Diámetro tubo de retorno [mm] 10

ISLA CON CUBA FRÍA 8GN

Refrigeración por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Kit 
para evaporación de agua condensada. Grupo refrigerante o preparación para grupo remoto. Regulación de la temperatura a través de control digital y programación de la 
descongelación. Cubierta automática de plexiglás. Iluminación de neón. Estructura sobre ruedas

Estructura Drop-in sin paneles y parte 
superior

CARACTERÍSTICAS
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GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x510x420 8046185 ISVD2

3 1110x510x420 8046186 ISVD3

4 1440x510x420 8046187 ISVD4

5 1765x510x420 8046188 ISVD5

6 2090x510x420 8046189 ISVD6

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x360x420 8046250 ISVS2

3 1110x360x420 8046251 ISVS3

4 1440x360x420 8046252 ISVS4

5 1765x360x420 8046253 ISVS5

6 2090x360x420 8046254 ISVS6

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x360x420 8046250SB ISVS2SB

3 1110x360x420 8046251SB ISVS3SB

4 1440x360x420 8046252SB ISVS4SB

5 1765x360x420 8046253SB ISVS5SB

6 2090x360x420 8046254SB ISVS6SB

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x510x420 8046185SB ISVD2SB

3 1110x510x420 8046186SB ISVD3SB

4 1440x510x420 8046187SB ISVD4SB

5 1765x510x420 8046188SB ISVD5SB

6 2090x510x420 8046189SB ISVD6SB

Cristal doble curvado
tubo redondo Ø=30mm

Cristal simple curvado
tubo redondo Ø=30mm

Sobre estructuras
cristal curvado

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO

Sobre estructura con cristal templado único o doble
Soportes redondos en acero inoxidable AISI 304 con acabado pulido o satinado
Elemento de iluminación LED, calefactor o halógeno
Fijación en el bastidor del elemento móvil
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GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x360x420 8046250Q ISVSRY2

3 1110x360x420 8046251Q ISVSRY3

4 1440x360x420 8046252Q ISVSRY4

5 1765x360x420 8046253Q ISVSRY5

6 2090x360x420 8046254Q ISVSRY6

Cristal simple curvado
soporte tubular 60x30 mm 

Dim. L mm Código Modelo

685x280 8046155 IFS2

1010x280 8046156 IFS3

1340x280 8046157 IFS4

1665x280 8046158 IFS5

1990x280 8046159 IFS6

Cristal frontal templado
para sobre estructura cristal curvado

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x510x420 8046185Q ISVDRY2

3 1110x510x420 8046186Q ISVDRY3

4 1440x510x420 8046187Q ISVDRY4

5 1765x510x420 8046188Q ISVDRY5

6 2090x510x420 8046189Q ISVDRY6

Cristal doble curvado
soporte tubular 60x30 mm 

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x510x420 8046185QSB ISVDRY2SB

3 1110x510x420 8046186QSB ISVDRY3SB

4 1440x510x420 8046187QSB ISVDRY4SB

5 1765x510x420 8046188QSB ISVDRY5SB

6 2090x510x420 8046189QSB ISVDRY6SB

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x360x420 8046250QSB ISVSRY2SB

3 1110x360x420 8046251QSB ISVSRY3SB

4 1440x360x420 8046252QSB ISVSRY4SB

5 1765x360x420 8046253QSB ISVSRY5SB

6 2090x360x420 8046254QSB ISVSRY6SB

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO
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Sobre estructuras
cristal recto

Cristal doble recto
soporte tubular 60x30 mm

Cristal simple recto
soporte tubular 60x30 mm

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046185B ISVRDRY2

3 1110x560x420 8046186B ISVRDRY3

4 1440x560x420 8046187B ISVRDRY4

5 1765x560x420 8046188B ISVRDRY5

6 2090x560x420 8046189B ISVRDRY6

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046250B ISVRSRY2

3 1110x560x420 8046251B ISVRSRY3

4 1440x560x420 8046252B ISVRSRY4

5 1765x560x420 8046253B ISVRSRY5

6 2090x560x420 8046254B ISVRSRY6

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046250BSB ISVRSRY2SB

3 1110x560x420 8046251BSB ISVRSRY3SB

4 1440x560x420 8046252BSB ISVRSRY4SB

5 1765x560x420 8046253BSB ISVRSRY5SB

6 2090x560x420 8046254BSB ISVRSRY6SB

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046185BSB ISVRDRY2SB

3 1110x560x420 8046186BSB ISVRDRY3SB

4 1440x560x420 8046187BSB ISVRDRY4SB

5 1765x560x420 8046188BSB ISVRDRY5SB

6 2090x560x420 8046189BSB ISVRDRY6SB

Paneles cuadrados con cristal templado simple o doble
Soportes tubulares 60x30 mm en acero inoxidable AISI 304 con acabado pulido o 
satinado
Elemento de iluminación LED, calefactor o halógeno
Fijación en el bastidor del elemento móvil

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO
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ELEMENTO DE ILUMINACIÓN LED

ELEMENTO CALEFACTOR

ELEMENTO HALÓGENO

Vidrio simple + vidrio frontal
soporte tubular 60x30 mm

Accesorios
para sobre estructuras

GN 1/1 Dim. L mm Código Modelo

2 720x125x75 8046190 ILS2

3 1045x125x75 8046191 ILS3

4 1375x125x75 8046192 ILS4

5 1700x125x75 8046193 ILS5

6 2025x125x75 8046225 ILS6

GN 1/1 Dim. L mm Código Modelo

2 720x125x75 8046194 IRS2

3 1045x125x75 8046195 IRS3

4 1375x125x75 8046196 IRS4

5 1700x125x75 8046197 IRS5

6 2025x125x75 8046227 IRS6

GN 1/1 Dim. L mm Código Modelo

2 720x125x75 8046198 ILRS2

3 1045x125x75 8046199 ILRS3

4 1375x125x75 8046200 ILRS4

5 1700x125x75 8046201 ILRS5

6 2025x125x75 8046229 ILRS6

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046270B ISVSFRY2

3 1110x560x420 8046271B ISVSFRY3

4 1440x560x420 8046272B ISVSFRY4

5 1765x560x420 8046273B ISVSFRY5

6 2090x560x420 8046274B ISVSFRY6

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046270BSB ISVSFRY2SB

3 1110x560x420 8046271BSB ISVSFRY3SB

4 1440x560x420 8046272BSB ISVSFRY4SB

5 1765x560x420 8046273BSB ISVSFRY5SB

6 2090x560x420 8046274BSB ISVSFRY6SB

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO
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Sobre estructuras independientes con 
cristal curvo

Sobre estructura con cristal templado único o doble
Soportes redondos en acero inoxidable AISI 304 con acabado pulido o satinado
Elemento de iluminación LED, calefactor o halógeno
Fijación sobre el plano de trabajo existente

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x510x420 8046185I ISVD2I

3 1110x510x420 8046186I ISVD3I

4 1440x510x420 8046187I ISVD4I

5 1765x510x420 8046188I ISVD5I

6 2090x510x420 8046189I ISVD6I

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x360x420 8046250I ISVS2I

3 1110x360x420 8046251I ISVS3I

4 1440x360x420 8046252I ISVS4I

5 1765x360x420 8046253I ISVS5I

6 2090x360x420 8046254I ISVS6I

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x360x420 8046250SBI ISVS2SBI

3 1110x360x420 8046251SBI ISVS3SBI

4 1440x360x420 8046252SBI ISVS4SBI

5 1765x360x420 8046253SBI ISVS5SBI

6 2090x360x420 8046254SBI ISVS6SBI

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x510x420 8046185SBI ISVD2SBI

3 1110x510x420 8046186SBI ISVD3SBI

4 1440x510x420 8046187SBI ISVD4SBI

5 1765x510x420 8046188SBI ISVD5SBI

6 2090x510x420 8046189SBI ISVD6SBI

Cristal doble curvado
tubo redondo Ø=30mm

Cristal simple curvado
tubo redondo Ø=30mm

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO
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GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x360x420 8046250QI ISVSRY2I

3 1110x360x420 8046251QI ISVSRY3I

4 1440x360x420 8046252QI ISVSRY4I

5 1765x360x420 8046253QI ISVSRY5I

6 2090x360x420 8046254QI ISVSRY6I

Dim. L mm Código Modelo

685x280 8046155 IFS2

1010x280 8046156 IFS3

1340x280 8046157 IFS4

1665x280 8046158 IFS5

1990x280 8046159 IFS6

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x510x420 8046185QI ISVDRY2I

3 1110x510x420 8046186QI ISVDRY3I

4 1440x510x420 8046187QI ISVDRY4I

5 1765x510x420 8046188QI ISVDRY5I

6 2090x510x420 8046189QI ISVDRY6I

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x510x420 8046185QSBI ISVDRY2SBI

3 1110x510x420 8046186QSBI ISVDRY3SBI

4 1440x510x420 8046187QSBI ISVDRY4SBI

5 1765x510x420 8046188QSBI ISVDRY5SBI

6 2090x510x420 8046189QSBI ISVDRY6SBI

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x360x420 8046250QSBI ISVSRY2SBI

3 1110x360x420 8046251QSBI ISVSRY3SBI

4 1440x360x420 8046252QSBI ISVSRY4SBI

5 1765x360x420 8046253QSBI ISVSRY5SBI

6 2090x360x420 8046254QSBI ISVSRY6SBI

Cristal simple curvado
soporte tubular 60x30 mm 

Cristal frontal templado
para sobre estructura cristal curvado

Cristal doble curvado
soporte tubular 60x30 mm 

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO
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Sobre estructuras independientes 
con cristal recto

Paneles cuadrados con cristal templado simple o doble
Soportes tubulares 60x30 mm en acero inoxidable AISI 304 con acabado pulido o 
satinado
Elemento de iluminación LED, calefactor o halógeno
Fijación sobre el plano de trabajo existente

Cristal doble recto
soporte tubular 60x30 mm

Cristal simple recto
soporte tubular 60x30 mm

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046185BI ISVRDRY2I

3 1110x560x420 8046186BI ISVRDRY3I

4 1440x560x420 8046187BI ISVRDRY4I

5 1765x560x420 8046188BI ISVRDRY5I

6 2090x560420 8046189BI ISVRDRY6I

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046250BI ISVRSRY2I

3 1110x560x420 8046251BI ISVRSRY3I

4 1440x560x420 8046252BI ISVRSRY4I

5 1765x560x420 8046253BI ISVRSRY5I

6 2090x560x420 8046254BI ISVRSRY6I

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046250BSBI ISVRSRY2SBI

3 1110x560x420 8046251BSBI ISVRSRY3SBI

4 1440x560x420 8046252BSBI ISVRSRY4SBI

5 1765x560x420 8046253BSBI ISVRSRY5SBI

6 2090x560x420 8046254BSBI ISVRSRY6SBI

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046185BSBI ISVRDRY2SBI

3 1110x560x420 8046186BSBI ISVRDRY3SBI

4 1440x560x420 8046187BSBI ISVRDRY4SBI

5 1765x560x420 8046188BSBI ISVRDRY5SBI

6 2090x560x420 8046189BSBI ISVRDRY6SBI

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO
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ELEMENTO DE ILUMINACIÓN LED

ELEMENTO COLEFACTOR

ELEMENTO HALÓGENO

Vidrio simple + vidrio frontal
soporte tubular 60x30 mm

Accesorios
para sobre estructuras

GN 1/1 Dim. L mm Código Modelo

2 720x125x75 8046190 ILS2

3 1045x125x75 8046191 ILS3

4 1375x125x75 8046192 ILS4

5 1700x125x75 8046193 ILS5

6 2025x125x75 8046225 ILS6

GN 1/1 Dim. L mm Código Modelo

2 720x125x75 8046194 IRS2

3 1045x125x75 8046195 IRS3

4 1375x125x75 8046196 IRS4

5 1700x125x75 8046197 IRS5

6 2025x125x75 8046227 IRS6

GN 1/1 Dim. L mm Código Modelo

2 720x125x75 8046198 ILRS2

3 1045x125x75 8046199 ILRS3

4 1375x125x75 8046200 ILRS4

5 1700x125x75 8046201 ILRS5

6 2025x125x75 8046229 ILRS6

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046270BI ISVSFRY2I

3 1110x560x420 8046271BI ISVSFRY3I

4 1440x560x420 8046272BI ISVSFRY4I

5 1765x560x420 8046273BI ISVSFRY5I

6 2090x560x420 8046274BI ISVSFRY6I

GN 1/1 Dim. LxPxH mm Código Modelo

2 785x560x420 8046270BSBI ISVSFRY2SBI

3 1110x560x420 8046271BSBI ISVSFRY3SBI

4 1440x560x420 8046272BSBI ISVSFRY4SBI

5 1765x560x420 8046273BSBI ISVSFRY5SBI

6 2090x560x420 8046274BSBI ISVSFRY6SBI

SOPORTE PULIDO

SOPORTE SATINADO
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Dim. LxPxH mm Código Modelo

795x625x585 8046557 I7CM2

1120x625x585 8046558 I7CM3

1450x625x585 8046559 I7CM4

1780x625x585 8046560 I7CM5

Tapa móvil

Vitrinas 
y accesorios
Vitrinas para la protección de alimentos
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Dim. LxPxH mm Código Modelo

762x630x460 8046164 IVC2

1087x630x460 8046165 IVC3

1440x630x460 8046166 IVC4

1740x630x460 8046167 IVC5

Dim. LxPxH mm Código Modelo

762x630x460 8046202 IVCL2

1087x630x460 8046203 IVCL3

1440x630x460 8046204 IVCL4

1740x630x460 8046205 IVCL5

Vitrina neutra cerrada
con puertas correderas

Vitrina con elemento 
de iluminación cerrada
con puertas correderas

Dim. LxPxH mm Código Modelo

762x630x460 8046206 IVCR2

1087x630x460 8046207 IVCR3

1440x630x460 8046208 IVCR4

1740x630x460 8046209 IVCR5

Vitrina con elemento 
calefactor cerrada 
con puertas correderas

Dim. LxPxH mm Código Modelo

762x630x460 8046595 IVCA2

1087x630x460 8046596 IVCA3

1440x630x460 8046597 IVCA4

1740x630x460 8046598 IVCA5

Vitrina con elemento 
halógeno cerrada
con puertas correderas
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Capacidad platos Código Modelo

50-60 8046134 SPC26

40-50 8046135 SPC33

Capacidad platos Código Modelo

50-60 8046132 SPN26

40-50 8046133 SPN33

Código Modelo

8046136 CP26

8046137 CP33

Dim. LxPxH mm Código Modelo

640x600x580 8046141 SC5050

Dim. LxPxH mm Código Modelo

660x460x580 8046142 SV5337

Dispensador de platos neutro
Dispensador de platos
caliente con tapa

Tapa de policarbonato

Dispensador
cestas y bandejas

cestas

bandejas

neutro

Accesorios
Drop-in
Accesorios complementarios para completar la gama

caliente
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COCCIÓN
COCINAS TECNO 90  226 - 254

COCINAS TECNO 74  258 - 275

COCINAS TECNO 70  278 – 301

COCINAS TECNO 60  304 - 319 

SALAMANDRAS  320 - 403

HORNOS SNACK  328 – 329

HORNOS DE CONVECCIÓN TECNOINOX 
EFC / GFC - Versión Electromecánica  330 – 331
EFM / GFM - Versión Electrónica  332 – 333

HORNOS CONVECCIÓN COMPACTOS  334 – 335

HORNOS DE VAPOR A PRESIÓN   336 – 337
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PIZZAGROUP
HORNOS DE PIZZA ELÉCTRICOS ENTRY MAX  340 – 341
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TÚNEL  346 – 347
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LAMINADORAS  350 – 351
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SNACK  358 - 359

GASTRONORM  360 – 361

FREIDORAS ECO  362 – 363

FREIDORAS ELFRAMO  

SOBREMESA  364 – 365
FREIDORA A GAS-GT  366 – 367
FREIDORAS ALTO RENDIMIENTO  368 – 369
FREIDORAS ALTO RENDIMIENTO + SIST. DE FILTRAJE  370 – 371

PLANCHAS A GAS  372 – 373

TOSTADORES  374 – 375

GRILLS ELÉCTRICOS  376 – 377

CREPERAS / GOFRERAS ELÉCTRICAS  378 – 379

CHOCOLATERAS  380 - 381
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Gama de cocción modular proyectada para ofrecer prestaciones profesionales de alto nivel con la máxima versatilidad.

Es ideal para cocinas de hoteles, comedores, comunidades y grandes restaurantes que necesitan fiabilidad, potencias y productividad adecuadas para servir un 
elevado número de cubiertos. 

Las prestaciones profesionales necesitan materiales adecuados y de la mejor calidad, por ello las superficies de esta gama están fabricadas en acero inoxidable de 
2 mm de espesor y los componentes de alta fiabilidad han sido pensados para ofrecer resistencia y duración a los equipos.

La atención a la seguridad es un punto fundamental en la proyección de todas las máquinas de esta línea. Todas ellas poseen dispositivos adecuados para 
garantizar un ambiente de trabajo siempre seguro, incluso en condiciones de uso prolongado. Gracias a sus características ha superado las más duras pruebas 
europeas, obteniendo la certificación DVGW en la mayor parte de los países de Europa. 

La línea 90 ha sido concebida para simplificar las operaciones de limpieza gracias a los amplios radios de las cubas prensadas, a los bordes anti-rebose y la perfecta 
unión de los diferentes elementos modulares, garantizada por un exclusivo e innovador sistema de fijación.

Todos los aparatos han sido proyectados pensando en la higiene, protegiendo tanto a los que trabajan en la cocina como a los clientes de la sala.

TECNO 90
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PCPG12G9

SUPERFICIES DE COCCIÓN A GAS

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Total

Peso

mm. KW KW Kg

PCG4G9 400 x 900 x 280 1 x 5,5 + 1 x 9 14,5   49

PCG4SG9 400 x 900 x 280 2 x 9 18      50

PCG8G9 800 x 900 x 280 2 x 5,5 + 2 x 9 29   90

PCG8SG9 800 x 900 x 280 4 x 9 36   90

PCG12G9 1200 x 900 x 280 4 x 5,5 + 2 x 9 40   128

PCG12SG9 1200 x 900 x 280 6 x 9 54   128

PP8G9 800 x 900 x 280 1 x 11 11   100

PCPG12G9 1200 x 900 x 280 1 x 5,5 + 1 x 9 + 1 x 11 25,5   137

TECNO 90
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TECNO 90

SUPERFICIES DE COCCIÓN A GAS + MÓDULO BAJO

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Total

Peso

mm. KW KW Kg

PCG4FG9 400 x 900 x 900 1 x 5,5 + 1 x 9 14,5  66

PCG4FSG9 400 x 900 x 900 2 x 9 18  67

PCG8FG9 800 x 900 x 900 2 x 5,5 + 2 x 9 29  111

PCG8FSG9 800 x 900 x 900 4 x 9 36  117

PCG12FG9 1200 x 900 x 900 4 x 5,5 + 2 x 9 40  158

PCG12FSG9 1200 x 900 x 900 6 x 9 54  157

PP8FG9 800 x 900 x 900 1 x 11 11  135

PCPG12FG9 1200 x 900 x 900 1 x 5,5 + 1 x 9 + 1 x 11 25,5  182

TECNO 90
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COCINAS A GAS + HORNO GN2/1

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Horno

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

PFG8GG9

           

800 x 900 x 900 2 x 5,5 + 2 x 9 7  36  - 157

PFG8SGG9 800 x 900 x 900 4 x 9 7  43  - 159

PFG8G9 800 x 900 x 900 2 x 5,5 + 2 x 9
5,3  29  - 162

5,3 
400-3N  50/60

PPF8GG9 800 x 900 x 900 1 x 11 7  18  - 176

PFPG12GG9 1200 x 900 x 900 1 x 5,5 + 1 x 9 + 1 x 11 7  32,5  - 236

PFG12GG9 1200 x 900 x 900 4 x 5,5 + 2 x 9 7  47  - 218

PFG12SGG9 1200 x 900 x 900 6 x 9 7  61  - 215

PFG12G9 1200 x 900 x 900 4 x 5,5 +2 x 9
5,3 40  - 220

5,3 
400-3N  50/60

PFG12SG9 1200 x 900 x 900 6 x 9
5,3 54  - 220

5,3 
400-3N  50/60

P2FG16GG9 1600 x 900 x 900 4 x 5,5 + 4 x 9 7 + 7  72  - 288

TECNO 90
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TECNO 90

PFG12GG9

COCINAS A GAS + HORNO FULLSIZE

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Horno

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

PFXG12GG9 1200 x 900 x 900 4 x 5,5 + 2 x 9 9  49  - 224

PFXG12SGG9 1200 x 900 x 900 6 x 9 9  63  - 228

PFXG12GGE9 1200 x 900 x 900 4 x 5,5 + 2 x 9 7  47  230-1  50/60 229

3 3  GRILL

PFXG12SGGE9 1200 x 900 x 900 6 x 9 7  61  230-1  50/60 229

3 3  GRILL

TECNO 90
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PC12E9

PP8E9

SUPERFICIES DE COCCIÓN ELÉCTRICAS

Dimensiones 
L x P x A

Dimensiones 
Placas

Potencia 
Quemadores

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. mm. KW KW V/Hz Kg

PC4E9 400 x 900 x 280 300 x 300 2 x 4
8   

400-2 N  50/60 37

PC8E9 800 x 900 x 280 300 x 300 4 x 4
16   

400-3N  50/60 83

PC12E9 1200 x 900 x 280 300 x 300 6 x 4
24   

400-3N  50/60 122

PP4E9 400 x 900 x 280 - 2 x 3,5
7   

400-3N  50/60 69

PP8E9 800 x 900 x 280 - 4 x 3,5
14   

400-3N  50/60 119

TECNO 90
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SUPERFICIES DE COCCIÓN ELÉCTRICAS + MÓDULO BAJO

Dimensiones 
L x P x A

Dimensiones 
Placas

Potencia 
Quemadores

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. mm. KW KW V/Hz Kg

PC4FE9 400 x 900 x 900 300 x 300 2 x 4
8  

400-2N  50/60 62

PC8FE9 800 x 900 x 900 300 x 300 4 x 4
16  

400-3N  50/60 104

PC12FE9 1200 x 900 x 900 300 x 300 6 x 4
24  

400-3N  50/60 144

PP4FE9 400 x 900 x 900 - 2 x 3,5
7  

400-3N  50/60 86

PP8FE9 800 x 900 x 900 - 4 x 3,5
14  

400-3N  50/60 143

SUPERFICIES DE COCCIÓN ELÉCTRICAS + HORNO GN2/1 + REJILLA

Dimensiones 
L x P x A

Potencia 
Quemadores

Potencia
Horno

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW KW V/Hz Kg

PPF8E9 800 x 900 x 900 4 x 3,5
5,3  19,3  

400-3N  50/60 186

TECNO 90
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Composición formada por módulos de la linea 900 con vitrocerámica modelo PCC8E9

SUPERFICIES DE COCCIÓN VITROCERÁMICAS

Dimensiones 
L x P x A

Potencia Zona 
calentamiento

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

PCC4E9 400 x 900 x 280 2 x 3,4
6,8  

400-2N  50/60 32

PCC8E9 800 x 900 x 280 4 x 3,4
13,6  

400-3N  50/60 57

PCC4FE9 400 x 900 x 900 2 x 3,4
6,8  

400-2N  50/60 83

PCC8FE9 800 x 900 x 900 4 x 3,4
13,6  

400-3N  50/60 119

TECNO 90
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PCC4E9

SUPERFICIES DE COCCIÓN POR INDUCCIÓN

Dimensiones 
L x P x A

Potencia Zona 
calentamiento

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

PIN4E9 400 x 900 x 280 2 x 5
10  

400-3N  50/60 43

PIN8E9 800 x 900 x 280 4 x 5
20  

400-3N  50/60 85

PIN4FE9 400 x 900 x 900 2 x 5
10  

400-3N  50/60 83

PIN8FE9 800 x 900 x 900 4 x 5
20  

400-3N  50/60 112

TECNO 90
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PFC8E9

TECNO 90

COCINAS ELÉCTRICAS + HORNO GN2/1 

Dimensiones 
L x P x A

Potencia 
Quemadores

Potencia
Horno

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW KW V/Hz Kg

PF8E9 800 x 900 x 900 4 x 4
5,3  21,3  

400-3N  50/60 152

PF12E9 1200 x 900 x 900 6 x 4
5,3  29,3  

400-3N  50/60 165

COCINA ELÉCTRICA VITROCERÁMICA + HORNO GN2/1

Dimensiones 
L x P x A

Potencia 
Quemadores

Potencia
Horno

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW KW V/Hz Kg

PFC8E9 800 x 900 x 900 4 x 3,4
5,3   18,9   

400-3N  50/60 121
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TECNO 90

BM4FE9

BM8E9

BAÑO MARIA

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Cuba Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

BM4E9 400 x 900 x 280 4 x GN1/3
3   

400-2N  50/60 30

BM8E9 800 x 900 x 280 8 x GN1/3
4,5  

400-3N  50/60 55

BM4FE9 400 x 900 x 900 4 x GN1/3
3  

400-2N  50/60 49

BM8FE9 800 x 900 x 900 8 x GN1/3
4,5  

400-3N  50/60 74

TECNO 90
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TECNO 90

FRY TOP SOBRE ENCIMERA ELÉCTRICO

Dimensiones 
L x P x A

Plato Cocción Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

FTL4E9 400 x 900 x 280 LISA
6  

400-3N  50/60 63

FTR4E9 400 x 900 x 280 ONDULADA
6  

400-3N  50/60 63

FTC4E9 400 x 900 x 280 CROMADA
6  

400-3N  50/60 63

FTL8E9 800 x 900 x 280 LISA
12  

400-3N  50/60 120

FTR8E9 800 x 900 x 280 1/3 ONDULADA
12  

400-3N  50/60 113

FTC8E9 800 x 900 x 280 CROMADA
12  

400-3N  50/60 115

FRY TOP SOBRE ENCIMERA GAS

Dimensiones 
L x P x A

Plato Cocción Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

FTL4G9 400 x 900 x 280 LISA 8   - 67

FTR4G9 400 x 900 x 280 ONDULADA 8  - 66

FTC4G9 400 x 900 x 280 CROMADA 8  - 68

FTL8G9 800 x 900 x 280 LISA 16  - 122

FTR8G9 800 x 900 x 280 1/3 ONDULADA 16  - 120

FTC8G9 800 x 900 x 280 CROMADA 16  - 120
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TECNO 90

FRY TOP + BASE ELÉCTRICO

Dimensiones 
L x P x A

Plato Cocción Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

FTL4FE9 400 x 900 x 900 LISA
6  

400-3N  50/60 82

FTR4FE9 400 x 900 x 900 ONDULADA
6  

400-3N  50/60 80

FTC4FE9 400 x 900 x 900 CROMADA
6  

400-3N  50/60 86

FTL8FE9 800 x 900 x 900 LISA
12  

400-3N  50/60 139

FTR8FE9 800 x 900 x 900 1/3 ONDULADA
12  

400-3N  50/60 136

FTC8FE9 800 x 900 x 900 CROMADA
12  

400-3N  50/60 141

FRY TOP + BASE GAS

Dimensiones 
L x P x A

Plato Cocción Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

FTL4FG9

 

400 x 900 x 900 LISA 8   - 84

FTR4FG9 400 x 900 x 900 ONDULADA 8  - 82

FTC4FG9 400 x 900 x 900 CROMADA 8  - 86

FTL8FG9 800 x 900 x 900 LISA 16  - 141

FTR8FG9 800 x 900 x 900 1/3 ONDULADA 16  - 139

FTC8FG9 800 x 900 x 900 CROMADA 16  - 146
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SENTIDO DE COLOCACIÓN DE LA REJILLA

CARNE

PESCADO

TECNO 90

PARRILLAS DE PIEDRA LÁVICA Y REJILLA INOX + MUEBLE

Dimensiones 
L x P x A

Potencia Parrilla Peso

mm. KW Kg

GR4FG9 400 x 900 x 900 11   PIEDRA LÁVICA 76

GR8FG9 800 x 900 x 900 22   PIEDRA LÁVICA 119

GR4FG9
GR8FG9
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TECNO 90

FUNCIONAMIENTO PARRILLAS DE HIERRO CON AGUA 
EN BANDEJA RECOGE-GRASAS

AGUA

MOLDE DE HIERRO

GD8FG9

TECNO 90

PARILLA DE HIERRO CON AGUA + MUEBLE

Dimensiones 
L x P x A

Potencia Parrilla Peso

mm. KW Kg

GD4FG9 400 x 900 x 900 11   HIERRO 80

GD8FG9 800 x 900 x 900 22   HIERRO 137
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TECNO 90

FREIDORAS A GAS SIN ELEMENTOS EN CUBA + MÓDULO BAJO

Dimensiones 
L x P x A

Calentamiento Capacidad Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW V/Hz Kg

FRV43FG9 400 x 900 x 900 13 12  230-1  50 71

0,01  

FRV47FG9 400 x 900 x 900 17 16  230-1  50 76

0,01  

FRV41FG9 400 x 900 x 900 21 19  230-1  50 80

0,01 

FRV83FG9 800 x 900 x 900 13 + 13 24  230-1  50 119

0,01 

FRV87FG9 800 x 900 x 900 17 + 17 32  230-1  50 112

0,01 

FRV81FG9 800 x 900 x 900 21 + 21 38  230-1  50 115

0,01 

TECNO 90

FRV43FG9 FRV87FG9
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TECNO 90TECNO 90 TECNO 90

FREIDORAS A GAS CON ELEMENTOS EN CUBA + MÓDULO BAJO

Dimensiones 
L x P x A

Calentamiento Capacidad Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

FR43FG9 13 11,5  230-1  50 79

0,01  

FR47FG9 17 16,5  230-1  50 74

0,01  

FR83FG9 13 + 13 23  230-1  50 118

0,01  

FR87FG9 17 + 17 33  230-1  50 126

0,01  

TECNO 90

FR87FG9
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FRV43FG9

FR83FE9

TECNO 90

FREIDORAS ELÉCTRICAS + MÓDULO BAJO

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

FR48FE 400 x 900 x 900 8 + 8
14  

400-3N  50/60 67

FR43FE9 400 x 900 x 900 13
12   

400-3N  50/60 61

FR47FE9 400 x 900 x 900 17
16,5   

400-3N  50/60 60

FR41FE9 400 x 900 x 900 21
20   

400-3N  50/60 64

FR83FE9 800 x 900 x 900 13 + 13
24   

400-3N  50/60 97

FR87FE9 800 x 900 x 900 17 + 17
33   

400-3N  50/60 97

FR81FE9 800 x 900 x 900 21 + 21
40   

400-3N  50/60 101

TECNO 90
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TECNO 90

CUECE PASTA GN1/1 + MÓDULO BAJO

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

CP4FG9 400 x 900 x 900 40 15   - 72

CP4FE9 400 x 900 x 900 40
9   

400-3N  50/60 68

CP8FG9 800 x 900 x 900 40 + 40 30   - 139

CP8FE9 800 x 900 x 900 40 + 40
18   

400-3N  50/60 120

TECNO 90

CP8FG9
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TECNO 90

MARMITAS A GAS 

Dimensiones 
L x P x A

Calentamiento Capacidad Potencia Peso

mm. L KW Kg

P81FDG9 800 x 900 x 900 DIRECTA 100 21   139

P85FDG9 800 x 900 x 900 DIRECTA 150 21   145

P81FIG9 800 x 900 x 900 INDIRECTA 100 21   166

P85FIG9 800 x 900 x 900 INDIRECTA 150 21   170

MARMITAS ELÉCTRICAS (TENSIÓN: 400-3N  50/60)

Dimensiones 
L x P x A

Calentamiento Capacidad Potencia Peso

mm. L KW Kg

P81FIE9 800 x 900 x 900
INDIRECTA 

100
16   

172

P85FIE9 800 x 900 x 900
INDIRECTA 

150
18   

178

TECNO 90

P85FIG9

P85FIE9
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TECNO 90

SARTENES BASCULANTES A GAS (TENSION: 230-1  50/60)

Dimensiones 
L x P x A

Cuba Capacidad Potencia Peso

mm. L KW Kg

B8FXGN9 800 x 900 x 900 INOX 80 20   169

B8FIGN9 800 x 900 x 900 COMPOUND 80 20   169

B12FXGN9 1200 x 900 x 900 INOX 120 30   255

B12FIGN9 1200 x 900 x 900 COMPOUND 120 30   255

SARTENES BASCULANTES A GAS CON ELEVACIÓN MOTORIZADA (TENSION: 230-1  50/60)

Dimensiones 
L x P x A

Cuba Capacidad Potencia Peso

mm. L KW Kg

B8MFXGN9 800 x 900 x 900 INOX 80 20   179

B8MFIGN9 800 x 900 x 900 COMPOUND 80 20   179

B12MFXGN9 1200 x 900 x 900 INOX 120 30   265

B12MFIGN9 1200 x 900 x 900 COMPOUND 120 30   265

TECNO 90

B8MFXGN9
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B8FEN9

TECNO 90

SARTENES BASCULANTES ELÉCTRICAS CON ELEVACIÓN MOTORIZADA (TENSIÓN: 400-3N  50/60)

Dimensiones 
L x P x A

Cuba Capacidad Potencia Peso

mm. L KW Kg

B8MFXEN9 800 x 900 x 900 INOX 80
10  

173

B8MFIEN9 800 x 900 x 900 COMPOUND 80
10  

173

B12MFXEN9 1200 x 900 x 900 INOX 120
15  

251

B12MFIEN9 1200 x 900 x 900 COMPOUND 120
15  

251

TECNO 90

SARTENES BASCULANTES ELÉCTRICAS (TENSIÓN: 400-3N  50/60)

Dimensiones 
L x P x A

Cuba Capacidad Potencia Peso

mm. L KW Kg

B8FXEN9 800 x 900 x 900 INOX 80
10   

173

B8FIEN9 800 x 900 x 900 COMPOUND 80
10   

173

B12FXEN9 1200 x 900 x 900 INOX 120
15   

251

B12FIEN9 1200 x 900 x 900 COMPOUND 120
15  

251
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TECNO 90TECNO 90

ENCIMERAS NEUTRAS

Dimensiones 
L x P x A

Cajones Peso

mm. Kg

PN4L9 400 x 900 x 280 - 26

PNC4L9 400 x 900 x 280 1  GN1/1 35

PN8L9 800 x 900 x 280 - 54

PNC8L9 800 x 900 x 280 1 58

PN4FL9 400 x 900 x 900 - 43

PNC4FL9 400 x 900 x 900 1  GN1/1 53

PN8FL9 800 x 900 x 900 - 69

PNC8FL9 800 x 900 x 900 1 62

PNCS8FL9 800 x 900 x 900 CAJON + SOPORTE SALAMANDRA 94
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VNC12L9

ENCIMERAS NEUTRAS

Dimensiones 
L x P x A

Cajones Puertas Peso

mm. no. no. Kg

VN4L9 400 x 765 x 570 - - 22

VNP4L9 400 x 765 x 570 - 1 24

VNC4L9 400 x 765 x 570 2  GN1/1 - 34

VN8L9 800 x 765 x 570 - - 30

VNP8L9 800 x 765 x 570 - 2 37

VNP12L9 1200 x 765 x 570 - 3 53

VNC12L9 1200 x 765 x 570 2 GN1/1 2 50

TECNO 90TECNO 90
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ACCESORIOS COCINAS

ACCESORIOS CUECE PASTA

SET 3 CUBAS GN1/3. Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm

SET 1 CUBA GN1/3 + 2 CUBAS GN2/6 

Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm

SET 2 CUBAS GN1/3 + 2 CUBAS GN1/6 

Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm / 140 x 140 x 200 mm

SET 1 CUBA GN1/3 + 4 CUBAS GN1/6

Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm / 140 x 140 x 200 mm

SET 6 CUBAS GN1/6. Dimensiones: 140 x 140 x 200 mm

SET 1 CUBA GN1/3 + 1 CUBA GN2/3

Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm / 290 x 290 x 200 mm

SET 2 CUBAS GN1/2. Dimensiones: 290 x 240 x 200 mm

SET 1 CUBA GN1/1 DIM.: 490 x 290 x 200 mm

TAPA GN1/1

DENOMINACIÓN

DENOMINACIÓN

REJILLA HORNO GN2/1. Dimensiones: 530 x 650 mm

REJILLA HORNO GN1/1. Dimensiones: 530 x 470 mm

REJILLA HORNO FULLSIZE. Dimensiones: 880 x 620 mm

MARCO COCINAS ELÉCTRICAS CUADRADAS

GRIFO ORIENTABLE

ACCESORIOS
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ACCESORIOS FRY TOP

ACCESORIOS PARRILLAS

CEPILLO

PARRILLA PARA PESCADO. Dimensiones: 375 x 585 mm.

DENOMINACIÓN

DENOMINACIÓN

ACCESORIOS FREIDORAS

CESTO 13 LITROS. Dimensiones: 215 x 315 x 120 mm

CESTO 13 LITROS. Dimensiones: 230 x 315 x 120 mm

CESTO 17 LITROS. Dimensiones: 300 x 315 x 120 mm

CESTO 21 LITROS. Dimensiones: 300 x 410 x 120 mm

2 CESTOS 13 LITROS. Dimensiones: 100 x 300 x 120 mm

2 CESTOS 13 LITROS. Dimensiones: 115 x 315 x 120 mm

2 CESTOS 17 LITROS. Dimensiones: 145 x 315 x 120 mm

2 CESTOS 21 LITROS. Dimensiones: 145 x 410 x 120 mm

CUBA RECOGE ACEITE

RECAMBIO CEPILLO. Nº piezas: 10

PARRILLA PARA PESCADO 1/2 MÓDULO. Dimensiones: 385 x 585 mm.

DENOMINACIÓN

ACCESORIOS
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ACCESORIOS MARMITA

CESTO PARA PASTA. ORIFICIO 3 mm

OLLA 100 LITROS. Dimensiones: Ø 560 x 350 mm

CESTO PARA VERDURA. ORIFICIO 5 mm

 OLLA 100 LITROS. Dimensiones: Ø 560 x 350 mm

CESTO PARA PASTA. ORIFICIO 3 mm

OLLA 150 LITROS. Dimensiones: Ø 560 x 440 mm.

CESTO PARA VERDURA. ORIFICIO 5 mm

OLLA 150 LITROS. Dimensiones: Ø 560 x 440 mm.

DENOMINACIÓN

ACCESORIOS MÓDULOS BAJOS

PUERTA IZQUIERDA / DERECHA

KIT CAJONES

KIT GUÍAS GN1/ 1

REDUCCIÓN

GRIFO ORIENTABLE

KIT RUEDAS. Ruedas con freno: 2

EMBELLECEDOR 1/2 mt Ancho: 80 mm

EMBELLECEDOR 1 mt Ancho: 50 mm

DENOMINACIÓN

ACCESORIOS
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ACCESORIOS MÓDULOS BAJOS

BANDA PERIMETRAL 1200 mm. Dimensiones: 1560 x 2150 x 60 mm

BANDA FRONTAL 400 mm. Largo: 400 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 400 mm

ZÓCALO FRONTAL 156 mm. Largo: 400 mm

BANDA PERIMETRAL 1600 mm. Dimensiones: 1960 x 2150 x 60 mm

BANDA FRONTAL 800 mm. Largo: 800 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 800 mm

ZÓCALO FRONTAL 156 mm. Largo: 800 mm

BANDA PERIMETRAL 2000 mm. Dimensiones: 2360 x 2150 x 60 mm

BANDA FRONTAL 1200 mm. Largo: 1200 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 1200 mm

ZÓCALO FRONTAL 156 mm. Largo: 1200 mm

BANDA PERIMETRAL 2400 mm. Dimensiones: 2760 x 2150 x 60 mm

BANDA FRONTAL 1600 mm. Largo: 1600 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 1600 mm

ZÓCALO FRONTAL 156 mm. Largo: 1600 mm

ZÓCALO FRONTAL 156 mm. Largo: 2000 mm

BANDA PERIMETRAL 2800 mm. Dimensiones: 3160 x 2150 x 60 mm

DENOMINACIÓN

ACCESORIOS
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ACCESORIOS MÓDULOS BAJOS

ZÓCALO LATERAL

Alto: 173 mm

ZÓCALO LATERAL PARA ISLA

Alto: 173 mm

EMBELLECEDORES

ACCESORIOS
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SOPORTE VERTICAL PARA MÓDULOS SUSPENDIDOS

Es necesario adjuntar plano / diseño del local en fase de pedido. El soporte vertical se suministra con todos los paneles de recubrimiento

FIJACIÓN SUELO 2000 mm. Largo: 2000 mm

FIJACIÓN SUELO CON PIES 2000 mm. Largo: 2000 mm

FIJACIÓN SUELO 2400 mm. Largo: 2400 mm

FIJACIÓN SUELO CON PIES 2400 mm. Largo: 2400 mm

DENOMINACIÓN

FIJACIÓN SUELO 2800 mm. Largo: 2800 mm

FIJACIÓN SUELO CON PIES 2800 mm. Largo: 2800 mm

FIJACIÓN SUELO 3200 mm. Largo: 3200 mm

FIJACIÓN SUELO CON PIES 3200 mm. Largo: 3200 mm

FIJACIÓN SUELO 3600 mm. Largo: 3600 mm

FIJACIÓN SUELO CON PIES 3600 mm. Largo: 3600 mm

FIJACIÓN SUELO 4000 mm. Largo: 4000 mm

FIJACIÓN SUELO CON PIES 4000 mm. Largo: 4000 mm

FIJACIÓN SUELO 4400 mm. Largo: 4400 mm

FIJACIÓN SUELO CON PIES 4400 mm. Largo: 4400 mm

ACCESORIOS
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La línea 74 de Tecnoinox ofrece una modularidad muy versátil que permite crear soluciones funcionales y ergonómicas para facilitar el trabajo en cocina.

Es perfecta para instalaciones de tamaño medio, restaurantes, establecimientos self service, pequeños hoteles y cafeterías. La gama 74 puede utilizarse también 
con la línea 90 para incrementar la productividad en las cocinas que atienden a un gran número de personas pero que tienen espacio limitado.

La línea combina una profundidad reducida con las características técnicas de la mas alta calidad ya que los materiales han sido especialmente escogidos para 
dotarla de una fortaleza y robustez adicionales.

La gama 74 destaca por su gran diseño. Una imagen limpia y elegante que refleja la alta calidad del producto diseñado cuidadosamente hasta el ultimo detalle.

TECNO 74
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SUPERFICIES DE COCCIÓN A GAS

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Total

Peso

mm. KW KW Kg

PCG4SG7 400 x 700 x 280 2 x 7,2 14,4  35

PCG8SG7 800 x 700 x 280 4 x 7,2 28,8  64

PCG12G7 1200 x 700 x 280 2 x 7,2 + 2 x 3,3 + 2 x 4,5 30  90

PPC8G7 800 x 700 x 280 1 x 9 (PF) 9  86

PCPG8G7 800 x 700 x 280 1 x 3,3 + 1 x 7,2 + 1 x 4,5 (PF) 15  86

PCPG12G7 1200 x 700 x 280 1 x 7,2 + 1 x 3,3 + 3 x 4,5 (PF) 24  93

TECNO 74

PCG4SG7 PCPG12G7
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COCINA A GAS + MÓDULO BAJO

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Total

Peso

mm. KW KW Kg

PCG4FSG7 400 x 700 x 900 2 x 7,2 14,4  51

PCG8FSG7 800 x 700 x 900 4 x 7,2 28,8  83,6

PCG12FG7 1200 x 700 x 900 2 x 7,2 + 2 x 3,3 + 2 x 4,5 30  116,6

PPC8FG7 800 x 700 x 900 9 9  82,5

PCPG8FG7 800 x 700 x 900 1 x 3,3 + 1 x 7,2 + 1 x 4,5 (PF) 15  99

PCPG12FG7 1200 x 700 x 900 1 x 7,2 + 1 x 3,3 + 3 x 4,5 (PF) 24 103

TECNO 74

PCG12FG7
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COCINA A GAS + HORNO GN2/1 (TENSIÓN: 400-3 50/60)

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia 
Horno

Potencia
Total

Peso

mm. KW KW KW Kg

PFG8G7 800 x 700 x 900 1 x 7,2 + 1 x 3,3 + 2 x 4,5
4,7  19,5  

116

4,7  

PFG8SGG7 800 x 700 x 900 4 x 7,2 7  35,8  
176

PFG12G7 1200 x 700 x 900 2 x 7,2 + 2 x 3,3 + 2 x 4,5
4,7  30  

134

4,7  

PFG12GG7 1200 x 700 x 900 2 x 7,2 + 2 x 3,3 + 2 x 4,5 7  37  
168

PPF8GG7 800 x 700 x 900 9 7  16  
140

PFPG8GG7 800 x 700 x 900 1 x 3,3 + 1 x 7,2 + 1 x 4,5 (PF) 7  22  
142

PFPG12GG7 1200 x 700 x 900 1 x 7,2 + 1 x 3,3 + 3 x 4,5 (PF) 7  31  
176

TECNO 74

COCINAS A GAS + HONO FULLSIZE (925 x 630 x 400)

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia 
Horno

Potencia
Total

Peso

mm. KW KW KW Kg

PFXG12GG7 1200 x 700 x 900 2 x 7,2 + 2 x 3,3 + 2 x 4,5
7  37  183
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TECNO 74

FRY TOP GAS

Dimensiones 
L x P x A

Plato Cocción Potencia Peso

mm. KW KW Kg

FTL4G7 400 x 700 x 280 LISA 7  49

FTR4G7 400 x 700 x 280 RANURADO 7  47

FTC4G7 400 x 700 x 280 CROMADO 7  50

FTL8G7 800 x 700 x 280 LISA 14  90

FTR8G7 800 x 700 x 280 1/3 RANURADO 14  89

FTRR8G7 800 x 700 x 280 RANURADO 14  84,4

FTC8G7

 

800 x 700 x 280 CROMADO 14  90

FTL4FG7 400 x 700 x 900 LISA 7  63,2

FTR4FG7 400 x 700 x 900 RANURADO 7  65

FTC4FG7 400 x 700 x 900 CROMADO 7  65

FTL8FG7 800 x 700 x 900 LISA 14  108,8

FTR8FG7 800 x 700 x 900 1/3 RANURADO 14  107

FTRR8FG7 800 x 700 x 900 RANURADO 14  105,8

FTC8FG7 800 x 700 x 900 CROMADO 14  111



262

TECNO 74

FRY TOP ELÉCTRICO (TENSIÓN: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones 
L x P x A

Plato Cocción Potencia Peso

mm. KW KW Kg

FTL4E7 400 x 700 x 280 LISA
3,9  

46

FTR4E7 400 x 700 x 280 RANURADO
3,9  

42

FTC4E7 400 x 700 x 280 CROMADO
3,9  

45

FTL8E7 800 x 700 x 280 LISA
7,8  

84

FTR8E7 800 x 700 x 280 1/3 RANURADO
7,8  

83

FTRR8E7 800 x 700 x 280 RANURADO
7,8  

91

FTC8E7 800 x 700 x 280 CROMADO
7,8  

85

FTL4FE7 400 x 700 x 900 LISA
3,9  

63

FTR4FE7 400 x 700 x 900 RANURADO
3,9  

60

FTC4FE7 400 x 700 x 900 CROMADO
3,9  

60,6

FTL8FE7 800 x 700 x 900 LISA
7,8  

104

FTR8FE7 800 x 700 x 900 1/3 RANURADO
7,8  

105

FTRR8FE7 800 x 700 x 900 RANURADO
7,8  

100

FTC8FE7 800 x 700 x 900 CROMADO
7,8  

105
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TECNO 74

FREIDORAS A GAS SIN ELEMENTOS EN CUBA

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad de aceite Potencia Peso

mm. KW Kg

FRV43FG7 400 x 700 x 900 13 12  58

FRV83FG7 800 x 700 x 900 13+13 24  97

FREIDORAS A GAS CON ELEMENTOS EN CUBA

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad de aceite Potencia Peso

mm. KW Kg

FR48FG7 400 x 700 x 900 8+8 12  68

FR48FG7 FRV83FG7
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TECNO 74

FREIDORAS ELÉCTRICAS SOBREMESA (TENSIÓN: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad de aceite Potencia Peso

mm. KW Kg

FR4E7 400 x 700 x 280 8
6  

25

FR4ES7 400 x 700 x 280 8
7,5  

25

FR8E7 800 x 700 x 280 8+8
12  

42

FR8ES7 800 x 700 x 280 8+8
15  

45

FR4E7

FR8E7
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TECNO 74

FREIDORAS ELÉCTRICAS + MODULO BAJO (TENSIÓN: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad de aceite Potencia Peso

mm. KW Kg

FR4FE7 400 x 700 x 900 8
6  

43

FR4FES7 400 x 700 x 900 8
7,5  

43

FR8FE7 800 x 700 x 900 8+8
12  

44

FR8FES7 800 x 700 x 900 8+8
15  

44

FR48FE7 400 x 700 x 900 8+8
14  

55

FR8FE7
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TECNO 74

CALIENTA PATATAS ELECTRICO (TENSIÓN: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Peso

mm. KW Kg

SP4E7 400 x 700 x 280 GN1/1
1  

22

SP4FE7 400 x 700 x 900 GN1/1
1  

39

SP4E7

SP4FE7
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TECNO 74

GRILL A GAS

Dimensiones 
L x P x A

Característica Potencia total Peso

mm. KW Kg

GR4FG7 400 x 700 x 900 PIEDRA LAVICA 8  60

GR8FG7 800 x 700 x 900 PIEDRA LAVICA 16  108

GD4FG7 400 x 700 x 900 CON AGUA 8  67

GD8FG7 800 x 700 x 900 CON AGUA 16  108

GRILL ELÉCTRICO (TENSIÓN: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones 
L x P x A

Característica Potencia total Peso

mm. KW Kg

GD4E7 400 x 700 x 280 CON AGUA
6,6  

39

GD8E7 800 x 700 x 280 CON AGUA
13,2  

48

GD4FE7 400 x 700 x 900 CON AGUA
6,6  

61

GD8FE7 800 x 700 x 900 CON AGUA
13,2  

105
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TECNO 74

CUECEPASTA A GAS

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Peso

mm. KW Kg

CP4FG7 400 x 700 x 900 24Lt.  -  GN2/3 10  52

CP8FG7 800 x 700 x 900 24+24Lt.  -  GN2/3 20  94

CUECEPASTA ELÉCTRICO (TENSIÓN: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Peso

mm. KW Kg

CP4FE7 400 x 700 x 900 24Lt.  -  GN2/3
6  

50

CP8FE7 800 x 700 x 900 24+24Lt.  -  GN2/3
12  

84

CP4FE7
CP8FG7
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TECNO 74

BAÑOMARIA A GAS

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Peso

mm. KW Kg

BM4G7 400 x 700 x 280 GN1/1 2  24,4

BM8G7 800 x 700 x 280 GN2/1 2  31,8

BM4FG7 400 x 700 x 900 GN1/1 2  40

BM8FG7 800 x 700 x 900 GN2/1 2  50

BAÑOMARIA ELÉCTRICO (TENSIÓN: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Peso

mm. KW Kg

BM4E7 400 x 700 x 280 GN1/1
1,3  

22

BM8E7 800 x 700 x 280 GN2/1
2,6  

36

BM4FE7 400 x 700 x 900 GN1/1
1,3  

37

BM8FE7 800 x 700 x 900 GN2/1
2,6  

61
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TECNO 74

SARTÉN BASCULANTE 50 Lt. CUBA INOX AISI304

Dimensiones 
L x P x A

Funcionamiento Potencia Tensión /
Frecuencia

Peso

mm. KW V/Hz Kg

BS8IG7 800 x 700 x 900 GAS 12  - 131

BS8IE7 800 x 700 x 900 ELÉCTRICO
8,7  

400V-3N/50HZ 134

BS8IE7

BS8IG7
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TECNO 74

SARTÉN MULTIFUNCIÓN (Rango temperatura entre 30ºC y 320ºC) (TENSIÓN: 400V-3N/50HZ) 

Dimensiones 
L x P x A

Funcionamiento Potencia Peso

mm. KW Kg

BRM4FE7 400 x 700 x 900 ELÉCTRICO
4,5  

60

BRM8FE7 800 x 700 x 900 ELÉCTRICO
9  

134

BRM4FE7

BRM8FE7
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TECNO 74

MARMITA INDIRECTA 50Lt

Dimensiones 
L x P x A

Funcionamiento Potencia Peso Tensión / 
Frecuencia

mm. KW Kg V/Hz

P8IG7 800 x 700 x 900 GAS 15,5  110 -

P8IE7 800 x 700 x 900 ELÉCTRICO
9  

115 400V-3N/50HZ

P8IG7
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TECNO 74

ENCIMERAS NEUTRAS

Dimensiones 
L x P x A

Cajones Puertas Peso

mm. KW Kg

PN4L7 400 x 700 x 280 - - 21

PNC4L7 400 x 700 x 280 1Ud. - GN1/1 - 26

PN8L7 800 x 700 x 280 - - 32

PNC8L7 800 x 700 x 280 1Ud. - 695 x 560 x 100 - 52

PN4FL7 400 x 700 x 900 - No 35

PNC4FL7 400 x 700 x 900 1Ud. - GN1/1 No 41

PN8FL7 800 x 700 x 900 - No 51

PNC8FL7 800 x 700 x 900 1Ud. - 695 x 560 x 100 No 67

PNCS8FL7 800 x 700 x 900 1Ud. - 695 x 560 x 100
+ Soporte salamandra

No 79

PN4L7 PNC4L7
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TECNO 74

BASES ELEMENTOS SOBREMESA

Dimensiones 
L x P x A

Cajones Puertas Peso

mm. KW Kg

VN4L7 400x700x570 - - 17

VNP4L7 400x700x570 - 1 21

VNC4L7 400x700x570 2Uds. GN1/1 - 27

VN8L7 800x700x570 - - 24

VNP8L7 800x700x570 - 2 31

VN12L7

 

1200x700x570 - - 30

VNP12L7 1200x700x570 - 3 47,8

VNC12L7 1200x700x570 2Uds. GN1/1 2 54

VNC12L7
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ACCESORIOS COCINAS 

PLACA LISA PARA UN FUEGO 

DENOMINACIÓN 

PLACA ONDULADA PARA UN FUEGO

PUERTA DERECHA/IZQUIERDA

REJILLA HORNO EXTRA GN1/1

REJILLA HORNO FULLSIZE

CESTA EXTRA PARA FREIDORAS ELÉCTRICAS Y A GAS DE 8 Y 13 LT

2 CESTAS SUPLEMENTARIAS PARA FREIDORAS ELÉCTRICAS Y A GAS DE 8 Y 13 LT

TAPA GN1/1 PARA BAÑO MARÍA

FALSO FONDO PARA GN1/1 (BAÑO MARÍA)

KIT DE CAJONES PARA BASES

ACCESORIOS





277

Es una gama articulada por gran variedad de modelos, (entre elementos “top”, armarios y equipos “hasta el suelo”), todos perfectamente modulares para ir 
formando combinaciones “de puente”.

Esta gama es ideal para crear isletas o líneas de cocción de tamaño reducido, pero con prestaciones de nivel superior.

4 modelos ideales para las cocciones más distintas.

3 tipos de quemadores de diferente potencia en hierro fundido esmaltado con tratamiento vitrificado.

Hornos eléctricos o a gas, con medidas GN2/1, fondos y guías retirables para 4 pisos de bandejas, en acero esmaltado para su fácil limpieza.

Hornos eléctricos con regulación de la temperatura de 60º a 300ºC, obtenida con un termostato. Un selector activa la función GRILL, las resistencias inferiores o 
ambas.

Hornos a gas con temperaturas regulables termostáticamente de 150º a 290ºC. Llama piloto y válvula de seguridad con termopar. 

Compartimento neutro equipado con guías para bandejas GN1/1 en los modelos PF105.

Los costados están preparados para la fijación de barras modulares aptas para soportar “en puente” todos los elementos “top”.

Las versiones a gas salen de serie a gas natural (metano). A gas butano (propano) bajo pedido.

TECNO 70
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PCP70G7

PC70G7

SUPERFICIES DE COCCIÓN A GAS

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Total

Peso

mm. KW KW Kg

PC35G7 350 x 700 x  280 1 x 7,2 + 1 x 3,3 10,5   28

PC70G7 700 x 700 x 280 1 x 7,2 + 1 x 3,3 + 2 x 4,5 19,5   49

PC105G7 1050 x 700 x 280 2 x 7,2 + 2 x 3,3 + 2 x 4,5 30   77

PCP70G7 700 x 700 x 280 1 x 7,2 + 1 x 3,3 + 1 x 4,5 15   69

PCP105G7 1050 x 700 x 280 1 x 7,2 + 2 x 3,3 + 2 x 4,5 22,8   91

PPC70G7 700 x 700 x 280 1 x 9 9   74

TECNO 70
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PF70G7

COCINA A GAS + HORNO GN2/1 (+ REJILLA) 

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia 
Horno

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

PF70G7 700 x 700 x 850 1 x 7,2 + 1 x 3,3 + 2 x 4,5
4,7   19,5   400-3N  50/60 110

4,7  

PF70GG7 700 x 700 x 850 1 x 7,2 + 1 x 3,3 + 2 x 4,5 7   26,5   - 112

PFP70GG7 700 x 700 x 850 1 x 7,2 + 1 x 3,3 + 1 x 4,5 7   22   - 129

PPF70GG7 700 x 700 x 850 1 x 9 7   16   - 133

PF105G7 1050 x 700 x 850 2 x 7,2 + 2 x 3,3 x 2 x 4,5
4,7  30   400 3N  50/60 150

4,7  

PF105GG7 1050 x 700 x 850 2 x 7,2 + 2 x 3,3 x 2 x 4,5 7   37   - 153

PFP105GG7 1050 x 700 x 850 1 x 7,2 + 2 x 3,3 x 2 x 4,5 7   29,8   - 166

TECNO 70TECNO 70
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COCINA A GAS + MÓDULO BAJO

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Total

Peso

mm. KW KW Kg

PC70G7A 700 x 700 x 850 1 x 7,2 + 1 x 3,3 + 2 x 4,5 19,5  75

PC105G7A 1050 x 700 x 850 2 x 7,2 + 2 x 3,3 + 2 x 4,5 30  103

COCINA A GAS + HORNO FULLSIZE (+REJILLA)

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Horno

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

PFX105GG7 1050 x 700 x 850 2 x 7,2 + 2 x 3,3 + 2 x 4,5 7  37  - 158

PFX105GGE7 1050 x 700 x 850 2 x 7,2 + 2 x 3,3 + 2 x 4,5 7  37  230-1  50/60 165

3  3  

PFX105G7 1050 x 700 x 850 2 x 7,2 + 2 x 3,3 + 2 x 4,5
6,3  30  400-3N  50/60 156

6,3  

TECNO 70

PFX105GG7
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PCR105E7

SUPERFICIES DE COCCIÓN ELÉCTRICAS

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Placas

Dimensión
Quemadores

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW mm Ø KW V/Hz Kg

PCR35E7 350 x 700 x 280 220 2 x 2,6
5,2   

400-2N   50/60 20

PCR70E7 700 x 700 x 280 220 + 150 3 x 2,6 + 1 x 1,5
9,3  

400-3N   50/60 32

PCR70E71 700 x 700 x 280 220 4 x 2,6
10,4  

400-3N   50/60 34

PCR105E7 1050 x 700 x 280 220 6 x 2,6
15,6  

400-3N   50/60 47

PCS35E7 350 x 700 x 280 220 x 220 2 x 2,6
5,2  

400-2N   50/60 24

PCS70E7 700 x 700 x 280 220 x 220 4 x 2,6
10,4  

400-3N   50/60 42

PCS105E7 1050 x 700 x 280 220 x 220 6 x 2,6
15,6  

400-3N   50/60 56

TECNO 70

PCS70E7
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PIN35E7

PIN70E7

SUPERFICIES DE COCCIÓN VITROCERÁMICAS

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Zona

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

PCC35E7 350 x 700 x 280 1 x 1,8 + 1 x 2,5
4,3  

400-2N   50/60 18

PCC70E7 700 x 700 x 280 2 x 1,8 + 2 x 2,5
8,6  

400-3N   50/60 30

SUPERFICIES DE COCCIÓN POR INDUCCIÓN

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Zona

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

PIN35E7 350 x 700 x 280 2 x 3,5
7  

400-3N   50/60 36

PIN70E7 700 x 700 x 280 4 x 3,5
14  

400-3N   50/60 65

TECNO 70
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PP70E7

PPF70E7

SUPERFICIES DE COCCIÓN ELÉCTRICAS DE PLANCHA

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Zona

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW V/Hz Kg

PP70E7 700 x 700 x 280 4 x 2
8  

400-3N   50/60 74

SUPERFICIES DE COCCIÓN ELÉCTRICAS DE PLANCHA + HORNO GN2/1

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Horno

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW KW V/Hz Kg

PPF70E7 700 x 700 x 850 4 x 2 4,7
12,7  

400-3N   50/60 134

TECNO 70 TECNO 70
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PFR70E7

SUPERFICIES DE COCCIÓN ELÉCTRICAS DE PLANCHA + HORNO GN2/1 (TENSIÓN: 400-3N  50/Hz.)

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Horno

Potencia
Total

Peso

mm. KW KW KW Kg

PFR70E7 700 x 700 x 850 3 x 2,6 + 1 x 1,5 4,7
14   

90

PFR70E71 700 x 700 x 850 4 x 2,6 4,7
15,1   

93

PFR105E7 1050 x 700 x 850 6 x 2,6 4,7
20,3   

122

PFS70E7 700 x 700 x 850 4 x 2,6 4,7
15,1   

104

PFS105E7 1050 x 700 x 850 6 x 2,6 4,7
20,3   

136

TECNO 70
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SUPERFICIES DE COCCIÓN ELÉCTRICAS + HORNO GN2/1 (TENSIÓN: 400-3N  50/Hz.)

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Horno

Potencia
Total

Peso

mm. KW KW KW Kg

PFRX105E7 1050 x 700 x 850 6 x 2,6 6,3
21,9  

134

PFSX105E7 1050 x 700 x 850 6 x 2,6 6,3
21,9  

147

COCINA ELÉCTRICA VITROCERÁMICA + HORNO GN2/1 (+ REJILLA ) (TENSIÓN: 400-3N  50/Hz.)

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Horno

Potencia
Total

Peso

mm. KW KW KW Kg

PFC70E7 700 x 700 x 850 2 x 2,5 + 2 x 1,8 4,7
13,3  

88

BASE HORNO ESTÁTICO GN2/1

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Horno

Dimensiones
Horno

Tensión / 
Frecuencia

Peso

mm. KW mm. V/Hz Kg

F70E7 700 x 700 x 570
4,7   

GN2/1 400-3N/50-60 76

TECNO 70

F70E7
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FTR70E7

FRY TOP ELÉCTRICO (TENSIÓN: 400-3N  50/Hz.)

Dimensiones 
L x P x A

Plato Cocción Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW V/Hz Kg

FTL35E7 350 x 700 x 280 LISA
3,9  

400-3N   50/60 38

FTR35E7 350 x 700 x 280 ONDULADA
3,9 

400-3N   50/60 42

FTC35E7 350 x 700 x 280 CROMADA
3,9 

400-3N   50/60 38

FTL70E7 700 x 700 x 280 LISA
7,8 

400-3N   50/60 80

FTR70E7 700 x 700 x 280 1/3 ONDULADA
7,8 

400-3N   50/60 66

FTRR70E7 700 x 700 x 280 ONDULADA
7,8 

400-3N   50/60 73

FTC70E7 700 x 700 x 280 CROMADA
7,8 

400-3N   50/60 66

TECNO 70
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FTL70G7

FRY TOP A GAS

Dimensiones 
L x P x A

Plato Cocción Potencia Peso

mm. KW Kg

FTL35G7 350 x 700 x 280 LISA 7  41

FTR35G7 350 x 700 x 280 ONDULADA 7   44

FTC35G7 350 x 700 x 280 CROMADA 7   46

FTL70G7 700 x 700 x 280 LISA 14   72

FTR70G7 700 x 700 x 280 1/3 ONDULADA 14   70

FTRR70G7 700 x 700 x 280 ONDULADA 14   76

FTC70G7 700 x 700 x 280 CROMADA 14   79

TECNO 70
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CARNE

PESCADO

GD35E7

FUNCIONAMIENTO PARRILLAS DE HIERRO CON AGUA EN 
BANDEJA RECOGE-GRASAS

MOLDE DE HIERRO

AGUA

SENTIDO DE COLOCACIÓN DE LA REJILLA

GRILL ELÉCTRICO (TENSIÓN: 400-3N  50/Hz.)

Dimensiones 
L x P x A

Parrilla Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW V/Hz Kg

GD35E7 350 x 700 x 280 HIERRO
4,95  

400-3N  50/60 33

GD70E7 700 x 700 x 280 HIERRO
9,9  

400-3N  50/60 59

TECNO 70
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PARRILLAS DE PIEDRA LÁVICA A GAS

Dimensiones 
L x P x A

Parrilla Potencia Peso

mm. KW Kg

GR35G7 350 x 700 x 280 PIEDRA LÁVICA 6,9   35

GR70G7 700 x 700 x 280 PIEDRA LÁVICA 13,8   59

CALIENTAPATATAS ELÉCTRICO (TENSIÓN: 230-1  50/Hz.)

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Peso

mm. L KW Kg

SP35E7 350 x 700 x 280 GN1/1
1   

19

TECNO 70

GR70G7 SP35E7
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FR35E7

FRS70G7

FREIDORAS

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

FR35E7 350 x 700 x 280 8
6   

400-3N  50/60 22

FR35ES7 350 x 700 x 280 8
7,5   

400-3N  50/60 22

FR70E7 700 x 700 x 280 8 + 8
12   

400-3N  50/60 39

FR70ES7 700 x 700 x 280 8 + 8
15   

400-3N  50/60 39

FRS35E7 350 x 700 x 850 14
10,8   

400-3N  50/60 48

FRS35G7 350 x 700 x 850 14 11,5   - 53

FRS70E7 700 x 700 x 850 14 + 14
21,6   

400-3N  50/60 77

FRS70G7 700 x 700 x 850 14 + 14 23   - 82

TECNO 70
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BAÑO MARÍA

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

BM35E7 350 x 700 x 280 GN /1
1,3  

230-1  50/60 18

BM35G7 350 x 700 x 280 GN1 /1 2  - 22

BM70E7 700 x 700 x 280 GN2/1
2,6  

230-1  50/60 29

BM70G7 700 x 700 x 280 GN2/1 2  - 30

CUECEPASTA + MÓDULO BAJO (CESTOS NO EN DOTACIÓN)

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

CP35E7 350 x 700 x 850 23
GN 2/3 4,8  

400-3  50/60 47

CP35G7 350 x 700 x 850 23
GN 2/3

10  - 53

CP70E7 700 x 700 x 850 23 + 23
GN 2/3 9,6  

400-3  50/60 78

CP70G7 700 x 700 x 850 23 + 23
GN 2/3

20  - 83

TECNO 70
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B580IG7

BRM35E7

MULTIFUNCIÓN ELÉCTRICA / SARTENES BASCULANTES

Dimensiones 
L x P x A

Cuba Capacidad Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

BRM35E7 350 x 700 x 850 - 15
4,5  

400-3N  50/60 57

BRM70E7 700 x 700 x 850 - 28
9  

400-3N  50/60 92

BS80IE7 800 x 700 x 850 INOX AISI 304 50
8,7  

400-3N  50/60 142

BS80IG7 800 x 700 x 850 INOX AISI 304 50 12  - 131

TECNO 70
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MARMITAS

Dimensiones 
L x P x A

Calentamiento Capacidad Potencia Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

P70IE7 700 x 700 x 850 INDIRECTA 50
9   

400-3N  50/60 104

P70IG7 700 x 700 x 850 INDIRECTA 50 15,5   - 108

TECNO 70

P70IG7 P70IE7
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ENCIMERAS NEUTRAS

Dimensiones 
L x P x A

Cajones Peso

mm. Kg

PN35L7 350 x 700 x 280 - 18

PN35C7 350 x 700 x 280 GN1/1 20

PN70L7 700 x 700 x 280 - 30

PN70C7 700 x 700 x 280 GN2/1 34

PN45L7 450 x 700 x 280 - 22

TECNO 70
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ENCIMERAS NEUTRAS

Dimensiones 
L x P x A

Cajones Puertas Peso

mm. Kg

VNP45L7 450 x 575 x 600 - 1 20

VN350 350 x 575 x 600 - - 16

VNP35L7 350 x 575 x 600 - 1 18

VNC35L7 350 x 575 x 600 2 GN1/1 - 23

VN700 700 x 575 x 600 - - 20

VNP70L7 700 x 575 x 600 - 2 25

VN1050 1050 x 575 x 600 - - 25

VNP105L7 1050 x 575 x 600 - 3 33

VNC105L7 1050 x 575 x 600 2 GN1/1 2 40

TECNO 70

VNC105L7
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ACCESORIOS COCINAS

ELEMENTO DE UNIÓN

DENOMINACIÓN

PLACA LISA HIERRO COLADO 1 FUEGO. Dimensiones: 280 x 320 mm

PLACA RAYADA HIERRO COLADO 1 FUEGO. Dimensiones: 280 x 320 mm

MARCO SUPERIOR. Para modelos PCSE7 / PFSE7

REJILLA HORNO GN2/1

REJILLA HORNO GN1/1

REJILLA HORNO FULLSIZE. Dimensiones: 880 x 620 mm

ACCESORIOS FRY TOP

CEPILLO

DENOMINACIÓN

RECAMBIO CEPILLO. Nº piezas: 10

ACCESORIOS BAÑO MARÍA

DENOMINACIÓN

FONDO GN1/1

TAPA GN1/1

ACCESORIOS
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ACCESORIOS CUECE PASTA

SET 2 CUBAS GN2/6. Dimensiones: 145 x 290 x 200 mm

CUBA GN2/3. Dimensiones: 290 x 290 x 200 mm

SET 2 CUBAS GN1/3. Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm 

SET 4 CUBAS GN1/6. Dimensiones: 140 x 140 x 200 mm

SET 1 CUBA GN1/3 + 2 CUBAS GN1/6

Dimensions: 290 x 160 x 200 mm / 140 x 140 x 200 mm

TAPA GN2/3

DENOMINACIÓN

ACCESORIOS FREIDORAS

CESTO. Dimensiones: 210 x 265 x 105 mm

2 CESTOS. Dimensiones: 105 x 265 x 105 mm

CUBA RECOGE ACEITE

CESTO. Dimensiones: 215 x 295 x 120 mm

2 CESTOS. Dimensiones: 105 x 295 x 120 mm

DENOMINACIÓN 

ACCESORIOS COCINAS

ELEMENTO DE UNIÓN

DENOMINACIÓN

ACCESORIOS
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ACCESORIOS MÓDULOS BAJOS

TABLERO ANTISÉPTICO. Dimensiones: 345 x 570 x 15 mm

DENOMINACIÓN

PUERTA IZQUIERDA / DERECHA

CAJONES GN1/1

CAJONES GN2/1

GUIAS GASTRONORM

SOPORTE APOYO  Largo: 350 mm

SOPORTE APOYO  Largo: 700 mm

SOPORTE APOYO  Largo: 1050 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 350 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 700 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 1050 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 3140 mm

ACCESORIOS
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ACCESORIOS MÓDULOS BAJOS

DENOMINACIÓN

EMBELLECEDOR 1/2 mt Ancho: 80 mm

EMBELLECEDOR 1/3 mt Ancho: 50 mm

ZÓCALO FRONTAL. Dimensiones: 350 x 20 x 120 mm

ZÓCALO FRONTAL. Dimensiones: 700 x 20 x 120 mm

ZÓCALO FRONTAL. Dimensiones: 1050 x 20 x 120 mm

ZÓCALO FRONTAL. Dimensiones: 1400 x 20 x 120 mm

ZÓCALO LATERAL. Dimensiones: 650 x 20 x 120 mm

ZÓCALO LATERAL PARA ISLA CENTRAL. 

Dimensiones: 1300 x 20 x 120 mm

BASE CALIENTE

MOD. HE350

Dimensiones: 350 x 500 x 100 mm

Potencia: 1.3 kW

Tensión/Frecuencia: 230-1  50/60

Peso: 4 kg

DENOMINACIÓN

ACCESORIOS PARRILLAS

PARRILLA PARA PESCADO. Dimensiones: 300 x 480 mm.

DENOMINACIÓN

ACCESORIOS
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Es la solución ideal para organizar la cocina pequeña/mediana de restaurantes, cafeterías, fast-food, 
pizzerías, espagueterías, etc., pero puede también integrar, con algunos elementos suyos, las cocinas de 
colectividades de cada género y tamaño. 

La línea 60 es una gama muy amplia y versátil, modular tanto horizontal como verticalmente sobre 
soportes equipables, robusta, fácil de instalar y limpiar, además de segura porque cumple con las más 
estrictas normas internacionales. 

Todas las más recientes e innovadoras soluciones constructivas se han incorporado a esta gama modular 
para satisfacer cualquier exigencia de cocción y de organización racional del trabajo en la cocina. 

Un elevado poder calorífico de los fuegos, hornos ventilados incluso de mayor ancho (GN1/1), Fry top tanto 
lisos como de cromo duro, cuecepastas eficientes, placas de vitrocerámica al infrarrojo, sartenes con cuba 
extraíble, freidoras con zona fría,....todo esto son algunos de los puntos fuerte de una gama que está en la 
cumbre del mercado.

Las versiones a gas salen de serie a gas natural (metano). A gas butano (propano) bajo pedido.

TECNO 60
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PC70G6

TECNO 60

SUPERFICIES DE COCCIÓN A GAS

Dimensiones 
L x P x A

Potencia
Quemadores

Potencia
Total

Peso

mm. KW Kg

PC35G6 350 x 600 x 300 1 x 3 + 1 x 3,6 6,6  17

PC70G6 700 x 600 x 300 2 x 3 + 2 x 3,6 13,2  27

PC105G6 1050 x 600 x 300 3 x 3 + 3 x 3,6 19,8  40
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TECNO 60

SUPERFICIES DE COCCIÓN ELÉCTRICA

Dimensiones 
L x P x A

Placas Potencia 
Placas

Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. mm. Ø KW KW KW Kg

PC35E60 350 x 600 x 300 180 2 x 2
4  

400-2N  50/60 15

PC35E61 350 x 600 x 300 180 2 x 2
4  

230-1  50/60 14,2

PC70E60 700 x 600 x 300 180 4 x2
8  

400-3N  50/60 26

PC105E60 1050 x 600 x 300 180 6 x 2
12  

400-3N  50/60 45

VITROCERÁMICA ELÉCTRICA

Dimensiones 
L x P x A

Potencia Potencia
Total

Tensión/
Frecuencia

Peso

mm. KW KW KW Kg

PCC35E60 350 x 600 x 300 1 x 1,8 + 1 x 2,5
4,3  

400-2N  50/60 16

PCC35E61 350 x 600 x 300 1 x 1,8 + 1 x 2,5
4,3  

230-1  50/60 16

PCC70E60 700 x 600 x 300 2 x 1,8 + 2 x 2,5
8,6  

400-3N  50/60 26

PCC35E60
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BF105G

TECNO 60

BASE HORNO (TENSIÓN: 230-1  50/60)

Dimensiones 
L x P x A

Dimensiones 
Horno (LxPxA)

Potencia
Total

Capacidad Peso

mm. mm. KW no./mm Kg

BF70G 700 x 650 x 650 460 x 415 x 320 2,2  4 x (440 x 380) 59

0,03  

BF70E 700 x 650 x 650 460 x 415 x 320
2,5  

4 x (440 x 380) 62

BF105G 1050 x 650 x 650 620 x 415 x 305 3,3  4 x GN1/1 79

0,03  

BF105E 1050 x 650 x 650 620 x 415 x 305
2,5  

4 x GN1/1 77
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PF105GGG6

TECNO 60

COCINA A GAS + HORNO A GAS  (TENSIÓN: 230-1  50/60)

Dimensiones 
L x P x A

Potencia 
Quemadores

Potencia
HORNO

Capacidad Potencia
Total

Peso

mm. KW KW no./mm KW Kg

PF70GGG6 700 x 600 x 850 2 x 3 + 2 x 3,6 2,2  4 x (440 x 380) 15,4  74

0,03  0,03  

PF105GGG6 1050 x 600 x 850 3 x 3 + 3 x 3,6 2,2  4 x (440 x 380) 22  104,6

0,03  0,03 

PFL105GGG6 1050 x 600 x 850 3 x 3 + 3 x 3,6 3,3  4 x GN1/1 23,1  114

0,03  0,03 
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TECNO 60

FRY TOP ELÉCTRICO

Dimensiones 
L x P x A

Dimensiones 
Horno (LxPxA)

Dimensión
Plancha

Potencia Tensión/ 
Frecuencia

Peso

mm. mm. mm. KW V/Hz Kg

FTL35E60 350 x 600 x 300 LISA 345 x510
3,9  

400-3N  50/60 34,4

FTL35E61 350 x 600 x 300 LISA 345 x 510
3,9  

230-1  50/60 37

FTL35E62 350 x 600 x 300 LISA 345 x 510
3  

230-1  50/60 35

FTR35E60 350 x 600 x 300 ONDULADA 345 x 510
3,9  

400-3N  50/60 34

FTR35E61 350 x 600 x 300 ONDULADA 345 x 510
3,9  

230-1  50/60 34

FTR35E62 350 x 600 x 300 ONDULADA 345 x 510
3  

230-1  50/60 34

FTC35E60 350 x 600 x 300 CROMADA 345 x 510
3,9  

400-3N  50/60 36

FTC35E61 350 x 600 x 300 CROMADA 345 x 510
3,9  

230-1  50/60 36

FTC35E62 350 x 600 x 300 CROMADA 345 x 510
3  

230-1  50/60 35

FTL70E60 700 x 600 x 300 LISA 695 x 510
7,8  

400-3N  50/60 64

FTL70E62* 700 x 600 x 300 LISA 695 x 510
6  

230-1  50/60 55

FTR70E60 700 x 600 x 300 1/3 ONDULADA 695 x 510
7,8  

400-3N  50/60 62

FTR70E62* 700 x 600 x 300 1/3 ONDULADA 695 x 510
6  

230-1  50/60 59,3

FTRR70E60 700 x 600 x 300 ONDULADA 695 x 510
7,8  

400-3N  50/60 58

FTRR70E62* 700 x 600 x 300 ONDULADA 695 x 510
6  

230-1  50/60 59,3

FTC70E60 700 x 600 x 300 CROMADA 695 x 510
7,8  

400-3N  50/60 57

FTC70E62*   700 x 600 x 300 CROMADA 695 x 510
6  

230-1  50/60 57
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FTL35E60 FTR70GG6

TECNO 60

FRY TOP A GAS

Dimensiones 
L x P x A

Dimensiones 
Horno (LxPxA)

Dimensión
Plancha

Potencia Peso

mm. mm. mm. KW Kg

FTL35GG6 350 x 600 x 300 LISA 345 x 510 4  34

FTR35GG6 350 x 600 x 300 ONDULADA 345 x 510 4  27

FTC35GG6 350 x 600 x 300 CROMADA 345 x 510 4  38,5

FTL70GG6 700 x 600 x 300 LISA 695 x 510 8  58

FTR70GG6 700 x 600 x300 1/3 ONDULADA 695 x 510 8  58,4

FTRR70GG6 700 x 600 x 300 ONDULADA 695 x 510 8  56,2

FTC70GG6 700 x 600 x 300 CROMADA 695 x 510 8  59,8
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TECNO 60

FREIDORAS

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Tensión/ 
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

FR35E60 350 x 600 x 300 8
6  

400-3N  50/60 19,2

FR35ES60 350 x 600 x 300 8
7,5  

400-3N  50/60 20

FR35E61 350 x 600 x 300 8
6  

230-1  50/60 20

FR35GG6 350 x 600 x 300 8 6,25   - 24

FR70E60 700 x 600 x 300 8 + 8
12  

400-3N  50/60 32,8

FR70ES60 700 x 600 x 300 8 + 8
15  

400-3N  50/60 34

FR70GG6 700 x 600 x 300 8 + 8 12,5  - 43

BAÑO MARÍA

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Tensión/ 
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

BM35E60 350 x 600 x 300 GN1/1
1,3  

230-1  50/60 16

BM35GG6 350 x 600 x 300 GN1/1 2  - 18,2

BM70E60 700 x 600 x 300 GN2/1
2,6  

230-1  50/60 23,4

BM70GG6 700 x 600 x 300 GN2/1 2  - 27,6
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GR70GG6

GR35E60

TECNO 60

PARRILLAS ELÉCTRICAS Y DE PIEDRA VOLCÁNICA A GAS

Dimensiones 
L x P x A

Potencia Tensión/ 
Frecuencia

Peso

mm. KW V/Hz Kg

GR35E60 350 x 600 x 300
3  

400-3N  50/60 20

GR35E62 350 x 600 x 300
3  

230-1  50/60 21

GR35GG6 350 x 600 x 300 6,9  - 33

GR70E60 700 x 600 x 300
6  

400-3N  50/60 35

GR70GG6 700 x 600 x 300 13,8  - 56
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BR35E60

TECNO 60

SARTENES ELÉCTRICAS MULTIFUNCIÓN

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Espesor Base Potencia Tensión/ 
Frecuencia

Peso

mm. L mm. KW V/Hz Kg

BRM35E60 350 x 600 x 300 7,5 10
3,3   

400-3N  50/60 29,3

BRM35E61 350 x 600 x 300 7,5 10
3,3   

230-1  50/60 29,3
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SP35E60

CP35GG6

TECNO 60

CALIENTA PATATAS ELÉCTRICO

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Tensión/ 
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

SP35EE60 350 x 600 x 300 GN2/3
0,65   

230-1N  50/60 16,8

CUECEPASTA

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Potencia Tensión/ 
Frecuencia

Peso

mm. L KW V/Hz Kg

CP35GG6 350 x 600 x 850 GN2/3 10  - 50

CP35EG60 350 x 600 x 850 GN2/3
4,8   

400-3N  50/60 50,5
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TECNO 60

ENCIMERAS

Dimensiones 
L x P x A

Cajones Peso

mm. L Kg

PN356 350 x 600 x 300 - 15

PNC356 350 x 600 x 300 GN1/1 18,4

PN706 700 x 600 x 300 - 25

PNC706 700 x 600 x 300 GN2/1 24

FREGADEROS

Dimensiones 
L x P x A

Capacidad Cuba Peso

mm. m3 Kg

L356 350 x 600 x 300 0,14 25

L706 700 x 600 x 300 0,27 20
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VNC1050
VN350

TECNO 60

MÓDULOS BAJOS

Dimensiones 
L x P x A

Cajones Puertas Peso

mm. L no. Kg

VN350 350 x 575 x 600 - - 16

VNP350 350 x 575 x 600 - 1 17

VNC350 350 x 575 x 600 2 GN1/1 - 19

VN700 700 x 575 x 600 - - 20

VNP700 700 x 575 x 600 - 2 24

VN1050 1050 x 575 x 600 - - 25

VNP1050 1050 x 575 x 600 - 3 30

VNC1050 1050 x 575 x 600 2 GN1/1 2 36,2
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ACCESORIOS COCINAS

ACCESORIOS FRY TOP

ACCESORIOS FREIDORAS

ELEMENTO DE UNIÓN

CEPILLO

ELEMENTO UNIÓN

DENOMINACIÓN

DENOMINACIÓN

DENOMINACIÓN

PLACA LISA HIERRO COLADO

RECAMBIO CEPILLO

CESTO. Dimensiones: 210 x 265 x 105 mm

PLACA RAYADA HIERRO COLADO

ELEMENTO UNIÓN

CESTOS. Dimensiones: 105 x 265 x 105 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 700 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 700 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 700 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 1050 mm

ACCESORIOS
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ACCESORIOS BAÑO MARÍA

DENOMINACIÓN

FONDO GN1/1

TAPA GN1/1

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 700 mm

ACCESORIOS PARRILLAS

ELEMENTO DE UNIÓN

DENOMINACIÓN

PLACA PARA PESCADO. Dimensiones: 300 x 480 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 700 mm

BASE CALIENTE

MOD. HE350

Dimensiones: 350 x 500 x 100 mm

Potencia: 1,3 kW

Tensión / Frecuencia: 230 - 1  50 / 60

Peso: 4 kg

DENOMINACIÓN

ELEMENTO DE UNIÓN

ACCESORIOS
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ACCESORIOS FREGADEROS

ELEMENTO DE UNIÓN

DENOMINACIÓN

GRIFO. Para modelos L35 y L70

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 700 mm

ACCESORIOS MÓDULOS BAJOS

TABLERO ANTISÉPTICO. Dimensiones: 345 x 570 x 15 mm

DENOMINACIÓN

PUERTA IZQUIERDA / DERECHA

CAJONES GN1/1

CAJONES GN2/1

REDUCCIÓN

GUIAS GASTRONORM

ACCESORIOS
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ACCESORIOS MULTIFUNCIÓN

2 CUBAS GN2/6. Dimensiones: 145 x 290 x 200 mm

DENOMINACIÓN

CUBA GN2/3. Dimensiones: 290 x 290 x 200 mm

2 CUBAS GN1/3. Dimensiones: 290 x 145 x 200 mm

4 CUBAS GN1/6. Dimensiones: 140 x 140 x 200 mm

TAPA GN2/3

1 CUBA GN1/3 + 2 CUBAS GN1/6

Dimensiones: 290 x 145 x 200 mm + 140 x 140 x 200 mm

ELEMENTO DE UNIÓN

ACCESORIOS
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CONTACT

CON PLANO MOVIL QSE-40/0CB QSE-60/0CB QSE-60/4CB QSET-40/0CB QSET-60/0CB QSET-60/4CB

Zona de cocción mm. 400 x 350 600 x 350 (GN1/1) 600 x 350 (GN1/1) 400 x 350 600 x 350 (GN1/1) 600 x 350 (GN1/1)

Potencia Kw. 2 4 4 2 4 4

Zonas de calentamiento no. 1 2 2 1 2 2

Voltaje/tensión V/Ph/Hz/A 230 / 1 / 50-60 230 / 1 / 50-60 400 / 3 / 50-60 230 / 1 / 50-60 230 / 1 / 50-60 400 / 3 / 50-60

Peso Kg. 40 / 43 49 / 58 40 / 58 40 / 43 49 / 58 40 / 58

SALAMANDRAS ULTRARRÁPIDAS

Características generales:

• Uniformidad de cocción perfecta, garantizada por los deflectores rediseñados y por el centrado 
de la superficie de cocción bajo la superficie radiante.

• 20 segundos para alcanzar la máxima temperatura desde el encendido; máx. 5 segundos ya en 
funcionamiento.

• Bandejas de recogida de residuos y parrillas de acero cromado extraíbles, con mangos 
atérmicos.

• Posibilidad de montaje en la pared.
• Dos zonas de cocción independientes en el modelo QSE60 o QSET60.

Las salamandras ultrarrápidas Contact son la mejor solución para el chef.
• Barra detectora de plato/bandeja para el encendido y apagado automático.
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CONTACT

QSE-40/0CB QSE-60/0CB QSE-60/4CB QSET-40/0CB QSET-60/0CB QSET-60/4CB

Dimensiones mm 400 x 510 x 500 600 x 510 x 500 600 x 510 x 500 400 x 510 x 500 600 x 510 x 500 600 x 510 x 500

Dim. Embalado mm 480 x 560 x 710 680 x 560 x 710 680 x 560 x 710 480 x 560 x 710 680 x 560 x 710 680 x 560 x 710

QSE / QSET

QSE-40

QSET-60
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PASANTES

ULTRARAPIDAS SE40/0CB SE60/0CB SE60/4CB SE80/0 SEL1/0CB SEL2/0CB SEL2/2CB

Zona de cocción mm. 400 x 350 600 x 350 (GN1/1) 600 x 350 (GN1/1) 800 x 350 (GN1/1) 375 x 400 575 x 400 (GN1/1) 575 x 400 (GN1/1)

Potencia Kw. 2 4 4 6 2 4 4

Zonas de calentamiento no. 1 2 2 2 1 2 2

Voltaje/tensión V/Ph/Hz/A 230 / 1 / 50-60 230 / 1 / 50-60 400 / 3 / 50-60 400 / 3 / 50-60 230 / 1 / 50-60 400 / 2 / 50-60 230 / 1 / 50-60

Peso Kg. 33 / 41 46 / 55 46 / 55 61,5 / 73 24 / 26 30 / 33 28 / 31

SALAMANDRAS CLASSIC / PASANTE

Características generales:

• Acero inoxidable AISI 304 satinado.
• Bandejas de recogida de residuos y parrillas de acero cromado extraíbles, con mangos 

atérmicos.

Las salamandras eléctricas Classic SE son el best seller de la gama en los mercados 
internacionales. 

• Resistencias blindadas de Incoloy en la sección móvil superior que se desliza sobre guías, 
reclinables y fáciles de limpiar.

• Esquinas redondeadas.
• Patas regulables.
• Posibilidad de montaje en la pared.
• Dos zonas de cocción independientes para los modelos SE60 y SE80.

Las salamandras eléctricas Classic pasantes SEL, abiertas por tres lados, resultan perfectas para 
hacer de puente entre la cocina y la zona de recogida de los platos.

• Parrilla de cocción colocable a 8 niveles distintos con sistema de cremallera.
• Sección superior de mayor tamaño.
• Dos zonas de cocción independientes utilizables juntas o separadas para los modelos SEL2.
• Pueden cerrarse por dos lados con accesorios específicos para ofrecer mejores prestaciones de 

velocidad de calentamiento y mantenimiento de la temperatura.
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PASANTES

SE40/0CB SE60/0CB SE60/4CB SE80/0 SEL1/0CB SEL2/0CB SEL2/2CB

Dimensiones mm 400 x 510 x 500 600 x 510 x 500 600 x 510 x 500 800 x 450 x 500 560 x 400 x 400 760 x 400 x 400 760 x 400 x 400

Dim. Embalado mm 480 x 560 x 710 680 x 560 x 720 680 x 560 x 720 880 x 560 x 730 610 x 490 x 460 860 x 490 x 460 860 x 490 x 460

SEL1/0CB / SEL2/0CB / SEL2/2CB

SEL2

SE60/0CB
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SG

Zona de cocción mm. 575 x 400

Potencia Kw. 7,4

Zona de calentamiento no. 1

Peso Kg. 41 / 47

SALAMANDRAS CLASSIC GAS

Características generales:

La salamandra de gas es un equipo pasante con zona de cocción de tamaño compatible con bandejas 
GN1/1. Ideal para colocarla entre la cocina y la zona de recogida de los platos. Sencilla y cómoda, está 
estudiada para un uso cotidiano e incluso intensivo.

• Elementos radiantes en malla de acero inoxidable, calentados por 2 quemadores con llama 
piloto y termopar de seguridad.

• Encendido piezoeléctrico.
• Bandejas de recogida de residuos, deslizantes sobre guías con tope de seguridad anticaída, 

extraíbles para facilitar la limpieza.
• Parrillas de acero cromado, con mangos atérmicos, deslizantes sobre guías con tope de 

seguridad anticaída, extraíbles para facilitar la limpieza.
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SG

Dimensiones mm 750 x 400 x 460

Dimensiones Embalado mm 800 x 500 x 620

SG

SG
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SEC40/0 SEC60/0 SEC60/4

Zona de cocción mm. 400 x 350 600 x 350 (GN1/1) 600 x 350 (GN1/1)

Potencia Kw. 2 4 4

Zona de calentamiento no. 1 2 2

Voltaje/tensión V/Ph/Hz/A 230 / 1 / 50-60 230 / 1 / 50-60 400 / 3 / 50-60

Peso Kg. 33 / 39 47 / 54 47 / 54

SALAMANDRAS LIGHT

Características generales:

Estos modelos de salamandras Tecnoinox, sencillas y básicas, combinan altas prestaciones con un 
precio inigualable.

• Acero inoxidable AISI 430.
• Resistencias reclinables para facilitar la limpieza.
• Bandejas de recogida de líquidos.
• Parrillas de acero cromado extraíbles para la limpieza.
• Los modelos SEC60 tienen dos zonas de cocción independientes.
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SEC40/0 SEC60/0 SEC60/4

Dimensiones mm 400 x 450 x 600 600 x 450 x 500 600 x 450 x 500

Dimensiones Embalado mm 480 x 560 x 710 680 x 560 x 720 680 x 560 x 720

SEC40/0 / SEC60/0 / SEC60/4  

SEC40

SEC60
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HORNOS SNACK

Características generales:

Gama de hornos con puerta abatible, ideal para locales que
necesitan un pequeño horno. Calentar y / o cocinar croissants,
pequeños pasteles, pan o platos sencillos de la gastronomía.
Pensado y diseñado para un uso sencillo pero con resultados
óptimos.

• Puerta con cristal doble, con apertura interna para facilitar la limpieza 
entre cristales.

• Construido en acero inoxdable interior y exterior. (Los modelos con 
convección y vapor son con cámara de cocción en AISI 304, los otros en 
AISI 430)

• Mandos electromecánicos de serie en todos los modelos o digital bajo 
pedido (consultar precios).

Arancione = Pantone 1655 C
Azzurro = Pantone 630 C

CONVECCIÓN CON 
VENTILACIÓN

Nº de Bandejas Distancia entre 
Bandejas

Ventiladores Autoreverse Voltaje/
Tensión

Potencia Humidificación Grill Peso Neto

Uds. mm. Uds. x W. W - N / Hz. W W. Kg.

FV-CME404-LR 4 x (460 x 340)* 70 1 x 2.650 No 230 - 1 - 50 2.700 No No 41

FV-CME404-HR 4 x (460 x 340)* 70 2 x 1.550 No 230 - 1 - 50 3.200 No No 41

FV-CME404-HRG 4 x (460 x 340)* 70 2 x 1.400 No 400 - 3 - 50 3.600 No Si (700) 41

FV-CME604-HR 4 x (600 x 400)** 70 1 x 5.500 No 400 - 3 - 50 5.800 No No 51

CONVECCIÓN CON 
VAPOR

Nº de Bandejas Distancia entre 
Bandejas

Ventiladores Autoreverse Voltaje/
Tensión

Potencia Humidificación Grill Peso Neto

Uds. mm. Uds. x W. W - N / Hz. W W. Kg.

FV-SME404-LR 4 x (460 x 340)* 70 1 x 3.000 Si 230 - 1 - 50 3.300 Si, porcentual No 42

FV-SME604-HR 4 x (600 x 400)** 70 1 x 5.500 Si 400 - 3 - 50 5.800 Si, porcentual No 51

FV-SME904-HR 4 x (600 x 400)** 70 1 x 5.500 Si 400 - 3 - 50 5.800 Si, porcentual No 51

CONVECCIÓN CON 
HUMIDIFICACIÓN

Nº de Bandejas Distancia entre 
Bandejas

Ventiladores Autoreverse Voltaje/
Tensión

Potencia Humidificación Grill Peso Neto

Uds. mm. Uds. x W. W - N / Hz. W W. Kg.

FV-UME404-LR 4 x (460 x 340)* 70 1 x 2.650 No 230 - 1 - 50 2.700 Si No 41

FV-UME404-HR 4 x (460 x 340)* 70 2 x 1.550 No 230 - 1 - 50 3.200 Si No 41

FV-UME404-HRG 4 x (460 x 340)* 70 2 x 1.400 No 230 - 1 - 50 3.600 Si Si (700) 41

FV-UME904-LR 4 x (600 x 400)** 70 2 x 1.550 No 230 - 1 - 50 3.200 Si No 51

FV-UME904-HR 4 x (600 x 400)** 70 2 x 1.400 No 400 - 3 - 50 4.900 Si No 51

FV-UME604-LRG 4 x (600 x 400)** 70 2 x 1.400 No 230 - 1 - 50 3.600 Si Si (700) 50

FV-UME904-LRG 4 x (600 x 400)** 70 2 x 1.400 No 230 - 1 - 50 3.600 Si Si (700) 50

• Distancia entre rejillas de 70 mm.
• Ventiladores en acero Inoxidable.
• 3 Modalidades de cocción: Convección con ventilador, Convección y 

hunidificación manual, Convección y vapor.
• Cámara de Cocción en acero Inoxidable con esquinas redondeadas 

para una mejor limpieza. (Los modelos con convección y vapor son con 
camara en AISI 304, los otros en AISI 430)

• Junta de silicona de enclavamiento para uso profesional. Fácilmente 
desmontable.

• Grill disponible en modelos tanto de control analógico como digital.
• Iluminación interna.
• Autoreverse en todos los modelos a convección y vapor (FV-SME).

 *   o GN2/3    ** o GN1/1
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FV-SME404-LR FV-SME604-HR FV-SME904-HR

Dimensiones mm. 580 x 660 x 600 720 x 740 x 600 720 x 740 x 600

FV-UME404-LR FV-UME404-HR FV-UME404-HRG FV-UME904-LR FV-UME904-HR FV-UME604-LRG FV-UME904-LRG

Dimensiones mm. 580 x 590 x 600 580 x 590 x 600 580 x 590 x 600 720 x 650 x 600 720 x 650 x 600 720 x 650 x 600 720 x 650 x 600

FV-CME404-LR FV-CME404-HR FV-CME404-HRG FV-CME604-HR

Dimensiones mm. 580 x 590 x 570 580 x 590 x 570 580 x 590 x 570 720 x 740 x 600

FAST VALUE

FV-UME404-HRG

FV-UME904-HR
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HORNOS CONVECCIÓN

Características generales:

Un control total de cada fase de cocción utilizando 3 mandos sencillos e intuitivos. Los hornos 
de convección garantizan una mayor uniformidad de cocción, ya que el calor se distribuye de 
forma homogénea por el interior de la cámara. El nivel de vapor deseado durante la cocción se 
puede ajustar fácilmente y ofrece diversas ventajas en cuanto a la calidad del producto, además 
de mitigar la pérdida de peso. 

Dispone de una válvula de apertura / cierre del respiradero de la cámara. 

El Selector con 7 niveles de humedad, da al equipo una variedad de dispensación de vapor 
propio de un sistema electrónico. 

Cámara de cocción en acero inoxidable AISI 304, con bordes redondeados y amplio radio de 
curvatura para facilitar la limpieza. 

Deflector con apertura para poder limpiar fácilmente el alojamiento del ventilador. 

Bandeja situada bajo la puerta para recoger el agua de condensación. 

Cuadro de mandos con apertura y sistema de enganche para facilitar las tareas de 
mantenimiento. 

Manilla con apertura a derecha/izquierda.

Iluminación interna de la cámara de cocción. 

Robusto bastidor de la puerta fabricado en tubo de acero inoxidable. 

Puerta con doble cristal templado y cámara de aire. Cristal atérmico para reducir la radiación de 
calor hacia el usuario y aumentar la eficiencia. Cristal interno con apertura plegable para facilitar 
las tareas de limpieza. 

Bandejas Tipo Temperatura Pontencia Voltaje / Tesión Peso

GN1/1  Uds. Mixto Convección
Kw.
(Gas)

Kw. 
(Electricidad) V-N/Hz Kg

EFC04 M/1 4 Eléctrico 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 6,25 - 230 - 1 / 50 50 / 63

EFC04 M 4 Eléctrico 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 6,25 - 400-3 / 50 56 / 69

EFC06 M 6 Eléctrico 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 8,25 - 400-3 / 50 69 / 79

EFC10 M 10 Eléctrico 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 16,5 - 400-3 / 50 94 / 106

EFC20 M 20 Eléctrico 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 41 - 400-3 / 50 260 / 292

GFC06 M 6 Gas 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 10 0,25 230 - 1 / 50 105 / 118

GFC10 M 10 Gas 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 19 0,5 230 - 1 / 50 115 / 126

EFM20 DSL B Modelo con boiler incorporado 
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SFGT4 SFGT6 SFGT6G

SOPORTE 4 uds. 
ELÉCTRICO

6-10 uds. 
ELÉCTRICO

6-10 uds. 
GAS

Dimensiones mm 860 x 590 x 985 860 x 590 x 845 860 x 640 x 845

Dim. Emb. mm 930 x 800 x 1130 930 x 800 x 980 820 x 850 x 870

GFC06 M GFC10 M

Dim. interna mm 590 x 375 x 490 590 x 375 x 770

Dimensiones mm 860 x 700 x 740 860 x 700 x 1020

Dim. Emb. mm 930 x 860 x 1010 950 x 850 x 1350

EFC04 M/1 EFC04 M EFC06 M EFC10 M EFC20 M

Dim. interna mm 590 x 375 x 350 590 x 375 x 350 590 x 375 x 490 590 x 375 x 770 680 x 450 x 1480

Dimensiones mm 860 x 650 x 520 860 x 650 x 520 860 x 650 x 660 860 x 650 x 940 1000 x 800 x 1860

Dim. Emb. mm 930 x 820 x 770 930 x 820 x 770 930 x 800 x 920 930 x 800 x 1200 1080 x 950 x 2060

EFC / GFC - Versión Electromecánica

EFC10 M
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HORNOS CONVECCIÓN

Características generales:

Programar una cocción en un horno mixto Tecnocombi significa no preocuparse más hasta 
que termine la cocción, con la certeza de lograr un resultado perfecto y constante. Es posible 
programar las cocciones con distintos ciclos, alternando fases de vapor con fases de solo 
circulación de aire en la cámara o incluso con fases mixtas.  

Indicaciones luminosas de los procesos. 

El funcionamiento automático se basa en recetas previamente memorizadas y probadas o 
en recetas creadas directamente por el chef, que se pueden cargar y descargar mediante la 
conexión USB. 

Cámara de cocción en acero inoxidable AISI 304, con bordes redondeados y amplio radio de 
curvatura para facilitar la limpieza. Iluminación interna de la cámara de cocción. 

Deflector con apertura para poder limpiar fácilmente el alojamiento del ventilador. 

Bandeja situada bajo la puerta para recoger el agua de condensación. 

Cuadro de mandos con apertura y sistema de enganche para facilitar las tareas de 
mantenimiento. 

Hay disponibles modelos con 3 programas de lavado automático. 

Bandeja de recogida del agua de condensación debajo del cristal con canalización directa al 
desagüe, incluso con la puerta abierta. 

Mandos con control giratorio y por presión para confirmar las selecciones. 

Control de la temperatura en el centro del producto con sonda de medición. 

Ahorro energético: el calderín de altas prestaciones satura de vapor la cámara, ofreciendo un 
ahorro de energía y agua.

Bandejas Tipo Temperatura Pontencia Voltaje / Tesión Peso

GN1/1  Uds. Vapor Mixto Comvección
Kw. 
(Gas)

Kw. 
(Electricidad) V-N/Hz Kg

EFM04 D/1 4 Eléctrico 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC - 6,25 230 - 1 / 50 50 / 63

EFM04 DSL/1 4 Eléctrico 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC - 6,25 230 - 1 / 50 66,8 / 78,8

EFM04 D 4 Eléctrico 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC - 6,25 400-3 / 50 50 / 63

EFM04 DSL 4 Eléctrico 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC - 6,25 400-3 / 50 66,8 / 78,8

EFM06 D 6 Eléctrico 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC - 8,25 400-3 / 50 77 / 87

EFM06 DSL 6 Eléctrico 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC - 8,25 400-3 / 50 77 / 87

EFM10 D 10 Eléctrico 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC - 16,5 400-3 / 50 96 / 109

EFM10 DSL 10 Eléctrico 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 16,5 400-3 / 50 102 / 114

EFM20 DSL 20 Eléctrico 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC - 41 400-3 / 50 277 / 309

EFM20 DSL B 20 Eléctrico 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC - 41 400-3 / 50 260 / 292

GFM06 D 6 Gas 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 10 0,25 230 - 1 / 50 90 / 102

GFM06 DSL 6 Gas 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 10 0,25 230 - 1 / 50 103 / 128

GFM10 D 10 Gas 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 19 0,5 230 - 1 / 50 112 / 127

GFM10 DSL 10 Gas 60ºC a 250ºC 60ºC a 250ºC 50ºC a 275ºC 19 0,5 230 - 1 / 50 124 / 134

EFM20 DSL B Modelo con boiler incorporado D: Digital  |  DSL: Digital, Sonda y Autolavado
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SFGT4 SFGT6 SFGT6G

SOPORTE 4 uds. 
ELÉCTRICO

6-10 uds. 
ELÉCTRICO

6-10 uds. 
GAS

Dimensiones mm 860 x 590 x 985 860 x 590 x 845 860 x 640 x 845

Dim. Emb. mm 930 x 800 x 1130 930 x 800 x 980 820 x 850 x 870

GFM06 D GFM06 DSL GFM10 D GFM10 DSL

Dim. interna mm 590 x 375 x 490 590 x 375 x 490 590 x 375 x 770 590 x 375 x 770

Dimensiones mm 860 x 700 x 740 860 x 700 x 740 860 x 700 x 1020 860 x 700 x 1020

Dim. Emb. mm 950 x 860 x 1030 950 x 870 x 980 920 x 830 x 1280 940 x 870 x 1350

EFM10 D EFM10 DSL EFM20 DSL EFM20 DSL B

Dim. interna mm 590 x 375 x 770 590 x 375 x 770 680 x 450 x 1480 680 x 450 x 1480

Dimensiones mm 860 x 650 x 940 860 x 650 x 940 1000 x 800 x 1860 1000 x 800 x 1860

Dim. Emb. mm 930 x 810 x 1200 930 x 800 x 1200 1080 x 950 x 2060 1080 x 950 x 2060

EFM04 D/1 EFM04 DSL/1 EFM04 D EFM04 DSL EFM06 D EFM06 DSL

Dim. interna mm 590 x 375 x 350 590 x 375 x 350 590 x 375 x 350 590 x 375 x 350 590 x 375 x 490 590 x 375 x 490

Dimensiones mm 860 x 650 x 520 860 x 650 x 520 860 x 650 x 520 860 x 650 x 520 860 x 650 x 660 860 x 650 x 660

Dim. Emb. mm 930 x 820 x 770 930 x 820 x 770 930 x 820 x 770 930 x 820 x 770 930 x 820 x 920 930 x 820 x 920

EFM / GFM - Versión Electrónica

EFM10 DEFM06 D
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HORNOS CONVECCIÓN COMPACTOS

Características generales:

• Juntas de larga duración producidas con material de alta resistencia y de calidad alimentaria.

• Guías GN2/3 extraíbles para facilitar la limpieza de la cámara.

• Desagüe interno para limpiar de manera más simple.

• Calentamiento ventilado con resistencias de alto rendimiento con Inversión periódica y 
automática de la dirección.

• Puerta con cierre automático.

• Acceso simple para facilitar cualquier tipo de mantenimiento y de reparación.

• Puerta doble de cristal de emisiones bajas con ventilación interna, con puerta interna de cristal 
desplegable e iluminación.

• Bandeja para recoger el agua de condensación y conectada al sistema de desagüe del horno.

• Controles simplificados y fáciles de utilizar.

• Bloqueo de los ventiladores al abrir la puerta.

• Alarma automática al final de cada ciclo de cocción.

• El programa de cocción se puede dividir en fases distintas.

• Función Delta T.

• Sistema de desagüe automático de la humedad después de la cocción.

• Sistema de autodiagnosis.

• Programa de enfriamiento cámara.

• Ideal Warm: La disminución inteligente de la temperatura en la cámara, al final del ciclo de 
cocción, permite un mantenimiento perfecto de la temparatura, eliminando el riesgo de sobre 
cocinar los alimentos.

• Sistema Climachef: Es una característica electrónica automática que controla el ambiente en 
la cámara para obtener la mejor consistencia y unos alimentos siempre sabrosos y frescos de 
manera segura e inteligente.

• Flash Dry: función de deshumidificación instantánea de la cámara.

• Pad Lock: Sistema de bloqueo con password.

• Sistema Pro Time: permite configurar la fecha y hora a las que desea que el horno se 
precaliente o empiece a funcionar.

GCE060 D GCE060 T

Versión Electrónica Sistema Touch

Capacidad Uds. (GN2/3) 6 6

Tª de Funcionamiento Convección 30°C a 280°C 30°C a 280°C 

Mixto 30°C a 280°C 30°C a 280°C 

Vapor 30°C a 130°C 30°C a 130°C 

Potencia W. 5200 5200

Alimentación V-N/Hz 400-3/50 400-3/50

GCE060D  - Características funcionales: 
Control electrónico con pantalla, pulsadores y mando

GCE060T  - Características funcionales: 
Control electrónico con pantalla táctil capacitiva 7” 
multipunto. 

Salida USB: software, datos HACCP y recetas 
siempre disponibles. 

Recipe Mix: cuando configura un programa o 
elige una receta, Combi sugiere qué platos pueden 
cocinarse juntos para optimizar el tiempo y las cargas 
de cocción. 

Multi Level: Combi es capaz de gestionar platos 
distintos con tiempos y temperaturas de cocción 
diversos e indicar por separado cuándo están listos.

Speed Grade: ajuste de velocidad de los 
ventiladores.

El sistema adaptativo de calibración de potencia de 
la función Fit Power ajusta y optimiza el consumo de 
energía según el uso.

SD Card: expansión de memoria con ranura para 
tarjeta SD integrada. 

Sonda al corazón multipunto. 
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GCE060 D GCE060 T

Dimensiones mm 550 x 640 x 822h. 550 x 640 x 822h.

GCE D / GCE T

Soporte Autolavado

800 x 580 x 800h. Modelo D y T

GCE060 T

GCE060 T
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HORNOS DE VAPOR A PRESIÓN

Características generales:

Una cocción sana, ligera y rápida que conserva el valor nutricional y el sabor de los ingredientes 
es posible con el horno a presión de Moduline. 

Los alimentos no entran en contacto con el agua, sino sólo con su vapor presurizado, realizando 
proceso de cocción con temperaturas relativamente bajas.  

Estas características hacen del horno a presión el producto ideal para pasteurizar, esterilizar, 
descongelar, cocinar al vacío o recalentar productos enfriados.  Juntas de larga duración 
producidas con material de alta resistencia y de calidad alimentaria.

• Cámara y calentador completamente construidos con acero inoxidable AISI 316.

• Aislamiento térmico de cámara y calentador en fibra de cerámica.

• Paneles portaparrillas extraíbles para facilitar las operaciones de limpieza.

• Descarga central de la cámara para facilitar las operaciones de limpieza y lavado.

• Cableados y componentes colocados para facilitar cualquier intervención de 
mantenimiento.

• Bandeja de recogida de condensación con apertura de la puerta.

• Control electrónico programable con pantalla táctil de 4,3”.

• Señal acústica de fin de ciclo.

• Temporizador de inicio programa.

• Control de la presión con presostatos electrónicos.

• Función de precalentamiento y mantenimiento de la presión del calentador.

• Limpieza automática y programable del calentador.

• Gestión electrónica de la potencia del calentador.

• Sistema automático de cierre y apertura de la puerta.

• Sistema automático de disminución de la presión en la cámara.

• Cierre hermético probado a 2 bar.

• Sonda al corazón.

CVE031

Versión Sistema Touch

Capacidad Uds. (GN1/1) 3

Tª de Funcionamiento de +50°C a +122°C (1,2 bar max)

Potencia W. 15500

Alimentación V-N/Hz 400-3/50
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CVE031

Dimensiones mm 700 x 880 x 750h.

CVE

CVE031

CVE031
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HORNOS DE REGENERACIÓN (-18ºC - +6ºC)

Características generales:

CONSTRUCCIÓN
• Cámara hermética con todas las esquinas redondeadas.

• Aislamiento térmico de la cámara, espesor 35mm.

• Paneles porta parrillas extraíbles para facilitar la limpieza.

• Conexión directa a la red hídrica.

• Desagüe central de la cámara para facilitar el lavado y la limpieza.

• Calentamiento ventilado con resistencias eléctricas blindadas.

• Puerta con cierre automático y vidrio interior.

EQUIPAMIENTO FUNCIONAL
• Pantalla de control electromecánico versión C, con botón de la 

temperatura, tiempo y humedad. Versión D con control electrónico y 
display digital. Versión E con control electrónico y pantalla táctil LCD.

• Temperatura de funcionamiento entre 30ºC y 160ºC.

• La reducción inteligente de la temperatura dentro de la cámara al final del 
ciclo de regeneración permite el mantenimiento caliente a la temperatura 
ideal (solo en la versión D y E).

• Respiradero manual de salida de la humedad excesiva.

• Inversión periódica del sentido de funcionamiento de los ventiladores para 
una distribución mejor del aire caliente.

Versión Capacidad Distancia entre guías Potencia Alimentación  Peso

Uds. (GN1/1 o 600x400)* mm. W. V-N/Hz Kg.

RRO 051/061 C Electromecánica 5 / 6 90 / 75 6200 400-3/50 67

RRO 051/061 D Electronica 5 / 6 90 / 75 6200 400-3/50 67

RRO 051/061 E Sistema Touch 5 / 6 90 / 75 6200 400-3/50 67

RRO 081/101 C Electromecánica 8 / 10 90 / 75 12500 400-3/50 90

RRO 081/101 D Electronica 8 / 10 90 / 75 12500 400-3/50 90

RRO 081/101 E Sistema Touch 8 / 10 90 / 75 12500 400-3/50 90

RRO 111/141 C Electromecánica 11 / 14 90 / 75 16000 400-3/50 121

RRO 111/141 D Electronica 11 / 14 90 / 75 16000 400-3/50 121

RRO 111/141 E Sistema Touch 11 / 14 90 / 75 16000 400-3/50 121

• Interrupción automática de los ventiladores al abrirse la puerta.

• Señal acústica de fin de ciclo.

• Termostato de seguridad cámara.

• Temporizador de inicio diferido (solo en la versión D y E).

EQUIPAMIENTO BAJO PEDIDO  / ACCESORIOS
• Base de sujeción.

• Estructura porta parrillas GN 1/1 o 600 x 400.

• Carro fijo o volcable para extracción de la estructura porta parrillas.

• Depósito escamoteable de reserva de agua.

• Apertura opuesta de la puerta.

• Sonda al corazón (solo en la versión D y E) que permite registrar hasta 30 
temperaturas diferentes para guardarlas en el informe HACCP (disponible 
solo con el puerto USB).

• Respiradero automático de salida de la humedad excesiva (Climachef - 
solo en la versión D y E).

• Sonda al corazón multipunto (solo en la versión D y E).

• Ajuste de la velocidad del ventilador Speed Grade (solo en la versión D y 
E).

• Ducha retráctil externa.

• Conexión USB recuperación datos HACCP (solo en la versión D y E).

• Puerta de cristal con iluminación.

*Posibilidad de modelos para GN1/2 (consultar)
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RRO 111/141 C RRO 111/141 D RRO 111/141 E

Dimensiones mm 800 x 710 x 1650 800 x 710 x 1650 800 x 710 x 1650

RRO 081/101 C RRO 081/101 D RRO 081/101 E

Dimensiones mm 800 x 710 x 1155 800 x 710 x 1155 800 x 710 x 1155

RR0 051/061 C RR0 051/061 D RR0 051/061 E

Dimensiones mm 800 x 710 x 855 800 x 710 x 855 800 x 710 x 855

RRO 051-061 / 081-101 / 111-141 

RRO 051

RRO 081

RRO 111
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HORNOS PIZZA ELÉCTRICOS

Características generales:

Pizza Group dispone de una amplia gama de hornos de pizza eléctricos para cubrir las 
necesidades de todos los clientes. 

Los Entry Max son hornos con frente y puertas de acero con cristal, con termómetro 
mecánico, dos termostatos mecánicos por cámara, luz de la cámara con buen aislamiento y 
un interruptor general por cámara.  

Doble iluminación de bajo voltaje.

Todos los modelos son 400V-3N - 50Hz  

Salida de humo por la esquina superior

OPCIONES
• Interior “todo refractario” . (Mayor estanqueidad del calor en la cámara).

• Soporte en acero inoxidable.

• Campana de chapa pre barnizada con frente de acero, salida de humos Ø 125 mm. 
(Consultar precio).

• Motor eléctrico de aspiración con regulador de velocidad (absorción 70 W). 
(Consultar precio).

• Juego de 4 ruedas.

Nº Pizzas x Cámara Potencia Total Potencia Arriba Potencia Abajo Peso Neto

Uds. - mm. Kw. Kw. Kw. Kg.

M4 4 x Ø300/340 5,6 2,8 2,8 74

M6L 6 x Ø300/340 9,9 5,4 4,5 97

M9 9 x Ø300/340 12,9 7,5 5,4 130

M8 4 x Ø300/340             (x2) 11,2 2,8 2,8 149

M12L 6 x Ø300/340             (x2) 19,8 5,4 4,5 177

M18 9 x Ø300/340             (x2) 25,8 7,5 5,4 235
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Soporte Horno S4 S6L S9 S8 S12L S18

M4 M6L M9 M8 M12L M18

Dim. Interior mm 700 x 700 x 150 1050 x 700 x 150 1050 x 1050 x 150 700 x 700 x 150 1050 x 700 x 150 1050 x 1050 x 150

Dimensiones mm 990 x 920 x 380 1340 x 920 x 380 1340 x 1270 x 380 990 x 920 x 680 1340 x 920 x 680 1340 x 1270 x 680

ENTRY MAX

ENTRY MAX M6L

RRO 112

ENTRY MAX M8
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HORNOS PIZZA ELÉCTRICOS

Características generales:

Hornos con sistema “Activestone”.

El sistema incorpora en el interior de la piedra refractaria, las resistencias; garantizando así 
una mayor uniformidad de temperatura sobre toda la superficie. Además también para 
alcanzar un valor de temperatura de 550º.

Es un horno eléctrico disponible en 32 modelos: mecánicos (tradicional y todo refractario) y 
digitales (tradicional y todo refractario) para cocinar de 4 a 18 pizzas de 34 cm de diámetro.  

Presentan frente de acero, cuerpo prepintado de blanco y gris, puerta de acero con cristal 
equilibrada gracias a un muelle con tirante regulable, un pomo de apertura y cierre de la 
salida del vapor y manillas atérmicas. 

Doble iluminación de bajo voltaje (12V)

OPCIONES
• Interior “todo refractario” .

• Versión Digital. (Bajo pedido).

• Soportes en acero inoxidable.

• Campana de chapa pre barnizada con frente de acero, salida de humos Ø 125 –200mm.

• Motor eléctrico de aspiración con regulador de velocidad (absorción 70 W-150W.)

• Juego de 4 ruedas mantenimiento.

Nº Pizzas x Cámara Potencia Total Potencia Arriba Potencia Abajo Peso Neto

Uds. - mm. Kw. Kw. Kw. Kg.

PY M4 4 x Ø300/340 6,6 4,2 2,4 115

PY M6L 6 x Ø300/340 9 5,4 3,6 139

PY M9 9 x Ø300/340 13,32 8,1 5,22 159

PY M8 4 x Ø300/340             (x2) 13,2 4,2 2,4 183

PY M12L 6 x Ø300/340             (x2) 18 5,4 3,6 231

PY M18 9 x Ø300/340             (x2) 26,64 8,1 5,22 290
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Soporte Horno S4 S6L S9 S8 S12L S18
Dimensiones mm 1070 x 890 x 1010 1420 x 890 x 1010 1420 x 1240 x 1010 1070 x 890 x 810 1420 x 890 x 810 1420 x 1240 x 810

PY M4 PY M6L PY M9 PY M8 PY M12L PY M18

Dim. Interior mm 700 x 700 x 150 1050 x 700 x 150 1050 x 1050 x 150 700 x 700 x 150 1050 x 700 x 150 1050 x 1050 x 150

Dimensiones mm 1090 x 1010 x 400 1440 x 1010 x 400 1440 x 1360 x 400 1090 x 1010 x 720 1440 x 1010 x 720 1440 x 1360 x 720

PYRALIS

PYRALIS M12L

PYRALIS M6L
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HORNOS PIZZA GAS

Características generales:

Hornos de gas con ladrillos de superficie de cocción y temperaturas equilibradas.  

Existen 3 modelos de hornos a gas según el número máximo de pizzas de 33 cm que pueden 
acoger: Flame 4-6-9. 

Pueden superponerse hasta dos cámaras del mismo modelo y pueden incluir soporte (con 2 
alturas disponibles), muebles neutros o calientes y campana extractora.  

Dentro de la cámara de chapa aluminizada, la especial forma de los deflectores de acero 
permite conducir el calor hacia el techo perforado de la cámara y así por irradiación hacia la 
pizza.  

Los orificios de los lados y del fondo de la cámara garantizan una perfecta afluencia de aire.  

La temperatura de funcionamiento recomendada es de 380ºC. 

Bajo la piedra refractaria de espesor adecuado se encuentra un quemador atmosférico 
multirramificado para garantizar una perfecta uniformidad de cocción.  

El horno está certificado y cumple con todas las normas vigentes en materia de seguridad.  

Puede alimentarse con gas natural o GLP (debe especificarse en el pedido) y requiere 
alimentación eléctrica monofásica. 

Los hornos son probados en línea de montaje con gas natural pero incluyen inyectores para 
gas GLP.  

Se trata de una gama de hornos de control mecánico con termómetro digital. Todos los 
modelos incluyen la chimenea y su prolongador.  

• Ignición electrónica. 

• No hay llama piloto.

NOTA:

Todos los modelos son apilables.

Los modelos FL4 y FL6 solo necesitan marco entre ambos equipos.

El modelo  FL9 tiene tres modelos diferentes de canalización de salida de humos, en función 
de su posición (consultar).

Nº Pizzas x Cámara Potencia Total Potencia Arriba Consumo de gas Peso Neto

Uds. - mm. Kw. Kcal./h. Liquid. Natural Kg.

FL4 4 x Ø300/340 14 12.037 1,1 1,48 132

FL6 6 x Ø300/340 20 17.196 1,58 2,12 164

FL9 9 x Ø300/340 29 24.934 2,29 3,07 196
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Soporte Horno Simple S4 S6 S9
Dimensiones mm 1120 x 890 x 1010 1120 x 1240 x 1010 1470 x 1240 x 1010

Soporte Horno Doble S4+4 S6+6 S9+9
Dimensiones mm 1070 x 1240 x 810 1120 x 1240 x 810 1470 x 1240 x 810

Campana K4 K6 K9
Dimensiones mm 1110 x 1060 x 300 1110 x 1410 x 300 1470 x 1410 x 300

FL4 FL6 FL9

Dim. Interior mm 700 x 700 x 150 700 x 1050 x 150 1050 x 1050 x 150

Dimensiones mm 1130 x 1070 x 470 1130 x 1450 x 470 1480 x 1400 x 470

FLAME

FL4

FL9 + CAMPANA
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TUNEL

Características generales:

POTENCIALIDAD: Remontable hasta 3 unidades para una mayor productividad. 

FACÍL DE UTILIZAR: Facilidad de empleo también por parte de personal no cualificado. 

VERSATILIDAD: Se pueden cocinar diferentes productos de pastelería, charcutería, 
panadería y pizzería. 

TECNOLOGÍA: Pantalla innovadora con Touch Screen. 

AUTONOMÍA: No es necesario controlar el producto gracias a la configuración de 
temperatura y tiempo al comienzo de cada cocción.  

PRODUCTIVIDAD: Arrastre automático optimiza los tiempos de  trabajo. 

Completamente en acero inoxidable. 

Puerta de inspección en acero con cristal. 

Cajón extraíble que garantiza una completa limpieza. 

Panel táctil innovador . 

Cinta con doble sentido de marcha . 

Alimentación Soporte Incluido Producción Hora Potencia Total Voltaje /Tensión Peso Neto

Nº/ Ø 330mm. Kw. V / Hz Kg.

TN40 Eléctrica No 22 7,8 400 - 3 /50 76

TN50 Eléctrica Si 40 14,2 400 - 3 /50 156

TN65 Eléctrica Si 80 18,4 400 - 3 /50 186

TN80 Eléctrica Si 100 24,4 400 - 3 /50 249

TN-G 40 Gas No 22 9,75 230 - 1 /50 76

TN-G 50 Gas Si 40 19,5 230 - 1 /50 156

TN-G 65 Gas Si 80 19,5 230 - 1 /50 186
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Soporte Horno ST40
Dimensiones mm 600 x 865 x 655

Peso Kg. 29

TN40 TN50 TN65 TN80

Dim. Interior mm 400 x 540 x 100 500 x 750 x 100 650 x 1000 x 100 800 x 1100 x 100

Dimensiones mm 1200 x 955 x 450 1700 x 1177 x 500 1977 x 1360 x 570 2150 x 1550 x 603

Cinta mm 1070 x 400 1600 x 500 1865 x 650 2043 x 800

TN-G 40 TN-G 50 TN-G 65

Dim. Interior mm 400 x 540 x 100 500 x 750 x 100 650 x 1000 x 100

Dimensiones mm 1200 x 955 x 450 1700 x 1177 x 500 1977 x 1360 x 570

Cinta mm 1070 x 400 1600 x 500 1865 x 650

TN / TNG

-
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AMASADORAS EN ESPIRAL

Características generales:

Amasadoras en espiral. 
La amasadora con sistema en espiral es la máquina ideal para todo tipo de comercio. La forma particular de 
su espiral permite amalgamar perfectamente la masa en pocos minutos.  

Además, la presencia de la rejilla permite introducir ingredientes en cascada mientras la máquina se mueve. 

Se dispone de modelos con Cabezal fijo y cuba fija o móvil, con cabezal móvil y cuba fija o móvil, versiones 
en monofásico, 2 velocidades o con variador de velocidad.  

Se dispone de equipos para realizar desde 6Kg. de masa hasta 53Kg. En sus diferentes versiones. 

Modelos de 2 velocidades o con variador de velocidad consultar.   

Tipo Capacidad Peso Pasta Amasado/h. Potencia Tensión /  Frecuencia Peso Neto

Ltos. Kg. Kg. Kw. V/Hz. Kg.

IFM7 1 7 6 24 0,30 230/1/50 41

IFM10 1 10 8 30 0,37 230/1/50 48

IFM15 1 15 10 40 0,45 230/1/50 50

IF17 2 17 12 48 0,75 400/3/50 72

IFM17 3 17 12 48 0,90 230/1/50 79

IF22 2 22 18 70 0,75 400/3/50 75

IFM22 3 22 18 70 0,90 230/1/50 82

IF33 2 33 25 100 1,50 400/3/50 104

IFM33 3 33 25 100 1,30 230/1/50 110

IF42 2 42 38 140 1,50 400/3/50 107

IF53 2 53 44 170 1,50 400/3/50 110

IRM10 4 10 8 30 0,37 230/1/50 50

IR17 VS 7 17 12 48 0,75 230/1/50 91

IR22 5 22 18 70 0,75 400/3/50 93

IRM22 6 22 18 70 0,90 230/1/50 100

IR33 5 33 25 100 1,50 400/3/50 126

IR42 5 42 38 140 1,50 400/3/50 134

IR53 5 53 44 170 1,50 400/3/50 136

TIPO DE AMASADORA SEGÚN SU VERSATILIDAD

1 CABEZA y CUBA FIJAS - MONOFASICO - SIN RUEDAS NI TEMPORIZADOR

2 CABEZA y CUBA FIJAS - MONOFASICO - CON RUEDAS y TEMPORIZADOR

3 CABEZA y CUBA FIJAS - TRIFASICAS - CON RUEDAS y TEMPORIZADOR

4 CABEZA ABATIBLE y CUBA FIJAS - MONOFASICO - SIN RUEDAS NI TEMPORIZADOR

5 CABEZA y CUBA ABATIBLE - TRIFASICO - CON RUEDAS Y TEMPORIZADOR

6 CABEZA y CUBA ABATIBLE - MONOFASICO - CON RUEDAS Y TEMPORIZADOR

7 CABEZA y CUBA ABATIBLE - MONOFASICO - CON RUEDAS Y TEMPORIZADOR - VARIADOR DE VELOCIDAD
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1 3

IFM7 IFM10 IFM15 IFM17 IFM22 IFM33
Dimens. externas mm 370 x 680 x 640 420 x 720 x 640 460 x 840 x 730 550 x 870 x 730 550 x 870 x 730 440 x 830 x 720

Dimensiones cuba mm 320 x 210 360 x 210 400 x 260 450 x 260 500 x 270 400 x 260

2

IF17 IF22 IF33 IF42 IF53
Dimens. externas mm 350 x 660 x 630 400 x 690 x 630 440 x 830 x 720 470 x 850 x 720 530 x 860 x 720

Dimensiones cuba mm 320 x 210 360 x 210 400 x 260 450 x 260 500 x 270

7 5

IR17 VS IR22 IR33 IR42 IR53
Dimens. externas mm 370 x 680 x 640 420 x 720 x 640 460 x 840 x 730 550 x 870 x 730 550 x 870 x 730

Dimensiones cuba mm 320 x 210 360 x 210 400 x 260 450 x 260 500 x 270

4 6

IRM10 IRM22
Dimens. externas mm 270 x 590 x 570 420 x 720 x 640

Dimensiones cuba mm 260 x 210 360x210

IF / IFM / IR / IRM

IF22

IR33
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LAMINADORAS

Características generales:

Concebida para ayudarte a estirar masas de pan, pizza y/o pan focaccia.  

La laminadora tiene la ventaja de poder regular  el espesor de la masa mediante el ajuste de 
la distancia entre los rodillos.  

Espesor: mín. 0,4mm – máx. 4mm 

Se dispone de equipos con dos parejas de rodillos con posibilidad de pedal de 
funcionamiento (accesorio), con una pareja de rodillos sin opción de pedal o de dos parejas 
de rodillas sin pedal, sin balanza de acompañamiento del producto, pero con envase de 
plástico. 

Cuatro opciones con 10 modelos diferentes dando una amplia variedad al producto. 

Tipo Peso masa Diámetro de pizza Potencia Tensión /Frecuencia Peso Neto

gr. mm. Kw. V/Hz. Kg.

RM32 A 1 80 - 120 140 - 310 0,25 230/1/50 26

M35 A 3 80 - 400 140 - 340 0,25 230/1/50 22

RM35 A 1 80 - 400 140 - 340 0,25 230/1/50 27

M42 A 3 210 - 600 260 - 400 0,37 230/1/50 26

RM42 A 1 210 - 600 260 - 400 0,37 230/1/50 35

RM42 TA 2 210 - 600 260 - 400 0,37 230/1/50 35

RM45 A 1 210 - 700 260 - 430 0,37 230/1/50 38

RM45 TA 2 210 - 700 300 - 430 0,37 230/1/50 38

RM30 P 4 80 - 210 140 - 310 0,25 230/1/50 24

RM40 P 4 210 - 600 260 - 400 0,37 230/1/50 31

TIPO DE LAMINADORAS SEGÚN SU VERSATILIDAD

1 DOS PAREJAS DE RODILLOS - PREDISPOSICIÓN PARA PEDAL

2 DOS PAREJAS DE RODILLOS - CON PEDAL

3 UNA PAREJA DE RODILLOS SIN PEDAL

4 DOS PAREJAS DE RODILLOS - SIN PEDAL - SIN BALANZA - CON BALANZA DE PLASTICO
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RM / M / RM A / M A 

1 2

RM32 A RM35 A RM42 A RM45 A RM42 TA RM45 TA
Dimensiones mm 420 x 470 x 650 460 x 480 x 630 530 x 470 x 790 570 x 550 x 770 530 x 520 x 690 590 x 550 x 670

4

RM30 P RM40 P
Dimensiones mm 420 x 420 x 650 530 x 410 x 780

3

M35 A M42 A
Dimensiones mm 520 x 440 x 390 590 x 440 x 390

RM32A M35 A 

RM42 TA RM30 P 
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COCINAS MONOBLOC

La cocción inteligente de alta gama

HEKO es una empresa especializada en la producción y fabricación de cocinas monobloc. Realiza una producción a medida en función del entorno, las necesidades y 
las expectativas del cliente.

Un equipo especializado de consultores estudia y analiza las necesidades especiales mediante la creación de soluciones a medida con equipos con un rendimiento 
único.

La resistencia y robustez de los monoblocs HEKO está garantizada. 

CONSULTAR PRECIOS Y DISPONIBILIDAD
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COCINAS MONOBLOC

… rendimiento único

• Encimera con espesor de chapa de 5mm.

• Superficies lineales y sin salientes, para una limpieza mejor y más 
rápida. 

• Controles manuales y digitales dedicados para cada equipo.

• Quemadores a gas de alto rendimiento.

• Compartimentos técnicos, hidráulicos y eléctricos de fácil acceso para 
inspección y mantenimiento.

• Rodapié autoportante de acero inoxidable AISI304.

• Posibilidad de personalizar la composición de la cocina eligiendo 
los elementos drop-in y los de bajo encimera que mejor se adapten 
a sus necesidades (cajones calientes, refrigerados, armarios de 
mantenimiento, etc…)

• Acabados RAL de puertas y laterales a elección del cliente (opcional).

• Sistema Energy Manager (opcional).

CONSULTAR PRECIOS Y DISPONIBILIDAD
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COCINAS MONOBLOC

… rendimiento único

RADIACION DE CALOR

Las características del Fry Top de Titanio permiten una radiación de calor bastante baja que funciona en beneficio del consumo de energía y del entorno de trabajo.

TEMPERATURA UNIFORME

La temperatura uniforme en toda la superficie de cocción está garantizada gracias a las características de la construcción y los materiales utilizados que 
proporcionan una mayor calidad y productividad.

CANAL INUNDABLE PARA ALMACENAMIENTO Y EL VERTIDO DE GRASAS DE LA COCCIÓN

Las grasas excedentes de la cocción son canalizadas hacia el canal perimetral con agua que evita su carbonización y facilita las operaciones de limpieza después del 
servicio. El agua con la grasa será vertida gracias al drenaje extraíble colocado en el mismo canal. 

PLATO DE COCINA DE TITANIO A PRUEBAS DE GOLPES

La característica de la superficie de titanio convierte la placa de cocción resistente a golpes y resistente a los efectos del choque climático. Hace posible el USO de 
ollas en la placa. La superficie de cocción está al mismo nivel que el resto de la encimera, permitiendo colocar sólo una parte de la olla en la superficie de cocción.

MOVIMIENTO DE CONVECCIÓN DEL ACEITE 

La posición de los elementos calefactores genera un movimiento de convección del aceite que facilita un intercambio térmico óptimo entre el elemento calefactor y 
el aceite.

SISTEMA HRS (ALMACENAMIENTO DEL CALOR) 

Es un elemento calefactor con sistema HRS. El sistema HRS consiste en el almacenamiento del calor dentro del núcleo del elemento calefactor (volante térmico) que 
se suelta cuando es necesario. 

DRENAJE 

Hay 2 drenajes especiales, uno para el aceite y otro para el agua y la limpieza del tanque. 
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COCINAS MONOBLOC

… rendimiento único

• Quemadores de gas estancos de alto rendimiento.

• Montados sobre bandeja inundable que evita la carbonización de las grasas y facilita las operaciones de limpieza después del servicio. El agua con las grasas 
será vertida gracias al drenaje manual colocado en las bandejas.

•  Mando con válvula para la regulación de la potencia.

• Termopar de seguridad.

• Llama piloto.

CONSULTAR PRECIOS Y DISPONIBILIDAD
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ONE TOUCH CM1099 A  CM1089 A

Capacidad L. 26 26 26

Potencia W. 1100 1100 1100

Consumo W. 1600 1600 1600

Niveles de potencia W. 1100 Alta
(modificable)

1100 Alta
770 Medio Alto
550 Medio
315 Medio Bajo
170 Descongelación

1100 Alta
770 Medio Alto
550 Medio
315 Medio Bajo
170 Descongelación

Tensión V/Hz 230-1/50 230-1/50 230-1/50

Control / Programas Manual Manual Digital / 20

Peso Kg. 17,5 17,5 17,5

MICROONDAS SNACKMATE

Características generales:

Los microondas de la línea Snackmate de Samsung son perfectos para la preparación de comidas en 
locales de pequeño tamaño. 
La línea Snackmate es robusta y fácil de utilizar, dispone de 5 niveles de potencia para una mayor 
versatilidad de cocción. 
 La cámara sin plato giratorio ofrece una mayor capacidad y, tanto la carcasa como la cámara son de 
acero inoxidable.  

• Interior sin plato giratorio para mayor capacidad.
• Provisto en la parte inferior de una bandeja cerámica para optimizar el reparto de ondas en la 

cámara.
• Puerta con tirador y cristal grande.

CM1099 A

• Modelo analógico con 5 niveles de potencia de selección manual (4 niveles de cocción y uno de 
descongelación) y programación de tiempo de cocción hasta 35min.

• Se recomienda apagar el horno antes de abrir la puerta para evitar cortes imprevistos de la 
temperatura.

CM1089 A

• Modelo Digital con 20 posibles programas diferentes de temperatura a 3 niveles de potencia 
predefinidos. Pudiendo programar hasta 3 fases de cocción diferentes a tiempos diferentes.

• Es posible programar los niveles acústicos de los programas.
• Posee la opción de doble cantidad (x2). Cuando se acciona el tiempo ajustado en el programa, 

se duplica.
• Opción de +30 Seg.
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ONE TOUCH CM1099 A CM1089 A

Dimensiones mm 517 x 380* x 297 517 x 380* x 297 517 x 380* x 297

Dimensiones internas mm 336 x 336 x 225 336 x 336 x 225 336 x 336 x 225

CM 1099 A / CM 1089 A / ONE TOUCH

CM1099 A CM1089 A
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MICROONDAS GASTRO

CM1519 A CM1529 A CM1919 A CM1929 A

Capacidad L. 26 26 26 26

Potencia W. 1500 1500 1850 1850

Consumo W. 3000 3000 3200 3200

Niveles de potencia W. 1500 Alta
1050 Media
750 Baja
375 Descongelación 1
195 Descongelación 2

1500 Alta
1050 Media
750 Baja
375 Descongelación 1
195 Descongelación 2

1850 Alta
1295 Media
925 Baja
370 Descongelación 1
185 Descongelación 2

1850 Alta
1295 Media
925 Baja
370 Descongelación 1
185 Descongelación 2

Tensión V/Hz 230-1/50 230-1/50 230-1/50 230-1/50

Control / Programas Manual Digital / 30 Manual Digital / 30

Peso Kg. 32 32 32 32

Características generales:

Samsung profesional dispone de diferentes modelos de microondas para uso medio, intenso y 
súper-intenso que se adaptan a las necesidades de cada local. 

La línea Gastro es perfecta para establecimientos de producción intensa en los que la rapidez 
es esencial, como restaurantes de mucho movimiento, fastfoods, áreas de servicio, hospitales, 
colegios, empresas de catering, etc. 

Estos modelos incorporan 2 magnetrones y 2 guías ondas para una mejor distribución del 
calor, evitando así los puntos calientes o fríos y garantizando una cocción uniforme. 

Son apilables y tienen 5 niveles de potencia para una mayor versatilidad de cocción. La carcasa 
y la cámara son de acero inoxidable.

• Gran capacidad, 26 litros con zona de cocción GN2/3. 
• Carcasa y cámara de acero inoxidable de gran espesor.
• Doble magnetrón de proyección desde arriba que garantiza una cocción uniforme. 
• 5 niveles de potencia.
• Botón de pulsación única + 20 segundos.
• Puerta con tirador y cristal grande. Apilables. 
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CM1519 A CM1529 A CM1919 A CM1929 A

Dimensiones mm 464 x 557* x 372 464 x 557* x 372 464 x 557* x 372 464 x 557* x 372

Dimensiones internas mm 370 x 370 x 200 370 x 370 x 200 370 x 370 x 200 370 x 370 x 200

CM1519 A / CM1529 A / CM1919 A / CM1929 A

CM1519 A

CM1929 A

*Asa +43 mm.
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FREIDORAS ECO

Características generales:

Modelos de 6 litros:

• Cuba y chasis en acero inoxidable. 
• Indicador MAX-MIN de nivel de aceite. 
• Resistencia en acero Inoxidable pulido. 
• Piloto metálico LED naranja, indicador de funcionamiento de la resistencia. 
• Las dimensiones no tienen en cuenta el saliente del mango de la cesta. 
• Las cestas son de máxima calidad. 

Modelos de 8 litros: 

• Líneas curvas para facilitar la limpieza. 
• Grifo de vaciado. 
• Cuba y chasis en acero inoxidable. 
• Indicador MAX-MIN de nivel de aceite. 
• Resistencia en acero Inoxidable pulido. 
• Piloto metálico LED naranja, indicador de funcionamiento de la resistencia, piloto rojo 

indicador de fallo en el termostato de seguridad, piloto verde indicador de buena conexión. 
• Las dimensiones no tienen en cuenta el saliente del mango de la cesta. 
• Contactor de 20A.
• Las cestas son de máxima calidad.

FE 6L HCL FE 6+6L HCL FE 8L HCL FE 8+8L HCL

Potencia Kw. 3 3 + 3 3,8 3,8 + 3,8

Tensión V. 230 -1N 230 -1N 230 -1N 230 -1N

Cantidad de Aceite L. 6 6 + 6 8 8 + 8

Grifo No No Si Si

Termostato de trabajo ºC 195 195 195 195

Termostato Seguridad ºC 210 210 230 230

Peso Kg. 7 12 10 18



363

FE 6 / FE 6+6 / FE 8 / FE 8+8

FE 6L HCL FE 6+6L HCL FE 8L HCL FE 8+8L HCL

Dimensiones mm 265 x 360 x 310 531 x 360 x 310 300 x 500 x 356 600 x 500 x 356

FE 6L HCL

FE 8L HCL
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FREIDORAS SOBREMESA

Características generales:

Modelos ELÉCTRICOS de 7 y 11,5  litros: 

• Modelos eléctricos de potencia trifásica.

• AISI 304 carrocería de acero inoxidable.

• Grifo de seguridad.

• Termostato de seguridad con calibración fija.

• Elementos calefactores blindados de acero inoxidable.

• Patas de acero ajustables.

Modelos A GAS  10 litros:

• Cuerpo de acero inoxidable AISI 304.

• El quemador atmosférico se enciende por medio de un grupo piloto y el control de 
temperatura se lleva a cabo por medio de una sonda de termostato situada en la parte 
delantera del tanque.

• Tanque profundo sin soldaduras y CALENTAMIENTO SIN ELEMENTO en cuba (Cuba en V).

• Ajuste de la temperatura del aceite mediante un termostato.

• Se pueden conectar a una red de gas Metano o Propano.

• El equipo básico incluye, las boquillas y la placa necesaria para adaptar la freidora al tipo de 
gas utilizado (la conversión debe ser realizada por personal cualificado).

• El estandar es a gas butano / propano (gas natural / metano solicitarlo).

• Válvula de gas mecánica con termostato integrado.

• Termostato de seguridad.

• Pies ajustables en acero inoxidable. 

Alimentación Potencia Tensión Cantidad de 
Aceite

Cesto Grifo Termostato 
Seguridad

Producción*

Kw. V. L. mm. ºC Kg/h. (Aprox.)

ST7 Eléctrica 4,8 400 -3N 7,5 197 x 236 x 120h Si 220 11

ST7+7 Eléctrica 4,8 + 4,8 400 -3N 7,5 + 7,5 2x (197 x 236 x 120h.) Si 220 11 + 11

ST12 Eléctrica 6 400 -3N 11,5 257 x 268 x 120h Si 220 15

ST12S Eléctrica 9 400 -3N 11,5 257 x 268 x 120h Si 220 17

ST12+12 Eléctrica 6 + 6 400 -3N 11,5 + 11,5 2x (257 x 266 x 120h.) Si 220 15 + 15

ST12+12S Eléctrica 9 + 9 400 -3N 11,5 + 11,5 2x (257 x 266 x 120h.) Si 220 17 +17

GB10 Gas 6,5 - 10 290 x 215 x 120h Si 220 8 / 10

GBD10 Gas 6,5 + 6,5 - 10 + 10 2 x (290 x 215 x 120h) Si 220 16 / 20

*Patata congelada
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ST7+7

GB10

ST / GB

GAS
GB10 GBD10

Dimensiones mm 400 x 620 x 650 700 x 620 x 650

ELÉCTRICAS
ST7 ST7+7 ST12 ST12S ST12+12 ST12+12S

Dimensiones mm 261 x 459 x 400 547 x 459 x 400 322 x 490 x 428 322 x 490 x 428 668 x 490 x 428 668 x 490 x 428

ST7
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FREIDORAS A GAS

Potencia Cantidad de Aceite Cesto Grifo Termostato 
Seguridad

Producción*

Kw. L. mm. ºC Kg/h. (Aprox.)

GT17 12 17  215 x 375 x 120 h. Si 220 18

GT17+17 12 + 12 17 + 17 2x (215 x 375 x 120 h.) Si 220 18 + 18

GT35 19 35 / 46 540 x 365 x 120 h. Si 220 25

*Patata congelada

Características generales:

Modelos GT se caracterizan por ser modelos a GAS sin necesidad de conexión eléctrica. 

Tenemos 3 modelos, bien diferenciados.

• Sólida estructura autoportante totalmente en acero inoxidable AISI 304.

• El modelo GT17+17 es de doble cuba, embutida sin soldaduras.

• El modelo GT35 se caracteriza por una sola cuba de gran capacidad con elementos 
calefactores en cuba, para reducir los tiempos de trabajo al mínimo posible. (Diciembre 2019)

• Encendido mediante piezoeléctrico, no se requiere fuente de alimentación.

• Termostato de temperatura y termostato de seguridad.

• Mandos electromecánicos con termómetro para visualización de la temperatura.

• Grifo de drenaje de aceite grande con maniobra de apertura y cierre en la parte frontal de la 
máquina.

• Contenedor para recuperación del aceite.

• Patas regulables en acero inoxidable.
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GT17

GT

GT17 GT17+17 GT35

Dimensiones mm 400 x 700 x 1110 700 x 700 x 1110 700 x 700 x 1125

GT17+17
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FREIDORAS ALTO RENDIMIENTO

Características generales:

Modelos Alto rendimiento FRIGGY en sus dos versiones ELECTRICO Y GAS, con modelos 
Sistema de Elevación Automatica eléctrica. 

• Sistema de Combustión Templada “Premix” con modulación de la potencia de salida.

• Quemadores de Tecnología Infrarroja con potencia modular de calentamiento 
y  CONTROL ELECTRÓNICO con sonda de temperatura para garantizar un alto 
rendimiento.

• SONDA de temperatura colocada en ambos lados de la cuba. Cuba en “Y”.

• Estampación monoblock en acero inoxidable, con gran zona fría.

• Carrocería en acero inoxidable con paneles extraíbles.

• Cámara de Combustión Ecosostenible, sin la utilización de materiales aislantes 
contaminantes, con el coeficiente de rendimiento perfecto entre la combustión de 
gas y el rendimiento calórico.

• Centralita Electrónica Easytouch con Panel LCD para un control simple e inmediato.

• Contenedor de Aceite de chasis con ruedas.

• Permite un vaciado completo de la cuba.

OPCIONAL
• Inverter 24V para alimentar el equipo incluso en ausencia de una red fija.

• Kit de asistencia remota a través de conexión a internet (para el uso exclusivo del 
instalador). 

Potencia Cantidad de Aceite Capacidad 
contenedor de Aceite

Cesto Tensión Alimentación Producción*

Kw. L. L. mm. V/Hz Kg/h. (Aprox.)

GFP25 25** 23 27 2x (140 x 365 x 130h.) 220-1/50 30

GFU25 25** 23 27 2x (140 x 365 x 130h.) 220-1/50 30

EFP25 20*** 25 27 540 x 365 x 120 h. 400-3/50 35

EFU25 20*** 25 27 541 x 365 x 120 h. 400-3/50 35

*Patata congelada
** La potencia de salida durante el arranque y la consecución de la temperatura de fritura se modula para reducir el consumo de gas.
*** La potencia en la fase de arranque (de fusión) es sólo 6,6 kW y 13,2 kW en el paso siguiente, hasta alcanzar la temperatura de fritura.
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EFP25

GFP / GFU / EFP / EFU

CON ELEVACIÓN AUTOMÁTICA
GFP25 AC GFU25 AC EFP25 AC EFU25 AC

Dimensiones mm 400 x 800 x 1260 700 x 900 x 1260 400 x 800 x 1282 700 x 900 x 1282

GFP25 GFU25 EFP25 EFU25

Dimensiones mm 400 x 800 x 1110 700 x 900 x 1110 400 x 800 x 1130 700 x 900 x 1130

GFP25
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FREIDORAS ALTO REND. + FILTRAJE

Características generales:

EFR 25 es una freidora de alto rendimiento con sistema de filtración de aceite integrado.

El sistema de filtración se encuentra en la parte inferior de la freidora e incluye una 
bomba trifásica que permite la filtración de micropartículas, sedimentos carbonizados/
suspendidos y residuos liberados de la fritura. El filtro de papel y carbón activado filtra 
los residuos más delgados, mejorando la calidad del aceite utilizado (aceite purificado, 
vida más larga, reducción de olores en el medio ambiente). El sistema de filtración 
contribuye a aliviar al operario de la tarea de limpiar el aceite utilizado y devuelve un 
excelente rendimiento de cocción.

• Estructura en acero inoxidable AISI 304.

• Cuba de cocción en AISI 304 embutida, con amplia zona de fría.

• Amplia zona de recogida del aceite para evitar derrames.

• Levantamiento automático de cestas automáticas para obtener resultados de 
cocción garantizados y constantes.

• Calentamiento eléctrico modular con modulación de potencia durante la fase de 
puesta en marcha y aproximándose a la temperatura final para una optimización 
del consumo eléctrico.

• Termostato de seguridad para proteger la resistencia: el termostato interviene en 
caso de una disminución significativa del nivel de aceite en el tanque.

• Control dinámico de la temperatura llevado a cabo con sondas de temperatura 
colocadas a los lados del tanque para obtener una lectura precisa y rápida de las 
variaciones térmicas.

• Bomba de tres fases integrada.

• Función de Filtrado y recarga automática del aceite por medio de un interruptor 
especifico.

• Limpieza de la cuba de manera rápida y efectiva.

• Lanza para la limpieza, llenado y vaciado del aceite disponible como opción.

EFR25

Funcionamiento Eléctrico

Potencia Kw. 20

Cantidad de Aceite L. 25

Capacidad contenedor aceite L. 27

Cesto mm.  140 x 365 x 130 h.

Tensión Alimentación V/Hz 400-3N/50

Producción* Kg/h. (Aprox.) 35
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EFR25

EFR25

EFR25

EFR25

Dimensiones mm 400 x 900 x 1114
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PGAR60 HCL PGAR80 HCL PGCD60 HCL PGCD80 HCL PGAR60 HCL + F PGAR80 HCL + F

Grosor placa mm 15 15 15 15 15 15

Placa Rectificada Rectificada Cromada Cromada Rectificada Rectificada

Potencia KW 7,8 9,2 7,8 9,2 7,8 + 3,3 9,2 + 3,3

kcal / h L 6708 7912 6708 7912 9546 10750

Fogón adicional no no no no si si

Peso Kg. 40 52 40 52 45 57

PLANCHAS A GAS 

Características generales:

Cuerpo en acero inoxidable, con termopar de seguridad, quemadores en acero inoxidable, realizando 
un reparto homogéneo de temperatura. Cada quemador dispone de encendido automático. Toma de 
gas intercambiable de lado.
Existen 3 modelos disponibles siempre en 15mm. de espesor de placa radiante para conseguir un 
correcto reparto del calor sin afectar a la estructura de la placa.

PGAR HCL: Planchas de acero rectificado.
Ha sido tratado para obtener muy buenas calidades de acabado superficial y medidas con tolerancias 
muy estrechas, lo que hace que la plancha adquiera una muy buena calidad. Estas planchas son 
gruesas, de 15 mm., a la vez que más potentes para poder superar el obstáculo del grosor. Las 
planchas de acero rectificado suelen ser utilizadas por restaurantes y bares para cocinar carnes. Es 
importante el cuidado continuado de la misma si no pueden llegar a oxidarse.

PGCD HCL: Plancha de placa cromada.
No son totalmente de cromo duro, son construidas en acero, pero recubiertas por un baño de cromo 
duro. Son planchas que por su composición tienen una durabilidad extrema, lo que permite que 
mantenga su aspecto inicial durante años, ideal para usos profesionales e intensivos. El grosor de la 
placa es de 15mm. Estas placas están equipadas con una válvula termostática, dado que el cromo duro 
no puede superar una determinada temperatura. El cromo duro es muy delicado a golpes directos.

PGAR HCL + F: Planchas de acero rectificado CON UN FOGON.
Todas las virtudes de la plancha PGAR HCL, a la cual se le añade un pequeño fogón de 3 ,3 Kw.
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PGAR60 
HCL

PGAR80 
HCL

PGCD60 
HCL

PGCD80 
HCL

PGAR60 
HCL + F

PGAR80 
HCL + F

Dimensiones mm 630 x 550 x 240 830 x 550 x 240 630 x 550 x 240 830 x 550 x 240 930 x 550 x 240 1130 x 550 x 240

PGAR / PGCD / PGAR F

PGAR60 HCL

PGAR60 HCL + F
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TOSTADORES

Características generales:

Presentamos 4 líneas de Tostadores con dos sistemas de calentamiento diferente. Uno a través de resistencias de cuarzo, con un poder de calentamiento en muy 
corto plazo de tiempo muy elevado y un segundo sistema por resistencias de acero blindadas preparadas para un uso intensivo sin sufrir daño.

TO3

Son tostadores de UNA altura, con la posibilidad de trabajo en continuo o con temporizador de tiempos (de hasta 15 minutos). Cuenta con recoge migas extraíble, 
parrilla de posicionamiento de producto extraíble, interrupto de encendido de resistencias inferior y superiores. Protector de resistencias.

TO6

Son tostadores de DOS alturas, con las mismas características que el modelo TO3.

TO 9

Son tostadores de DOS alturas con una dimensión extra larga, para locales de gran producción. Solo existe una versión de calentamiento (Cuarzo) y con la posibilidad 
de trabajar en continuo o con temporizador de tiempos (de hasta 15 minutos). Cuenta con recoge migas extraíble, parrilla de posicionamiento de producto extraíble 
en cada altura, interruptor de encendido de resistencias inferior y superiores. Protector de resistencias.

UMA 1

Tostador de cinta en acero inoxidable. Con guías tensoras. Control electrónico de todas las funciones. Pantalla de funciones retroiluminada. Ajuste independiente de 
la velocidad de cinta, temperatura superior y temperatura inferior de cámara. Bandeja de apoyo en inicio y final. Cajón recoge migas.

Resistencias Tipo Potencia Tensión Temporizador Rejillas Peso

Kw. V-N/Hz Producto Kg.

TO3 BASIC C Cuarzo Simple 2,4 230 - 1 / 50 No 1 8

TO3 BASIC B Blindadas Simple 2,4 230 - 1 / 50 No 1 8

TO3 C Cuarzo Simple 2,4 230 - 1 / 50 Si 1 8

TO3 B Blindadas Simple 2,4 230 - 1 / 50 Si 1 8

TO6 BASIC C Cuarzo Doble 3,6 230 - 1 / 50 No 2 10

TO6 BASIC B Blindadas Doble 3,6 230 - 1 / 50 No 2 10

TO6 C Cuarzo Doble 3,6 230 - 1 / 50 Si 2 10

TO6 B Blindadas Doble 3,6 230 - 1 / 50 Si 2 10

TO9 BASIC Cuarzo Doble 4,2 230 - 1 / 50 No 2 12

TO9 Cuarzo Doble 4,2 230 - 1 / 50 Si 2 12

UMA 1 Blindadas Cinta 3,3 230 - 1 / 50 No - 17
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TO 3 / TO 6 / TO 9 / UMA 1

UMA 1

Dimensiones mm 760 x 310 x 334

Dim. Zona de cocción mm 210 x 100

TO9 BASIC TO9 

Dimensiones mm 632 x 252 x 395 632 x 252 x 395

Dim. Zona de cocción mm 2 x (530 x 230 x 50) 2 x (530 x 230 x 50)

TO6 BASIC C TO6 BASIC B TO6 C TO6 B

Dimensiones mm 483 x 252 x 395 483 x 252 x 395 483 x 252 x 395 483 x 252 x 395

Dim. Zona de cocción mm 2 x (383 x 230 x 50) 2 x (383 x 230 x 50) 2 x (383 x 230 x 50) 2 x (383 x 230 x 50)

TO3 BASIC C TO3 BASIC B TO3 C TO3 B

Dimensiones mm 483 x 252 x 273 483 x 252 x 273 483 x 252 x 273 483 x 252 x 273

Dim. Zona de cocción mm  383 x 230 x 50  383 x 230 x 50  383 x 230 x 50  383 x 230 x 50 

TO3

TO6

UMA
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GRILLS ELECTRICOS

Características generales:

• Disponibles en versión individual y doble, con superficie lisa y ondulada, las planchas grill 
eléctricas Corequip son la solución ideal para pequeños establecimientos, bocaterías, puestos de 
venta ambulante, etc.

• Estos equipos han sido diseñados y desarrollados según las más estrictas normas europeas de 
higiene y seguridad.

• Contenedor recoge grasas. Fácil extracción de las bandejas para su limpieza.
• Totalmente abatible para un máximo aprovechamiento de la superficie de la placa.
• Cuerpo exterior en acero inoxidable.
• Regulación de la temperatura de 50º a 300ºC.
• Interruptor On/Off.
• Mod. GDT regulación por separado superior/inferior.
• Plancha acanalada o lisa, dependiendo del modelo.

Tipo de placa Prensa Superior Potencia Tensión Termostato de 
tempertura

Peso

mm. Nº Kw. V-N/Hz Kg.

KG2525 E A / A 1 1,75 230 - 1 / 50 Si 18

KG2735 E A / A 1 2,5 230 - 1 / 50 Si 27

KG2745 E A / A 1 3 230 - 1 / 50 Si 33 

KG5530 DE A - A / A 2 2 + 2 230 - 1 / 50 Si 32

KG5530 DG A - A / L 2 2 + 2 230 - 1 / 50 Si 34

KG2745 GDT A / L 1 3 230 - 1 / 50 Si 33

KG2735 GG L / L 1 3,2 230 - 1 / 50 Si 29

A: Acanalada   |   L: Lisa Parte superior / Parte inferior
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KG2525 E KG2735 E KG2745 E KG5530 DE KG5530 DG KG2745 GDT KG2735 GG

Dimensiones 290 x 440 x 300 410 x 500 x 300 510 x 500 x 300 560 x 440 x 300 560 x 440 x 300 510 x 500 x 300 410 x 500 x 300

Dim. Embalado mm 250 x 250 360 x 270 450 x 270 540 x 270  520 x 240 450 x 270  360 x 270

KG E / KG DE / KG DG / KG DGT / KG GG

KG2525 E

KG2745 E

KG5530 DG
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CREPERAS / GOFRERAS ELECTRICAS

CREPERAS GOFRERAS

CR - E 40 CR - D 240 KGW2530 E KGW5530 WE

Placa Ø mm. 400 2 x 400 2 x Classico 4 x Classico

Potencia Kw. 3 3 + 3 2,2 2,2 + 2,2

Quemadores Uds. 1 2 1 2

Tensión V 230 230 230 230

Termostato Variable Si Si Si Si

Peso Kg. 22 41 24 46

Características generales:

Disponibles en versión individual y doble. 
Estos equipos han sido diseñados y desarrollados según las más estrictas Normas Europeas de 
Higiene y Seguridad. La preferencia por un acero inoxidable de alta calidad es la respuesta a la 
demanda de un producto profesional que no renuncie a una estética moderna.  

• Cuerpo en acero inoxidable de 1 mm de espesor, que garantiza una alta resistencia al 
calentamiento y al peso.  

• Cuerpo exterior en acero inoxidable. 
• Regulación de la temperatura de 50º a 300ºC. 
• Interruptor On/Off. 
• Cajón extraíble en la parte inferior para guardar utensilios de trabajo. 

CREPERAS 
• Creperas con superficie de preparación antiadherente de TEFLÓN, ideal para trabajar en 

productos blandos o líquidos. 
• Quemador redondo de gran amplitud (400mm. de diámetro), que garantiza una distribución 

uniforme del calor, así como una combustión sin desperdicios. 

GOFRERAS
• Gofreras con placa de cocción en hierro fundido. 
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CREPERAS GOFRERAS

CR - E 40 CR - D 240 KGW2530 E KGW5530 WE

Dimensiones mm. 450 x 520 x 240 900 x 520 x 240 290 x 440 x 320 580 x 440 x 320

Dimensiones placa mm. Ø 400mm.Ø 400mm.Ø 2 x (100 x 170 x 15) 4 x (100 x 170 x 15)

CR-E 40 / CR-D 240 / KGW E

KG2745

CR - E 40 CR - D 240

KGW2530 E

KGW5530 WE
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CHOCOLATERAS

Características generales:

Las chocolateras están concebidas para calentar y mezclar cualquier tipo de bebida (té, café, leche, 
etc...) y en especial chocolate, al que le aseguran siempre una densidad y una cremosidad perfectas. 
Las chocolateras permiten, con pocas y simples operaciones, preparar directamente y cocer al “baño 
maría” el chocolate, garantizando un notable ahorro de tiempo y un óptimo resultado final.

• Calentamiento al “baño maría” para cocer el producto sin que se queme. 
• Mezcla continua para obtener un producto homogéneo y un óptimo resultado final.
• Termostato regulable para adecuar la temperatura a todas las necesidades. 
• Grifo exclusivo “anti-obstrucción”. 
• Caldera de agua caliente de acero inoxidable, aislada térmicamente, con vaciado fácil y rápido. 
• Depósito de producto de fácil desmontaje. 
• Bandeja recoge líquido con indicador de nivel. 
• Patas antideslizantes.

CH1 CH2 SCIROCCO 5 Black SCIROCCO 5 White

Capacidad L. 5 10 5 5

Potencia W. 1000 1000 1000 1000

Color Negro Negro Negro Blanco

Peso Kg. 8 8 7 7
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CH / SCIROCCO

CH1 CH2 SCIROCCO 5 Black SCIROCCO 5 White

Dimensiones mm. Ø 260 x 470 Ø 260 x 550 Ø 240 x 320 Ø 240 x 320

CH1

SCIROCCO 5
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EQUIPAMIENTO
CORTADORAS BASIC LINE   
ALUMINIO LACADO / ALUMINIO ANODIZADO  384-385

CORTADORAS OPTIMA LINE
GRAVEDAD POR CORREAS  386 - 387
GRAVERDAD POR ENGRANAJES  388 - 389
MANUALES   390 - 391
DE PAN  392 - 393

TERMOSELLADORAS  394 - 395

ENVASADORAS
EXTERNAS  396 - 397
DE CAMPANA  398 - 399
MULTIFUNCIÓN  400 - 401

BAÑO MARIA A BAJA TEMPERATURA  402 - 403

MIXERS / EXPRIMIDORES  404 - 405

ACERO INOXIDABLE
MESAS DE TRABAJO 406
ESTANTE PASANTE    407
ESTANTE  408
CAMPANAS DE EXTRACCIÓN  409
MUEBLES CAFETEROS  410
MUEBLES ESTANTERÍA  411
MESAS PARA LAVAVAJILLAS CAPOTA  412
FREGADERO BASTIDOR LAVAVAJILLAS  413
LAVAMANOS  414

GRIFOS
GRIFOS DUCHA  415
GRIFOS MONOMANDO  416
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CORTADORAS BASIC LINE

Características generales:

Modelos CC, son de bancada en aluminio lacado, mientras que los modelos CC A son en aluminio 
anodizado, protegido contra la oxidación (compuesto muy duro y resistente que se adapta a todos 
los ambientes con una garantía de durabilidad máxima).

Cuchillas en acero inoxidable tratado.

Carro, bandeja de corte y protector de cuchilla construidos en aluminio tratado contra la oxidación.

Con mango regulador para la selección del espesor de la loncha, tope máximo y mango adicional 
para la sujeción del equipo en las operaciones de corte.

Todos los modelos incorporan afilador de serie (apagar el equipo, con la cuchilla completamente 
detenida, colocar el afilador y conectar durante 30 segundos).

Mecanismos de seguridad:

• Freno de bloqueo de la cuchilla y centralita de seguridad que bloquea el encendido del 
equipo.

• Motor ventilado, con protector térmico contra sobrecalentamientos. 

• Interruptores estancos con protección.

• Protectores sobre el plato, cubre cuchilla y sujeta mercancía.

• Base robusta y cerrada.

• Patas antideslizantes. 

Potencia Diámetro de Cuchilla Transmisión Espesor de corte Capacidad de corte Peso Neto/Bruto

W. mm. mm. mm. Kg.

CC220 140 220 Correa 0,2 a 1,6 160 15 / 17

CC250 150 250 Correa 0,2 a 1,6 180 16 / 18

CC275 250 275 Correa 0,2 a 1,6 200 19 / 21

CC300 250 300 Correa 0,2 a 1,6 220 22 / 25

CC220 A 140 220 Correa 0,2 a 1,6 160 16 / 18

CC250 A 150 250 Correa 0,2 a 1,6 180 18 / 20

CC275 A 250 275 Correa 0,2 a 1,6 200 21 / 23

CC300 A 250 300 Correa 0,2 a 1,6 220 23 / 26
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CC / CC A

CC220 A CC250 A CC275 A CC300 A

Dimensiones Exteriores 435 x 390 x 345 480 x 405 x 480 540 x 470 x 420 570 x 465 x 420

Dimensiones Base 380 x 245 380 x 245 415 x 300 415 x 300

Dimensiones Embalaje 575 x 465 x 415 575 x 465 x 415 615 x 525 x 510 615 x 525 x 510

CC220 CC250 CC275 CC300

Dimensiones Exteriores 435 x 390 x 345 480 x 405 x 480 540 x 470 x 420 570 x 465 x 420

Dimensiones Base 380 x 245 380 x 245 415 x 300 415 x 300

Dimensiones Embalaje 575 x 465 x 415 575 x 465 x 415 615 x 525 x 510 615 x 525 x 510

CC275
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CORTADORAS DE GRAVEDAD OPTIMA LINE

Características generales:

Fabricadas en aleación especial de aluminio anodizado, con mecanizados 
de precisión, cumplen con todas las normativas CE. 

Fundición en aleación de aluminio anodizado, diseño clásico. 

Transmisión a correa.

Motor asincrónico, silencioso.

Cuchilla forjada en acero templado con deslizamiento del carro sobre 
aros autolubricantes.

Plato soporte del producto de aluminio, dotado de canales de 
deslizamiento que disminuyen la fricción.

Afilador incorporado en fundición de aluminio.

El afilador de cuchilla va incorporado en todos los modelos. 

Disponibles en versión monofásica o trifásica.

Potencia Diámetro de cuchillas Transmisión Espesor de corte Capacidad de corte Dimensión del plato Peso Neto/Bruto

W. mm. mm. mm. mm. Kg.

AF220 GR 140 220 correa 0 a 16 190 x160 �      160 { 200 x 220 14 / 17

AF250 GR 150 250 correa 0 a 16 220 x190 �      190 { 220 x 230 16 / 19

AF275 GR 150 275 correa 0 a 16 220 x210 �      210 { 220 x 230 17 / 20

AF300 GR 270 300 correa 0 a 16 250 x205 �      205 { 295 x 240 26,5 / 29,5

AF330 GR 270 330 correa 0 a 16 225 x220 �      220 { 295 x 240 28 / 31

AF350 GR 370 350 correa 0 a 16 300 x 260 �     260 { 315 x 280 42 / 46

AF370 GR 370 370 correa 0 a 16 300 x 270 �      270 { 315 x 280 43 / 48

OPCIONALES ADICIONALES
• Balanza solo peso.

• Cuchilla GB.

• Motor 24V y voltajes especiales. Micro-interruptor 
de seguridad en protector de cuchilla.

• Versión con empuñaduras de aluminio anodizado.

• Cortadora 100% teflonada.

OPCIONALES
• Pintura colores RAL.

• Sistema de desbloqueo plato.

• Cuchilla dentada.

• Extractor de cuchilla.

• Motor voltajes especiales.

• Plato de TEFLÓN para quesos. Cuchilla Teflón
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AF GR

AF220 GR AF250 GR AF275 GR AF300 GR AF330 GR AF350 GR AF370 GR

Dim. Exterior maxima* mm. 530 x 430 x 375 710 x 440 x 430 780 x 460 x 450 640 x 540 x 545 640 x 540 x 545 770 x 580 x 640 770 x 580 x 640

Dim. Exterior en pausa mm. 440 x 430 x 340 480 x 440 x 395 500 x 460 x 420 570 x 540 x 470 580 x 640 x 450 695 x 580 x 500 695 x 580 x 500

Dim. Base entre patas mm. 420 x 280 455 x 295 455 x 295 500 x 365 500 x 365 620 x 445 620 x 445

Dim. Embalaje mm. 450 x 530 x 440 450 x 530 x 440 450 x 530 x 440 550 x 670 x 550 550 x 670 x 550 650 x 800 x 610 650 x 800 x 610

AF300 GR

*Espacio mínimo necesario para su funcionamiento
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AF300 GR - I AF350 GR - I

Potencia W. 260 370

Diámetro de cuchillas mm. 300 350

Transmisión Engranajes Engranajes

Espesor de corte mm. 0 a 16 0 a 16

Capacidad de corte mm. 245 x 210�      210 { 300 x 260 �      260 {

Dimensión del plato mm. 245 x 295 280 x 315

Peso Neto/Bruto Kg. 40 / 44 45 / 49

CORTADORAS DE ENGRANAJES OPTIMA LINE

Características generales:

Cortadoras de Fiambres proyectadas para ser utilizadas en la gran distribución. 

Fundición en aleación de aluminio anodizado. 

Transmisión por engranajes que garantizan la rotación regular de la cuchilla.

Motor ventilado.

Tornillería en acero inoxidable.

Cuchilla forjada en acero templado.

Deslizamiento del carro sobre aros autolubricantes.

Reducida inclinación del carro para facilitar la toma del producto.

Amplio plato con gran capacidad de corte.

Sistema de desbloqueo del plato de serie.

Afilador incorporado en fusión de aluminio.

OPCIONALES
• Pintura colores RAL.

• Micro-interruptor de seguridad en protector de cuchilla.

• Cuchilla GB.

• Cuchilla dentada.

• Extractor de cuchilla.

• Motor voltajes especiales.

• Plato de TEFLÓN para quesos.

Cuchilla Teflón
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AF GR-I

AF300 GR-I AF350 GR-I

Dim. Exterior maxima* mm. 780 x 550 x 520 850 x 580 x 620

Dim. Exterior en pausa mm. 690 x 550 x 420 695 x 580 x 500

Dim. Base entre patas mm. 605 x 445 620 x 450

Dim. Embalaje mm. 650 x 800 x 610 650 x 800 x 610

AF350 GR-I

AF300 GR-I

*Espacio mínimo necesario para su funcionamiento
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AF250 VOL AF300 VOL AF350 VOL AF370 VOL

Diámetro de cuchillas mm. 250 300 350 370

Transmisión Engranajes Engranajes Engranajes Engranajes

Espesor de corte mm. 0 a 2 0 a 2 0 a 2 0 a 2,5

Capacidad de corte mm. 185 x 150 220 x 190 270 x 250 280 x 260

Dimensión del plato mm. 190 x 145 230 x 190 275 x 210 275 x 210

Peso Neto/Bruto Kg. 33 / 37 45,5 / 49,5 81 / 85 81 / 85

CORTADORAS MANUALES

Características generales:

Diseño elegante y refinado, basado en una producción de tipo artesanal.

Estas cortadoras de fiambres están particularmente indicadas para las zonas de 
delicatessen, donde se valora un corte lento y perfecto. 

Estructura en aluminio pintado a fuego, en color rojo o negro de serie. 

Partes en contacto con los alimentos en acero inoxidable. 

Anillo de protección de la cuchilla. 

Funcionamiento completamente manual.

Afilador incorporado.

OPCIONALES
• Pedestal.

• Pedestal con ruedas.

• Volante FLORIDO.

• Kit madera de Olivo.

• Bordes Dorados.

• Plato de mármol.

• Otros colores.

• Versión automática.

• Certificación ETL.
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AF VOL

AF250 VOL AF300 VOL AF350 VOL AF370 VOL

Dim. Exterior maxima* mm. 690 x 510 x 500 720 x 560 x 685 845 x 710 x 775 845 x 710 x 775

Dim. Exterior en pausa mm. 690 x 510 x 500 720 x 560 x 560 845 x 710 x 650 845 x 710 x 650

Dim. Base entre patas mm. 395 x 305 435 x 305 655 x 400 655 x 400

Dim. Embalaje mm. 660 x 800 x 690 660 x 800 x 690 840 x 940 x 970 840 x 940 x 970

AF300 VOL  

AF350 VOL  + PIE 

AF350 VOL  

*Espacio mínimo necesario para su funcionamiento
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CPH COREQUIP

Dimensiones mín./máx del pan mm. 60 x 60 / 120 x 80

Voltaje/Tensión V/N/Hz 230/1/50

Potencia Kw 0,49

Peso neto Kg 35

Tipo de cuchilla Acero

Dimensiones de cuchilla mm. Ø 300

CORTADORA HORIZONTAL DE PAN

Características generales:

Cortadora horizontal compacta para ser colocada sobre una mesa. Permite ‘abrir’ 
los panes en su longitud, ya sea en su totalidad o en parte (Bocadillos, Baquettes, 
bollos,...).

Tiene un disco de corte cuya altura y profundidad de corte son ajustables.

Ofrece una calidad y una regularidad de corte sin igual, así como una alta velocidad 
de corte (hasta 2000 panes/hora).
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CPH

CPH COREQUIP

Dimensiones mm. 382 x 654 x 775

CPH COREQUIP
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TERMOSELLADORAS

Características generales:

Selladoras con impulso eléctrico, ideales para sellar herméticamente bolsas de 
diferentes grosores.

Disponemos de dos modelos con mismas características pero con diferente 
dimensión de barra de soldado.

EM 320 EM 420

Sellado Impulso eléctrico Impulso eléctrico

Estructura Inox Inox

Funcionamiento Analógico Analógico

Dim. De barra mm. 320 420

Tensión V-N/Hz. 230-1/50-60 230-1/50-60
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EM 320 / EM 420

EM 320 EM420

Dimensiones mm. 450 x 80 x 260 550 x 80 x 260

EM 320

EM420
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ENVASADORAS EXTERNAS 

Características generales:

Fabricada totalmente en acero inoxidable, que dota a la máquina de una 
gran solidez. 

El panel de mandos permite al usuario elegir si trabajar con ciclo 
automático o manual, eligiendo tres niveles de aspiración. 

Con estos modelos se pueden envasar los productos en bolsas o en 
vasos.

EUROMINI EUROBIG

Aspiración Externa Externa

Estructura Inox Inox

Funcionamiento Analógico Analógico

Dim. De barra mm. 350 450

Bomba de vacio Litros/min. 20 / 24 20 / 24

Tensión V-N/Hz. 230-1/50-60 230-1/50-60
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EUROMINI / EUROBIG

EUROMINI EUROBIG

Dimensiones mm. 370 x 260 x 130 470 x 260 x 130 

EUROMINI

EUROBIG
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ENVASADORAS DE CÁMARA

Características generales:

• Panel digital.

• Sistema de autolimpieza del aceite.

• Panel de funcionamiento completamente aislado de la humedad.

• Estructura del equipo completamente accesible, apertura en ángulo de 90º.

• Barra de soldado extraíble.

• Cuba en inox con ángulos redondeados y sin soldaduras.

• Conexión para válvula gastrovac.

• Set de placas de corte en polietileno (2Uds.)

OPCIONAL 
• Bomba Busch.

• Mesa soporte.

• Plano inclinado para líquidos.

• Tensión y Frecuencia especiales.

ALFA ESSENTIAL ERMETIKA SPRINT SUPERIOR

Aspiración Cámara Cámara Cámara Cámara Cámara 

Estructura Inox Inox Inox Inox Inox

Funcionamiento Digital Digital Digital Digital Digital

Dim. de barra mm. 250 300 350 400 490

Bomba de vacio m3h-OIL 8 / 9.6 8 / 9.6 8 / 9.6  12 / 14.4  20 / 24 

Tensión V-N/Hz. 230-1/50-60 230-1/50-60 230-1/50-60 230-1/50-60 230-1/50-60
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ALFA / ESSENTIAL / ERMETIKA / SPRINT / SUPERIOR

ALFA ESSENTIAL ERMETIKA SPRINT SUPERIOR

Dimensiones mm. 320 x 500 x 270 370 x 530 x 250 420 x 530 x 400 470 x 550 x 430 560 x 610 x 430

Dimensiones Cámara mm. 260 x 300 x 120 310 x 350 x 120 360 x 400 x 190 410 x 450 x 220 500 x 460 x 200

ESSENTIAL

SPRINT
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ENVASADORAS MULTIFUNCIÓN

Características generales:

El modelo System viene equipada con 18 niveles programables de sellado, para 
cualquier tipo de bolsa.

Opciones adicionales a los anteriores:

OPCIONAL 
• Instalación gas inerte

• Cuba de doble altura para trabajar con líquidos.

• Soldadura con pistón sin cables.

• Sistema de bloqueo de cámara.

El modelo Basic Equipada de múltiples funciones operativas.

Soft vacuum electrónico.

SYSTEM 40 BASIC

Aspiración Cámara Cámara

Estructura Inox Inox

Funcionamiento Digital / 18 programas Multifunción digital

Dim. de barra mm. 400 400

Bomba de vacio m3h-OIL  20 / 24 20 / 24 

Tensión V-N/Hz. 230-1 / 50-60 230-1 / 50-60
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SYSTEM 40 / BASIC DISPLAY

SYSTEM 40 BASIC DISPLAY

Dimensiones mm. 510 x 560 x 450 510 x 560 x 450

Dimensiones Cámara mm. 410 x 450 x 220 410 x 450 x 220

BASIC DISPLAY

SYSTEM 40
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BAÑO MARIA A BAJA TEMPERATURA

Características generales:

La cocina Sous Vide es el equipo ideal para beneficiarse de todos los innumerables e 
importantes beneficios de la cocción al vacío a baja temperatura. 

Entre los muchos:

• Reducción significativa de la pérdida de peso de los alimentos (aumentando el 
rendimiento de la materia prima).

• Ahorro de tiempo en la gestión de la cocina al no requerir ninguna intervención 
durante la cocción.

• Mantener las propiedades nutricionales de los alimentos, con menos dispersión 
de vitaminas y minerales.

• Aumento significativo de la suavidad y jugosidad de los alimentos.

• Es posible cocinar varios alimentos envasados individualmente en bolsas 
selladas al mismo tiempo.

COOK/9 COOK/25 COOK/50

Máxima capacidad Litros 9 25 50

Temperatura de trabajo 45° - 100° 45° - 100° 45° - 100°

Potencia W. 400 1000 2000

Peso Kg. 6,5 12 20

Tensión V-N/Hz. 230-1/50-60 230-1/50-60 230-1/50-60
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COOK/9 / COOK/25 / COOK/50 

COOK/9 COOK/25 COOK/50

Dimensiones mm. 345 x 295 x 270 350 x 550 x 320 670 x 550 x 320

COOK/9

COOK/25

COOK/50
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MIXERS / EXPRIMIDORES 

Características generales:

MIXERS 

Perfectos para la preparación de cócteles, sorbetes, batidos, bebidas a base de helado 
y nata batida.

Una vez apretado el interruptor ON/OFF el motor se acciona al apoyar el vaso en 
posición de trabajo.

Estructura de aleación ligera y vasos en acero inoxidable, la base garantiza absoluta 
estabilidad.

Motor apto para uso continuado.

Modelos Disponibles: 

• BK1: mezclador simple

• BK2: mezclador doble

EXPRIMIDORES 

Proyectados para satisfacer las exigencias de exprimido de todo cítrico.

Fabricados en acero inoxidable, sencillo de utilizar y de limpiar gracias a las cubas y las 
piñas giratorias extraíbles.

Motores eléctricos ventilados aptos para un uso continuado.

Modelos Disponibles: 

• BK4: Exprimidor eléctrico semiautomático con cuba y piña giratoria extraíbles, 
con doble piña giratoria ya incluida para exprimir cítricos de diferentes 
dimensiones solamente apretando el fruto sobre la piña giratoria. 

• BK5: Exprimidor eléctrico automático con piña giratoria equipada con tamiz 
extraíble, se activa presionando la palanca para exprimir la fruta y separa al 
levantarla.

BK1 BK2 BK4 BK5 AUTOMATIC

Potencia W. 150 300 350 350

Alimentación eléctrica V - N/Hz. 230 - 1/50 230 - 1/50 230 - 1/50 230 - 1/50

Vaso Litros 1 1+1 - -
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BK1 / BK2 / BK4 / BK5 AUTOMATIC

BK1 BK2 BK4 BK5 AUTOMATIC

Dimensiones mm. 180 x 220 x 500h. 310 x 220 x 500h. 180 x 220 x 335h. 180 x 220 x 360h.

BK1 BK2

BK4 BK5 AUTOMATIC
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MESAS DE TRABAJO

MESAS A MEDIDA
Realizamos la mesa de trabajo en función de las característiscas que desea el 
cliente.

Podemos realizar la mesa de trabajo mural (con peto a medida del cliente) o 
central.

De la longitud, profundidad y altura deseada.

Con estantes (los que desee el cliente) sin estante (con traviesas), y con los 
laterales deseados, retranqueadas para evitar estructuras de luz, agua, desagüe 
u obra.

Se pueden colocar puertas, cajones, placas de policarbonato para el corte, 
preparar la mesa para incorporar fregaderos del tamaño deseado, grifería, 
zonas de desbarazo, vierte aguas total o parcial …. Encastre de elementos de 
cocción, mesas de frio, ...

Todas las mesas están reforzadas por omegas de chapa galvanizada, pero 
también podemos realizarlas completamente en acero inoxidable AISI304.

Todas las mesas se suministran con patas regulables en altura.

Completamente soldadas para dar robustez a la mesa.

Toda mesa a medida debe ser solicitada acompañando un dibujo de la misma, 
indicando todas las medidas necesarias, así como de cualquier solicitud especial 
deseada.

Los plazos aproximados de fabricación de estos equipos a medida son de entre 
5 y 8 días laborables aproximadamente.

MESAS ESTÁNDAR
Mesas murales o centrales con un estante de anchura 600 mm. y altura 850 
mm.

Soldadas y con omegas.

Dimensiones
(LxPxA)

MTM610/MTC610 1000 x 600 x 850 

MTM612/MTC612 1200 x 600 x 850 

MTM614/MTC614 1400 x 600 x 850 

MTM616/MTC616 1600 x 600 x 850 

MTM618/MTC618 1800 x 600 x 850 

MTM620/MTC620 2000 x 600 x 850 

Dimensiones
(LxPxA)

MTM710/MTC710 1000 x 700 x 850

MTM712/MTC712 1200 x 700 x 850

MTM714/MTC714 1400 x 700 x 850

MTM716/MTC716 1600 x 700 x 850

MTM718/MTC718 1800 x 700 x 850

MTM720/MTC720 2000 x 700 x 850

MTM (Mural) y MTC (Central)

MTM (Mural) y MTC (Central)

Mesas murales o centrales con un estante de anchura 700 mm. y altura 850 
mm.

Soldadas y con omegas.
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ESTANTE PASANTE

ESTANTES PASANTES A MEDIDA
Realizamos el estante pasante con las características que desea el cliente.

Parámetros como longitud, altura, profundidad, estructura (chapa lisa, 
ranurada, varilla redonda, cuadrada, soporte a techo,..) son modificables en 
función de las necesidades.

Es importante:

Enviar un dibujo del estante, indicando todas las medidas necesarias, así como 
de cualquier solicitud especial deseada.

Los plazos aproximados de fabricación de estos equipos a medida son de entre 
3 y 6 días laborables aproximadamente.

ESTANTES PASANTES ESTÁNDAR
Estante pasante 350 mm de anchura y altura 400 mm.

Soldadas.

Espesor de 1mm. Acero AISI304

Dimensiones
(LxPxA)

EST10 1000 x 350 x 400

EST15 1500 x 350 x 400

EST20 2000 x 350 x 400

Dimensiones
(LxPxA)

EST10 D 1000 x 350 x 700

EST15 D 1500 x 350 x 700

EST20 D 2000 x 350 x 700

Estante pasante 350 mm de anchura y altura 700 mm.

Soldadas.

Espesor de 1mm. Acero AISI304
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ESTANTE

ESTANTE A MEDIDA
Realizamos el estante con las características que desea el cliente.

Parámetros como longitud, altura, profundidad, estructura (chapa lisa, 
ranurada, redonda, cuadrada, soporte a techo,..) son modificables en función de 
las necesidades.

Es importante:

Enviar un dibujo del estante, indicando todas las medidas necesarias, así como 
de cualquier solicitud especial deseada.

Los plazos aproximados de fabricación de estos equipos a medida son de entre 
3 y 6 días laborables aproximadamente.

ESTANTES ESTÁNDAR
Estantes de anchura 300 mm.

Con escuadras completas.

Peto de 10mm.

Espesor de 1mm. Acero AISI304

Dimensiones
(LxPxA)

EM1 1000 x 300

EM12 1500 x 300

EM13 2000 x 300

EM14 2500 x 300

Dimensiones
(LxPxA)

EM2 1000 x 400

EM11 1500 x 400

EM10 2000 x 400

EM15 2500 x 400

Estantes de anchura 400 mm.

Con escuadras completas.

Peto de 10mm.

Espesor de 1mm. Acero AISI304
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CAMPANAS DE EXTRACCIÓN

CAMPANAS A MEDIDA
Realizamos la campana con las características que desea el cliente.

Parámetros como longitud, profundidad, altura, plénium, sistema contra-
incendio, iluminación al gusto del cliente, filtros completamente en acero AISI 
304 o en acero Ferrítico AISI 430, …

Válvula de descarga en todos los modelos.

No cotizamos los equipos de extracción.

Es importante:

Enviar un dibujo de la campana, indicando todas las medidas necesarias, así 
como de cualquier solicitud especial deseada.

Los plazos aproximados de fabricación de estos equipos a medida son de entre 
5 y 10 días laborables aproximadamente.

CAMPANAS ESTÁNDAR
Espesor de 1mm. Acero AISI304.

Murales de 700mm. de profundidad y 700mm. de altura.

Cotización sin filtros

Dimensiones
(LxPxA)

CAM107 1000 x 700 x 700 

CAM157 1500 x 700 x 700 

CAM207 2000 x 700 x 700 

CAM257 2500 x 700 x 700 

CAM307 3000 x 700 x 700 

Dimensiones
(LxPxA)

CAT1515 1500 x 1500 x 700 

CAT2015 2000 x 1500 x 700 

CAT2515 2500 x 1500 x 700 

CAT3015 3000 x 1500 x 700 

Espesor de 1mm. Acero AISI304.

Centrales de 1500mm. de profundidad y 700mm. de altura.

Cotización sin filtros.

CAMPANA MURAL

CAMPANA CENTRAL
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MUEBLES CAFETEROS

MUEBLES CAFETEROS A MEDIDA
Mueble de acero inoxidable en acero AISI 304.

Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.

Orificio para maquinas cafeteras en encimera, bajo solicitud del cliente.

Posibilidad de modificar cada una de las medidas, petos, acabados y 
composiciones del mismo en función de las necesidades del cliente.

MUEBLES CAFETEROS ESTÁNDAR
Material de acero inoxidable austenítico de alta calidad.

Encimera con peto posterior de 100mm.

Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.

Profundidad de 600mm y altura de 1050mm.

Estantes: 1Ud.

Tolvas: 1Ud.

Puertas: 1Ud.

Cajones:

• 1Ud. en los modelos 1000 y 1500mm. de longitud.

• 2Uds. en los modelos de 2000 y 2500mm. de longitud.

Dimensiones
(LxPxA)

MCAF1000 1000 x 600 x 1050 

MCAF1500 1500 x 600 x 1050 

MCAF2000 2000 x 600 x 1050 

MCAF2500 2500 x 600 x 1050 

MUEBLES CAFETEROS
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MUEBLES ESTANTERÍA

MUEBLES ESTANTERÍA A MEDIDA
Mueble de acero inoxidable en acero AISI 304.

Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.

Posibilidad de modificar cada una de las medidas, petos, acabados y 
composiciones del mismo en función de las necesidades del cliente.

MUEBLES ESTANTERÍA ESTÁNDAR
Material de acero inoxidable austenítico de alta calidad.

Encimera con peto posterior de 100mm.

Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Con laterales tapados.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.

Profundidad de 600mm y altura de 1050mm.

Estantes: 2Ud.

Dimensiones
(LxPxA)

EST6X100 1000 x 600 x 1050 

EST6X150 1500 x 600 x 1050 

EST6X200 2000 x 600 x 1050 

EST6X250 2500 x 600 x 1050 

MUEBLES ESTANTERÍA



412

MESAS PARA LAVAVAJILLAS CAPOTA

MESAS PARA LAVAVAJILLAS CAPOTA A MEDIDA
Mesas de entrada o salida para lavavajillas de capota realizadas en acero 
inoxidable AISI 304.

Las mesa de entrada se pueden realizar con cuba, con petos al gusto de cliente, 
vierte aguas perimetrales o selectivos, con agujeros para la colocación de 
grifos, estantes, soportes para bandejas, agujeros de desbarazo, huecos para 
lavavajillas bajomostrador, ….

Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.

Indicar siempre la posición del equipo a la hora de solicitar presupuesto (ver 
ejemplo inferior). La imagen inferior es siempre la posición de como debemos 
de situar el equipo para definir si una mesa es de entrada (suele ir siempre con 
una cuba de pre-lavado) o salida, es de derechas o de izquierdas ( en este caso 
es entrada por la izquierda).

MESAS PARA LAVAVAJILLAS CAPOTA ESTÁNDAR
Mesas de Entrada:

Las mesa de entrada con 1 cuba, con peto de 100mm., vierte aguas perimetral 
en cuba y agujero de desbarazo con goma.

Estantes: 1Ud. (bajo cuba).

Faldón en cuba.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.

Nota:

Las mesas estándar no llevan agujero para grifería. Se puede solicitar pero 
puede retrasar en unos días los palazos de entrega.

Mesas de salida:

Vierte aguas perimetral en toda la mesa, peto de 100mm. y un estante.

Dimensiones
(LxPxA)

Posición de la 
cuba

PREL12 I 1200 x 730 x 850 Izquierda

PREL15 I 1500 x 730 x 850 Izquierda

PREL18 I 1800 x 730 x 850 Izquierda

PREL12 D 1200 x 730 x 850 Derecha

PREL15 D 1500 x 730 x 850 Derecha

PREL18 D 1800 x 730 x 850 Derecha

Dimensiones
(LxPxA)

Posición de la 
cuba

E/S10 I 1000 x 730 x 850 Izquierda

E/S12 I 1200 x 730 x 850 Izquierda

E/S18 I 1800 x 730 x 850 Izquierda

E/S10 D 1000 x 730 x 850 Derecha

E/S12 D 1200 x 730 x 850 Derecha

E/S15 D 1500 x 730 x 850 Derecha

E/S18 D 1800 x 730 x 850 Derecha

ENTRADA / SALIDA

ENTRADAS

PREL12 I E/S10 D
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FREGADERO BASTIDOR LAVAVAJILLAS

FREGADERO BASTIDOR PARA LAVAVAJILLAS
A MEDIDA
Mueble de acero inoxidable en acero AISI 304.

Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.

Posibilidad de modificar cada una de las medidas, petos, acabados y 
composiciones del mismo en función de las necesidades del cliente.

FREGADERO BASTIDOR PARA LAVAVAJILLAS
ESTÁNDAR
Mueble de acero inoxidable en acero AISI 304.

Encimera con peto posterior de 100mm.

Cantos redondeados.

Vierte aguas perimetral en toda la mesa, con escurridor en la parte superior del 
lavavajillas.

Acabado satinado.

Estantes: 1 Bajo Cuba.

Faldón en cuba.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.

Profundidad de 600mm. o 700mm. y altura de 850mm.

Cuba: 1Ud. en los modelos 1200mm. de longitud y 2 Uds. en los modelos de 
1600mm.

Dimensiones (LxPxA) Posición del Escurridor Cuba 
 Uds. - Posición

FB126 I 1200 x 600 x 850 Izquierda 1 - Derecha

FB126 D 1200 x 600 x 850 Derecha 1 - Izquierda

FB127 I 1200 x 700 x 850 Izquierda 1 - Derecha

FB127 D 1200 x 700 x 850 Derecha 1 - Izquierda

FB166 - 2C I 1600 x 600 x 850 Izquierda 2 - Derecha

FB166 - 2C D 1600 x 600 x 850 Derecha 2 - Izquierda

FB167 - 2C I 1600 x 700 x 850 Izquierda 2 - Derecha

FB167 - 2C D 1600 x 700 x 850 Derecha 2 - Izquierda
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LAVAMANOS

Características generales:

Mueble de acero inoxidable en acero AISI 304.

Totalmente equipado para su instalación.

Pulsador temporizado de fácil funcionamiento.

Regulador de temperatura para agua fría y caliente.

Tubo flexible de 1/2” para aguas de alta presión.

Válvula de desagüe.

Encimera con peto posterior de 50mm.

Acabado satinado.

Posibilidad de lavamanos autónomos y otros modelos.

Modelos:

LAV 1: Con pie.

LV SM: Mural ( sujeción a pared)

Dimensiones
(LxPxA)

Posición

LAV1 450 x 450 x 850 Pie

LAV SM 450 x 450 x 215 Mural
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GRIFOS DUCHA

Características generales:

Grifos ducha para posicionar en mesas fregadero o mesas de preparación para lavavajillas, pensados para un uso sencillo y rápido. Diferentes modelos en función de las 
necesidades de cada cliente.

Descripción Altura total
mm.

Grifo Parte superor Asidero

GD6 G. Monobloc 1 orificio 1090 (+/-30) NO - -

GD7 G. Monomando 1 orificio 1080 (+/-30) NO Cartucho Cerámico -

GD8 G. Mural 890 (+/-30) NO - -

GD9 G. Vertical 1115 (+/-30) NO Montura cierre Goma Hexagonal

GD10 G. Monomando 1 orificio 1100 (+/-30) SI* Cartucho Cerámico Manilla Corta

GD11 G. Monobloc 1 orificio 1090 (+/-30) SI* - -

GD12 G. Monomando 1 orificio 1080 (+/-30) SI* Cartucho Cerámico -

GD13 G. Mural 890 (+/-30) SI* - -

GD14 G. Vertical 1115 (+/-30) SI* Montura cierre Goma Hexagonal

GD5 G. Monomando 1 orificio 700 SI* Cartucho Cerámico Palanca Larga

GD 6

GD 11

GD 7

GD 12

GD 8

GD 13

GD 9

GD 14

GD 10

GD 5

*Caño  orientable
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GRIFOS MONOMANDO

Características generales:

Grifos para posicionar en mesas fregadero, pensados para un uso sencillo y rápido.

Diferentes modelos en función de las necesidades de cada cliente.

Los modelos GM7, 8 y 9 pedales pulsadores para facilitar el suministro de agua sin necesidad de mandos.

Descripción Longitud salida
mm.

Altura salida
mm.

Cartucho Asidero

GM4 G. Monomando 1 orificio 230 125 Cartucho cerámico Manilla larga

GM5 G. Monomando 1 orificio 200 125 Cartucho cerámico Manilla larga

GM6 G. Monomando 1 orificio 230 125 Cartucho cerámico Manilla corta

Descripción Versión Sujeción

GM7 Pedal agua fría / caliente Suelo

GM8 Pedal agua fría / caliente Suelo

GM9 Pedal agua fría Suelo

GM4 GM5 GM6

GM7 GM8 GM9



417



418

LAVANDERÍA
LAVADORAS LG
GIANT / TITAN   420 - 421

SECADORAS LG
GIANT  422 - 423

MODELOS DE NEGOCIO
COMPOSICIÓN LAVADORA / SECADORA OPL  424
COMPOSICIÓN COLUMNA OPL  425
COMPOSICIÓN COLUMNA COIN  426
COMPOSICIÓN COLUMNA SECADORA OPL  427
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LAVANDERÍA COMERCIAL

LAVADORAS ELÉCTRICAS - CON RESISTENCIA -

SISTEMA DE CONTROL

Motor Inverter Resistencia Sistema de 
desagüe

Sistema de parada 
emergencia

Interfaz de 
Dosificación 
Automática

Amortiguadores Peso Neto/Bruto

Kw. Uds. Kg.

GIANT - C SI 3,2 Con bomba de 
desagüe

No Si 3 87 / 96

TITAN - C SI 3,2 Por Gravedad Si Si 4 100,6 / 112,5

LAVADORAS ELÉCTRICAS - CON RESISTENCIA -

TAMBOR VELOCIDAD TENSIÓN ÍNDICE DE CONSUMO

Volumen Diámetro Profundidad Lavado Revoluciones 
máximas

Fuerza tensión Agua Electricidad

L. mm. mm rpm rpm G. V/Hz L. Kw.

GIANT - C 102,8 560 419,3 40-50 1150 413 220-240 / 50 45,5 3,6 - 3,8

TITAN - C 147 610,8 518,1 46 980 327 220-240 / 50 47 3,2 - 3,8

Características generales:

• Recubrimiento de pintura electroestática.

• Tratamiento multitérmico, en el eje que conecta tambores y motores.

• Sistema Inverter Direct Drive, los tambores están directamente unidos al motor.

• Dispensador en la parte superior del equipo o Interfaz de inyección de 
suministro de líquido automático (este sistema controla 4 o 5 señales de disparo 
individuales para la inyección de suministro de líquido).

• Reducción de vibración mediante la amortiguación mútilple.

• Tambor en acero Inoxidable.

• Puerta con vidrio templado.

• Certificación Energy Star. Este documento certifica que se está cumpliendo con 
los estándares del sector industrial de eficiencia energética.

• Sistema de Atomizado: El sistema inyecta agua a gran presión desde el tambor 
y la puerta a la ropa, proporcionando un mayor rendimiento de lavado.

• Sistema de limpieza de tambor.

• Interior del Tambor en Relieve.

• Sistema de control de calentamiento.

• Flexibilidad de encendido o apagado de las resistencias.

• Ciclos personalizados, fácil programación y lenguaje multilingüe.

MODELOS:

Eléctricos:

• Side by Side (No apilables).

• COIN - Side by Side (No apilables). - Solo Giant.

• Stack Lower (Para poner individualmente o para ponerla 
debajo en columna - sólo en lavadoras -). - Sólo Giant.
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LAVADORA COMERCIAL

LAVADORAS ELÉCTRICAS - CON RESISTENCIA -

GIANT - 11Kg. TITAN - 15Kg.

OPL COIN - PARA MONEDERO OPL

SIDE BY SIDE
INDIVIDUAL

STACK LOWER 
COLUMNA

SIDE BY SIDE
INDIVIDUAL

STACK LOWER               
COLUMNA

SIDE BY SIDE                        
INDIVIDUAL

Dimensiones 
(LxPxA) 

mm 686 x 767 x 983 686 x 767 x 983 686 x 767 x 983 686 x 767 x 983 737 x 814 x 1036

Dim. Emb. (LxPxA) mm 755 x 795 x 1127 755 x 795 x 1127 755 x 795 x 1127 755 x 795 x 1127 788 x 846 x 1125

TITAN-C

GIANT-C
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LAVANDERÍA COMERCIAL

SECADORAS

SISTEMA DE CONTROL

Funcionamiento Tipo de Secado Flujo de Aire Motor Niveles de Gas Elemento 
Calefactor

Duración de 
Programa 
(predeterminado)

CFM Kw. Kw./BTU Kw. min.

GIANT - C Eléctrico Ventilado 160 0,3 - 5,4 50

GIANT - C Gas (natural) Ventilado 160 0,3 5,8 / 20.000 - 50

SECADORAS

TAMBOR TENSIÓN

Volumen Diámetro Profundidad tensión Peso Neto/Bruto

L. mm. mm V/Hz Kg.

GIANT - C 207 663 570,6 220-240 / 50 59 / 65

GIANT - C 207 663 570,6 220-240 / 50 59 / 65

Características generales:

• Optimización del Gas y del flujo de Aire, controlando el flujo de aire y del gas al 
encender y al apagar la unidad, asignando la cantidad apropiada de gas y aire 
en varias fases, aumentando significativamente la eficiencia energética.

• Excelente rendimiento en el secado.

• Motor resistente.

• Puerta de la secadora reversible.

• Filtro de la Secadora de fácil acceso.

• Un Sensor de Secado, supervisa automáticamente temperatura y humedad en 
la ropa, ajustando el tiempo de secado final, para un funcionamiento correcto 
del equipo.

• Controles AdaptAbleTM, permite modificar la posición de control del equipo 
superior, ubicándolo junto al panel de control del equipo inferior.

MODELOS:

Eléctricos:

• Side by Side (No apilables).

• COIN - Side by Side (No apilables).

• Stack Upper (Para poner individualmente o para ponerla arriba 
en columna).

Gas:

• Stack Upper (Para poner individualmente o para ponerla arriba 
en columna).

Sólo las secadoras pueden ponerse en columna indistintamente arriba 
o abajo.

IZQ. DCHA.
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SECADORA COMERCIAL

GAS

GIANT - 11Kg.

OPL COIN - PARA MONEDERO

SIDE BY SIDE
INDIVIDUAL

STACK UPPER
COLUMNA

SIDE BY SIDE
INDIVIDUAL

STACK UPPER
COLUMNA

Dimensiones 
(LxPxA) 

mm 686 x 767 x 983 686 x 767 x 983 686 x 767 x 983 686 x 767 x 983

Dim. Emb. (LxPxA) mm 755 x 795 x 1127 755 x 795 x 1127 755 x 795 x 1127 755 x 795 x 1127

ELÉCTRICAS

GIANT - 11Kg.

OPL COIN - PARA MONEDERO

SIDE BY SIDE
INDIVIDUAL

STACK UPPER
COLUMNA

SIDE BY SIDE
INDIVIDUAL

STACK UPPER
COLUMNA

Dimensiones 
(LxPxA) 

mm 686 x 767 x 983 686 x 767 x 983 686 x 767 x 983 686 x 767 x 983

Dim. Emb. (LxPxA) mm 755 x 795 x 1127 755 x 795 x 1127 755 x 795 x 1127 755 x 795 x 1127

Flexibilidad
de instalación

GIANT-C



424

LAVANDERÍA COMERCIAL

LAVADO / SECADORA OPL

LAVADORA GIANT 11 KG. SIDE BY SIDE

SECADORA GIANT 11 KG. SIDE BY SIDE

1 KIT COIN DOBLE LAV./SEC. LG
- CAJA CON VALIDADOR DOBLE INCORPORADO -

2 KIT FICHAS VALIDADOR - TOKEN

3 CAJA COIN SIDE BY SIDE

4 CENTRAL DE PAGO

5 DOSIFICADOR LAVANDERIA 3 x 20 L

6 VALIDADOR MONEDAS DOBLE

Características generales:

COMPOSICION LAVADORA / SECADORA OPL formada por 
lavadora eléctrica y secadora eléctrica o de gas.

Funcionamiento libre sin medio de pago.

Opciones a valorar:

• Con caja monedero externo a pared.

• Validador de modedas / tokens doble.

• Caja coin side by side.

• Con central de pagos.

• Kit dosificadores de detergente.

1

3

5

6

2

4
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NEGOCIOS

Características generales:

COMPOSICION COLUMNA OPL Formada por Lavadora 
Eléctrica y Secadora Eléctrica o de Gas.

Funcionamiento libre sin medio de pago.

Opciones a valorar:

• Con monedero externo a pared.

• Validador de modedas / tokens doble.

• Con central de pagos.

• Kit dosificadores de detergente.

COLUMNA LAVADO OPL

LAVADORA GIANT 11 KG. STACK LOWER

SECADORA GIANT 11 KG. STACK UPPER

1 KIT COIN DOBLE LAV./SEC. LG
- CAJA CON VALIDADOR DOBLE INCORPORADO -

2 KIT FICHAS VALIDADOR - TOKEN

3 CENTRAL DE PAGO

4 DOSIFICADOR LAVANDERIA 3 x 20 L

1

2

3

4
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LAVANDERÍA COMERCIAL

Características generales:

COMPOSICION COLUMNA COIN Formada por Lavadora 
Eléctrica y Secadora Eléctrica o de Gas.

No existe la opción libre sin forma de pago preestablecida.

Opciones a valorar:

• Con caja monedero interno al equipo.

• Kit dosificadores de detergente.

COLUMNA LAVADO OPL

LAVADORA GIANT 11 KG. COIN STACK LOWER

SECADORA GIANT 11 KG. COIN STACK UPPER

1 KIT FICHAS VALIDADOR - TOKEN

2 VALIDADOR MONEDAS DOBLE

3 CAJA COIN STACK LOWER

4 DOSIFICADOR LAVANDERIA 3 x 20 L

4

2

1

3
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NEGOCIOS

Características generales:

COMPOSICION COLUMNA SECADORA OPL: Formada por 
Secadora Eléctrica o de Gas.

Funcionamiento libre sin medio de pago.

Opciones a valorar:

• Con monedero externo a pared.

• Con central de pagos.

• Kit dosificadores de detergente.

1

COLUMNA LAVADO OPL

LAVADORA GIANT 11 KG. STACK LOWER

SECADORA GIANT 11 KG. STACK UPPER

1 KIT COIN DOBLE LAV./SEC. LG
- CAJA CON VALIDADOR DOBLE INCORPORADO -

2 KIT FICHAS VALIDADOR - TOKEN

3 CENTRAL DE PAGO

4 DOSIFICADOR LAVANDERIA 3 x 20 L

1

2

3

4



CONDICIONES GENERALES DE VENTA

1. CRYSTAL LINE S.A., comercializa los artículos que salen en su Catálogo de Producto.

2. Las fotografías de este catálogo no tienen valor contractual.

3. CRYSTAL LINE S.A., se reserva el derecho de modificar las especificaciones del producto sin previo aviso.

4. La mercancía es propiedad y dominio de CRYSTAL LINE S.A. hasta el total pago de la misma por parte del cliente, en consecuencia, los repuestos 
en garantía también son de propiedad de CRYSTAL LINE.

5. Cualquier modificación en las condiciones de venta de nuestros productos referentes a precios, portes y formas de pago, deberán estar previamente 
acordadas con el responsable comercial.

6. CRYSTAL LINE S.A., se reserva el derecho de modificar los precios y especificaciones del material sin previo aviso.

7. Los equipos comercializados/fabricados por Crystal Line S.A., están garantizados contra todo defecto de fabricación durante el 1ª año (a contar 
según fecha factura). Esta garantía cubre EXCLUSIVAMENTE las piezas defectuosas. ¿Cómo funcionan las garantías? La solicitud de envió de 
una pieza en garantía debe ir acompañada del número de serie y la factura de la máquina. Se efectuará él envió de esta pieza en garantía a portes 
debidos (a cargo del cliente) y se emitirá la factura correspondiente. Esta factura se abonará una vez nos hagan llegar la pieza defectuosa, por 
sus medios (los del cliente), y se haya comprobado su defecto a nuestras instalaciones.

8. Los pedidos se facilitarán por escrito (por correo electrónico comercial@corequip.es o por Fax +34 963 707 317), indicando modelo, referencia, unidades y 
lugar de entrega.

9. Todo pedido realizado y confirmado, será preparado en el día de su recepción y saldrá al día siguiente, salvo por fuerza mayor. 

10. La mercancía se enviará a portes pagados en toda la Península Ibérica cuando el importe neto de la misma sea de 350,00 euros (IVA no incluido) como 
mínimo. Para envíos a Baleares, Canarias, Andorra, Ceuta y Melilla los portes serán a consultar.  Los repuestos se enviarán a portes pagados en toda la 
Península Ibérica cuando el importe neto del mismo sea de 150,00 euros (IVA no incluido) como mínimo. Para envíos a Baleares, Canarias, Andorra, Ceuta y 
Melilla los portes serán a consultar.

11. La mercancía tiene que ser revisada a su recepción. Rogamos indiquen siempre en el albarán del transportista “mercancía pendiente de revisión” pues es 
requisito obligatorio para cualquier reclamación.  las posibles incidencias que se encuentren en la misma, tienen que ser informadas por el cliente por escrito 
y con fotos tanto a la agencia de transportes como a CRYSTAL LINE S.A. antes de transcurridas 24 horas desde la recepción de la misma.

12. No se aceptan devoluciones sin la autorización expresa de CRYSTAL LINE S.A. Toda devolución debe de ir precedida con anterioridad a la misma 
de una reclamación escrita. En ella deberá figurar el motivo de su reclamación, pudiendo optar CRYSTAL LINE S.A. por la reparación o por la sustitución 
de los equipos. Pasadas las 24 horas de la recepción de la mercancia, si no ha habido reclamación escrita a la agencia y a Crystal Line, no habrá lugar a la 
reclamación. 

13. Toda devolución de equipo previamente aceptado por crystal line,  debe ir en su embalaje original, debidamente documentadas, indicando la causa y la 
persona de CRYSTAL LINE S.A. que autorizó esa devolución. No se admitirán devoluciones que no cumplan estos requisitos. Toda reclamación deberá ser 
realizada en un plazo máximo de 15 días desde la entrega del equipo.

• Cuando la causa de la devolución sea ajena a CRYSTAL LINE S.A., todos los gastos generados por esta devolución serán imputados al cliente.

• Cuando la causa de la devolución sea imputable a CRYSTAL LINE S.A., la devolución será por transportes autorizados por CRYSTAL LINE S.A.

14. Los precios indicados en las tarifas no incluyen los impuestos (I.V.A. o I.G.I.C.). El montaje no está incluido en los precios señalados.

15. Formas de pago: La primera compra será mediante pago anticipado, pudiéndose fijar para las siguientes compras las condiciones pactadas entre Dirección 
Comercial y el Cliente, dentro de la estrategia de Distribución de la empresa (salvo informe financiero negativo que obligue a fijar como pago anticipado, 
como única opción).

16. A efecto de lo dispuesto en la ley Orgánica 15/1999 de 13 de Diciembre de Protección de los Datos de Carácter Personal, los datos personales de los clientes 
son incorporados a un fichero de clientes de CRYSTAL LINE S.A. que lo tratará con las medidas establecidas en el reglamento de Medidas de Seguridad 
para el uso en el desarrollo de las relaciones Comerciales, informándole de nuevos productos y enviarle información promocional y publicitaria. El cliente 
puede ejercer sus derechos de acceso, rectificación, cancelación y oposición por escrito a CRYSTAL LINE S.A., Pol. Ind. Els Mollons – C/ Traginers, 7 y 9, 46970 
Alaquas (Valencia).

Las presentes Condiciones Generales de Venta se regirán por la Ley Española. Las partes con expresa renuncia al fuero que pudiera corresponderles, se someten a 
los Juzgados y Tribunales de la ciudad de Valencia, para dirimir cualquier diferencia que pudiera derivar de estas Condiciones de Ventas.
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