AQui encontra os

melhores precos
e melhores marcas!

Equipamentos de lavagem,
cozinha, frio e lavandaria

SAIBA MAIS E/OU PECA ORGAMENTO info@greenimpact (+351) 917 054 469 ou (+351) 917 054 488
www.greenimpact.pt



COREGUIP

AnvMsung [Eeframn] € tEcnoinox LG | comuerciat
S
a HEKO

FRAMEC

8BRS  [@rizecrow  [Bioeemair  MER(ATUS



INDICE

LAVADO FRIO

010 LAVAVAJILLAS | LAVAVASOS BAJOMOSTRADOR COREQUIP 040 VITRINAS TAPAS CORQUIP
012 LAVAVAJILLAS DE CAPOTA COREQUIP 046 ARMARIOS FRIO PROFESIONAL COREQUIP
014 LAVAVASOS Y LAVAVAJILLAS PARED SIMPLE ELFRAMO 050 MESAS FRIO PROFESIONAL COREQUIP
016 LAVAVASOS Y LAVAVAILLAS PARED DOBLE ELFRAMO 056 ENFRIADORES DE BOTELLAS COREQUIP
018 LAVAVASOS Y LAVAVAILLAS PARED DOBLE ELFRAMO 058 MERCATUS
020 LAVAVAJILLAS CAPOTA ELFRAMO 072 ARMARIOS OPTIMA LINE
022 LAVAOBJETOS ELFRAMO 080 BASICLINE
024 TUNEL DE ARRASTRE ELFRAMO 090 ARMARIOS BASIC
030 TUNEL DE CINTA ELFRAMO 094 ARMARIOS ECO
032 ACCESORIOS ELFRAMO 100 ARMARIOS VINO
102 ARMARIOS FARMACIA
104 MINI-BARES

106 ARCONES CONGELADORES

110 ISLAS DE CONGELACION
m VITRINAS MURALES

2 VITRINAS EXPOSITORAS
132 BRAS

148 ESTANTERIAS

150 SELF 700

196 DROP-IN COMPACT



COCCION

226

258

278

304

320

328

330

334

336

338

340

352

358

362

364

372

374

376

378

380

COCINAS TECNO 90
COCINAS TECNO 74

COCINAS TECNO 70

COCINAS TECNO 60

SALAMANDRAS

HORNOS SNACK

HORNOS DE CONVECCION TECNOINOX
HORNOS CONVECCION COMPACTOS
HORNOS DE VAPOR A PRESION
HORNOS DE REGENERACION
PIZZAGROUP

COCINAS MONOBLOC - HEKO
MICROONDAS SAMSUNG

FREIDORAS ECO

FREIDORAS ELFRAMO

PLANCHAS A GAS

TOSTADORES

GRILLS ELECTRICOS

CREPERAS | GOFRERAS ELECTRICAS

CHOCOLATERAS

EQUIPAMIENTO

384

386

394

396

402

404

406

415

CORTADORAS BASICLINE

CORTADORAS DE GRAVEDAD OPTIMA LINE
TERMOSELLADORAS

ENVASADORAS

BANO MARIA A BAJA TEMPERATURA
MIXERS / EXPRIMIDORES

ACERO INOXIDABLE

GRIFOS

LAVANDERIA

420

422

424

LAVADORAS LG

SECADORAS LG

MODELOS DE NEGOCIO



LAVADO

A.- EQUIPOS COREQUIP

LAVAVAJILLAS / LAVAVASOS BAJOMOSTRADOR
COR35/COR40/COR50/ CORWINE 10 -1

LAVAVAJILLAS DE CAPOTA
COR80 SLIM [ CLASIC/ LUXURY 12-13

B.- EQUIPOS ELFRAMO

LAVAVASOS Y LAVAVAJILLAS PARED SIMPLE
BE35/BE40/BES0 14 -15

LAVAVASOS Y LAVAVAJILLAS PARED DOBLE
BD46 DGT /BD47 DGT 16 - 17

LAVAVASOS Y LAVAVAJILLAS PARED DOBLE
D36 DGT/ D45 DGT [ D85 DGT /D120 DGT 18 -19

LAVAVAJILLAS CAPOTA
CE24 DGT [/ (34 DGT [ C44 DGT [C66 DGT 20-21

LAVAOBJETOS
LP61/PL6IH/LP70/LP130 22-23

TUNEL DE ARRASTRE

ETS16 24 -25

ETE20/ ETE21/ ETE25 | ETE27 26 - 27

ETR126 M/ ETR226 M| ETR326 M [ ETR227 | ETR327 28 - 29

TUNEL DE CINTA
ENR 3200/ ENR 4200 / ENR 5200 / ENR7200 30 - 31

ACCESORIOS 32 - 36







LAVAVAJILLAS [ LAVAVASOS
BAJOMOSTRADOR COREGUIP

Caracteristicas generales:

Doble pared.

Guias Embutidas. (Excepto modelo COR35)
Termo-stop.

Control electromecanico.

Componentes electromecanicos faclmente accesibles.
Dosificador de abrillantador de Serie.

Dosificador de detergente - Bajo Pedido -.

Brazos de Lavado y aclarado en Acero - Bajo Pedido -.

COR WINE

Gracias al nuevo SISTEMA DE SECADO (D.S.) con cestas de alfombra ventilante y al
SISTEMA DE OSMOSIS INVERSA INTEGRADO (R.0.S.) capaz de asegurar una calidad
optima del agua, el lavavasos de la linea COR WINE garantiza un lavado y un secado
excelentes.

El equipo dispone de un SISTEMA DE RECUPERACION DE VAPOR (SR.S.) que elimina
completamente el vapor creado durante el ciclo de lavado y aclarado, contribuyendo
notablemente a aumentar los niveles de salubridad en los ambientes de trabajo.

Cuba, cesta y brazos de lavado disenados para facilitar la limpieza y mejorar la higiene.

Guias Embutidas.

. Produccion: hasta 800 vasos/h.
Doble pared.
. Cuba y quias embutidas.
. Brazos de lavado y de aclarado en acero inoxidable.
. Caldera atmosférica.
. Air-gap.
. Termo-stop.
Electronica parametrizable.
. Bomba de desagie.
. Bomba de adlarado.

Dosificador de abrillantador y detergente. COR WINE
. Dotado de los ;istemas de:

- Osmosis inversa integrada (R.0.S))

- Recuperacion del vapor (SRS.)

- Secado de vasos (D.S.)

COR35 COR40 COR50 CORWINE

Peso Neto/Bruto kg 33/38 36/40 447 60/ 64
Cesto mm 350x350 400 x 400 500 x 500 500 x 500
Altura Util mm 205 20 360 280
Ciclo s 180 180 180 180 - 240 - 320
Tension/Frecuencia V[Hz 230-IN/50 230-1N/S0 230-IN/50 400-3N/50-60
Potencia kw 324 324 493 6,44
Potencia Bomba Lavado kw 0,24 0,24 334 043
Potencia Boiler/Cuba kw 3/12 3/12 3/12 6/12
Capacidad Boiler/Cuba L 4512 4512 45[24 10/12
Consumo Agua Aclarado L 3 3 3 3
Temp. Alimentacion Agua °C 50 50 50 5-20
Cestas Platos/Universal no. on n 1n 2
Cestillos cubiertos no. 1 1 1




COR35 [/ COR40 [ COR50 / COR80 / CORWINE

CORWINE

COR50

COR35 COR40 COR50 CORWINE
Dimensiones mm 415x512x 610 460 x 522 x 695 600 x 600 x 820 600 x 600 x 820
(LxPxH)
MODELO
BOMBA DESAGUE COR40BD COR50 BD

INCORPORADA




LAVAVAJILLAS DE CAPOTA

COREGUIP

Caracteristicas generales:

Presentamos una renovacion de los lavavajillas de capota COR80.

Introducimos un nuevo equipo COR80 SLIM. Equipo basico, completamente
electromecanico, pero con una produccion y un funcionamiento dentro de las
necesidades del mercado.

EI COR80 y COR80 BD, lo mejoramos incorporando los brazos de lavado en acero en el
equipo ya existente.

Introducimos un nuevo equipo COR80 LUXURY. Equipo Alto de gama, completamente
electronico, Doble pared, Sanitario, bomba de desagtie y de aclarado de Serie.
Dosificador de abrillantador.

COR80 SLIM COR80 CLASSIC
900 platos/h. . 900 platos/h.

. Pared simple. . Pared simple.

. Cuba embutida. . Cuba embutida.
Boiler a presion. . Boiler a presion.

. Termo-stop. . Termo-stop.

. Control electromecanico. . Control electromecanico.
Dosificador abrillantador. . Dosificador abrillantador.

. Con brazos de lavado y de aclarado en
. acero inoxidable.

COR80 LUXURY

1200 platos/h.

Doble pared.

Cuba embutida.

Brazos de lavado y de aclarado independientes en
acero inoxidable.

Boiler atmosférico.

Air-gap.

Termo-stop.

Electronica parametrizable.
Bomba de aclarado.
Dosificador de abrillantador.

COR80 SLIM COR80 CLASIC CORS80 BD CLASIC COR80 LUXURY
Cesto mm. 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500
Altura Util de puerta mm. 400 400 400 40
Ciclo seg. 180 180 180 80/120/180
Tensidn/Frecuencia V./Hz. 400-3N/50 400-3N/50 400-3N/50 400-3N/50
Potencia total Kw. 6,71 6,71 6,71 on
Potencia bomba Lavado Kw. 07N 071 0N iN
Potencia de Boiler [ cuba Kw. 6/22 6/22 6/22 9/22
Capacidad de Boiler / cuba L. 45122 10/22 10/22 10/22
Consumo Agua Aclarado L. 3 3 3 3
Temp. Alimentacion Agua oC 50 50 50 5..50
Bomba de Desagiie No No Si Si
Cestas Platos / Universal Uds. 110 11 m 7
Peso Neto / Bruto Kg. 98/104 98 /104 98104 10010




COR80 SLIM [ CLASIC/ CLASIC BD / LUXURY

COR80 SLIM

COR80 CLASIC

COR80 LUXURY

COR80 SLIM CORS80 CLASIC COR80 BD CLASIC COR80 LUXURY

Dimensiones mm 660 x 826 x 1510 660 x 840 x 1570 660 x 840 x 1570 660 x 840 x 1570
(LxPxH)




Caracteristicas generales:

. Bastidor y chasis de acero inoxidable AISI 304.

. Resistencia de cuba y boiler en Incoloy 800.

. Termostato de la cuba con ajuste fijo (55 °C).

. Termostato del boiler ajustable.

. Dispositivo de espera de boiler.

. Brazos de lavado y de aclarado en acero inox.

. Dosificador de abrillantador.

. Componentes eléctricos accesibles frontalmente.
. Puerta de doble pared.

. Micro-interruptor de seguridad de la puerta.
. Lavavajillas con brazos de lavado v acabados superiores e
inferiores.

LAVAVASOS LAVAVAJILLAS LAVAVAJILLAS

BE35 BE40 BES0
Peso Neto/Bruto kg 31/38 40/ 46 60/66
Cesta mm 350 x 350 400x400 500 x 500
Altura Util mm 217 245 330
Ciclo s 120 120 180
Tension/Frecuencia V[Hz 230/50 230/50 230/50
Potencia kw 32 33 36
Potencia Bomba Lavado kw 019 0,30 06
Potencia Boiler/Cuba kw 3/13 3/13 3/3
Capacidad Boiler/Cuba L 35/103 35/14 45127
Consumo Agua Aclarado L 25 3 3
Temp. Alimentacion Agua °C 55..60 55..60 55..60
Bomba Desagiie BD BD BD
Presion Alimentacion Agua MPA 18-4 18-4 18-4
DOTACION
Cestas Vasos n° 2 2 1
Cestas Platos n° - - 1
Cestillo Cubiertos n° 1 1
Insertador Platos n°® 1 1
OPCIONAL
Bomba Detergente Peristaltica © ° °
Descalcificador ° ° °
Bomba Aumento Presién ° ° °




BE35 / BE40O [ BES0

@ ¢ O

TEMPORIZADOR OPCIONAL MARCHA

BE40

BE50

\\
\\\
X
BE35 BE40 BE5S0
Dimensiones mm 416 x 447 X 639 469 x 506 x 698 570 x 600 x 819
(LxPxH)
MODELO
BOMBA DESAGUE BE35BD BE40 BD BES0 BD

INCORPORADA




Caracteristicas generales:

. Mando Digital.
Cuerpo y Estructura en acero inox AISI 304.

. Brazos de lavado y aclarado en inox.

. Doble pared en la puerta y camara de lavado.
Puerta contrabalanceada.

. Cuba en dngulo.

. Dispositivo de espera del boiler.
Guias embutidas.

. Bomba de abrillantador Hidraulica.

BD47 DGT

. Termometro digital en cuba y boiler.
. Electrobomba con funcionamiento SOFT-START.
. Aclarado en Frio.
Dosificador de abrillantador hidraulico y de detergente peristaltico.

BD47 DGT
LAVAVAJILLAS LAVAVAJILLAS
BD46 DGT BD47 DGT
Peso Neto/Bruto kg 48 /55 4855
Cesta mm 400x 400 400x 400
Altura Util mm 285 287
Ciclo s 60/120 60/120
Tensidn/Frecuencia V[Hz 230/50 400-3N /50
Potencia kw 33 33
Potencia Bomba Lavado kw 0,27 03
Potencia Boiler/Cuba kw 3/13 3/13
Capacidad Boiler/Cuba L 451 45/M
Consumo Agua Aclarado L 25 25
Temp. Alimentacion Agua °C 55..60 55..60
Bomba Desagiie BD BD
Presion Alimentacion Agua MPA 18-4 18-4
DOTACION
Cestas Varilla n°® 2 2
Cestillo Cubiertos n°® 1 -
Termometro Digital - N
Guias Cestas Embutidas N Sl
Aislamiento Actistico - Carroceria y Boiler
OPCIONAL
Bomba Detergente Peristaltica ° °
Descalcificador ° ©
Bomba Aumento Presién e ®




BD46 | BD47 DGT

BD47 DGT

BD46 DGT

BD46 DGT BD47 DGT
Dimensiones mm 460 x530x700 460 x530x700
(LxPxH)
MODELO
BOMBA DESAGUE BD46 DGT BD BD47 DGT BD

INCORPORADA




LAVAVASOS Y LAVAVAJILLAS

Caracteristicas generales:

. Mando Digital.
. Cuerpo y Estructura en acero inox AISI 304.
. Brazos de lavado y aclarado en inox.

. Doble pared en la puerta y cdmara de lavado.
. Puerta contrabalanceada.

. Cuba en dngulo.

. Dispositivo de espera del boiler.

. Guias embutidas.
. Bomba de abrillantador Hidraulica.

D45 DGT - D85 DGT - D120 DGT

. Electrobomba con funcionamiento SOFT-START.
. Aislamiento termoacustico en cubay boiler.
Indicacion en LED para 3 programas de lavado mas uno de ciclo en continuo.
. Termometro digital en cuba y boiler.
. Filtro de superficie inox en cuba.
Dosificador de abrillantador hidraulico y de detergente peristaltico.

D36 DGT D45 DGT D85 DGT D120 DGT
Peso Neto/Bruto kg 75183 75183 98/105 10/122
Cesta mm 500 x 500 500 x 500 500 x 500 550 x 550
Capacidad Platos 24 cm @ no. 16 16 2 26
Altura Util mm 368 369 4n 453
Ciclo s 123/183 63/120/183 63/123/183 63/123/183
Tension/Frecuencia V[Hz 400-3N/50 400-3N/50 400-3N/50 400-3N/50
Potencia kw 57 66 71 98
Potencia Bomba Lavado kw 0,52 0,52 1 150
Potencia Boiler/Cuba kw 52/2 61/2 61/3 83/3
Capacidad Boiler/Cuba L 8/ 8/ 8/30 8/60
Consumo Agua Aclarado L 3 3 3 5
Temp. Alimentacién Agua °C 50/60 50/60 50/60 50/60
Bomba Desagiie BD BD BD BD
Presion Alimentacion Agua MPA 18-4 18-4 18-4 18-4
DOTACION
Cestas Varilla 2 2 3 3
Termdmetro Digital - Sl Sl Sl
Aislamiento Térmico Boiler/Cuerpo - N N N
Filtros Superiores Cuba - Sl Sl Sl
OPCIONAL
Bomba Detergente Peristéltica © © © ©
Descalcificador ° ° ® °
Bomba Aumento Presion ° © ° ©




D36 / D45/ D85 [ D120 DGT

D45 DGT (Sistema Soft Start)

D36 DGT

D36 DGT D45 DGT D85 DGT D120 DGT
Dimensiones mm 600 x 620 x 828 600 x 620 x 828 600 x 620 x 1325 650 x 750 x 1482
(LxPxH)
MODELO
BOMBA DESAGUE D36 DGT BD D45 DGT BD D85 DGT BD D120 DGT BD

INCORPORADA




LAVAVAJILLAS CAPOTA

Caracteristicas generales: (34 DGT - C44 DGT - C66 DGT
Mando Electromecanico. . Mando Digital.
. Cuerpo y Estructura en acero inox AlSI 304. . Doble pared en cuba.
. Brazos de lavado y aclarado en inox. . Cuba embutida.
. Resistencia de cuba y boiler en Incoloy 800.
«  Termostato de la cuba con ajuste fijo. C44DGT
. Termostato del boiler ajustable.
Dispositivo de espera del boiler. . Bastidor y chasis de acero inoxidable AISI 304 con estructura doble pared.
. Aislamiento térmico en Boiler. . Aislamiento térmico en capota y Boiler.
. Extraccién manual de todos los componentes del depésito sin utilizar . Indicacién en LED para 3 programas de lavado mds uno de ciclo en continuo.
herramientas. . Termometro digital en cuba y boiler.
. Preparada para la conexion de accesorios. . Filtro de superficie inox en cuba.
. Bomba de abrillantador Hidraulica. . Dosificador de abrillantador hidraulico y de detergente peristaltico.

VERSION F: Con filtros inox superiores en cuba.

. Filtros de superficie en cuba de serie en los modelos C44 y C66 DGT. 66 DGT

. Aislamiento térmico en capota, Boiler y Cuba.
. Calentamiento de cuba trifasica.

CE24 34 DGT C44DGT 66 DGT

Peso Neto / Bruto kg 124131 124131 135/142 135/142
Cesta mm 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500
Capacidad Platos 24 cm no. 2 2 2 2
Altura Util mm 387 402 402 402

Ciclo s 123/183 123/183 63/123/183 63/123/183
Tension/Frecuencia V[Hz 400-3N/50 400-3N /50 400-3N/50 400-3N /50
Potencia kw 62 62 71 98
Potencia Bomba Lavado kw 1 1 1 15
Potencia Boiler/Cuba kw 52/3 52/3 61/3 83/52
Capacidad Boiler/Cuba L 8/46 8/46 8/46 8/46
Consumo Agua Aclarado L 3 3 3 3
Temp. Alimentacion Agua °C 4560 45/60 60 45/60
Presion Alimentacion Agua MPA 18-4 18-4 18-4 18-4
DOTACION

Cestas Platos no. 1 2 2 2

Cesta Universal no. 1 1 1 1
Aislamiento Térmico Cuba - - Sl Sl
Aislamiento Térmico Boiler Sl Sl Sl Sl
Aislamiento Térmico Capota - - - Sl

Doble Filtro Cuba - - N N
Termdmetros Digitales - - Sl Sl
Dosificador Abrillantador Sl Sl Sl Sl
OPCIONAL

Filtros Superficie Cuba ® °

Bomba Detergente Peristéltica ° ° ° °

Bomba Desagiie BD BD BD BD

20




CE24 | (34 DGT [ C44 DGT | C66 DGT

C44 DGT

CE24

CE24 (34 DGT C44 DGT C66 DGT
Dimensiones mm N7 x 757 x 1446 718 x 750 x 1418 718 x 750 x 1430 718 x 750 x 1430
(LxPxH)
MODELO
BOMBA DESAGUE (34 DGT BD C44DGTBD C66 DGT BD

INCORPORADA

2




LAVAOBJETOS

Caracteristicas generales:

. Construido totalmente en acero inoxidable AISI 304.

. Aislamiento térmico de serie.

. Aislamiento térmico y aclistico integrado (opcional).

. Doble apertura con contrapeso y cesto en acero inox extraible.

. Puerta inferior con doble pared.

. LP61 cuba embutida..

. LP70/130: cuba con fondo inclinado y una inmejorable limpieza.

. Recinto del lavado sin zonas muertas.

. La bomba de lavado y aclarado rotativos y en acero inox. Su posicion es vertical y
efectlia auto-vaciado en cada ciclo de lavado para LP70 / 130.

. Resistencia de cuba y del calderin en Incoloy 800.

. Parte eléctrica y conexiones situadas en la parte trasera de la maquina.
. Termostatos electronicos con visualizacion de la temperatura.

. Doble filtro en la cuba.

. Predisposicion para el montaje de los accesorios.

. Vélvula anti-retorno.

. Dispositiva evacuacion vapores con condensacion humedad (bajo pedido).

Todos los modelos son electromecanicos buscando la simplicidad en el funciona- LP61H
miento, pero disponemos de equipos con otras caracteristicas:

. Funcionamiento Electronico (VE).
. Con Boiler atmosférico (garantizando presion y temperatura en el aclarado).

. Con Recuperador de Calor -IRC.

LP61 LP61H LP70 LP130
Altura Util mm. 661 8225 658 658
Peso Neto Kg 185 195 170 290
Dimension de Cesta mm. 550x700 550x700 700 x 700 700 x 1385
Duracion del ciclo seg. 120/240/360 1201240 /360 120/240/360 120/240/360
Tension de Alimentacion Volt. [Hz. 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz
Maxima potencia absorbida Kw. 10,5 13 128 256
Potencia bomba de lavado Kw. 22 3 3 3+3
Potencia Bomba aumento de presion ~ Kw. 037 037 037 037
Potencia resistencia del boiler Kw. 83 83 98 19,6
Potencia resistencia de cuba Kw. 53 53 98 98
Capacidad Boyler [ cuba L. 8/60 8/60 8/90 241150
Consumo agua de aclarado L. 5 5 7 8
Cestillos cubiertos °C 45.60 55 55 20..60
DOTACION
Cestos Inox Uds. 1 1 1 1
Cesta para bandejas (4Uds) Uds. 1 1 1 1
Aislamiento térmico Sl sl Sl N
Aislamiento acustico Integral OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL
Dosificador de abrillantador Sl Sl OPCIONAL OPCIONAL
Dosificador de detergente Sl Sl Sl sl

22




LP61/PL61H [ LP70 [ LP130

LP6I
i

\ B ! LP130

LP61 LP61H LP70 LP130

Dimensiones mm 675x 842 x 1851 675x825x1928 837 x 850 x 1845 1518 x 843 x 1841
(LxPxH)




TUNEL DE ARRASTRE

Caracteristicas generales:

. Estructura de doble pared enteramente en acero AlSI 304.
. Brazos de lavado y aclarado en acero inox regulables y extraibles.

. Sisterna de arrastre con quia central en acero inox con motorreductor y micro-interruptor de
sequridad.

Cortinas antisalpicadura en entrada y salida, cortinas de separacion entre las fases.

. Cuba estampada en AISI 304 libre de puntos de estancamiento y con dobles filtros.
(aldera pasiva y aislada en AlSI 304.

. Electrobomba de lavado de alta eficiencia.

. Economizador en entrada.

. Reductor de presion en el enjuague.

. Sisterna de desagie rapido del tapon del rebosadero (Opcional).

. Puerta de quillotina con peso compensado de doble pared.

. Facilidad de mantenimiento gracias al tablero eléctrico facilmente accesible situado en la parte
superior de la maquina.

ETS16
Dotacion Cestas ne, 4
Motor de Avance Kw. 018
Potencia maxima absorbida Kw. 21
Zona de paso util mm. 500 x 400
Tension de alimentacion Volt./Hz. 400V/3N/50HZ
Pres. aliment. de agua bar 15/6
Temperatura del agua bar 55
LAVADO
Capacidad de cuba L. 87
Potencia de bomba Kw. 17
Calentamiento de cuba Kw. 98
Temperatura de cuba oC 55
ACLARADO
Capacidad de boiler L. 14
Temperatura de cuba oC 85
Calentamiento de boiler Kw. 196
Consumo de agua L. 300
POTENCIA MAXIMA ABSORBIDA
Version eléctrica Kw. ‘ 2
POTENCIA MAX. ABSORBIDA
Version eléctrica (*) Kw. ‘ 22

(*) Resistencia de cuba y bailer con intercambio +
2%




ETS16

1550 @

a0 = | =
ETS16: E B — ~——~
1369 75 1350 9200

ETS16

ETS16

Dimensiones mm 1069 (150+150) x 840 x 1500
(LxPxH)

ETS16 con accesorios (mesas)




TUNEL DE ARRASTRE

Caracteristicas generales:

Estructura de doble pared enteramente en acero AISI 304.
. Brazos de lavado y aclarado en acero inox regulables y extraibles.

Sisterna de arrastre con guia central en acero inox con motorreductor y micro interruptor de seguridad.
. Cortinas antisalpicadura en entrada y salida, cortinas de separacion entre las fases.

Cubas de prelavado y de lavado en AISI 316 libres de puntos de estancamiento y con dobles filtros.

. (aldera pasivada (eliminacion de restos de soldadura y pintado con pintura protectora) y aislada en AlSI
316, con preajuste para el montaje de una tercera resistencia.

. Economizador en entrada y en el enjuague.
Reductor de presion en el aclarado.

. Sistema de desagUie rapido del tapon del rebosadero de serie.
Puerta de guillotina con peso compensado de doble pared.

. Facilidad de mantenimiento gracias al tablero eléctrico facilmente accesible situado en la parte superior
de la maquina.

. Tension de alimentacion Trifasica (400V/3N/50Hz.)

El tablero con mandos electromecanicos cuenta con 2 display digitales para la consulta y control de las
temperaturas de la caldera y de la cuba con termorregulador digital. En la Serie ETE, disponemos de la posibilidad
de seleccionar la velocidad de avance y, en su caso, la activacion/desactivacion del secado.

ETE20 ETE21 ETE25 ETE27
Dotacion de cestas (***) n°® 142+1 142+ 142+ 142+1
Motor de avance Kw. 037 037 037 037
Velocidad de Avance m/min. 079 079 09 092
Zona de paso util (LxH) mm. 500 x 440 500 x 440 500 x 440 500 x 440
Pres. aliment. de agua bar 2/6 216 216 2/6
Pres. aliment. Vapor bar 02/06 02/06 02/06 02/06
PRELAVADO
Longitud mm. - - 500 700
Capacidad de cuba L. - - 50 50
Potencia bomba Kw. - - 1 1
LAVADO
longitud mm. 1300 1300 1300 1300
Capacidad de cuba L. 87 70 70 70
Potencia bomba Kw. 22 22 22 22
Calentamiento de Cuba Kw 98 98 98 98
Temperatura de Cuba °C 55 55 55 55
ACLARADO
Capacidad de Boiler L. 24 24 24 24
Temperatura de cuba °C 85 85 85 85
Calentamiento de Boiler Kw 196 196 196 196
Consumo de Agua L. 300 300 300 300
POTENCIA MAX. ABSORBIDA
Version Eléctrica (*) Kw. 22 22 232 232

(*) Resistencia de cuba y boiler con intercambio (***) Cestas: Genérica + Platos + Bandejas
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ETE20 | ETE21/ ETE25 | ETE27

1582 1582
846 — 846 —
= 2 -
ETE20: / FEAH N — ETE21: EEEH N —
1600 95 1140 1600 60/95  1080/1710 720/1140

1modulo de lavado y aclarado

1582 ® 1582 ®
846 = | < 846 = | —
ETE25: i = | — ETE27: i = | —

2100 69/108 1242/1940 | 828/1296 2300 86/135 1548/2430 1032/1620

2 mddulos: el 1° de prelavado y el 2° de lavado y aclarado

ETE21

ETE20 ETE21 ETE25 ETE27

Dimensiones mm 1600 x 846 x 1582 1600 x 846 x 1582 2100 x 846 x 1582 2300 x 952 x 1582
(LxPxH)
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TUNEL DE ARRASTRE

Caracteristicas generales:

. Estructura de doble pared enteramente en acero AlSI 304.
. Brazos de lavado y aclarado en acero inox regulables y extraibles.

. Sisterna de arrastre con quia central en acero inox con motorreductor y micro interruptor
de sequridad.

. Cortinas antisalpicadura en entrada y salida, cortinas de separacion entre las fases.

. Cubas de prelavado y de lavado en AISI 316 libres de puntos de estancamiento y con
dobles filtros.

. (aldera pasivada (eliminacion de restos de soldadura y pintado con pintura protectora) y
aislada en AISI 316, con preajuste para el montaje de una tercera resistencia.

. Economizador en entrada y en el enjuague.

. Reductor de presion en el aclarado.

. Sistema de desagUie rapido del tapon del rebosadero de serie.
. Puerta de guillotina con peso compensado de doble pared.

. Facilidad de mantenimiento gracias al tablero eléctrico facilmente accesible situado en la
parte superior de la maquina.

. Tension de alimentacion Trifasica (400V/3N/50Hz.)

(ada selector esta dedicado a una funcidn de la maquina, como el encendido, la seleccion de la velocidad de
avance, el start de ciclo, y en su caso, la activacion/desactivacion del secado.

Los display muestran y controlan las temperaturas de funcionamiento de la caldera y de cada una de las
cubas. Display de la cuba de primer lavado disponible en los modelos: ETR326 My 327

ETR126 M ETR226 M ETR326 M ETR227 ETR327
Motor de avance Kw. 0,21 0,29 0,29 0,29 0,29
Velocidad de avance m/min. 1 14 19 14 19
Zona de paso util (LxA) mm. 500 x 440 500 x 440 500 x 440 500 x 440 500 x 440
Presion de alimentacion del agua bar 2-6 2-6 2-6 2-6 2-6
Potencia de los motores Kw. 358 4,56 546 4,56 546
Pot. méxima Absorbida (eléctrica) Kw. 233 242 349 242 349
Temp. Agua de entrada °C 40-55 40-55 45-55 £40-55 45-55
Dotacion de Cestas Uds. 2+2+2 242+ 242+ 242+ 242+
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ETR126 M/ ETR226 M | ETR326 M [ ETR227 | ETR327

1582 @
846 E— i z 2 I;avado Potenciado (1300 mm)
ETR126 M: / E===x] = | — MODUL
ODULOS Triple Aclarado (500 mm)
2100 100/125/150 | 1800/2250 | 1200/1500
2700 1800
— Prelavado (700 mm)
1582 *
846 \\j 4 1er Lavado (700 mm)
ETR226 M: / EEEEE < ~ .
MODULOS Lavado Potenciado (1300 mm)
2800 130/165/200 | 2340/2970 1560/1980 R
3600 2400
E— Triple Aclarado (500 mm)
1582 @ Prelavado (700 mm)
— < > +
t d 846 = | — 3 i
ETR326 M: EeEE o MODULOS I;avado Potenciado (1300 mm)
3500 180/230/280 3245(())/:3 40 21 63%/62360 Triple Aclarado (500 mm)
1582 Prelavado (700 mm)
%52 — ° Lavado ptenciad (1300 mm)
ETR227: i — MODULOS +ava o potenciado mm
2800 130/165/200 | 2340/2970 1560/1980 .
3600 2400 Triple aclarado (500 mm)
— Prelavado(700 mm)
1582 *
052 i // 4 1er lavado (700 mm)
ETR327: [ | p— MODULOS .
Lavado potenciado (1300 mm)
3500 180/230/280 | 3240/4140  2160/2760 .
5040 3360
E— Triple aclarado (500 mm)
ETR27

] ETR226 M

I‘L —=3 = R
= . E— | -

. -~ -

| ‘Nhlr ﬂ l ‘ ” -I. . 'IJ

ETR126 M ETR226 M ETR326 M ETR227 ETR327

Dimensiones mm 2100 x 846 x 1582 2800 x 846 x 1582 3500 x 846 x 1582 2800 x 952 x 1582 3500 x 952 x 1582
(LxPxH)
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TUNEL DE CINTA

Caracteristicas generales:

. Alta capacidad de produccion por hora.
. Posibilidad de lavar objetos de 460x600 mm.

. Brazos de lavado laterales para un excelente lavado incluso con objetos de formas
especiales (opcional).

. Motor controlado mediante inverter que permite seleccionar tres velocidades
distintas de deslizamiento de la cinta en relacion con la vajilla y la suciedad.

. (inta transportadora con elementos personalizables instalada en bastidor de acero
inox.

. Cubas de prelavado, lavado y aclarado previo, embutidas en acero AlSI 316. Boiler
en acero AlSI 316.

. Bastidor de acero inox AISI 304 de 20/10 de espesor y estructura de acero inox AlSI
304. Filtros y cajones inox AlSI 304.

. Puertas de ancho completo y doble pared con apertura de guillotina.
. Resistencia para cuba y boiler de acero INCOLOY 800.

. Electrobomba de lavado de 3kW con ventiladores, correa y rotor de acero inox
AlISI 304.

. Bombas de lavado y ventiladores de acero de alta eficiendia (clase IE2).

. Tunel de secado con estructura de doble pared.

ENR3200 ENR4200 ENR5200 ENR 7200
Produccion platos h. 2000/2600/3200 2800/3500/ 4200 3400/ 4300/ 5200 5000/ 6100/7200
Potencia motor/inverter Kw. 018 018 029 029
Zona de paso Gtil mm. 600 x 440 600 x 440 600 x 440 600 x 440
Tension de Alimentacion Volt. Hz. 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz
Temp. Agua de entrada °C 55 55 55 55
Total consumo eléctrico kw 36 36 135 6,7
Pot absor tot. (Eletr.) Kw. 33 37 444 36
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ENR3200 / ENR4200 [ ENR5200 [/ ENR7200

1780

950
ENR3200:

4200 2000/2600
3200

2 MODULOS
Lavado Potenciado (1100 mm)

+

Doble Aclarado (700 mm)

1780

950
ENR5200:

5800 3400/4300

4 MODULOS

Prelavado Potenciado (700 mm)
+

1er Lavado (700 mm)

+

Lavado Potenciado (1100 mm)

+

Doble Aclarado (700 mm)
1780 ——
950
ENR 7200:
6200 5000/6100
4MODULOS

Prelavado Potenciado (700 mm)
+

Lavado Potenciado (1100 mm)

+

Lavado Potenciado (1100 mm)

+

Doble Aclarado (700 mm)

1780

950
ENR4200:

4900 2800/3500

3MODULOS

Prelavado Potenciado (700 mm)
+

Lavado Potenciado (1100 mm)

+

Doble Aclarado (700 mm)

ENR3200

ENR4200
e ) O Ny

ENR4200 ENR5200 ENR7200

Dimensiones mm
(LxPxH)

4200x950 x 1780 4900 x 950 x 1780 5800 x 950 x 1780 6200 x 950 x 1780
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Accesorios

ACCESORIOS DE LAVADO

DENOMINACION

CESTA PLASTICO 350 x 350 x 150 mm. VASOS

CESTA PLASTICO 400 x 400 x 150 mm. VASOS

CESTA PLASTICO 400 x 4000 x 150 mm. PLATOS

CESTA PLASTICO 500 x 500 x 106 mm. PLATOS

CESTA PLASTICO 500 x 500 x 106 mm. CUBIERTOS

CESTA PLASTICO 500 x 500 x 150 mm. TAZAS/VASOS

CESTA PLASTICO 500 x 500 x 150 mm. CUBIERTOS

CESTA PLASTICO 500 x 500 mm. BANDEJAS

INSERTADOR DE PLATOS

CESTILLO CUADRADO DE CUBIERTOS

DESCALCIFICADOR 8 LITROS

DESCALCIFICADOR 12 LITROS

BOMBA ABRILLANTADOR PERISTALTICA

BOMBA DETERGENTE PERISTALTICA

FILTROS DE SUPERFICIE CAPOTAS CE24, CE34 DGT
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Accesorios

CESTAS PLASTICO

CESTA PLASTICO 350 x 350 x 150 mm. VASOS

FILTROS DE SUPERFICIE PARA CAPQTAS CE24 Y CE34 DGT

CESTA PLASTICO 400 x 400 x 150 mm. VASOS

CESTA PLASTICO 400 x 400 x 150 mm. PLATOS

CESTA PLASTICO 500 x 500 x 106 mm. PLATOS

CESTA PLASTICO 500 x 500 x 106 mm. CUBIERTOS

CESTA PLASTICO 500 x 500 x 106 mm. VASOS-TAZAS

INSERTADOR DE PLATOS

CESTILLO DE CUBIERTOS
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Accesorios

REF DENOMINACION
CAPOTAS
DAA 190 MESAS PARA CUPULAS ELFRAMO. Mesa de salida y entrada con entrepafios

(CL80 Basic/C34/C44/C66DGT (645 mm largo)

DAA 191 MESAS PARA CUPULAS ELFRAMO. Mesa de salida y entrada con entrepafios
(CL80 Basic/C34/C44/C66DGT (1200 mm largo)

DAA220 MESAS PARA CUPULAS ELFRAMO. Mesa Prelavado Dcha. e Izq. con
fregadero (1200 mm largo) Mesas Elframo

DAA221 MESAS PARA CUPULAS ELFRAMO. Mesa Prelavado Dcha. e Izq. con
fregadero (1500 mm largo) Mesas Elframo

Posibilidad de mesas a medida. Consultar precios. Mas modelos de mesas en la seccion de mobiliario de acero inoxidable (complementos)

TUNELES ENTRADA

M01000 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada con entrepafio (L x P x A) mm
(550A x 700B x 612 x 850)

M02000 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada con entrepafio (L x P x A) mm
(1000A x 1150B x 612 x 850)

M03000 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada con entrepafio (L x P x A) mm
(1500A x 1650B x 612 x 850)

TUNELES SALIDA

M04000 TUNELES ETE. Mesa de salida con entrepaio y fin carrera
(Lx P x A) mm (550A x 700B x 612 x 850)

M05000 TUNELES ETE. Mesa de salida con entrepaio y fin carrera
(Lx P x A) mm (1000A x 1150B x 612 x 850)

M06000 TUNELES ETE. Mesa de salida con entrepaiio y fin carrera
(Lx P x A) mm (1500A x 16508 x 612 x 850)

SALIDA TUNEL DE SECADO

M00002 TUNELES ETE. Mesa de salida para ttinel de secado y fin carrera
(Lx P x A) mm (1000A x 1582B x 612 x 850)

M00003 TUNELES ETE. Mesa de salida para ttinel de secado y fin carrera
(Lx P x A) mm (1500A x 2082B x 612 x 850)

M00005 TUNELES ETE. Mesa de salida para ttinel de secado y fin carrera
(Lx P x A) mm (1000A x 18328 x 612 x 850)

M00006 TUNELES ETE. Mesa de salida para ttinel de secado y fin carrera

(Lx P xA) mm (1500A x 2332B x 612 x 850)
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Accesorios

REF DENOMINACION
MESA ENTRADA
MPF120 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa prelavado para ttneles

(1200 mm largo alto + fregadero)

MPF150 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa prelavado para tineles
(1500 mm largo + fregadero)

MPF180 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa prelavado para tdneles
(1800 mm largo + fregadero)

RODILLOS

DAB180 TUNELES ETS/ETE/ETR. Linea de rodillos (1000 mm). Sin patas

-

= —

DAB190 TUNELES ETS/ETE/ETR. Linea de rodillos (1500 mm). Sin patas {

DAB210 TUNELES ETS/ETE/ETR. Curva 90° de rodillos. Sin patas ﬁ

DAB225 TUNELES ETS/ETE/ETR. Patas en acero inox. regulables en altura
DABI181 TUNELES ETS/ETE/ETR. Linea de rodillos (1000 mm) con patas de ruedas
Sa

DAB194 TUNELES ETS/ETE/ETR. Linea de rodillos (1500 mm) con patas de ruedas L ﬁ @

CURVAS

DAB215 TUNELES ETS/ETE/ETR. Curva motorizada (920 mm) 900, 0,18 kW con barra de contencién

DABI173 TUNELES ETS/ETE/ETR. Micro de parada para linea de rodillo

DAB220 TUNELES ETS/ETE/ETR. Curva motorizada (920 x 1500 mm) 180°, 0,18 Kw con barra de contencion

ENTRADA

MO07000 DX TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada derecha con carga en angulo (SIN RODILLOS)

.

MO08000 SX TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada izquierda con carga en angulo (SIN RODILLOS) ?

M00600 DX TUNEL ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada derecha con carga en dngulo para linea de rodillos

M00700 SX TUNEL ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada izquierda con carga en dngulo para linea de rodillos —
S — m—
S — m—_
o — w—]
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Accesorios

REF DENOMINACION

SALIDA

DAB230 SX TUNELES ETS/ETE/ETR Mesa de salida izquierda motorizada con descarga en angulo

DAB231DX TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de salida derecha motorizada con descarga en angulo (900 x 750 mm)
TUNEL SECADO

IA60 R TUNELES ETS/ETE/ETR. Médulo de secado eléctrico 2,8 kW (600 mm de largo)

IA85R TUNELES ETS/ETE/ETR/ENR. Médulo de secado eléctrico 4,2 kKW (850 mm de largo)

IA115 TUNELES ETS/ETE/ETR/ENR. Médulo de secado eléctrico 16,8 kW (1150 mm de largo)

1A90 TUNELES ETE/ETR. Médulo de secado en angulo de 90° eléctrico 4,2 kW

IRC85 TUNELES ETE/ETR/ENR. Recuperador de calor con tunel de secado de 850 mm

Eléctrica o de vapor de 17 kW. Equipada con turbina inoxidable

CA TODOS LOS TUNELES. Campana de aspiracion de vapores sin turbina
S
&?
~T
CAM TODOS LOS TUNELES. Campana de aspiracion de vapores con turbina de 0,2 kw N 3 3 > j‘ L:
CA10 TODOS LOS TUNELES. Campana de aspiracién motor de 1Hp. 0,75 kW
CACVIO TODOS LOS TUNELES. Campana de aspiracién/condensacién vapores motor de THp. 0,75 kW
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FRIO

VITRINAS TAPAS COREQUIP

1PISO GRUPO INCORPORADO PLATOS / BANDEJAS 40 - 41
2 PISOS GRUPO INCORPORADO PLATOS / BANDEJAS 42 - 43
SUSHI 44 - 45

ARMARIOS FRIO PROFESIONAL COREQUIP
ARMARIOS FRIO NACIONAL 46 - 47
ARMARIOS FRIO GASTRONORM 48 - 49
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MESAS FRIO SNACK 50 - 51
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ENFRIADORES DE BOTELLAS 56 - 57

MERCATUS
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MESAS PESCADERIA 62 - 63
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BASICLINE

ARMARIOS REFRIGERACION 80 - 83
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TCG390/TNG390 94 - 95
CNG220 / CNG350 DP 96 - 97
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SELF 700 150 - 195
DROP-IN COMPACT 196 - 220
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VITRINAS CORE®UIP

Caracteristicas generales:

Vitrinas sin estante de exposicion (1 altura).

Perfil de aluminio anodizado Inox / Negro / Oro.

Bandeja inferior de acero inoxidable AISI 304.

Cubetas GN1/3 x 40 mm de profundidad incorporadas en todos los modelos de
bandeja.

Cristal curvo securizado, abatible, de facil extraccion y limpieza.

Aislamiento de poliuretano inyectado a alta presion libre de CFC's con densidad 40
kg /m3.

Exposicion independiente del grupo frigorifico (grupo incorporado).

luminacion LED.

Termostato digital.

Puertas correderas fumé de serie.

Refrigerante R134a.

Alimentacion eléctrica 220-230 V /50 Hz.

Desescarche automatico.

VRGI 1P 4B VRGI 1P 6B VRGI 1P 8B VRGI 1P 4P VRGI 1P 6P VRGI 1P 8P

Peso Neto/Bruto Kg 28/40 35045 38/53 28/40 35/45 38/53
Dotacion Bandejas GN1/3 4 6 8
Capacidad Platos no. - - - 4 6 8
Potencia w 130 130 130 130 130 130
Volumen Camara L** 77 n7 156 77 n7 156
Superficie Exposicion M2** 0,27 0,37 047 0,27 0,37 047
Compresor Hp 116 116 116 116 116 116
Potencia frigorifica Wa-10°C | 238 238 238 238 238 238
Temperatura 320C +4°C-+8°C +4°C [ +8°C +4°C [ +8°C +4°C [ +8°C +4°C [ +8°C +4°C [ +8°C

**Tanto el volumen camara como la superficie exposicion, se refieren a la bandeja embutida
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VRGI 1P

INOX

VRGI 1P 6B NEGRO

NEGRO

VRGI 1P 4P INOX

VRGITP4B VRGITP6B VRGITP8B VRGITP4P  VRGITP6P  VRGI1P 8P
Dimensiones mm 1092 x 387 x 240 1447 x 387 x 240 1797 x 387 x 240 1092 x 387 x 240 1447 x 387 x 240 1797 x 387 x 240
(LxPxH)
Dim. Embalada mm 182 x 440 x 425 1537 x 440 x 425 1797 x 440 x 425 182 x 440 x 425 1537 x 440 x 425 1887 x 440 x 425
(LxPxH)

4




VITRINAS CORE®UIP

Caracteristicas generales:

Vitrinas con estante “no refrigerada” de expasicion (2 alturas).

Perfil de aluminio anodizado Inox / Negro / Oro.

Bandeja interior de acero inoxidable AISI 304.

Cubetas GN1/3 x 40 mm de profundidad incorporadas en todos los modelos de
bandeja.

Cristal curvo securizado, abatible, de facil extraccion y limpieza.

Aislamiento de poliuretano inyectado a alta presion libre de CFC's con densidad 40 kg
/m3.

Exposicion independiente del grupo frigarifico (grupo incorporado).
lluminacion LED.

Termostato digital.

Puertas correderas fumeé de serie.

Refrigerante R134a.

Alimentacion eléctrica 220-230 V / 50 Hz.

Desescarche automatico.

COREOUIP

COREQUIP

VRGI 2P 4B VRGI 2P 6B VRGI 2P 8B VRGI 2P 4P VRGI 2P 6P VRGI 2P 8P
Peso Neto/Bruto Kg 38/50 4355 48/62 38/50 4355 48/62
Dotacion Bandejas GN1/3 4 6 8
Capacidad Platos no. - - - 4 6 8
Potencia w 130 130 130 130 130 130
Volumen Camara L** 77 n7 156 77 n7 156
Superficie Exposicion M2*F* 0,27 0,37 047 0,27 0,37 047
Compresor Hp 116 116 116 116 116 116
Potencia frigorifica Wa-10°C | 238 238 238 238 238 238
Temperatura 32°C +4°C[ +8°C +4°C [ +8°C +4°C [+8°C +4°C[ +8°C +4°C[ +8°C +4°C[ +8°C

**Tanto el volumen camara como la superficie exposicion, se refieren a la bandeja embutida
Q




VRGI 2P

INOX NEGRO ORO

VRGI 2P 8B INOX

VRGI 2P 8B NEGRO

VRGI2P4B  VRGI2P6B  VRGI2P8B  VRGI2P4P  VRGI2P6P  VRGI2P 8P

Dimensiones mm 1092 x 387 x 360 1447 x 387 x 360 1797 x 387 x 360 1092 x 387 x 360 1447 x 387 x 360 1797 x 387 x 360
(LxPxH)
Dim. Embalada mm 82 x 440 x 545 1537 x 440 x 545 1797 x 440 x 545 182 x 440 x 545 1537 x 440 x 545 1887 x 440 x 545
(LxPxH)
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VITRINAS CORE®UIP

Caracteristicas generales:

Vitrina de Sushi, incorpora un evaporador superior que transmite el frio por
gravedad y placa fria en la parte inferior.

Bandejas de acero AlSI 304 en la parte inferior que aislan el producto del contacto con la
placa fria.

Perfil de aluminio anodizado Inox / Negro.

Bandeja interior de acero inoxidable AlSI 304.

Cristal curvo securizado, abatible, de facil extraccion y limpieza.

Aislamiento de poliuretano inyectado a alta presion libre de CFC's con densidad 40 kg [ m3.
Exposicion independiente del grupo frigarifico (grupo incorporado).

lluminacion LED.

Termostato digital.

Puertas correderas fumeé de serie.

Refrigerante R134a.

Alimentacion eléctrica 220-230 V / 50 Hz.

Desescarche automatico.

VRGI SUSHI 6 VRGISUSHI 8
Peso Neto/Bruto Kg 3449 37152
Capacidad Platos no. 6 8
Potencia w 130 130
Volumen Cdmara L** n7 156
Superficie Exposicion M2** 037 047
Compresor Hp 116 116
Potencia frigorifica W to -10°C 238 238
Temperatura 320C -19C/ +10C -10C/ +10C
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SUSHI

INOX NEGRO

VRGI SUSHI 6 INOX

VRGI SUSHI 8 NEGRO

TP POTTTPISPPPET TP DY

VRGI SUSHI 6 VRGI SUSHI 8
Dimensiones mm 1447 x 387 x 240 1797 x 387 x 240
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 1537 x 440 x 425 1887 x 440 x 425
(LxPxH)
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ARMARIOS FRIO PROFESIONAL ~ COREQUIP

Caracteristicas generales:

Interior y exterior en acero inoxidable.
Respaldo galvanizado.
Interruptor e iluminacion interior.
50 mm de aislamiento de poliuretano inyectado de 40 kg/m3 de densidad.
Alarma de puerta abierta.
Control electronico y digital de la temperatura de desescarche.
Estantes en varilla de acero plastificado ( 560 x 542mm.): 3 Uds. por modulo.
Los armarios de 2 puertas cuentan con un estante intermedio entre puertas
(500 x 108mm)
Patas de acero inoxidable regulables en altura.
Tension de trabajo 230 V-IN-50 Hz.
Dispositivo automatico de cierre.
Paredes interiores terminadas en arista curvas.
Refrigerantes utilizados (libres de CFC):
- R290a en Refrigeracion y Congelacion.
Refrigeracion por tiro forzado.

OPCIONAL

Mueble tropicalizado.

Ruedas.

Cerradura (s6lo en los equipos de una puerta).
Frecuencia 60 Hz.

Puertas Medias Rango de temperatura ~ Vol. neto / Potencia Potencia Consumo Clasif. Peso neto
puertas Cap. util frigorifica eléctrica energético  energética

Uds. Uds. oC L. W. W. Kwh/24h. Kg.
AR6001 1 0 -20C/+ 8°C 600/ 410 250 229 253 D 120
AR6002 0 2 -20C [+ 8°C 600/410 250 229 2,53 D 120
AR12002 2 0 -20C [+ 8°C 1200/825 561 374 4,70 E 227
AR12003 1 2 -20C/+ 8°C 1200/ 825 561 374 4,70 E 227
AR12004 0 4 -20C [+ 80°C 1200/ 825 561 374 4,70 E 227
AC6001 1 0 - 220C [-150C 600/ 410 364 700 597 D 120
AC6002 0 2 - 22°C |- 150C 600/ 410 364 700 597 D 120
AC12002 2 0 -220C |- 150C 1200/825 735 1251 133 E w
AC12004 0 4 - 220 - 15°C 1200/825 735 1251 133 E w7
AM6002 0 2 -20C [+ 80C|-22C/-15°C | 2x300/2%205 | 250/ 565 29/185 - - 135
AM12003 1 2 -20C [+ 8°C | -22°C/-15°C | 3x300/2x205 | 561565 374185 - - 1
ARV6001 1 Cristal 0 -20C/+ 8°C 600/ 410 250 229 - - 125
ARV12002 2 Cristal 0 -20C/+ 8°C 1200/ 825 561 374 - - 227
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ARMARIOS FRIO NACIONAL AR/AC

AR6001

ARV12002

AR6001 AR6002 AR12002 AR12003 AR12004
Dimensiones mm 693 x 726 x 2067 693 x 726 x 2067 1388 x 726 x 2067 1388 x 726 x 2067 1388 x 726 x 2067
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 780 x 800 x 2084 780 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084
(LxPxH)

AC6001 AC6002 AC12002 AC12003 AC12004
Dimensiones mm 693 x 726 x 2067 693 x 726 x 2067 1388 x 726 x 2067 CONSULTAR 1388 x 726 x 2067
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 780 x 800 x 2084 780 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084 CONSULTAR 1470 x 800 x 2084
(LxPxH)

ARV6001 ARV12002 AMG6002 AM12003
Dimensiones mm 693 x 726 x 2067 1388 x 726 x 2067 693 x 726 x 2067 1388 x 726 X 2067
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 780 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084 780 x 800 x 2084 1470 x 800 x 2084

(LxPxH)

4




ARMARIOS FRIO PROFESIONAL ~ COREQUIP

Caracteristicas generales:

Interior y exterior en acero inoxidable.
Respaldo galvanizado.
Interruptor e iluminacion interior.
50 mm de aislamiento de poliuretano inyectado de 40 kg/m3 de densidad.
Alarma de puerta abierta.
Control electronico y digital de la temperatura de desescarche.
Estantes en GN2/1 varilla de acero plastificado ( 650 x 530mm.): 3 Uds. por
modulo. Regulables.
Patas de acero inoxidable regulables en altura.
Tension de trabajo 230 V-IN-50 Hz.
Dispositivo automatico de cierre.
Paredes interiores terminadas en arista curvas.
Refrigerantes utilizados (libres de CFC):
- R290a en Refrigeracion y Congelacion.
Refrigeracion por tiro forzado. 4

OPCIONAL

Ruedas.
Cerradura (s6lo en los equipos de una puerta).

Puertas Medias Rango de temperatura Vol. neto / Potencia Potencia consumo Clasif. Peso neto /
puertas cap. util frigorifica eléctrica energético  energética bruto

Uds. Uds. oC L. W. W. Kwh/24h. Kg.
AR7001GN 1 0 -20C [+ 8°C 600/410 398 239 254 D 160
AR7002GN 0 2 -20C/+ 8°C 600/410 398 239 254 D 160
AR14002GN 2 0 -20C/+ 8°C 1200/ 825 593 379 459 E 230
AR14003GN 1 2 -20C[+8°C 1200/ 825 593 379 459 E 230
AR14004GN 0 4 -20C [+ 8°C 1200/825 593 379 4,59 E 230
AC7001GN 1 0 -220C/-15°C 700/ 485 364 700 597 D 160
AC7002GN 0 2 - 220C [-150C 700/ 485 364 700 597 D 160
AC14002GN 2 0 -220C/-15°C 1400/980 735 1251 133 E 230
AC14003CN 1 2 -220C /- 150C 1400/ 980 735 1251 133 E 230
AC14004GN 0 4 - 220C [-150C 1400/980 735 1251 133 E 230
ARV7001GN 1 Cristal 0 -20C [+ 8°C 600/ 410 398 239 - - 165
ARV14002GN 2 Cristal 0 -20C[+8°C 1200/ 825 593 379 - - 230
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ARMARIOS FRIO GASTRONORM

AR7001GN

AR14002GN

A

L

AR7001GN AR7002GN AR14002GN AR14003GN AR14004GN
Dimensiones mm 693 x 826 x 2008 693 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 730 x 860 x 2027 730 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027
(LxPxH)

AC7001GN AC7002GN AC14002GN AC14003GN AC14004GN
Dimensiones mm 693 x 826 x 2008 693 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 730 x 860 x 2027 730 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027
(LxPxH)

ARV7001GN ARV14002GN
Dimensiones mm 693 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 730 x 860 x 2027 1430 x 860 x 2027

(LxPxH)




MESAS FRIO PROFESIONAL CORE®UIP

Caracteristicas generales: . Interior y exterior en acero inoxidable AISI OPCIONAL
304.
Control electronico y digital de la temperatura de . Dispositivo automético de derre. « Mueble tropicalizado.
desescarche. Refrigerante R290a en refrigeracion y - Ruedas
Evaporacion automatica del agua de desescarche. congelacién. . Fregadero.
Estantes en varilla de acero plastificado (405x460mm. y . Refrigeracién por tiro forzado. - Compresorala
405x525mm.) con soporte de sujecion regulable en altura.: 1 . Tension de trabajo 230 V-IN-50 Hz. izquierda.
parilla por puerta. - Modelos con puerta de cristal: - KitCajones.
Patas de acero inoxidable regulables en altura. . Resistencia en las puertas. - Sinencimera o con
Trasera en galvanizado. . lluminacién LED interior. granito
Puertas Rango de Vol. neto / Potencia Potencia Consumo Clasif. Peso neto /
temperatura cap. atil frigorifica eléctrica energético  energética bruto
Uds. oC L. W. W. Kwh/24h. Kg.

REFRIGERACION (Temperatura ambiente de 38°C)
MR15002 2 -20C [+ 80°C 255 250 220 2,79 C 98
MR20003 3 -20C [+ 8°C 395 250 220 3,06 C 125
MR25004 4 -20C [+ 8°C 535 561 349 5,26 D 152
MRV15002 2 Cristal -20C [+ 8°C 255 250 220 - - 102
MRV20003 3 Cristal -20C [+ 8°C 395 250 220 - - 131

& | MRV25004 4 Cristal -20C [+ 8°C 535 561 349 - : 160

§ MR15002 D 2 -20C [+ 8°C 255 - 29 - - 78

% MR20003 D 3 -20C [+ 8°C 395 - 29 - - 105

DE'; MR25004 D 4 -20C [+ 8°C 535 - 39 - - 140
MR15002 TC 0/4 -20C [+ 8°C 255 250 220 2,79 C 122
MR20003 TC 0/6 -20C [+ 8°C 395 250 220 3,06 C 161
MR25004 TC 0/8 -20C [+ 8°C 535 561 349 5,26 E 200
CONGELACION (Temperatura ambiente de 38°C)
MC15002 2 -150C /- 220C 255 364 669 6,06 D 98
MC20003 3 -150C/- 22°C 395 364 679 6,76 D 125
REFRIGERACION (Temperatura ambiente de 38°C)
FR15002 2 -20C/+8°C 333 250 220 327 D 131
FR20003 3 -20C [+ 8°C 517 250 220 306 C 158

§ FR25004 4 -20C [+ 8°C 701 561 349 5,26 D 185

% FRV15002 2 Cristal -20C/+8°C 333 250 220 - - 131

E FRV20003 3 Cristal -20C [+ 8°C 517 250 220 - - 158

E FRV25004 4 Cristal -20C/+8°C 701 561 349 - - 185
FR15002 D 2 -20C/+8°C 333 - 29 - - m
FR20003 D 3 -20C [+ 8°C 517 - 29 - - 138
FR25004 D 4 -20C [+ 8°C 701 - 29 - - 165
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MESAS FRIO SNACK MR | MC/ FR

FRV20003
i MR20003
| - 5 - 4 y
e — — — — =
1 =
IRRIRRARE
2RRARRARE
2]2820a0¢
ﬁf
MR15002 MR20003 MR25004 M(C15002 MC20003 FR15002 FR20003 FR25004
Dimens. mm | 1492x600x850 | 2017 x600x 850 | 2542x600x850 | 1492x600x850 | 2017x600x850 | 1492x600x1045 | 2017 x 600 x 1045 | 2542 x 600 x 1045
(LxPxH)
Dim.Emb. mm | 1600x680x1060 | 2150x680x1060 | 2660x680x1060 | 1600x680x1060 | 2150 x680x 1060 | 1600 x 680 x 1255 | 2150 x 680 x 1255 | 2660 x 680 x 1255
(LxPxH)
MRV15002 MRV20003 MRV25004 FRV15002 FRV20003 FRV25004
Dimens. mm | 1492 x600x 850 | 2017 x 600 x 850 | 2542 x 600 x 850 1492 x 600 x 1045 | 2017 x 600 x 1045 | 2542 x 600 x 1045
(LxPxH)
Dim.Emb. mm | 1600x680x1060 | 2150x680x1060 | 2660 x 680 x1060 1600 x 680 x 1255 | 2150 x 680 x 1255 | 2660 x 680 x 1255
(LxPxH)
MR15002D MR20003D MR25004D FR15002D FR20003D FR25004D
Dimens. mm | 1192x600x850 | 1717 x600x 850 | 2242 x 600 x 850 192 x 600 x1045 | 1717 x 600 x 1045 | 2242 x 600 x 1045
(LxPxH)
Dim.Emb. mm | 1600x680x1060 | 2150 x 680 x1060 | 2660x680x1060 1600 x680x 1255 | 2150 x 680X 1255 | 2660 x 680 X 1255
(LxPxH)
MR15002TC MR20003TC MR25004 TC
Dimens. mm | 1492 x600x 850 | 2017 x 600 x 850 | 2542 x 600 x 850
(LxPxH)
Dim.Emb. mm | 1600x680x1060 | 2150 x680x1060 | 2660x680x1060

(LxPxH)
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MESAS FRiO PROFESIONAL COREQUIP

Caracteristicas generales: . Peto sanitario de 100mm. OPCIONAL
. Dispositivo automético de cierre.
Control electronico y digital de la temperatura de . Refrigerante R290a en refrigeracion y . Mueble tropicalizado.
desescarche. congelacién. « Ruedas.
Evaporacion automatica del agua de desescarche. . Refrigeracién por tiro forzado. . Fregadero.
Estantes GN2/1 en varilla de acero plastificado con guias de . Tension de trabajo 230 V-IN-50 Hz. . Compresorala
altura requlable.: 1parrilla v 2 juego de guias por puerta. . Modelos con puerta de cristal: izquierda.
Patas de acero inoxidable regulables en altura. . Resistencia en las puertas. . KitGajones.
Trasera en galvanizado. . luminacién LED interior. . Sin encimera 0 con
Interior y exterior en acero inoxidable AlSI 304. granito

Puertas Rango de Vol. neto / Potencia Potencia Consumo Clasif. Peso neto /
temperatura cap. util frigorifica eléctrica energético energética bruto

Uds. °C L. W. W. Kwh/24h. Kg.
REFRIGERACION (Temperatura ambiente de 38°C)
MRGN14002 2 -20C/+8°C 290 250 220 279 C 112
MRGN18003 3 -20C [+ 8°C 452 250 220 306 C 139
MRGN23004 4 -20C/+8°C 617 561 349 526 E 166
MRVGN14002 2 Cristal -20C/+ 8°C 290 250 220 - - 12
MRVGN18003 3 Cristal -20C [+ 8°C 452 250 220 - - 139
MRVGN23004 4 Cristal -20C/+ 8°C 617 561 349 - - 166
MRGN14002 TC 204 -20C [+ 8°C 290 250 20 279 C 136
MRGN18003 TC 3/6 -20C [+ 8°C 452 250 220 306 D 151
MRGN23004 TC 408 -20C/+8°C 617 561 349 526 E 214
MRBGN14002 2 -20C[+80°C 290 250 220 327 D 107
MRBGN18003 3 -20C/+8°C 452 250 220 327 D 146
MRBGN23004 4 -20C [+ 8°C 617 561 349 526 E 185
CONGELACION (Temperatura ambiente de 38°C)
MCGN13502 2 -150C [- 220C 290 364 667 6,06 D 112
MCGN18003 3 -150C [- 220C 452 364 676 6,76 D 139
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MESAS FRiO GASTRONORM

MRGN14002

|

MRGN14002 MRGN18003 MRGN23004  MCGN14002 MCGN18003
Dimensiones mm 1342 x 700 x 850 1792 x 700 x 850 2242 x700 x 850 1342 x 700 x 850 1792 x 700 x 850
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 1455x 825 x 1060 1910 x 825 x 1060 2353 x 825x1060 1455x 825 x 1060 1910 x 825 x 1060
(LxPxH)
MRVGN14002 MRVGN18003 MRVGN23004
Dimensiones mm 1342 x700 x 850 1792 x 700 x 850 2242 x 700 x 850
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 1455 x 825 x 1060 1910 x 825 x 1060 2353 x 825 x 1060
(LxPxH)
MRGN14002TC MRGN18003TC MRGN23004 TC
Dimensiones mm 1342 x 700 x 850 1792 x 700 x 850 2242 x700 x 850
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 1455 x 825 x 1060 1910 x 825 x 1060 2353 x 825 x 1060
(LxPxH)
MRBGN14002 MRBGN18003 MRBGN23004
Dimensiones mm 1342 x 700 x 560 1792 x 700 x 560 2242 x 700 x 560
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 1455 x 825x 770 1910 x 825x 770 2353x825x770

(LxPxH)
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MESAS PREPARACION COREQUIP

Mesas con compartimentos para cubetas GN1/4 (150h.mm.) en dos profun-
didades de 700mm. (MP14002-8 y MP18003-10) y 800mm. (MP15002-8 y
MP20003-10)

Mesas compactas refrigeradas para ensalada o pizza. Equipadas con
encimera de polietileno y expositor de ingredientes con cubierta abatible
inox (M-ENSAL TA) o equipadas con encimera de granito y expositor de
ingredientes con cubierta de cristal (M-ENSAL CC)

Caracteristicas generales:

Control electronico y digital de la temperatura y del desescarche.
Evaporacion automatica del agua de desescarche.

Estantes GN2/1 en varilla de acero plastificado con quias de altura
requlable.: Tparrillay 2 juego de quias por puerta.

Patas de acero inoxidable regulables en altura.

Interior y exterior en acero inoxidable AISI 304.

Refrigerante R290a

Refrigeracion por tiro forzado.

Tension de trabajo 230 V-IN-50 Hz.

OPCIONES
Kit de 4 ruedas (2 con frenas)

SERIE 700 SERIE 800 COMPACTA

MP14002 - 8 MP18003 - 10 MP15002 - 8 MP20003 - 10 M-ENSALTA M-ENSAL CC
Puertas Uds. 2 3 2 3 2 2
Cubetas Uds. 8 (GN1/4) 10 (GN1/4) 8 (GN14) 10 (GN1/4) 2 (GN1/1) +2 (GN14) | 5 (GN1/6)
Rango de Temperatura °C 2/+8 -2/+8 2/+8 -2/+8 +2[+8 +2[+8
Volumen neto L 290 452 404 628 200 200
Potencia frigorifica w 250 S14 250 S14 250 250
Potencia eléctrica w 254 445 254 445- 254 254
Peso neto / bruto Kg 136 175 145 184 105 12
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MP 14002 /18003 / 20003 [ M-ENSAL

MP14002 - 8

MP14002 - 8

M-ENSALTA

M-ENSAL CC

—
SERIE 700 SERIE 800 COMPACTA
MP14002-8 MP18003-10 MP15003-8 MP20003-10 M-ENSALTA M-ENSAL CC
Dimensiones mm 1350 x 700 x 1050 1800 x 700 x 1050 1492 x 800 x 1050 2017 x 800 x 1050 906 x700 x 894 906 x700 x 1010
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 1455 x 825 x 1185 1910 x 825 x 1185 1589 x 888 x 1135 214 x 888 x 1135 970 x 760 x 1025 100 x 800 x 1075
(LxPxH)
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ENFRIADORES DE BOTELLAS CORE®UIP

Caracteristicas generales: 1

Refrigeracion R600a.

Interior y exterior en acero inoxidable AISI 304 o acero galvanizado
para versiones skinplate.

Fondo embutido con desagie.

Grupo a la derecha con puerta rejilla pivotante.

Aislamiento de poliuretano inyectado de 40 kg/m3 de densidad.
Control de la temperatura por termostato analdgico.

Patas de acero inoxidable regulables en altura para la version inox.
Separadores verticales en varilla de acero plastificado.

Tension de trabajo 230 V-IN-50 Hz.

OPCIONES
Frecuendia 60 Hz.
Bandeja de recogida del agua interior.

ERA 1000 ERA 1500 ERA 2000 ERA 2500 ERG 1000 ERG 1500 ERG 2000

Puertas Uds. 2 3 4 5 2 3 4
Estantes Uds. 1 2 3 4 1 2 3
Rango de temperatura  °C +2[+6 +2[+6 +2[+6 +2[+6 +2[+6 +2[+6 +2[+6
Volumen neto L 355 455 620 800 137 230 314
Potencia frigorifica W 140 304 363 363 140 304 363
Potencia eléctrica w 109 205 256 256 109 205 256
Peso neto Kg 49 83 101 122 56 81 78

56




ERA | ERG

ERG

Of: |

ERA1000 ERA1500 ERA2000 ERA2500 ERG1000 ERG1500 ERG2000
Dimensiones mm 1015x 550 x 850 | 1500 x 550 x 850 | 2000 x 550 x 850 | 2500 x 550 x 850 | 1017 x 545x 840 | 1510 x 545x 840 | 2023 x 545x 840
(LxPxH)
Dimensiones Embalada mm 1030 x650x 970 | 1560 x650x 970 | 2060 x 650 x 970 | 2540 x 650 x 970 | 1030 x 570 x 950 | 1535x570x950 | 2035x 570 x 950
(LxPxH)
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ARMARIOS PASTELERIA/HELADERIA MerCarus

Caracteristicas generales:

Los armarios JUMBO son perfectos para las heladeria y pasteleria profesionales. Optimizados para mantener el sabor y la consistencia de productos como helado,
crema pastelera y crema batida.

Su microprocesador maneja la temperatura y el delicado flujo de aire para lograr resultados optimos. La gran capacidad de almacenamiento

(54 cubetas de helado 360 x 165 x 120 mm. 0 20 bandejas de pasteleria 600 x 800 mm.) los convierte en equipos indispensables en todas las heladerias y pastelerias.

Interior y Exterior en acero inoxidable, de facil limpieza.

Aislamiento en poliuretano a base de agua con cero PAO (Potencial de Agotamiento del Ozono) y cero PCG (Potencial de Calentamiento Global), inyectado a
alta presion, densidad 40kg/m3.

Dos modos de funcionamiento estatico y ventilado.

Puertas con dispositivo automatico de cierre, auto-sostenibles a 100° y juntas magnéticas de facil sustitucion.

CAPACIDAD: 20 bandejas 600 x 800 mm. / 40 bandejas 600 x 400 mm. (separacion entre bandejas 50 mm.)

a (]
Capacidad Neto/Bruto L. 850 850
Temperatura o'c -20C/+8°C A150C/-220C
Gas R134a R404a
Descongelacién Automatica Manual
Potencia absorbida W. 450 750
Potencia Frigorifica W. 733 1053
Humedad Rel. media % - 75
Clasificacion Energética 4 4
Peso Neto / Bruto Kg. 188/200 191/203
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G/

Q

a

aG 2
Dimensiones mm 830x1010 x 2220 830 %1010 x 2220
Dimensiones Embalado mm 860 x1070 x 2300 8601070 x 2300
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MESAS PASTELERIA MERCATUS

Caracteristicas generales:

Este equipo se destina a la conservacion de masas de pasteleria y panificacion. Existe la posibilidad de funcionamiento en régimen estatico e interiores pensados para
[a utilizacion de tableros Euronorm - 600x400mm.

Interior y exterior en acero inoxidable con acabados de facil limpieza.

Aislamiento en  poliuretano a base de agua con cero PAO (Potencial de Agotamiento del Ozono) y cero PCG (Potencial de Calentamiento Global), inyectado a
alta presion, densidad 40kg/m3.

Dos modos de funcionamiento, estatico y ventilado.

Interior proyectado para la utilizacion de cubetas Euronorm - 400x600mm.

Evaporadores entre puertas.

Patas en Inox ajustables en altura.

Panel de control con dispositivo electronico.

Cajon no refrigerado sobre la unidad del condensador.

Sistema frigorifico tropicalizado, clase climatica 5, de acuerdo con la norma 1SO 23953 para clases dimaticas (ensayado a 40°C de temperatura ambiente).

';\

L3-1470 L3-1980 L3 - 2490 L3-3000
Capacidad Neto / Bruto L. 250/320 375/ 490 500/ 670 625/840
Temperatura o'C 0/+8 0/+8 0/+8 0/+8
Gas R290a R290a R290a R290a
Potencia absorbida W. 177 246 376 390
Potencia Frigorifica W. 357 477 T4 851
Humedad Rel. media % 82 83 87 87
Puertas Uds. 2 3 4 5
Clasificacion Energética 5 5 5 5
Peso Neto / Bruto Kg. 125/132 164 [175 202/210 332/340
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L3 -1470 L3-1980 L3-2490 L3-3000
Dimensiones (LxPxA) mm. 1470 x 720 x 850 1980 x 720 x 850 2490 x 720 x 850 3000 x 720 x 850
Dimensiones Embalado (LxPxA) mm. 1510 x 900 x 950 2020 x 900 x 950 2530 x 900 x 950 3040 x 900 x 950
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MESAS PESCADERIA MERCATUS

Caracteristicas generales:

Nuevo concepto que combina la preparacion y la conservacion del pescado o de las verduras, esta mesa fria ofrece numerosas ventajas a su usuario.
Funcionalidad y Ergonomia:

Plano de trabajo con fregadero, grifo extensible, chorros de agua laterales incorporados, encimera inclinada, tablero de preparacion y tabla de corte de polietileno,
formas exteriores y esquinas interiores redondeadas, son caracteristicas proyectadas de tal modo que simplifiquen sustancialmente el trabajo del usuario.

Interior y Exterior en acero inoxidable con acabados de facil limpieza.

Aislamiento en poliuretano a base de agua con cero PAO (Potencial de Agotamiento del Ozono) y cero PCG (Potencial de Calentamiento Global), inyectado a
alta presion, densidad 40kg/m3.

Guias en E para almacenar contenedores Gastronorm bajo las rejillas.

Dos modos de funcionamiento, estatico y ventilado.

Puertas con dispositivo automatico de dierre v juntas magnéticas de facil sustitucion.

Evaporadores con tratamiento anticorrosion entre puertas.

Panel de control con dispositivo electronico.

Encimera en inox especialmente concebida.

Sistema frigorifico tropicalizado, clase climatica 5, de acuerdo con la norma IS0 23953 para clases dliméticas (ensayado a 40°C de temperatura ambiente).

P1-1320 P1-1755
Capacidad Neto / Bruto L. 180/260 270/ 400
Temperatura o'c -20C/ +8°C -20C [ +8°C
Gas R290a R290a
Potencia absorbida W. 177 246
Potencia Frigorifica W. 357 477
Humedad Rel. media % 81 85
Puertas Uds. 2 3
Clase de Eficiencia Energética A A
Peso Neto / Bruto Kg. N8 /124 145 /151
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P1-1320
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=1

P1-1755

P1-1320 P1-1755

Dim. sfemb. (LxPxA) mm. 1320 x 700 x 850 1755 x 700 x 850

Dim. cJemb. (LxPxA) mm. 1370 x 760 x 950 2020 x 760 x 950




ARMARIO DE MADURACION MErCATUS

Caracteristicas generales:

El armario de maduracion M17 proporciona la temperatura y la humedad perfectas para la maduracion de carne, embutidos y otros productos alimenticios. La
temperatura se mantiene constante ligeramente por encima del punto de congelacion, y el control de humedad no requiere suministro de agua.

La renovacion continua de aire (2 m/h) ayuda a la maduracion de la carne, con el flujo de aire llegando a todos los angulos de cada corte, purificado por el filtro de
carbon activado y desinfectado por la lampara UV-C.

Interior y Exterior en acero inoxidable de calidad alimentaria.

Fondo estampado y uniones de amplio radio.

Puerta de vidrio con auto cierre y bloqueo a 100°

Burletes magnéticos de facil limpieza, sustituibles sin herramientas.

Termostato electronico con control de temperatura y humedad.

Desescarche y vaporizacidn del agua de desescarche automaticos.

Condensacion y evaporacion por aire forzado.

Aislamiento espesor 80 mm en poliuretano ecoldgico con cero PAO (Potendial de Agotamiento del Ozono) y cero PCA (Potencial de Calentamiento Atmosférico).

M17
Capacidad Neto / Bruto L. 394 (495
Temperatura o'C 0/+5
Gas R290a
Potencia absorbida W. 247
Potencia Frigorifica W. 447
Humedad Rel. media % 75
Clase de Eficiencia Energética 4
Peso Neto / Bruto Kg. 150 /158
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M1/

m17

S

MT17

Dim. sfemb. (LxPxA) mm. 720 x 850 x 2070

Dim. cJemb. (LxPxA) mm. 780 x1010 x 2150
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ARMARIO FERMENTACION

MEF

{»4 -
R(ATUS

Caracteristicas generales:

El Armario de Fermentacion Controlada trae lo mejor de la tecnologia moderna
en panaderia para garantizar la conservacion automatica de masa, retardo y
fermentacion. Los controles intuitivos se basan en un potente microprocesador
que gestiona la temperatura (refrigeracion y calefaccion), humedad v flujo de
aire para alcanzar la excelencia en la apariencia de pan, la textura, la corteza y la
consistencia, bien en productos de pasteleria o en otros tipos de productos donde
se trabaje la masa.

Temporizador programable: permite a los panaderos mejorar no solo la calidad
del producto, sino también la programacion de produccion 24 horas al dia, 7
dias a la semana. El producto final es mejor porque se permite el descanso de
la masa durante mas tiempo entre la mezcla y la fermentacion, mientras que la
programacion mejora la calidad de vida del panadero y reduce los costos ya que
no hay necesidad de pagar horas de trabajo nocturno.

Flujo de aire indirecto: los conductos de aire en ambos lados restringen

el flujo de aire, evitan la deshidratacion de la masa y los cambios en la
levadura durante la noche.

Humedad: humidificador de vapor caliente se activa en lafase 3y 4. Enla
fase 4 la accion se refuerza con un flujo de aire pulsado (intermitente) para
mantener una alta humedad relativa.

CAPACIDAD: 20 bandejas 600 x 800 mm. / 40 bandejas 600 x 400
mm. (Separacion entre bandejas 50 mm. )

88 BH BB8H
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FERMENTADOR C1

Capacidad Neto/Bruto L. 684 /845
Temperatura o'C -200 [ +40°C
Gas R452a
Potencia  Absorbida W. 1850
Potencia  Frigorifica W. 453
Clasificacion Energética 4
Peso Neto / Bruto Kg. 199/220
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FERMENTADOR (1

FERMENTADOR C1

FASE DESCRIPCION TEMPERATURA HUMEDAD
FUNCIONAMIENTO  RELATIVA

1 Enfriamiento / Bloqueo | -15°Ca -20°C
2 Retraso -50Ca 50C <80%
3 Pre-fermentacion 50C a18°C 70-99% N
4 Fermentacion 180Ca 400C 70-99%
HOLD Dormilon 0a50C <80%

(enfriamiento suave

después de la fase 30 4)

FERMENTADOR C1

Dimensiones (LxPxA) mm. 830 x1025 x 2260

Dimensiones Embalado (LxPxA) mm. 900 x 1100 x 2300
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ARMARIO DE HELADOS
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Caracteristicas generales:

El Armario para Helados D1 es un congelador versatil preparado para el
almacenamiento de helados. Los soportes incluyen 5 rejillas GN 2/1y pueden
contener hasta cuatro rejillas adicionales, con una separacion de 140 mm.

Facil de instalar y de usar: los niveladores y el desagiie en el suelo son accesorios
basicos y el motor bajo el almacenamiento facilita el manejo de contenidos.

Interior y exterior en acero inoxidable de calidad alimentaria.

Fondo estampado y uniones de amplio radio.

Guias en E para almacenar contenedores Gastronorm bajo las rejillas.
Puertas con auto cierre y bloqueo a 100°.

Burletes magnéticos de facil limpieza, sustituibles sin herramientas.
Termostato electronico con teclado plano sensible al toque.
Condensacion y evaporacion por aire forzado.

Aislamiento en poliuretano ecoldgico con cero PAO (Potencial de Agotamiento
del Ozono) y cero PCA (Potencial de Calentamiento Atmosférico).

8 parrillas GN 2/1.

Capacidad de cubetas 5 Litros: 44 Uds

EMERSON

£

D1
Capacidad Neto/Bruto L. 475540
Temperatura o'C -150C [ -200C
Gas R290a
Potencia  Absorbida W. 563
Potencia  Frigorifica W. 573
Clasificacion Energética 4
Peso Neto / Bruto Kg. 138 /144
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D1

720 x 860 x 1990

780 x1020 x 2060

mm.

Dim. s/emb. (LxPxA)

mm.

Dim. c/emb. (LxPxA)
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ABATIDORES MERCATUS

f
|

Caracteristicas generales:

La nueva serie de Abatidores Congeladores Mercatus realiza un enfriamiento rapido y uniforme para
preservar las cualidades organolépticas y los valores nutricionales de los alimentos, prolongando su
vida Ultil de almacenamiento.

MerCATUS

naenious
Extraordinaria flexibilidad y facilidad de uso: ,C ~ r hng
6 modelos diferentes, con rendimientos entre 10 kg y 50 kg por ciclo.
Funcionamiento en 2 modos: abatimiento rapido o ultracongelacion.
Células internas de utilizacion multiple, pudiendo utilizar contenedores GN 1/1 0 bandejas de
pastelerfa 400 x 600 (excepto Y2-3).
Controlador electronico avanzado con ment intuitivo y navegacion facil.
4 programas Press & Go: Abatiemiento Soft, Abatimiento Hard, Ultracongelacion Soft,

Ultracongelacion Hard.

Funcionamiento:
Cuatro programas preestablecidos y varias opciones personalizables, permitiendo al usuario
configurar facmente los programas especificos para satifsfacer sus requisitos de men.
Todos los programas cambian automaticamente a modo de espera al final del ciclo,
manteniendo los productos a la temperatura correcta hasta su traslado a su almacén definitivo.
Todos los programas pueden ser controlados ya sea por el tiempo (para funcionamiento
regular) o bien por la sonda suministrada (ideal para un control preciso de la temperatura al
corazon del producto)
Alarma acUstica al final de cada ciclo de trabajo.

Y2-3 Y2-5 Y2-7 Y2-10 Y2-14
Potencia KwW 05 1 13 2 22
Potencia frigorifica W 27 618 859 1313 2082
Tension / frecuencia VIPh/Hz/A | 230/1/50/3,0 230/1/50/50 230/1/50/60 400/3/50/36 | 400/3/50/42
Capacidad de abatimiento +70°C [ +3°C, 90min Kg. 10 20 30 40 50
Capacidad de ultracongelacidn +70°C [ -18°C, 240min  Kg. 6 14 20 28 35
Refrigerante R452a R4523 R4523 R452a R4523
Bandejas* GN1/1/EN 600 x 400 mm Uds. 3/- 5/5 717 10/10 1414
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*Distancia entre bandejas: 70 mm



Y2-3/Y2-5/Y2-7]Y2-10 [ Y2-14

Y2-7
Y2-5

2
: L)
3 o
]
Y2-14
Y2-10
¢ u
Y2-3 Y2-5 Y2-7 Y2-10 Y2-14
Dimensiones mm 670 x 715x 500 810 x 875 x 850 810 x 875 x 1050 810 x 875 x 1360 810 x 875x 1735
KIT RUEDAS ESTERILIZADOR IMPRESORA
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ARMARIOS OPTIMA LINE

COREMUIP

Caracteristicas generales:

EQUIPO REFRIGERACION AR320 BL PV

Dimensiones Interiores (LxPxA):
477 x 470 x 1.406mm.

Interior PS Blanco.
Exterior Chapa Plastificada (Skinplate)

EQUIPO REFRIGERACION AR710 PV

Dimensiones Interiores (LxPxA):
1055 x 440 x 1.430mm.

Interior Chapa Plastificada (Skinplate)

Rejillas maviles Acero Plastificado

EQUIPO CONGELACION AC320 BL PV

Dimensiones Interiores  (LxPxA):
476 x 470 x 1.415mm.

Interior PS Blanco.
Exterior Chapa Plastificada (Skinplate).

i i 4x (1050 x 413mm) Aislamiento 60mm Poliuretano Base
dAls amiento 50mm Poliuretano Base 2 Puertas Vidrio | Aro PVC. de agua
e agua.
’ Puertas con Retorno Automatico. Frio Estatico.

[luminacion LED.
Frio Ventilado.

2 cerraduras Incluidas. Descongelacion Manual.

Ruedas (4Uds. Giratorias, dos de ellas Rejillas Fijas 6 x (493 x 380mm) .

Descongelacion Automatica.

o i con freno). Puerta Vidrio / Aro PVC.
Rejillas moviles Acero Plastificado o
5x (495 x 428mm) lluminacion LED.
Puerta Vidrio / Aro PVC. SOFTLINE Puerta Reversible (bajo Pedido).

LED horizontal en la parte superior. Puerta con Retorno Automatico - 4

Puerta Reversible (bajo Pedido). Rodilos + 3 Pies Niveladores

Descongelacion manual.
Dim. Int (LXPxA).: 477 x 470 x 46mm.
Rejillas 4 x (495 x 428) mm.

Puerta con Retorno Automatico.

4 Rodillos + 2 Pies Niveladores.

Puerta sin cierre automatico
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) : - . ! ' — S— —— — 4
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AR320 PV BL SOFTLINE AC320 PV BL AR710 PV BL AR710 PV BLACK
Puertas Uds. 1VIDRIO 1 VIDRIO 1VIDRIO 2VIDRIO 2VIDRIO
Rejillas 5 4 6 Fijas 4 4
Rango de temperatura °C +10C [ +8°C +10C [ +8°C -180C [-220C +10C [ +80C +30(C [ +80C
Volumen neto / capacidad util L. 317/280 317/280 316 /245 663/590 663/590
Potencia eléctrica W. 260 260 320 288 288
Tension eléctrica V/[Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50
Consumo enegético Kwh/24h. 10M 10m 2602 1580 1580
Termostato DIGITAL ANALOGICO DIGITAL DIGITAL DIGITAL
Refrigerante R600a R600a R290a R290a R290a
Pared exterior Color BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO NEGRO
Peso neto / bruto Kg. 81/89 76/85 92/105 170 /190 170 /190
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AR320 PV BL [ SOFTLINE / AC320 PV BL /
AR710 PV BL / AR710 PV BLACK

AC320 PV BL AR710 PV BLACK

AR320PVBL  SOFTLINE AC20PVBL  ARTIOPVBL  ARTIOPV
BLACK
Dimensiones mm 590 x 643 x 1820 590 x 600 x 1820 620 x 665 x 1820 180 x 645 x 1980 1180 x 645 (+40 ) x 1980

Dim. Embalado mm 630 x700x1930 630 x700x1930 650 x700x1920 1200 x 700 x 2035 1200 x 700 x 2035
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ARMARIOS OPTIMA LINE COREMUIP

Caracteristicas generales:

EQUIPOS DE REFRIGERACION (AR320)

Dimensiones Interiores (LxPxA) :

EQUIPOS DE CONGELACION (AC320)

Dimensiones Interiores (LxPxA):

477 x 470 X 1.416mm. 476 x 470 x 1.415mm. e ——
Interior PS Blanco Interior PS Blanco

Exterior Chapa Inox AlSI 430 Exterior Chapa Inox AlSI 430

Aislamiento 50mm Poliuretano Base de Aislamiento 60mm Poliuretano Base

agua de agua ‘ 2

Frio Ventilado Frio Estatico

Descongelacion Automatica Descongelacion Manual

Puerta Reversible (bajo Pedido) Rejillas Fijas 6 x (493 x 380mm)

Rejilla moviles Acero Plastificado Puerta Reversible (bajo Pedido) . .

5% (495 x 428mm) R L

Puerta Opaca y Reversible (solo AR320
APO)

Puerta Vidrio / Aro PVC - (solo AR320
APV)

llurninacion LED (solo AR320 A PV)
Puerta con Retorno Automatico

4 Rodillos + 2 Pies Niveladores

Puerta Opaca - (AC320 A PO)

Puerta Vidrio | Aro PVC (solo AC320
APV)

lluminacion LED (solo AC320 A PV)
Puerta Reversible (bajo Pedido)
Puerta con Retorno Automatico

4 Rodillos + 2 Pies Niveladores

AR320 APV AR320A PO AC320A PO AC320 APV
Puertas Uds. 1VIDRIO 10PACA 10PACA 1VIDRIO
Rejillas 5 5 6 Fijas 6 Fijas
Rango de temperatura oC +10C [ +8°C +10C [ +8°C 180C [ -220C -180C [ -220C
Volumen neto / capacidad util L. 3171280 317/280 316/ 245 316 /245
Potencia eléctrica W. 260 250 300 320
Tension eléctrica V/[Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50
Consumo enegético Kwh/24h. 10Mm 905 2342 2602
Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL
Refrigerante R600a R600a R290a R290a
Pared exterior INOX INOX INOX INOX
Peso neto / bruto Kg. 81/89 81/89 72/80 92/105
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AR320 APV [AR320APO/AC320A PO/
AC320 APV

AR320APO

AC320 APV

AR320 APV AR320A PO AC320APO ACG20A PV

Dimensiones mm 590 x 643 x 1820 590 x 643 x 1820 620 x 665 x 1820 620 x 665 x 1820

Dimensiones Embalado mm 630x700x1930 630 x700x1930 650 x 700 x 1920 650 x700 %1920
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ARMARIOS OPTIMA LINE COREMUIP

Caracteristicas generales:

EQUIPOS AR500 MIX EQUIPOS AC500 MIX
Dimensiones Interiores (LPXA): Dimensiones Interiores (LxPXA):
650 x 538 x1.480mm. 650 % 538 X 1480mm

Interior PS Blanco
Exterior Chapa Inox AlSI 430

Alslamiento 60mm Poliuretano Base de
agua.

Frio Ventilado
Descongelacion Automatica

Rejillas mdviles Acero Plastificado 4 GN
2/1(650 x 530mm).

Puerta Opaca (solo ARS00 MIX A PO)

Puerta Vidrio / Aro Aluminio (solo AR500
MIX A PV)

luminacion LED (solo AR500 MIX A PV)
Puerta Reversible (bajo pedido)
Puerta con Retorno Automatico

Uso en Simultaneo de rejillas GN 2/1e
bandejas (600 x 400mm)

Puerta con Retorno Automatico

4 Deslizadores

Interior PS Blanco
Exterior Chapa Inox AISI 430

Alslamiento 60mm Poliuretano
Base de agua.

Frio Estatico
Descongelacion Manual
Rejillas Fijas 6 x (650 x 510mm)

Puerta Opaca (solo AC500 MIX
A PO)

Puerta Reversible (bajo pedido)

lluminacion LED (solo AC500 MIX
APV)

Puerta Vidrio, / Aro Aluminio (solo
AC500 MIX A PV)

Puerta con Retorno Automatico

4 Deslizadores

AR500 MIXA PO AR500 MIX A PV AC500 MIX APO AC500 MIXA PV
Puertas Uds. 10PACA 1VIDRIO 10PACA 1VIDRIO
Rejillas 4 4 6 Fijas 6 Fijas
Rango de temperatura oC +10C [+8°C +10C [+8°C -180C [-220C -180C [-220C
Volumen neto / capacidad util L. 536/485 536 /485 536 /441 536/ 441
Potencia eléctrica W. 277 300 330 350
Tension eléctrica V/[Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50
Consumo enegético Kwh/24h. 984 1080 1779 1887
Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL
Refrigerante R600a R600a R290a R290a
Pared exterior INOX INOX INOX INOX
Peso neto [ bruto Kg. 92/108 106/122 92/108 18/130
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AR500 MIX A PO / AR500 MIXA PV [
AC500 MIX A PO [AC500 MIXA PV

AC500 MIXA PO

AC500 MIXA PV

AR500 MIXAPO AR500 MIXAPV AC500 MIXAPO AC500 MIXAPV

Dimensiones mm 750 x 740 x 1897 750 x 740 x 1897 750 x 740 x 1897 750 x 740 x 1897

Dimensiones Embalado mm 790 x780 %1990 790 x 780 x 1990 790 x780 %1990 790 x780 %1990
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ARMARIOS OPTIMA LINE

COREGUIP

Caracteristicas generales:

EQUIPO REFRIGERACION AR500
Dimensiones Interiores (LxPxA):
622 x 545 x1.503mm.

Interior PS Blanco

Exterior Chapa Plastificada (Skinplate)
(solo AR500 PQO)

Exterior Inox AISI 430 (solo AR500 A PO)

Alslamiento 60mm Poliuretano Base de
agua.

Frio Ventilado.
Descongelacion Automatica

Rejillas maviles en acero Plastificado: 5
GN 2/1 (650 x 530mm).

Puerta Opaca

Puerta reversible (bajo pedido).
Puerta con Retorno Automatico.
4 Pies Inox. (135150 mm.)
Puerta con Retorno Automatico

4 Deslizadores

EQUIPO CONGELACION AC500
Dimensiones Interiores (LxPxA):
622 x 545x1.503mm.

Distancia entre las bandejas fijas del modelo
AC500 de 175 mm.

Interior PS Blanco

Exterior Chapa Plastificada (Skinplate) (solo
AC500 PO)

Exterior Inox AlSI 430 (solo AC500 A PO)

Aislamiento 60mm Poliuretano Base de agua.

Frio Estatico

Descongelacion Manual

Bandejas Fijas: 6 Uds (650 x 530mm)
Puerta Opaca

Puerta reversible (bajo pedido).
Puerta con Retorno Automatico.

4 Pies Inox. (1352150 mm.)

Cestos Incluidos (LxPxA): 500 x 300 x 170mm.

| Capacidad = 14 Cestos.
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AR500 PO AR500 A PO AC500 PO AC500 A PO
Puertas Uds. 10PACA 10PACA 10PACA 10PACA
Rejillas 5 5 6 Fijas 6 Fijas
Rango de temperatura oC +10C [ +8°C +10C [ +8°C 180C [ -220C -180C [ -220C
Volumen neto [ capacidad util L. 511/ 487 511/ 487 511/ 467 511/ 467
Potencia eléctrica W. 360 360 400 400
Tension eléctrica V/[Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50
Consumo enegético Kwh/24h. 1020 1020 1845 1845
Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL
Refrigerante R600a R600a R290a R290a
Pared exterior BLANCO INOX BLANCO INOX
Peso neto [ bruto Kg. 100/ 113 100/113 96/12 96 /M2
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AR500 PO / AR500 A PO [ AC500 PO / AC500A PO

AR500 PO

AR500A PO

AR500 PO AR500 A PO AC500 PO ACS00 APO

Dimensiones mm 750 x 765x1970 750 x 765 x 1970 750 x 765 x 1970 750 x 765 x 1970

Dimensiones Embalado mm 790 x 760 x 2010 790 x 760 x 2010 790 x 760 x 2010 790 x 760 x 2010
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BASIC LINE

COREGUIP

Caracteristicas generales:

Acabados en chapa plastificada blanca.
Termostato DIGITAL requlable.
Evaporizacion estatica con ventilador.
Dotados de 4 estantes regulables.
Ruedas en los modelos AR1000 CL.

Evaporizacion automatica del agua de deshielo.

Panel superior iluminado.

Interior en aluminio revestido PVC blanco.
lluminacion LED interior.

Ruedas en todos los modelos.

Cerradura en la puerta.

Descongelacion manual.

Autocierre en la puerta (AR400 CL).

Interruptor de luz en el termostato Dixell e Interruptor

independiente para capota.

Vidrio de sequridad con doble capa anti-condensacion.
Puertas correderas, imantadas en los armarios AR1000 CL.

AR400 CL BLANCO AR1000 CL BLANCO
Capacidad L. 350 1000
Potencia w 225 480
Tension [ frecuencia V[Hz 230/50 230/50
Rangos temperatura oC +10C/ +100C +10C /[ +10°C
Evaporador Estdtico + Ventilacion Estatico + Ventilacion
Refrigerante R600a R290a
Peso neto / Bruto Kg 75/85 159 /167
Estantes regulables No. 4 4+ 4
Puertas No. 1 Batiente 2 Correderas
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AR400 CL BLANCO / AR1000 CL BLANCO

AR400 CL BLANCO AR1000 CL BLANCO

i
.

AR400 CL BLANCO AR1000 CL BLANCO

Dim. sfemb. (LxPxA) mm. 620 x 600 x 1890 1200 x730x 2038
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BASIC LINE COREGUIP

Caracteristicas generales:

Acabados en chapa plastificada blanca/negra.
Termostato DIGITAL requlable.

Evaporizacion estatica con ventilador.

Dotados de 4 estantes regulables.

Ruedas en los modelos AR1000 CL.

Evaporizacion automatica del agua de deshielo.

Panel superior iluminado.

Interior en aluminio revestido PVC blanco.

llumninacién LED interior.

Ruedas en todos los modelos.

Cerradura en la puerta.

Descongelacion manual.

Autocierre en la puerta (AR400 CL).

Interruptor de luz en el termostato dixell e Interruptor
independiente para capota.

Vidrio de sequridad con doble capa anti-condensacion.
Puertas correderas, imantadas en los armarios AR1000 CL.

AR400 CL NEGRO AR1000 CL NEGRO
Capacidad L. 350 1000
Potencia w 225 480
Tension [ frecuencia V[Hz 230/50 230/50
Rangos temperatura oC +10C/ +100C +10C /[ +10°C
Evaporador Estdtico + Ventilacion Estatico + ventilacion
Refrigerante R600a R290a
Peso neto / Bruto Kg 75/85 159 /167
Estantes regulables No. 4 4+ 4
Puertas No. 1 Batiente 2 Correderas
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AR400 CL NEGRO [ AR1000 CL NEGRO

AR400 CL NEGRO AR1000 CL NEGRO

AR400 CL NEGRO AR1000 CL NEGRO

Dim. sfemb. (LxPxA) mm. 620 x 600 x 1890 1200 x730x 2038
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MINI-ARMARIOS REFRIGERACION COREGUIP

Caracteristicas generales:

MARSS /| MAR105
Evaporadores ROLL-BOND.
Descongelacién Manual.
Aislamiento de 45mm.
Rejillas maviles (3Uds.).
Termdmetro digital.
lluminacion LED interior con interruptor independiente.
Vidrio doble curvo templado de sequridad con cerradura.
Puerta reversible.
Pies ajustables.

Todos los modelos MAR185
Descongelacion automatica.
Termostato digital.
Aislamiento de 35mm.
Rejillas maviles (2Uds.)
Cerradura y interruptor principal de serie.
Pies ajustables.
Los modelos BL
Exterior en chapa blanca e interior en ABS.
Los modelos A
Exterior en acero Inoxidable 430 e interior en ABS.
Los modelos PV
Cristal doble templado de sequridad.
lluminacién LED interior.
Los modelos PO
Puerta Opaca de Exterior en chapa blanca e interior en ABS.

(*) Todos los Mini-Armarios de refrigeracion con puerta de vidrio
disponen de iluminacion en su interior.

MARSS PV* MAR105 PV* MAR185POBL  MAR185PVBL* MARI185P0 A MAR185 PV A

Capacidad L. 85 105 145 145 145 145

Peso neto / bruto Kg. 33/35 36/38 49/51 4951 4951 4951
Potencia w 65 75 125 130 125 130
Tension / frecuencia V[Hz 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50
Acabado exterior BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO INOX INOX
Rangos temperatura oC +4°C[ +10°C +4°C[ +10°C +0°C/+8°C +2°C/ +8°C +0°C/+8°C +2°C /[ +8°C
Evaporador Roll Bond Roll Bond Ventilado Ventilado Ventilado Ventilado
Refrigerante R600 R600 R600 R600 R600 R600
Estantes Ne. 3 3 2 2 2 2
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MAR85PV  MARI05PV MARIS85POBL MARIS85PVBL MARIS5POA MARI85PVA

Dimensiones mm | 505x590 x 780 505 x 590 x 855 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838
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MINI-ARMARIOS CONGELACION ~ COREQUIP

Caracteristicas generales:

*Los Mini-Armarios de congelacidn no disponen de iluminacion
interior.

MAC185 PO BL/MACI85 PO A
Puerta opaca.

MAC185 PV BL/MACI85 PV A
Puerta de vidrio con triple cristal de sequridad templado.
3 niveles con bandejas fijas.
Pies regulables delanteros y rodillos traseros.
Termostato con display digital Dixell
Cerradura.
Descongelacion manual.
Compresor Zanussi.
Resistencia antivaho en puerta de vidrio.

MAC185 PO BL MACI85PO A MAC185 PV BL MACI85 PV A
Capacidad Neta L. 145 145 145 145
Peso neto / bruto Kg. 47|49 48150 4951 4951
Potencia w 170 170 167 167
Tension / frecuencia V[Hz 230/50 230/50 230/50 230/50
Acabado exterior BLANCO INOX BLANCO INOX
Rangos temperatura °C 18°C/-23°C -18°C[-23°C 18°C/-21°C -18°C/-21°C
Evaporador Manual Manual Manual Manual
Refrigerante R600 R600 R290a R290a
Estantes Ne 2 2 2 2
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MAC185 PO BL

MACIS85PO A

MAC185 PV BL
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MAC185 PO BL MACIS85PO A MAC185 PV BL MACI85 PV A

Dimensiones mm 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838 598 x 623 x 838
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ESCARCHACOPAS COREMUIP

Caracteristicas generales:

Interior en el modelo:
ACE150 BL PV: Chapa Plastificada (Skinplate).
ACE150 A PV: Inox AlSI 304.
Exterior en el modelo:
ACE150 BL PV: Chapa Plastificada (Skinplate).
ACE150 A PV: Inox AISI 430.
Aislamiento 60mm. poliuretano Base de agua.
lluminacién LED.
Frio Estatico (por las paredes).
Descongelacién Manual.
Rejillas moviles en acero Plastificado:
1 (460x407mm).
1 (460x240mm).
Puerta de cristal reversible (bajo Pedido).
Puerta con Retorno Automatico.
Cerradura de serie.
Equipos remontables.
4 Pies Niveladores.

AC150 PV BL ACI50 PVA
Gas R600a R600a
Capacidad L. 114 /103 141103
Potencia Frigorifica W. 1m m
Consumo Kwh [ aio 857 857
N de Estantes Uds. 2* 2*
Termostato Digital Digital
Puerta Cristal Cristal
Temperatura de trabajo oc A18/-22 A18/-22
Peso Kg. 4854 4854

*Ver medidas en caracteristicas tecnicas.
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AC150 PV BL [ AC150 PV A

ACI50 PVA

AC150 PV BL

AC150 PV BL ACI50 PV A
Dimensiones externas mm 600 x 600* x 835 600 x 600* x 835
Dimensiones interiores mm. 460 x 410 x 680 460 x 410 x 680h.

* Asa +40 mm.
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ARMARIOS BASIC COREMUIP

Caracteristicas generales:

« Losmodelo “BL" tienen el acabado exterior en epoxi blanco y los modelo “A” en
acero Inoxidable.

« Cuerpo interior de todos los modelos es en material alimentario ABS.

« Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.

- Dotados de cerradura con llave.

- Termoémetro digital, control de la temperatura y desescarche automatico.

- Desagiie en el interior de la camara.

« Las puertas de cristal son reversibles con marco fabricado en aluminio (excepto
modelos de congelacion).

- Los equipos de puerta de cristal cuentan con iluminacion interior fluorescente
que incrementa el reclamo y exposicion de los productos (modelos congelacion
con iluminacion LED).

« Armarios de refrigeracion:

« Puertas reversibles.

« Puerta de cristal doble con tirador incorporado en el marco.

« Refrigeracion estatica.

« El evaporador estd integrado en la pared posterior del armario y un
ventilador distribuye el frio obteniendo una temperatura homogénea en el
interior.

« Guias integradas en las paredes del armario con sistema anti-vuelco.

« Parrillas de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su limpieza.
« De dotacion se suministran 3 parrillas superiores y 1 parrilla para el espacio

inferior.
MAR600 PO BL MAR600 PV BL MAR600 PO A

Acabado Exterior Epoxi Blanco Epoxi Blanco Inox
Puerta Opaca Cristal Opaca
Parrilla No 3+ 3+ 3+
Capacidad L. 600 600 600
Clasificacion Energética D H D
Temperatura oC 1/+6 1/+6 1/+6
Potencia w 200 200 600
Voltaje | Tension V/Hz 230/50 230/50 230/50
Gas R600a R600a R600a
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MAR600

MAR600 PO BL

MAR600 PV BL

MAR600 PO BL MAR600 PV BL MAR600 PO A
Dim. sfemb. (LxPxA) mm. 780 x 742 x 1865 780 x 742 X 1865 780 x 742X 1865
Dim. clemb. (LxPxA) mm. 800 800 x 2000 800 x 800 x 2000 800 x 800 x 2000
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ARMARIOS BASIC COREMUIP

Caracteristicas generales:

Los modelos “BL" tienen el acabado exterior en epoxi blanco y los
modelo “A” en acero Inoxidable.

Cuerpo interior de todos los modelos es en material alimentario
ABS.

Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.
Dotados de cerradura con llave.

Termdmetro digital, control de la temperatura y desescarche
automatico.

Desagile en el interior de la camara.

Las puertas de cristal son reversibles con marco fabricado en
aluminio (excepto modelos de congelacion).

Los equipos de puerta de cristal cuentan con iluminacion interior
fluorescente que incrementa el reclamo y exposicion de los
productos (modelos congelacion con iluminacién LED).

Armarios de mantenimiento de congelados:

Puerta de triple cristal con resistencia anti-vaho incorporada.
Cuentan con 7 estantes fijos.

Refrigeracion estatica mediante estantes evaporadores.
Pueden introducirse cestas de plastico que facilitan la
seleccion v el almacenamiento de los productos.

El modelo MAC613 PO BL incorpora 13 cajones
(12 uds. de 515 x 310 x 175h.mm. y Tud. de 620 x 300 x 185h.mm.)

MAC600 PO BL MAC600 PV BL MAC600 PO A
Acabado Exterior Epoxi Blanco Epoxi Blanco Inox
Puerta Opaca Cristal Opaca
Parrilla No 7 7 7
Capacidad L. 600 610 600
Clasificacion Energética H H H
Temperatura oC -22/-15 -22/-15 225
Potencia w 160 520 160
Voltaje | Tension V/Hz 230/50 230/50 230/50
Gas R290a R404a R290a
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MAC600

MAC600 PO BL MAC600 PO A

MAC600 PO BL MAC600 PV BL MAC600 PO A MAC613 PO BL

Dim. sfemb. (LxPxA) mm. 780 x 742 x 1865 775x 695x 1885 780 x 742 x 1865 775x710x 1900

Dim. c/emb. (LxPxA) mm. 800 x 800 x 2000 800 x 800 x 2000 800 x 800 x2000 800 x 800 x2000
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ARMARIOS ECO COREMUIP

Caracteristicas generales:

Rejillas moviles Acero Plastificado en el modelo TCG (495 x 428mm).
Interior y exterior en blanco. Marco puerta de cristal en aluminio.

Puerta con Retorno Automatico.

Cerradura.

Pies regulables.

Puerta reversible.

Asa externa.

TNG390 con resistencias en puerta.

Triple cristal de sequridad en los modelos TNG y doble en los modelos TCG.
Bajo consumo energeético

Interruptor independiente de luz.

llumninacién LED interior.

Termometro digital.

TNG con descongelacion manual y TCG con descongelacion automatica.
Aislamiento 40mm Poliuretano Base de agua.

Evaporador Roll-Bond con ventilador interno.

TCG390 TNG390
Capacidad L. 350 300
Temperatura oC 0/10 A15/-20
Gas R600 a R290a
Descongelacion Automatica Manual
Potencia W. 300 620
NO de bandejas Uds. 5 6 fijos
Tipo de refrigeracion Roll Bond Ventilado
Peso neto / bruto Kg. 66/72 925/98
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TCG390 / TNG390

TCG390

TNG390

! NP m =
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= i |
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TCG390 TNG390
Dim. s/emb. (LxPxA) mm. 595 x 600 x 1845 595 x 600 x 1845
Dim. c/emb. (LxPxA) mm. 630 x 650 x1910 630 x 650 x 1910
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ARMARIOS ECO COREMUIP

Caracteristicas generales:

Exterior en chapa plastificada en blanco.

Interior en termoconformado.

Aislamiento en poliuretano inyectado a alta presion (100% libre de CFC'S), con 55 mm de
espesor.

Todos los modelos de serie con cajones extraibles.

Refrigeracion estatica.

Panel de mandos (Termostato, piloto red, piloto alarma e interruptor congelacion rapida)
Descongelacion manual.

Voltaje 220-240/1/50Hz.

Refrigerante R600a.

Dimension de los Cajones:

CNG220
6Uds. (440 x 360 x 130mm)
1Ud. (440 x 260 x 175mm.)

CNG350 DP
8Uds. (440 x 360 x 130mm.)
1Ud. (440 x 260 x 175mm.)

CNG220 CNG350 DP
Potencia W. 110 80+100
Capacidad util L. 160 207
Cestos Uds. 7 9 (2 abatibles)
Compresor HP 116 1/9+1/8
Condensacién Estatica Estdtica
Evaporacion Estatica Estatica
Temperatura oC 18/-25 A18/-25
Capacidad de congelacion Kg/24h. 12 24
Peso Neto Kg. 50 75
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CNG220 / CNG350 DP

CNG350 DP

CNG220

CNG220 CNG350 DP

Dim. sfemb. (LxPxA) mm. 540 x 600 x 1340 540 x600x 1920

Dim. cemb. (LxPxA) mm. 560 x 620 x 1400 560 x 620 x 1990
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ARMARIOS ECO COREOUIP

Caracteristicas generales:

«  Refrigeracion Roll Bond.

. Cerradura en todas las puertas.

. Puerta con retorno automatico.

- Piesregulables.

. Asa externa.

- Doble cristal de sequridad.

. Bajo consumo energetico.

«lluminacion LED interior.

. Termometro digital.

« Descongelacion automatico.

« Aislamiento 40mm Poliuretano Base de agua .
. Evaporador Roll-Bond con ventilador interno.
«  Rejillas moviles y regulables.

« Todos los armarios son de puerta batiente.

(*) Posibilidad de equipo de puerta corredera..

BBC138 BBC208 H BBC330 H
Capacidad L. 133 200 320
Temperatura oC +1/+10 +1/+10 +1/+10
Gas R600a R600a R600a
Descongelacion Automatica Automética Automatica
Potencia W. 180 230 240
N© de bandejas Uds. 2 4 6
Tipo de refrigeracion Roll Bond Roll Bond Roll Bond
Peso Neto/Bruto Kg. 44149 62/67 80/85
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BACK BAR BBC138 / BBC208 / BBC330

BBC208 H
BBC138

BBG330H

BBC138 BBC208 H BBC330 H

Dim. sfemb. (LxPxA) mm. 600x520x 900 900 x 520 x 900 1350 x 520 x 900

Dim. cemb. (LxPxA) mm. 640 x 560 x 1010 940 x 560 x 1010 1400 x 560 x 1010
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ARMARIOS VINO

COREGUIP

Caracteristicas generales:

Interior PS Negro.
Interior chapa plastificada (Skinplate Negro).
Exterior chapa plastificada (Skinplate Negro).

Aislamiento 50mm. Poliuretano base de agua.

Frio ventilado.

Descongelacion automatica.

Puerta vidrio.

lluminacion LED interior.

Cerradura incluida.

Dimensiones interiores mm. (LxPxA):
CV66: 331x 257 x 590h.
CV150: 480 x 410 x 690h.
QV400: 477 x 470 x 1416h.
(CV350: 480 x 500 x 645/680h.
CV450: 480 x 500 x 815/880h.
CV800: 1055 x 440 x 1430h.

Parrillas moviles de madera

CV66 | CV150

4 Pies niveladores.
Temperatura definida por el
usuario.

Cv400

CV66: 1x (350x240mm.) +1Soporte de botellas
CVI150: Tx (480x375mm.) +1x (480x255mm.)

CV400: 5 (494x430mm)
CV450: 5x (480x470mm) +

(500x345mm)

( ) +1x
CV350: 3 x (480x470mm) +1x (500x345mm)
( ) +1x

CV450: 5 x (480x470mm) +

(500x345mm)

5 Programas de temperatura.
4 Rodillos.

Temperatura definida por el
usuario.

CV350 2T / CV450 2T

2 Cdmaras con temperaturas controladas

separadamente.
4 Rodillos.

Temperatura definida por el usuario.

Cv800

Rejillas maviles inox plastificado 4 x

(1050x413mm).

2 Ruedas con frenos + 2 Rodas sin freno.
Temperatura definida por el usuario..
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CV66 CV150 CVv400 Cv350 2T CV450 2T
Puertas Uds. 1VIDRIO 1VIDRIO 1VIDRIO 1VIDRIO 1VIDRIO
Rejillas 1+1 soporte 2 5 4 6
Rango de temperatura oC +30( [+80C +30( [+80C +30( [+80C +30C [+80C +30C [+80C
Volumen neto / capacidad dtil L. 49/33 122 /107 317/280 187 + 171135+ 131 236 +229/178 + 174
Potencia eléctrica W. 12 13 260 236 236
Tension eléctrica V/[Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50
Consumo enegético Kwh/24h. 785 660 10m 1673 1673
Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL
Refrigerante R600a R600a R6003 R600a R600a
Pared exterior NEGRO NEGRO NEGRO NEGRO NEGRO
Peso neto [ bruto Kg. 35/37 54157 81/89 91/101 105/ 115
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CVv66 | CV150 / CV400 [ CV350 2T / CV450 2T
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CVe6 CVv150 Cv400 CVv350 2T CV450 2T
Dimensiones mm 450 x 470(+40) x 740 600 x 600(+40) x 835 590 x 645(+40) x 1820 600 x 700(+40 )x 1500 | 600 x 700(+40) x 1865
Dimensiones Embalado mm 462 x 517 x770 612 x 632 x 870 630 x700x1930 620 x 730 x 1660 620 x 730 x 2025
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ARMARIOS FARMACIA COREOUIP

Caracteristicas generales:

Interiory exterior chapa plastificada (Skinplate) ARV 150 CS PO | ARV 150 €S PV ARV 400 CS PO | ARV 400 CS PV Farma
Alslamiento 50mm. poliuretano base de agua. Farma - Interior PS Blanco - lluminacién LED |
Descongelacion automatica. Orificio para sonda externa. Armario puerta vidrio.
Frio ventiado. lluminacion LED horizontal en el . Puertaopac.
Puerta reversible. (Bajo pedido) interior. . Puerta vidrio.
Puerta con retorno automatico. 4 pies niveladores. - 4Rodillos+ 2 Niveladores.
Cerradura de serie.
Alarma puerta abierta. ARV 350 CS PO | ARV 350 CS PV ARV 450 CS PO | ARV 450 CS PV Farma
Alarma sonora y visual de temperatura (Superior e Inferior).  Farma . Orificio para sonda externa.
Nivel de ruido entre : 54,2 - 52,2 dB. . Orifico para sonda externa. «lluminacion LED horizontal en el Interior.
Termostato digital. « lluminacién LED Horizontal no « 4Rodillos.
Dimensiones interiores mm. (LxPXA): interior.

ARV 150 CS: 480 x 410 x 690h.mm. « 4Rodillos.

ARV 350 CS: 480 x 500 x 1.358h.mm.
ARV 400 CS: 477 x 470 x1409h.mm.
ARV 450 CS: 480x500x1.724h.mm.
Rejillas mdviles inox plastificado
ARV 150 CS: 2 x (475 x 385mm.) + 1 (475 x 245mm.).
ARV 350 CS: 5 x (475 x 470mm.).
ARV 400 CS: 5 x (495 x 428mm.).

ARV 450 CS: 5 x (475 x 470mm.). NOTA: TODOS LOS EQUIPOS APARTIR DEL 01/10/2019 INCORPORAN

TERMOSTATO DE SEGURIDAD ANALOGICO DE SERIE.

g A—

ARV 150 ARV 150 ARV 350 ARV 350 ARV 400 ARV 400 ARV 450 ARV 450
POFARMA PVFARMA POFARMA PVFARMA POFARMA PVFARMA POFARMA PVFARMA

’-”-.""!-u--’q
v

: [y A

TSIV L LDk b s OB

Puertas Uds. 10PACA 1VIDRIO 10PACA 1VIDRIO 10PACA 1VIDRIO 10PACA 1VIDRIO
Rejillas 3 3 5 5 5 5 5 5

Rango de temperatura °oC +20C [+8°C +20C [+8°C +20C [+8°C +20C [+80°C +20C [+80°C +20C [+80°C +20C [+80°C +20C [+8°C
Volumen neto / L. 122/107 122/107 3421263 3421263 317/280 317/280 437336 437336
capacidad util

Potencia eléctrica W. 123 123 156 156 250 260 226 226
Tension eléctrica V/[Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50
Consumo enégetico Kwh/24h. | 660 660 720 720 973 1on 1602 1602
Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL
Refrigerante R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Pared exterior BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO

Peso neto / bruto Kg. 51/54 5457 79/88 91/101 7076 81/89 93/103 105/ M5
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ARV 150 / ARV 350/ ARV 400/ ARV 450

ARV 150 PV FARMA

ARV 350 PO FARMA

ARV 450 PV FARMA
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ARV 150 ARV 150 ARV 350 ARV 350 ARV 400 ARV400 ARV 450 ARV 450
POFARMA PVFARMA POFARMA PVFARMA POFARMA PVFARMA POFARMA PVFARMA
Dim. mm | 600x600*x835 | 600x600*x835 | 600x700*x1500 | 600x700*x1500 | 600 x 600*x1860 | 600 x 600* x1860 | 600 x 700* x 1865 | 600 x 700* x 1865
Dim. mm | 612x632x870 612 x 632 x 870 620x730x1660 | 620x730x1660 | 630x700x1970 | 630x700x1970 | 620x 7302025 | 620 x 730 x 2025
Embalado

() +40
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MINI-BARES

COREGUIP

Caracteristicas generales:

Refrigeracion por absorcion continua, totalmente silenciosa.
Descongelacion automatica inteligente.
Sistema avanzado de bajo consumo.
Temperatura interior regulable.
lluminacion LED interior de bajo consumo.
Cerradura incluida en el modelo classic.
Baldas interiores regulables de facil limpieza.

Cierre magnético de puerta en todo el perimetro.
Puerta reversible (consultar modelos)
Alslamiento térmico fabricado con Cyclopentano.
Libre de HCFCs y CFCs cumpliendo normativas pertinentes.
Certificado de gestion medioambiental 14001, RoHS y CE .
Certificado de gestion de calidad IS0 9001: 2008

ECOBAR30L ECOBARA4OL | ECOBAR25L ECOBAR30L ECOBAR40OL ECOBARSOL ECOBAR 60L

PUERTA VIDRIO CLASSIC
Capacidad neto / bruto L. 26/29 34136 19122 26/29 34136 42]45 51/53
Color exterior / interior Negro / Blanca Negro / Blanca Negro / Blanca Negro / Blanca Negro / Blanca Negro / Blanca Negro / Blanca
Puerta CRISTAL OPACA
Voltaje Vv 220V 1ovV 220V 1oV
Frecuencia Hz. 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Potencia W. 65 65 65 65 65 65 65
Temperatura oC +4[+10 +4[+10 +4[+10 +4[+10 +4[+10 +4[+10 +4[+10
Consumo de energia Kwh/24H | 310,25 310,25 22995 229,95 25915 346,75 383,25
Descongelacion Automatica Automatica Automatica Automatica Automatica Automatica Automatica
Refrigerante NH3 NH3 NH3 NH3 NH3 NH3 NH3
Luz LED LED LED LED LED LED LED
Rejillas Uds. 1 1 1 1 1 1 2
Peso neto [ bruto Kg. 18/20 20/235 125/145 16/19,5 18/215 205/225 205/235
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ECOBAR

ECOBAR 40L PV

ECOBAR 50L PO

PV: PUERTA VIDRIO PO: PUERTA OPACA

ECOBAR30L ECOBAR4OL | ECOBAR25L ECOBAR30L ECOBAR4OL ECOBARSOL ECOBAR 60L

Dimensiones mm | 402 x 411x 500 402 x 458 x 560 350 x 395 x 458 402 x 426 x 496 402 x 471x 560 402 x 470 x 666 460 x 490 x 601

Dim.Embalado mm | 460 x475x 540 450 x 490 x 610 390 x 440 x 500 460 x 475x 540 450 x 490 x 610 450x490x 720 500 x 535x 650
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ARCONES CONGELADORES COREMUIP

Caracteristicas generales:

Especialmente indicados para Tiendas, Estaciones de Servicio,
Colegios, Colectividades, Restaurantes, Supermercados y todos
los establecimientos que necesiten conservar todo tipo de
producto congelado.

Aislamiento en poliuretano inyectado, de 65mm. de espesor en
todos los modelos (excepto en el APB565).

Evaporador estatico (HC). /
Condensador ventilador.

Panel de Control con termostato analogico regulable.

Puerta ciega abatible.

Disponen de ruedas que permiten una mayor movilidad.

Descongelacion manual.

Senalizadores luminosos de encendidofapagado vy alarma de

fallos, que permite gestionar de forma facil las funciones del

congelador. [
Termometro analdgico.

Desagiie frontal.

Cerradura (excepto en APB565). [

V2,
L
Y3405

7[5 )
OPCIONAL: -
Posibilidad de arcones con temperaturas inferiores a -220C (consultar)

APB565 APB890 APB1110 APB1330 APB1520 APBI1700
Espesor de aislamiento mm. 55 65 65 65 65 65
Capacidad neta / bruta L. 102/102 209/2m 2751278 249352 41 44 472 476
Temperatura °C A7/-25 A7/-25 A7/-25 A17/-25 A17/-25 A7/-25
Consumo energético Kw./Ano 193 260 296 342 366 552
Capacidad de congelacion Kg.[24h. n 16,5 2% 23 2% 2%
Refrigerante R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Potencia W. 65 81 91 101 126 190
Clase climatica 4 4 4 4 4 4
Estrellas Ne 4 4 4 4 4 4
Cestos No 1 1 1 1 1 1
Voltaje / frecuencia V/[Hz. 220-240/50 220-240/50 220-240/50 220-240/50 220-240 /50 220-240 (51
Peso neto / bruto Kg. 24[26 37/39 44 [ 47 4851 53/57 58/63
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APB 565 [ 890 /1110 /1330 /1520 / 1700

APB1520

APB565

%

APB1110 4

\ e ———
E |
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N
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APB565 APB890 APBI1110 APB1330 APB1520 APB1700
Dimensiones mm 550 x 650 x 850 890 x 690 x 860 1090 x 690 x 860 1320 x 690 x 860 1510 x 690 x 860 1700 x 690 x 860

Dimensiones Embalado ~ mm 590 x 660 x 890 950 x 710 x 880 1140 x 710 x 880 1370 x 710 x 880 1560 x 710 x 880 1750 x 710 x 880
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ARCONES CONGELADORES COREMUIP

Caracteristicas generales:

L)
Exterior e interior en chapa galbanizada y plastificada blanca. S
MarFo myg/ctado en color gris. N s'q.
Refrigeracion estatica. £ "
Condensador de aletas con motorventilador. o~ ’ ) i ‘%
Termdmetro analdgico A2 g

. Puertas correderas de cristal [ opacas y cierre con llave. =

4 Ruedas pivotantes. 7 \ 4
No admite cestillos el modelo de puestas opacas y si el de £ [

puertas correderas como opcional.
NO de cestillos en puertas de cristal (opcional):

ICE220 ..... 2Uds.

ICE300 ..... 4Uds.
ICE400 ..... SUds.
ICES00 ..... 6Uds.

Precio por cestillo (sin separadores): 23,00 €
Precio por cestillo (con 2 separadores): 28,00 €

ICE220 ICE300 ICE400 ICE500
Espesor de aislamiento mm. 70 70 70 70
Capacidad neta / bruta L. 185/222 256/304 327387 398/ 470
Temperatura oC 12/-26 12/-26 12/-26 12/-26
Consumo energético Kwh./Ano. 564 758 172 1215
Consumo energético Kwh.[24h. 1546 2,078 3210 3330
Refrigerante R600a R600a R600a R600a
Potencia W. M5 135 190 190
Clase climatica 4 4 4 4
Voltaje / frecuencia V/[Hz. 220-240 /50 220-240 /50 220-240 /50 220-240/50
Peso neto [ bruto Kg. 4852 54159 57/63 60/67
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ICE 220 /300 / 400 / 500

ICE400 CRISTAL

ICE500 OPACA

.

f,\;;.

=

LS
PUERTA OPACA ICE220 ICE300 ICE400 ICE500
Dimensiones mm 840 x 670 x 895 1060x 670 x 895 1280 x 670 x 895 1500 x 670 x 895
Dimensiones Embalado mm 900x730x910 M20x730x 910 1340 x 730 x 910 1560 x 730 x 910
PUERTA CRISTAL ICE220 ICE300 ICE400 ICE500
Dimensiones mm 840 x 670 x 895 1060x 670 x 895 1280 x 670 x 895 1500 x 670 x 895
Dimensiones Embalado mm 900 x730x910 120 x730x910 1340x730x 910 1560 x 730 x 910

109




ISLAS DE CONGELACION COREQUIP

Caracteristicas generales:

Evaporador estatico envuelto en la cuba.

Termostato mecanico con desescarche manual.

Termometro mecanico Modelos con tapas correderas de cristal.
Aislamiento de 72 mm de poliuretano inyectado SIN HCFC/CFC.

Sisterna GE (Ahorro hasta del 40%):
Compresor de alta eficiencia con gases naturales.
Motoventiladores de alta eficiencia.
Efecto invernadero reducido al minimo.

VT150 VT200 VT250 VT150 GE \/T200 GE VT250 GE
Temperatura oC -18/-25 -18/-25 -18/-25 -18/-25 -18/-25 -18/-25
Gas Refrigerante R507 /R290 R507 /R290 R507/R290 R290 R290 R290
Clase climatica v[Hz. 4 4 4 4 4 4
(30°C - 55%RH)
Volumen neto / bruto L. 4351529 625/753 814/976 435/529 625/753 814 /976
Potencia w 360 535 670 250 40 440
Consumo kWh[24h | 760 10,30 13,70 4,00 6,90 923
Peso Kg. R/Mm3 106 /136 1211160 92/13 106/136 1211160
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VT150/VT200/VT250 /VT150 GE /VT200 GE [ \VT250 GE

VT150

VT200 GE

OPCIONAL

KIT8 CESTAS ~ KIT12 CESTAS  KIT 16 CESTAS
TAMANO CESTAS: 273 x 400 x 250 mm
VT150 VT200 VT250 VT150 GE VT200 GE VT250 GE
Dimensiones  mm 1558 x 978 x 753 2058 x978x 753 2558 x 978 x 753 1558 x 978 X753 2058 x 978753 2558 x 978 X 753
Dim.Emb.  mm 1620x1040x830 | 2120x1040%830 | 2620x1040x830 | 1620x1040x830 | 2120x1040x830 | 2620x1040 x 830
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VITRINAS MURALES COREMUIP

Caracteristicas generales: e el
Termostato-termometro electronico con desescarche automatico y sondas de o iy
final de desescarche. T T e -
Indicado para fiambres v lacteos.

Estantes inclinables con porta precios adhesivo.

Luz interior horizontal.

Patas regulables.

Cortina de noche de serie.

Evaporador y condensador con estructura con aletas con motoventilador.
Modelo SL: Mueble en chapa de acero prebarnizada blanca con
tratamiento anti-corrosion.

Modelo SLX: Exterior acero inox AlSI 430 - Parachoques negro -

Interior en acero inox AlSI 304 e .
OPCIONES: P——— e
. Estantes iluminados LED o luces verticales de LED.

Kit retén para producto en plexiglas.

Kit retén para producto en rejilla plastificada.

Kit 4 ruedas.

Estante adicional blanco. e -

Estante adicional inox.

Kit paneles frontales superior e inferior. . — L"‘""’*

Cajon luminoso. |
Puerta correderas de Cristal.

SUNNY SUNNY SUNNY SUNNY SUNNY SUNNY SUNNY SUNNY

SL7 SL10 SL14 SL19 SLX7 SLX10 SLX 14 SLX19
Temperatura °C +20C [ +40C +20C [ +40C +20C | +4°C +20C [ +4°C +20C [ +4°C +2°C+4°C +2°C+4°C +2°C+4°C
Gas Refrigerante R507 [ R452 R507 [ R452 R507 [ R452 R507 | R452 R507 | R452 R507 | R452 R507 | R452 R507 | R452
Clase climatica v/[Hz. 3 3 3 3 3 3 3 3
(25°C - 60%UR)
Estantes uds. 4 4 4 4 4 4 4 4
Volumen neto / bruto L. 318/438 447657 663/913 953 /1314 318/438 447657 663/913 953 /1314
Potencia w 890 950 1200 1550 890 950 1200 1550
Consumo kWh/24h | 18,00 20,50 2590 30,80 18,00 20,50 2590 30,80
Peso Kg. 19/135 152 /170 185/207 228257 19/135 152/ 170 185/ 207 28257
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SUNNY SL / SUNNY SLX

SUNNY SL 14

SUNNY SLX7

SUNNY SUNNY SUNNY SUNNY SUNNY SUNNY SUNNY SUNNY

SL7 SL10 SL14 SL19 SLX7 SLX10 SLX14 SLX19
Dimensiones  mm | 685x737x1985 | 985x737x1985 | 1335x737x1985 | 1885x737x1985 | 685x737x1985 | 985x737x1985 | 1335737 x 1985 | 1885x 737 x 1985
Dim.Emb.  mm | 750x760x2120 | 1050x760x2120 | 1400x760x2120 | 1950x760%2120 | 750x760%x2120 | 1050x760x2120 | 1400x760%2120 | 1950x 760 2120
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ABATIDORES TEMPERATURA

Caracteristicas generales:

La nueva serie de Abatidores Primax realiza un enfriamiento
rapido y uniforme para preservar las cualidades organolépticas
y los valores nutricionales de los alimentos, prolongando su
vida Util de almacenamiento.

Extraordinaria flexibilidad y facilidad de uso:
3 modelos diferentes, con rendimientos entre 8 kg e 25 kg por ciclo.
Funcionamiento en 2 modaos: abatimiento rdpido o ultracongelacion.
Células internas de utilizacion multiple, pudiendo utilizar contenedores GN 1/1
0 bandejas de pasteleria 400x600 (Excepto en el modelo BF-P103L-S0).
Controlador electrénico avanzado con mend intuitivo y navegacion facil.

Funcionamiento

Cuatro programas preestablecidos y varias opciones personalizables,
permitiendo al usuario configurar facilmente los programas especificos para
satisfacer sus requisitos de menu.

Todos los programas cambian automaticamente a modo de espera al final
del ciclo, manteniendo los productos a la temperatura correcta hasta su
traslado a su almacenamiento definitivo.

Todos los programas pueden ser controlados ya sea por el tiempo (para
funcionamiento regular) o bien por la sonda suministrada (ideal para un
control preciso de la temperatura al corazén del producto).

Alarma acUstica al final de cada ciclo de trabajo

Gas utilizado: R404a

Voltaje / Tension: 230V - N / 50Hz.

I

|
=
|
=

BF-P103L-SO BF-P905C-DP BF-P910C-DO
Capacidad GN11 3 5 10
EN (600x400) - 5 10

Distancia entre bandejas mm. 67 67 67

Aislamiento Espesor mm. 50 60 60

Ciclo positivo (+70° > +3°) 8 12 25

Ciclo negativo (+70° > -18°) 5 8 15

Potencia frigorifica W. 490 630 1125

Potencia asorbida W. 550 650 1270

Peso Bruto Kg. 64 86 18
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FAST VALUE

BF-P103L-SO

BF-P905C-DP

BF-P103L-SO

BF-P103L-SO BF-P905C-DP BF-P910C-DO

Dimensiones mm. 620 x 650 x 670 790 x730 x 880 70 x 800 x 1430

Dimensiones interna mm. 370 x 550 x 280 670 x 600 x 360 670 x 700 x 700
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Blast
Chillers

ABATIDORES

DE TEMPERATURA TecnOmaC

MULTIFUNCION

ULTIMA GENERACION EN ABATIMIENTO

eVent

Abatidor Multifuncion con funcion para Heladerfa.

ChillTouch

Abatidor en la cima de la Multifuncion, con funcion Heladerfa, Fermentacion v
Cocina a Baja Temperatura



ABATIDORES DE TEMPERATURA

Caracteristicas generales:

4 ciclos diferentes de Abatimiento positivo y 4 de abatimiento negativo.
Espesor de aislamiento de pared 70mm (sin HFC).

Descongelacion por gas caliente.

Control capacitivo.

Funciones presentes: Abatimiento positivo, negativo, continuo, descongelacion,
ciclo de helados, programas Almacenables, Informe de alarmas HACCP.
Construido en AISI304/AISI 304.

Importacion y exportacion de datos con USB.

Sonda de corazén (22 sonda opcional)

Bandeja de condensado.

Multilenguaje.

OPCIONAL:
Ciclo de desinfeccion de ozono
Kit de ruedas.
Kit de pasteleria de 10mm. de paso.
Condensacién de agua.

Versiones de 60Hz.
V5.20 “UP” V5.20 V10.35 V15.40 V15.65 V15.2/70

Capacidad Bandeja GN 1/1 0 GN2/1(*) Uds. 5 5 10 15 15 15 (%)

Bandeja 600x400 5 5 10 15 15 30

Cubeta Helados (165 x 360 x 120) 6 6 15 2 21 4
Espesor aislamiento ~ mm. 70 70 70 70 70 70
Capacidad L. 98 98 210 330 330 610
+90°C>3°C Kg. 20 20 35 40 65 70
+90°C>-18°C Kg. 12 12 25 30 50 55
Potencia absorbida  Aire w 1350 1350 3250 2900 4000 4050

Agua w 1250 1250 2950 3050 3460 4000
Consumo de agua Agua L/h 70 70 95 96 198 198
Potencia absorbida  Aire/Agua w 2262 2262 5440 5440 7800 7800
Compresor Hermético Hermético Hermético Hermético Semihermético | Semihermético
Refrigerante R452a R452a R452a R452a R452a R452a
Voltaje 230/1/50 230/1/50 230/1/50 400/3/50 400/3/50 400/3/50
Peso Neto/ Bruto Kg. 114 /120 14126 176 /190 230/260 256/283 279 /304
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EVENT

Vi5

V10

i
g

ssocee

- eseeve

Tecnomac

V 5.20 “UP” V5.20 V10.35 V 15.40 V15.65 V15.2/70

Dimensiones  mm | 840 x720 (+50)x900 | 840x720 (+50)x900 | 840x780 (+50)x1503 | 840x880 (+50)x1957 | 840x 880 (+50)x 1957 | 840 x 1250 (+50) x 1957

Dim. Emb. mm | 880 x 815x1070 880x815x1070 880 x 875x1655 900 x 970 x 2160 880x980x2160 880 x1350 x 2160
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ABATIDORES DE TEMPERATURA

Caracteristicas generales:

Espesor de aislamiento de pared 70mm.
Construido en AISI304.

Descongelacion par gas caliente y ventilacion
forzada.

Control Touch de 7.

Funciones presentes: abatimiento positivo, ne-
gativo, continuo, descongelacion, conservacidn,
Fermentacion, Coccion a baja temperatura,
Ciclo de helado, Programas Almacenables,
informes de alarmas HACCP.

Importacion y exportacion de datos con USB.

OPCIONAL:
Ciclo de desinfeccion de ozono opcional.
Kit de ruedas.
Kit de pasteleria de 10mm. de paso.
Condensacién de agua.

Versiones de 60Hz.
CT10.35 CT15.65 CT15.2/70

Capacidad bandejas GN 1/1 0 GN2/1(*) Uds. 10 15 15(*)

bandejas 600x400 10 15 30

Cubeta Helados 15 21 v}

(165 x 360 x 120)
control Touch " 7 7 7
Espesor aislamiento ~ mm. 70 70 70
Capacidad L. 210 330 610
+90°C>3°C Kg. 35 65 70
+90°C> -18°C Kg. 25 50 55

Potencia de Calentamiento w 1600 1600
Potencia absorbida  Aire w 3250 4050 4050

Agua w 2950 4000 4000
Consumo de agua Agua Litros/hora 95 198 198
Potencia frigorifica  Aire/Agua w 5440 7800 7800
(-10°C/ +45°C)
Compresor Hermético Semihermético Semihermético
Refrigerante R452a R452a R452a
Voltaje V/N/Hz. 400/3/50 400/3/50 400/3/50
Peso Neto/ Bruto Kg. 186/206 2771296 279 /304
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CHILLTOUCH

CT15.65

ITOUCH CT10.35

Toucn

|

CT10.35 CT15.65 CT15.2/70

Dimensiones Externas mm. 840 x 820 (+50) x 1502 840x920 (+50) x 1957 840x1290 (+50)x 1957

Dimensiones Embalado mm. 880 x 940 x 1655 880x1050 x 2110 880x1400 x 2160
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VITRINAS EXPOSITORAS

Caracteristicas generales:

Nueva familia de vitrinas expositoras, disefiadas para integrar en cualquier
espacio.

Construida con cristales dobles de alta calidad para asequrar la perfecta
visibilidad, incluso en las condiciones mds exigentes de temperatura y
humedad.

Frio ventilado, con temperaturas entre +4 y +8°C, para una perfecta
conservacion de todos sus productos.

Sin necesidad de instalacion ni desaguie, aparato compacto listo para ser
utilizado.

Equipadas con potentes grupos frigorificos y con los mejores componentes del
mercado para asegurar las mejores prestaciones en todo momento.

Gracias a la estabilidad de temperatura, el producto expuesto puede estar a la
temperatura 6ptima.

Posibilidad de autoservicio gracias al acceso delantero mediante puertas.
lluminacion doble del producto a través de dos lineas de luz en los mismos
estantes realizando una perfecta iluminacion del producto.

Estantes sobre dimensionados de cristal templado regulables que permiten
aumentar la habitabilidad del espacio interior al maximo.

Muebles con ruedas incluidas para fadilitar las tareas de limpieza y
desplazamientos.

%ﬁ@@dﬁ

+4°C/+8°C NCLUIDO DESSERTS SANDWICH SUSHI SALAD DFINKS SNACKS
V/C-685 - AT V/C-6115 -AT VC-6115 -ATF

Gas R600a R600a R600a

Potencia Frigorifica W. 385 385 385

Potencia Absorbida W. 240 255 255

N© de Estantes Uds. 2 3 3

Acceso Frontal No No Si

Acceso trasero Si Si Si

Temperatura de trabajo oc +4.[+8 +4[+8 +4[+8

Leds Si Si Si

Ruedas Opcional Opcional Opcional
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VE-685 AT [ VE-6115 AT | VE-6115 ATF

VE-685 AT VE-6115 AT

VE-6115 ATF

V/C-685-AT V/C-6115-AT V/C-6115-ATF

Dimensiones Externas mm. 600 x 600 x 850h. 600 x 600 x 1150h. 600 x 600 x 1150h.
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VITRINAS
MURALES

VITRINA ARGO
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VITRINA VENTILADA ARGO

Caracteristicas generales:

«  Vitrina Refrigerada Ventilada con reserva trasera y con grupo
incorporado.
Exposicion interior en chapa de color Negro/Blanco de serie.
Encimera de trabajo en Acero Inoxidable.
Sistema de apertura abatible con sequro de cristal delantero.
Vidrios laterales Incluidos.
. lluminacion LED en el estate inferior.
. Gas R452a.
Electronico Exkal Lt11y desescarche natural.
Ventilado con canales de impulsion y retorno disenados para obtener un
perfecto flujo de aire - de humedad ambiente.
. Temperatura de Evaporacion (-10°C)
. Tiempo de Desescarche natural (6/7 minutos)
. Clase Climatica (25% - 60% HR): 3
Control digital.
Estantes de serie: 1 Ud.

OPCIONALES
Decoracion en chapa colores.
Bandeja de condensados.
Puertas correderas (en metacrilato)

A1250 A1875 A2500
Volumen en exposicion dm3 145 218 290
Volumen en reserva dm3 162 244 325
Superficie de exposicion m2 096 146 193
Ptas. reserva (480x290mm) n. 2 3 4
Potencia frigorifica (-10°C/+45°C) ~ W. 676 817 1096
Potencia eléctrica W. 402 489 701
Consumo Kwh/24h 9,55 182 16,52
Temperatura de trabajo oC +1/+6 +1[+6 +1[+6
Compresor Hp 13 3/8 12
Peso Plano alto Kg. 143 190 238
Peso Plano bajo Kg. 130 178 226
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A1250 / A1875 [ A2500

ARGO A2500 2E

—

ARGO A2500 2E

PLANO BAJO (1E) A12501E A18751E A25001E
Dimensiones mm 1250 x 939 x 1090 1875 999 1090 2500 999 X 1030
Dim. Emb. mm 1480 x 1160 x 1090 2105 x 1160 x 1090 2730 x 1160 X 1090
PLANO ALTO (2E) A1250 2E A1875 2E A2500 2E
Dimensiones mm 1250 x 939 x 1090 1875x 999 1090 2500 399 x 1030
Dim. Emb. mm 1480 x 1160 x 1090 2105 x 1160 x 1090 2730 x 1160 X 1090
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VITRINA VENTILADA VELA

Caracteristicas generales:

«  Vitrina Refrigerada Ventilada con reserva o sin reserva, con grupo
incorporado o sin grupo incorporado.
Exposicion interior en chapa de color Negro/Blanco de serie.
Encimera de trabajo en Acero Inoxidable.
Ventiladores Anti-Condensacion incluidos.
Sistema de apertura abatible con sequro de cristal delantero.
Vidrios laterales Incluidos.
lluminacion LED en el estante inferior.
Gas R-290.
Electronico Exkal Lt11y desescarche natural.
Ventilado con canales de impulsion y retorno disefiados para obtener un perfecto flujo
de aire - de humedad ambiente
. Temperatura de Evaporacion (-10°C).
. Tiempo de desescarche natural (6/7 minutos).
. Clase Climatica (25% - 60% HR): 3.
Control digital.
Estantes de serie: en el Plano Bajo 1Ud. y en el Plano Alto 2 Uds.

OPCIONALES
Decoracion en chapa colores.
Kit de Union (en metacrilato).
Puertas correderas (en metacrilato).

Volumen Volumen Superficiede ptas.reserva  Potenciafrig. Potencia Temperatura Compresor Peso Peso

en exposicion  enreserva  exposicion 480x290mm.  (-10°C/+45°C) eléctrica  de trabajo Plano alto Plano bajo

dm3 dm3 m2 n. W. W. oc Hp Integral Integral
V850 CR 72 99 0,55 1 574 305 0/+4 13 105 97
V1250 CR 105 148 08 2 683 394 0/+4 3/8 132 140
V1650 CR 139 196 107 2 74 466 0/+4 3/8 193 185
V2050 CR 173 245 133 3 917 556 0/+4 12 238 230
V2500 CR 21 300 16 4 o1 709 0/+4 12 288 280
V850 SR 60 - 055 - 224 358 0/+4 13 109 103
V1250 SR 89 - 08 - 330 386 0/+4 3/8 136 144
V1650 SR 18 - 1,07 - 435 575 0/+4 3/8 197 189
V2050 SR 146 - 133 - 541 705 0/+4 12 242 234
V2500 SR 178 - 16 - 660 802 0/+4 12 292 284
AHS E90D 136 - 1,26 - 475 596 0/+4 3/8 217 209
AHS E90I 136 - 126 - 475 596 0/+4 3/8 217 209
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V - 850 /1250 /1650 / 2050 / 2500

PLANOBAJO (IE) V850 SRIE V1250 SR1E V1650 SR 1E V2050 SR 1E V2500 SR 1E
SIN RESERVA

Dimensiones  mm 850 x 880 x 1150 1250 x 880 x 1150 1650 x 880 1150 2050 x 880 x 1150 2500 x 880 1150
Dim.Emb.  mm 1080 x 1075 x 1055 1480 x 1075 x 1055 1880 x1075x 1055 2280 x1075x1055 2780 x 1075 x 1055
PLANOBAJO (IE) V850 CRIE V1250 CR1E V1650 CR1E V2050 CR1E V2500 CR1E
CON RESERVA

Dimensiones  mm 850 x 880 x 1150 1250 x 880 x 1150 1650 x 880 1150 2050 x 880 x 1150 2500x 880 x 1150
Dim.Emb.  mm 1080 x 1075 x 1055 1480 x 1075 x 1055 1880 x1075x 1055 2280 x1075x1055 2780 x 1075 x 1055
PLANO ALTO (2E) /850 SR 2E V1250 SR 2E V1650 SR 2E V2050 SR 2E V2500 SR 2E
SIN RESERVA

Dimensiones  mm 850 x 880 x 1300 1250 x 880 x 1300 1650 x 880 x 1300 2050 x 880 x 1300 2500 x 880 x 1300
Dim.Emb.  mm 1080 x 1075 x 1055 1480 x 1075 x 1055 1880x1075x 1055 2280 x1075x1055 2780 1075 x 1055
PLANO ALTO (2E) /2500 SR 2E V1250 CR 2E V1650 CR 2E V2050 CR 2E V2500 CR 2E
CON RESERVA

Dimensiones  mm 850 x 880 x 1300 1250 x 880 x 1300 1650 x 880 x 1300 2050 x 880 x 1300 2500 x 880 x 1300
Dim.Emb.  mm 1080 x1075 x 1055 1480 x1075 x 1055 1880 x1075x1055 2280 x1075x1055 2780 1075 x 1055
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VITRINA NEUTRA VELA

Caracteristicas generales:

Vitrina Neutra.

Recomendada para Panaderia.

Cuerpa inyectado como las refrigeradas.

Exposicion interior en chapa de color Negro/Blanco de serie.
Encimera de trabajo en Acero Inoxidable.

Sistema de apertura abatible con sequro de cristal delantero.
Vidrios laterales sucurizados de 8mm. Incluidos.

lluminacion LED en el estante inferior de 4000K.

Modelo Neutros sin Reserva: V N

Modelos en angulo: \V90°

Estantes de serie: 1Ud (1E) y 2 Uds.(2E).

OPCIONALES
Decoracion en chapa colores.

Kit de Union (en metacrilato).
Puertas correderas (en metacrilato).

VITRINANEUTRA /850 NIE V1250 N 1E V1650 N 1E V2050 NIE V2500 NE
1ESTANTE

Dimensiones ~ mm 850 %880 x1150 1250 x 880 x 1150 1650 x 880 x 1150 2050 x 880 x 1150 2500 x 880 x 1150
Dim.Emb.  mm 1080 x1075x 1055 1480 x1075x 1055 1880 x 1075 x 1055 2280 x1075x1055 2780 1075 x 1055
VITRINANEUTRA V850 N 2E V1250 N 2E V1650 N 2E V2050 N 2E V2500 N 2E
2 ESTANTES

Dimensiones  mm 850 x 880 x 1300 1250 X880 x 1300 1650 x 880 x 1300 2050 x 880 x 1300 2500 x 880 x 1300

Dim. Emb. mm 1080 x 1075 x 1055 1480 x 1075 x 1055 1880 x 1075 x 1055 2280 x 1075 x 1055 2780 x 1075 x 1055
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VITRINA ANGULO ASIMETRICO VELA

\/90°
Vol. bruto exposicion dm3 136
Superficie de exposicion m2 126
Potencia frig. (-109¢/+45°c) W. 475
Potencia eléctrica W. 596
Temperatura de trabajo oc 0/+4
Compresor Hp 3/8
Plano alto Kg. 217
Peso plano bajo Kg. 209

RAL 1013

RV\Ry(y¥E RAL 7035 -
RAL 9001 RAL 9002 RAL 9005 - - RAL 9010

RAL 1021 RAL 1023  RAL 1028

VITRINA ANGULO 90° V90° 1E V90° 2E
Dimensiones mm 1250 x 999 x 1150 1875x 999 x 1300
Dimensiones embalado mm 1480 x 1075 x 1050 2105 x 1075 x 10550

ACCESORIOS VITRINAS VELA

Longitud/ PVP
850 1250 1650 2050 2500 E90°
Exposicion, Canal de Impulsion y Retorno de acero inox. 260,75 € 26075 € 309,00 € 564,90 € 66750 € 804,00 €
[luminacion Extra 4000 K Estante o Techo 260,75 € 260,75 € 309,00 € 56490 € 667,50 € 804,00 €
Puertas Correderas 1 Estante 6580 € 90,00 € 14,30 € 138,50 € 21880 € 34250 €
Puertas Correderas 2 Estante 76,60 € 105,70 € 134,80 € 139,70 € 265,50 € 389,00 €
Endimera en Krion Blanco 275mm. 150,80 € 150,80 € 21630 € 33980 € 42600 € 500,50 €
Ruedas 20280 € 304,00 € 304,00 € 304,00 € 40570 € N/A
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HELADERAS SIvas

Caracteristicas generales: OPCIONALES:
Innovadora y moderna, permite ofrecer rapidamente . Pantallas opcionales retroiluminadas.
un helado consistente, y de textura cremosa. . Cerradura en la tapa de acceso al producto.
Ha sido disenada prestando mucha atencion a los « Medador en acero inoxidable

detalles, la funcionalidad y la calidad.

Compacta y elegante es facil de usar gracias a su
pantalla tctil con iconos modernos e intuitivos.
Es totalmente personalizable en funcion de las
cantidades.

Dispone de compresor hermético y condensador
refrigerado por aire.

Esta disponible en varios voltajes.
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IS-CREAM
Peso neto / bruto kg. 50/55
Potencia w 1300
Capacidad contenedor L. 4
Capacidad evaporador L. 2
Produccion kg/h 14
Tension / frecuencia 220-230V | 50Hz
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IS-CREAM

IS-CREAM
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IS-CREAM

260 x 570 x 720

mm

Dimensiones
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HELADERAS [ SOFT

BRAS
YV ek’

Caracteristicas generales:

Es la mejor maquina para preparar cremas frias y
helados.

Compacta y facil de usar se encuentra disponible con
cubas de 6 litros de capacidad.

Diseriada con un lenguaje moderno revaloriza los
locales ofreciendo nuevas emociones y ampliando
negocios.

Dispone de bandeja antigoteo.

Cuba inclinada y desmontable para facilitar el vaciado.
Boton de desblogueo en la tapa de la cuba.
Disponible en varios voltajes.

Pantalla retroiluminada de serie.

ECOAT: Sequnda cubierta que permite un ahorro
energético y menor condensacion.

OPCIONALES:

luminacion LED en la puerta forntal del equipo.
Cerradura en la tapa superior.
Imagen retroiluminada Led Technology en la tapa trasera.

- -
A
_— i
Y
T—

B-CREAM1 B-CREAM 2 B-CREAM 3
Peso neto [ bruto kg. 25127 45[48 61/ 64
Potencia w 460 100 1300
Capacidad L. 6 12 18
Tension / Frecuencia 220-230V/50Hz 220-230V/50Hz 220-230V/50Hz
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B-CREAM1/2/3

B-CREAM1 B-CREAM 2

B-CREAM 1 B-CREAM 2 B-CREAM 3

Dimensiones mm 200 x 480 x 620 400 x 480 x 620 600 x 480 x 620
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BRAS
YV ek’

GRANIZADORAS

Caracteristicas generales:

B-frozen es la nueva referencia en el mercado de los dispensa-
dores de bebidas.

Especifico para preparar granizados, sorbetes, yogures y cremas
frias, es la primera dispensadora de banco con sistema de
motor “brusless” que garantiza la mejor fiabilidad y control de la
densidad del producto.

Disponible con cubas extraibles de 6y 10 Its. Sisterna de blogueo
de la cuba un enganche mejor y mas sequro.

Panel de mandos intuitivo y con tapa de proteccion.

No hay juntas o engranajes de transmision que pasen a través
del aparato gracias al sistema de transmision magnético
patentado.

Disponible en varios voltajes.

Segunda cubierta (Ecoat) para ahorro energético y menor
condensacion.

OPCIONALES:

Pantalla posterior retroiluminada - tecnologfa bd.
Cerradura en tapa de acceso de producto.
Panel delantero personalizable y luminoso.

B-FROZEN 10/3

B-FROZEN 6/1

B-FROZEN 6/2

B-FROZEN 6/3

B-FROZEN 10/1

B-FROZEN 10/2

Peso neto / bruto kg. 23/25 41144 57160 25/27 45/48 61/64

Potencia w 270 640 700 500 740 100

Capacidad L. 6 12 18 10 20 30

Tension | Frecuencia 220-230V [ 50Hz 220-230V [ 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V [ 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V [ 50Hz
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B-FROZEN 6 /10

B-FROZEN 6/2

B-FROZEN 6/1

B-FROZEN 6/2 B-FROZEN 6/3 B-FROZEN10/1 B-FROZEN10/2 B-FROZEN 10/3

Dim.

mm

200 x 500 x 600

400 x 500 x 600

600 x 500 x 600

200x 520 x 630

400x 520 x 690

600 x520x 690
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GRANIZADORAS Sivas

Caracteristicas generales: ‘

B-frozen Smart es la nueva referencia en el mercado de los
dispensadores de bebidas.

Especifico para preparar granizados, sorbetes, yogures y cremas
frias, es la primera dispensadora de banco con sistema de
motor “brusless” que garantiza la mejor fiabilidad y control de la
densidad del producto.

Disponible con cubas extraibles de 6y 10 Its. Sisterna de blogueo
de la cuba un enganche mejor y mas sequro.

Panel de mandos intuitivo.

No hay juntas o engranajes de transmision que pasen a través
del aparato gracias al sistema de transmision magnético
patentado.

Disponible en varios voltajes.

Segunda cubierta (Ecoat) para ahorro energético y menor
condensacion.

Imagen trasera no iluminada.

Cerradura en tapa de acceso a producto.

OPCIONALES:

Panel frontal personalizable y luminoso.
Control electronico de la temperatura.

MODELOS SMART

B-FROZEN 6/1  B-FROZEN 6/2 B-FROZEN 6/3  B-FROZEN10/1 B-FROZEN10/2 B-FROZEN10/3

Peso neto / bruto kg. 23/25 41144 57160 25/27 45/48 61/64

Potencia w 270 640 700 500 740 100

Capacidad L. 6 12 18 10 20 30

Tension | Frecuencia 220-230V [ 50Hz 220-230V [ 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V [ 50Hz 220-230V / 50Hz 220-230V [ 50Hz
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B-FROZEN SMART 6 /10

B-FROZEN SMART 6/1

MODELOS SMART

B-FROZEN 6/1 B-FROZEN 6/2 B-FROZEN 6/3 B-FROZEN10/1 B-FROZEN10/2 B-FROZEN10/3

Dim. mm | 200 x 500 x 600 400 x 500 x 600 600 x 500 x 600 200x 520 x 630 400x 520 x 690 600 x520x 690
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GRANIZADORAS SIvas

Caracteristicas generales:

Dispensador de tamario reducido ideal para consumos pequerios y medios.
Diseriado especificamente para preparar cremas frias.

Cuenta con modelos de 1,2 y 3 contenedores de 6 It.

Paneles de acero inoxidable.

Dispone de sistema de arrastre magnético patentado.

Disponible en varios voltajes.

Opcional: Control electronico de la temperatura.

QUARK1 QUARK?2 QUARK3
Peso neto / bruto kg. 20/26 38/43 54/58
Potencia w 460 100 1300
Capacidad L. 6 12 18
Tension / frecuencia 220-230V [ 50Hz 220-230V [ 50Hz 220-230V | 50Hz
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QUARK

QUARK1 QUARK?2

QUARK1 QUARK?2 QUARK3

Dimensiones mm 180 x 470 x 650 360 x 470 x 650 540 x 470 x 650

14




GRANIZADORAS

BRAS
YV ek’

Caracteristicas generales:

Dispensador de granizado y demas bebidas heladas como sorbetes, cocteles y cremas
frias.

Modelos compactos y fiables en versiones de 1a 3 recipientes.

Su total capacidad de exposicion aumenta el nimero de consumiciones y supone grandes
beneficios.

Disponible en contenedor de 10 It.

Termostato para el funcionamiento como dispensador y para la conservacion nocturna.
Dispone de tapas con luz y sistema de arrastre magnético patentado. Disponible en varios
voltajes.

FBM1 FBM 2 FBM 3
Peso neto / bruto kg. 26/29 37139 49 /54
Potencia w 460 100 1300
Capacidad L. 10 20 30
Tension / Frecuencia 220-230V/50Hz 220-230V/50Hz 220-230V/50Hz
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FBM

FBM1

FBM1

FBM?2

FBM 3

Dimensiones

mm

280x 470 x 690

360 x 470 x 690

540 x 470 x 630
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GRANIZADORAS | SORBETERAS [ CREMAS Gi¥aS

Caracteristicas generales:

B3
Granizadora ideal para quien dispone de poco espacio pero no quiere renunciar a lo mejor para ampliar su servicio.
Equipo confiable y profesional, concebido para elaborar pequenos volimenes de producto.
Proyectado con un recipiente de 3 litros.
Extremadamente sencillo de utilizar, gracias a su control electronico optimizado para productos de Ultima generacion.

HOT
Para cremas y productos calientes
Permite rellenar y guarnecer croissants con diferentes tipos de cremas gracias a su dispensador especial.
Como mantenedor de té e infusiones de cualquier tipo a la temperatura correcta.
extremadamente facil de usar.

B-CUBE
La nueva maquina de Bras, con un disefio exclusivo y dimensiones compactas, que le permitiran gestionar incluso pequenas
cantidades de productos.
Una joya que se elabora en Italia, Unica en su tipo, esta disenada con un contenedor de 2,8 litros y es excelente para
preparar cremas frias, sorbetes y granizados.
Una auténtica "maquina Boutique" con un estilo elegante y compacto, disefiado para asegurar una mejor comunicacion
para su mensaje o su producto, y para darle la maxima libertad de personalizacion
Control elelctronico de la temperatura.
Sistema ECOAT antocondensacion como opcional.
Con posibilidad de depositos cerrados, sin visualizacion del producto (opcional).
Luz frontal como opcional.

En el modelo HOT, tiene termostado ajustable y elemento eyector del chocolate.

B3 B3 HOT B-CUBE B-CUBE HOT
Peso neto | bruto kg. 20/22 10/12 20/22 20/23
Potencia w 460 460 460 460
Capacidad L. 3 3 28 28
Temperatura de trabajo oC +4 +45 +4 +45
Tension [ frecuencia 220-230V [ 50Hz 220-230V /50 Hz 220-230/50 220-230/50
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B3 /B3 HOT / B-CUBE / B-CUBE HOT

B-CUBE

B3 B3 HOT B-CUBE B-CUBE HOT

Dimensiones mm 18 x 470 x 510 18 x 470 x 510 180 x 440 x 490 180 x 440 x 490
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DISPENSADORES VA

Caracteristicas generales:

- Losdispensadores de la linea Turia estan disefados para refrigerar y mezclar
correctamente bebidas naturales, como zumos, horchata o leche de almendra.

- Disponen de un gran recipiente de 12 019 It en policarbonato.

- El'mezclador se ha estudiado para mezclar la bebida que contiene evitando depdsitos o
sedimentos.

- Lacarroceria es en acero inoxidable.

. Temperatura de la bebida regulable.

- Disponible en varios voltajes.
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TURIA12 TURIA19
Peso neto / bruto kg. 20/23 20/23
Potencia w 300 300
Capacidad L. 12 19
Tension / Frecuencia 220-230V / 50Hz 220-230V [ 50Hz
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TURIA

TURIA12

TURIA12/19

TURIA 12 /19 CON TERMOSTATO

Dimensiones

mm

320 x 400 x 640/700

320 x 400 x 640/700

147




ESTANTERIAS




HOMOLOGADAS

PV.P. €. Lineas completas con parrillas en polipropileno y altura 1700 mm

370 mm 470 mm 570 mm

Largo Composicién Escal 3 Niv. 4 Niv. 5 Niv. 3 Niv. 4 Niv. 5 Niv. 3 Niv. 4 Niv. 5 Niv.
A

799 B 24220 264,00 325,70 26310 308,00 352,90 270,90 31740 363,80
@

963 D 262,50 31,10 359,70 28340 33510 386,60 29130 344,50 397,80
E 272,00 32360 375,30 292,80 347,70 402,50 300,70 357,10 413,40

m27 F 28140 336,20 391,00 305,40 364,40 423,40 314,80 375,90 43690
G 419,70 387330 452,10 332,00 398,80 465,70

1373 H 314,20 380,00 44580 338,30 408,20 478,20 347,70 419,70 491,80

1619 J 340,90 415,50 490,20 368,00 447,90 527,80 379,00 461,50 544,00

1816 (€)] 455,70 54920 642,60 491,80 591,50 691,00 505,90 608,70 m,e0
466,70 563,80 660,90 502,70 606,10 709,50 516,80 623,30 729,80

1980 D+E 4760 576,30 676,60 5120 618,60 72510 526,20 635,90 745,50
485,50 692,20 521,50 63120 535,60 648,40 761,20

2144 E+F 494,90 601,40 707,90 534,00 647,90 761,70 549,70 667,20 784,60

2308 E+G 51210 624,40 736,60 55130 670,80 790,40 566,90 690,10 813,40

2472 F+H 537,20 657,80 77840 579,50 708,40 83740 596,70 729,80 863,00
538,70 659,90 781,00 581,00 710,50 840,00 598,30 865,60

2636 G+H 554,40 680,80 807,10 596,70 731,40 866,10 613,90 752,80 891,70
701,60 833,20 612,40 917,80

2800 H+l 577,90 7120 846,30 623,30 766,90 910,50 6420 790,40 938,70

2964 H+ 596,70 73770 877,60 642,10 792,00 941,80 660,90 815,50 970,00

3210 2) 623,30 772,60 922,00 67190 831,60 991,40 692,20 857,20 102220
725,70 889,60 1.053,50 779,90 954,30 1128,70 801,90 116110
3407 E+F+G 735,00 902,10 1.069,20 792,50 971,00 1149,60 816,00 1.000,30 1184,60
744,40 914,60 805,00 1170,50 830,10 1.019,10 1.208,10
3571 E+2G 752,30 9250 1.097,90 809,70 993,80 1178,30 83320 1023,20 121330
113,60 1.010,70 1199,20 1.042,00 1.236,80
3735 F+G+H 77730 958,50 1139,70 837,90 1.031,60 122530 863,00 1.062,90 1.262,90
114230 1.033,60 122790 1.065,00 1.265,50
116840 1.085,90 1.291,60
810,20 1002,40 1194,50 870,80 107540 1.280,10 895,90 1106,80 1.317,70
1023,20 1.220,60 1.096,30 1.306,20 1127,70 1343,80
833,70 1.234,70 111,00 924,00 1144,40
841,60 10440 1.246,70 90840 112560 1342,80 936,60 1161,10 1.385,60
1.054,60 1.258,70 1140,20 1.361,00 1177,80 1406,50
4391 H++ 860,30 1.069,20 1.278,00 927,20 1150,60 13740 955,40 1186,10 1416,90
1.079,60 129170 1165,20 139240 1.202,80 1437,80
117570 12120
887,00 1104,70 132240 956,90 1190,30 142370 966,70 122790 146910
1129,70 1.353,70 121540 1.455,00 1.005,50 1.253,00 1.500,40
1.001,80 123830 1474,80 158710 113,60 1.375,10 1636,70
F+2G+H 1.017,50 1.259,20 1.501,00 109540 1.354,80 1613,20 1129,20 1.396,00 1662,80

101910 126130 1.503,60 109790 1.356,90 1615,80 1130,80 1.398,10 166540
5162 3G+H 1.034,70 1.282,20 1.529,70 113,60 137770 164190 1146,50 1419,00 1.691,50

1.050,40 130310 1.555,80 1129,20 1.398,60 1.668,00 11620 1439,90 1.717,60
5326 G+3H 1.065,00 1.324,00 1.581,90 114490 1419,50 1694,10 1177,80 1460,70 1743,70

1.081,70 1344,80 1.608,00 1160,50 144040 1720,20 119340 1481,60 1.769,80
5490 3H+ 1.089,00 1.355,30 1621,00 117,50 1.455,00 1.738,50 1.206,00 1498,30 1790,70
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SELF 700

La linea Self 700 incluye una serie de elementos modulares montados sobre ruedas que se pueden ensamblar con facilidad,
posicionarse individualmente como islas o unirse en linea. La comodidad de poder unir y separar los distintos mddulos permiten
utilizar Self 700 también si es necesario optimizar la composicion de la linea variando a menudo la disposicion de los elementos.

Una amplia seleccion de complementos practicos completa la linea Self 700 y ofrece la mejor respuesta a todas sus necesidades
de funcionalidad y ergonomia: deslizabandejas, sobre estructuras, dispensador de platos etc.

Tecnologia, estética y construccion en acero inoxidable 18/10, garantizan un producto de gran calidad, fiable y con gran atencion
a los detalles, que respeta los estandares mas elevados de Emainox. Revestimiento externo inoxidable u obtenido con paneles de
color de rojo oscuro (u otros colores a peticion del cliente).

Equipos certificados con la marca CE.
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BANO MARIA CON AGUA

2GN1/1 3GN1/1 4 GN1NM 5GN1/1 6 GN1/1
Dimensiones externas [mm] LxPxH 800x700x900 1200x700x900 1500x700x900 1900x700x900 2300x700x900
Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000 1000 1000
Dimension compartimento [mm] 520x590x400 920x590x400 1220x590x400 1480x590x400 1880x590x400
Capacidad del compartimento [I] 122 217 287 350 443
Tipo de puertas batientes correderas correderas correderas correderas
Numero de puertas 1 2 2 2 2
Nuimero de cubas 1 1 1 1 1
Dimensiones cuba [mm] 630x510x210 960x510x210 1280x510x210 1600x510x210 1930x510x210
Capacidad cuba GN1/1 2GN1N1 3GNI/1 4GNIN 5GN1/ 6 GN1/1
Diametro tubo entrada de agua 12" 12" 12" 12" 12"
Diametro tubo salida de agua 12" 12" 12" 12" 12"
Temperatura cuba [°C] +65/+90 +65/+90 +65/+90 +65/+90 +65/+90
Temperatura compartimento [°C] +65 +65 +65 +65 +65
Potencia total compart. abierto [Kw] 24 36 36 72 72
Potencia total armario neutro [Kw] 24 36 36 72 72
Potencia total armario caliente [Kw] 35 52 52 94 94
Tensin alimentacién (50/60 Hz) 230V1F+N 380V 3F+N 380V 3F+N 380V 3F+N 380V 3F+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza, completada con separadores GN. Bandejas
Gastro Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Elementos calefactores blindados para una mayor fiabilidad. Entrada de agua por vélvula manual (mediante electrovalvula para el modelo con L=2300mm)
Desagiie de desbordamiento extraible. Regulacién de temperatura independiente de la cuba y compartimiento. Armario calefactor seco con termostato digital y de seguridad. Armario con puertas
correderas dobles

o ! S ] | = entrada cable eléctrico
1 1" lado cliente /] C= carga de agua
I Il 1l -
l==== — .
i o e S = drenaje de agua
it i i @ lado operario R = panel adicional con botén de carga de
[Hl‘ ‘1111 ‘ ‘ agua para las versiones 5y 6 GN1/1
} } Peael I }
- _J = 2
g
Lo 3
) | Al il E
vista (NI N
lado i\
operario } \
- | 1 _@
00 6 Q. 264
P
o —Q©
© =11
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BANO MARIA CON AGUA

Compartimento abierto

152

GN11 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 800x700x900 8035009 EGB 8
3 1200x700x900 8035010 EGB 12
4 1500x700x900 8035011 EGB15
5 1900x700x900 8035300 EGB19
6 2300x700x900 8035057 EGB 23
GN1A Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 800x700x900 8035093 EAB8
1200x700x900 8035013 EAB12
4 1500x700x900 8035014 EAB15
5 1900x700x900 8035301 EAB19
6 2300x700x900 8035058 EAB 23
GN1h Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 800x700x900 8035094 ECBS8
1200x700x900 8035015 ECB12
4 1500x700x900 8035016 ECB15
5 1900x700x900 8035302 ECB19
6 2300x700x900 8035059 ECB23




BANO MARIA
SECO VENTILADO CON AIRE

3GNI/1 4 GN1M
Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x900 1500x700x900
Profundidad con deslizabandejas 1000 1000
Dimension compartimento [mm] 860x590x400 1160x590x400
Capacidad del compartimento [I] 200 270
Tipo de puertas correderas correderas
Numero de puertas 2 2
Nuimero de cubas 1 1
Dimensiones cuba [mm] 960x510x210 1280x510x210
Capacidad cuba GN1/1 3GNIN 4 GN1N
Temperatura cuba [°C] +65/+85 +65/+85
Temperatura compartimento [°C] +65 +65
Potencia total compart. abierto [Kw] 1 13
Potencia total armario neutro [Kw] 1 13
Potencia total armario caliente [Kw] 26 29
Tension alimentacién (50/60 Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza, completada con separadores GN. Bandejas
Gastro Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Elementos calefactores blindados para una mayor fiabilidad. Flujo de aire caliente transversal a través de ventiladores. Regulacion de temperatura
independiente de la cuba y compartimiento. Armario calefactor seco con termostato digital y de seguridad. Armario con puertas correderas dobles

153




BANO MARIA
SECO VENTILADO CON AIRE

Con armario neutro puertas correderas

GN1N Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
3 1200x700x900 8035407 EVVCVA12
4 1500x700x900 8035408 EVVCVATS
Con armario caliente ventilado puerta correderas
GN1/1 Dim. LxPxH mm Cddigo Modelo
3 1200x700x900 8035409 EVVCVC12
4 1500x700x900 8035410 EVVCVCI5
j—————— L U it ]
fo
=== ——————=—===—=—=—==—=====9 ====
e mmmmmmm e e )y i lado operario
I | n
1 I )/
1 I [
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57 | = entrada cable eléctrico
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PLACA CALIENTE VITROCERAMICA

2GN1/1 3GNI/1 4GNI1N
Dimensiones externas [mm] LxPxH 800x700x900 1200x700x900 1500x700x900
Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000
Dimension compartimento [mm] 520x590x610 920x590x610 1220x590x610
Capacidad del compartimento [I] 187 331 439
Tipo de puertas batientes correderas correderas
Niimero de puertas 1 2 2
Dimension vitroceramica [mm] 650510 960x510 1300x510
Temperatura méx. [°C] +120 +120 +120
Temperatura compartimento [°C] +65 +65 +65
Potencia total compart. abierto [Kw] 12 18 24
Potencia total armario neutro [Kw] 12 18 24
Potencia total armario caliente [Kw] 23 29 35
Tension alimentacion (50/60 Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Placa caliente vitroceramica empotrada, al nicel del acero inoxidable para una mejor limpieza. Elementos calefactores
de alambre en toda la superficie para una mejor eficiencia de calentamiento. Control de temperatura mediante termostato mecanico. Armario calefactor seco con termostato digital y de sequridad.
Armario con puertas correderas dobles
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PLACA CALIENTE VITROCERAMICA

Compartimento abierto

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
800x700x900 8035095 EGVC8
1200x700x900 8035060 EGVC12
1500x700x900 8035061 EGVC15
Con armario caliente ventilado puerta correderas
Dim. LxPxH mm Cédigo Modelo
800x700x900 8035096 ECVC8
1200x700x900 8035007 ECVC12
1500x700x900 8035008 ECVC15
OF=—————————————————————— ====F -1
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CUBA FRIA ESTATICA

Dimensiones externas [mm] LxPxH
Profundidad con deslizabandejas
Dimension compart. abierto [mm]
Dimension compart. refrigerado [mm]
Capacidad compart. abierto [I]
Capacidad compart. refrigerado [I]
Tipo de puertas

Numero de puertas

Dimensiones cuba [mm]

Capacidad cuba GN1/1

Temperatura cuba [°C]

Temperatura compart. refrigerado [°C]
Gas refrigerante

Descongelacion automatica

Potencia total [Kw]

Tension alimentacion (50/60 Hz)

2GNI/
800x700x900
1000
200x590x420

50

630x510x210
2GN1N
+4[+10

R452a

05
230V 1+N

3GN1/1
1200x700x900
1000
600x590x420
500x540x350
148

90

batientes

1
960x510x210
3GNIN
+4]+10

+2/+10

R&452a

0,5

230V 1+N

4 GN1/1
1500x700x900
1000
900x590x420
800x540x350
223

151

batientes

2
1280x510x210
4GNIN
+4[+10

+2/+10

R452a

0,5

230V 1+N

5GN1/1
1900x700x900
1000
900x590x420
800x540x350
223

151

batientes

2
1600x510x210
SCNIN
+4[+10

+2/+10

R452a

06

230V 1+N

6 GN1/1
2300x700x900
1000
1350x590x420
1255x540x350
334

237

batientes

3
1930x510x210
6GNIN

+4]+10

+2/+10

R452a

06
230V 1+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza. Bandejas Gastro
Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Refrigeracién por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Aislamiento por poliuretano expandido de
alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C. Armario frigorifico con puertas batientes completo con guias GN 1/1. Grupo refrigerante o preparacion para grupo remoto. Drenaje de
agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche del depdsito y del armario con termostato digital programable, gestionados independientemente.

vista lado operario
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CUBA FRIA ESTATICA

Compartimento abierto

Con armario neutro puertas batientes

Compartimento refrigerado puertas batientes

GN1/1 Dim. LxPxH mm Cddigo Modelo
2 800x700x900 8035097 EGVR 8
3 1200x700x900 8035017 EGVR12
4 1500x700x900 8035018 EGVR15
5 1900x700x900 8035310 EGVR19
6 2300x700x900 8035098 EGVR23
GN1M Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1200x700x900 8035326 EAVR 12
4 1500x700x900 8035318 EAVR15
5 1900x700x900 8035328 EAVR19
6 2300x700x900 8035319 EAVR 23
GN1M Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1200x700x900 8035219 EVVR12
4 1500x700x900 8035020 EVVR15
5 1900x700x900 803531 EVVR19
6 2300x700x900 8035099 EVWR23




PLACA FRIA ESTATICA

External dimensions [mm] LxPxH
Depth w/tray slide

Dimension compart. abierto [mm]
Dimension compart. refrigerado [mm]
Capacidad compart. abierto [I]
Capacidad compart. refrigerado [I]
Tipo de puertas

Numero de puertas

Dimensiones placa [mm]
Temperatura placa [°C]

Temperatura compart. refrigerado [°C]
Gas refrigerante

Descongelacion automatica

Potencia total [Kw]

Tension alimentacién (50/60 Hz)

2GNIA
800x700x900
1000
200x590x420

50

630x510x20
-10/-3
R452a

05

230V 1+N

3GNIN
1200x700x900
1000
600x590x420
500x540x350
148

90

batientes

1

960x510x20
-10/-3

+2/+10

R452a

0,5

230V 1+N

4GNIN
1500x700x900
1000
900x590x420
800x540x350
223

151

batientes

2
1280x510x20
-10/-3

+2/+10

R452a

0,5

230V 1+N

5GN1N
1900x700x900
1000
900x590x420
800x540x350
223

151

batientes

2
1600x510x20
-10/-3

+2/+10

R452a

06

230V 1+N

6 GN1/1
2300x700x900
1000
1350x590x420
1255x540x350
334

237

batientes

3
1930x510x20
-10/-3

+2/+10

R452a

06

230V 1+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Placa con encaje prensado para una facil limpieza. Refrigeracion por contacto a través de
serpentines de contacto debajo la placa. Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Armario frigorifico con puertas batientes completo
con guias GN 1/1. Grupo refrigerante o preparacion para grupo remoto. Drenaje de agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche de la parte superior y del armario
con termostatos digitales programables de forma independiente

vista lado operario

i

0

lado cliente /]

‘230‘

S0

o]

o
o

P

300

| = entrada cable eléctrico

lado operario
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PLACA FRIA ESTATICA

Compartimento abierto

Con armario neutro puertas batientes

Compartimento refrigerado puertas batientes

160

Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
800x700x900 8035090 EGPR 8
1200x700x900 8035021 EGPR 12
1500x700x900 8035022 EGPR15
1900x700x900 8035312 EGPR18
2300x700x900 8035100 EGPR 23
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
1200x700x900 8035327 EAPR 12
1500x700x900 8035320 EAPR15
1900x700x900 8035329 EAPR19
2300x700x900 8035321 EAPR 23
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
1200x700x900 8035220 EVPR 12
1500x700x900 8035024 EVPR15
1900x700x900 8035313 EVPR19
2300x700x900 8035101 EVPR23




VITRINA REFRIGERADA
CON CUBA FRIA - CURVADA

3GN1/1 4GNIN 5GN1/1
Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x1730 1500x700x1730 1900x700x1730
Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000
Dimensiones vitrina [mm] 1065x690x830 1395x690x830 1720x690x830
Dimensiones cuba [mm] 980x510x30/80 1310x510x30/80 1630x510x30/80
Dimension compart. abierto [mm] 600x590x420 900x590x420 900x590x420
Dimension compart. refrigerado [mm] 330x540x350 800x540x350 800x540x350
Capacidad compart. abierto [I] 148 3 3
Capacidad compart. refrigerado [I] 60 151 151
Tipo de puertas batientes batientes batientes
Nuiimero de puertas 1 2 2
Capacidad cuba GN1/1 3GN1N 4GNIN 5GN1A1
Temperatura [°C] cerrada, abatibles -1+5* [+5* A[+5*
Temperatura [°C] cortina AT AT AT
lluminacién LED en el techo . . .
Puertas correderas lado operario 2 2 2
Temperatura compart. refrigerado [°C] +2/+10 +2/+10 +2[+10
Gas refrigerante R&52a R452a R&452a
Descongelacion automética . . .
Potencia total compart. abierto [Kw] 09 1 13
Potencia total compart. refrigerado [Kw] 1 12 16
Tension alimentacion (50/60 Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados

Flujo de aire laminar refrigerado en el tanque y en todos los estantes

Fondos ciegos de acero inoxidable regulables en altura (altura util 30-80 mm)Evaporador con recubrimiento anticorrosivo, que puede ser levantado para facilitar la limpieza
Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.

Armario frigorifico con puertas batientes completo con guias GN 1/1

Grupo refrigerante o preparacion para grupo remoto

Drenaje de agua condensada en el fondo

Temperatura y desescarche de la parte superior y del armario con termostatos digitales programables de forma independiente

Puertas correderas en el lado del operador para rellenar facilmente la vitrina

lluminacion LED en el techo

* clasificacion 2M1 conforme a la norma UNE EN IS0 23953-1:2006, UNE EN ISO 23953-2:2006
** clasificacion 2M2 conforme a la norma UNE EN IS0 23953-1:2006, UNE EN 1SO 23953-2:2006

lado operario

lado cliente
vista lado operario
|8
[ | ]
e

N borhy

9

N
o

50

| = entrada cable eléctrico
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Cerrada
Compartimento abierto

GN11 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1200x700x1730 8035426 VTRW3VGT2
4 1500x700x1730 8035427 VTRWAVGIS
5 1900x700x1730 8035439 VTRWSVGI9

Con armario neutro puertas batientes

GN111 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1200x700x1730 8035428 VTRW3VAR
4 1500x700x1730 8035429 VTRVVAVATS
5 1900x700x1730 8035440 VTRW5VAI9

Compartimento refrigerado puertas batientes

GN111 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1200x700x1730 8035430 VTRW3VR12
4 1500x700x1730 8035431 VTRWAVRIS
5 1900x700x1730 8035441 VTRWSVR19

Puertas abatibles autoservicio
Compartimento abierto

GN1N Dim. LxPxH mm Cddigo Modelo
3 1200x700x1730 8035432 VTROABVGTR
4 1500x700x1730 8035433 VTRCWAVGIS
5 1900x700x1730 8035442 VTRCWSVGI9

Con armario neutro puertas batientes

GN11 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1200x700x1730 8035434 VTRCV3VAT
4 1500x700x1730 8035435 VTRCWVAVATS
5 1900x700x1730 8035443 VTRCWSVAI9

Compartimento refrigerado puertas batientes

GN1N Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
3 1200x700x1730 8035436 VTROW3VR12
4 1500x700x1730 8035424 VTRCWAVRIS
5 1900x700x1730 8035425 VTRCWSVR1S

Cortina
Compartimento abierto

GN1/1 Dim. LxPxH mm Cédigo Modelo
3 1200x700x1730 8035415 VTRTW3VGT2
4 1500x700x1730 8035416 VTRTWAVGIS
5 1900x700x1730 8035444 VTRTW5SVGI9

Con armario neutro puertas batientes

GN1/ Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
3 1200x700x1730 8035437 VTRTVV3VAT
4 1500x700x1730 8035438 VTRTWVAVAIS
5 1900x700x1730 8035445 VTRTVVSVAI9

Compartimento refrigerado puertas batientes

GN11 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1200x700x1730 8035419 VTRTW3VR2
4 1500x700x1730 8035420 VTRTVVAVRIS
5 1900x700x1730 8035446 VTRTW5VRI9
Recargo por iluminacion LED en todos los estantes . 3GNI1 Recargo por estanterias regulables en altura

« 4GNTN
« 5GN1
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VITRINA REFRIGERADA )
CON CUBA REFRIGERADA ESTATICA

R452a 3GN111 4GN11 S5GN11t 6 GNI1/1

Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x1600 1500x700x1600 1900x700x1600 2300x700x1600

Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000 1000

Dimensiones vitrina [mm] 1130x642x700 1482x642x700 1882x642x700 2282x642x700

Dimensiones cuba [mm] 960x510x210 1280x510x210 1600x510x210 1930x510x210

Dimension compart. abierto [mm] 600x590x420 900x590x420 900x590x420 1350x590x420

Dimension compart. refrigerado [mm] 500x540x350 800x540%350 800x540%350 1255x540%350

Capacidad compart. abierto [I] 148 23 23 334

Capacidad compart. refrigerado [I] 90 151 151 237

Tipo de puertas batientes batientes batientes batientes

Numero de puertas 1 2 2 3

Capacidad cuba GN1/1 3GNI 4GNIN SGN1M 6GN1/1

Tipo de vitrina refrigerada refrigerada refrigerada refrigerada

Temperatura vitrina [°C] +4[+12 +4[+12 +4[+12 +4[+12

lluminacion vitrina . . . .

Puertas abatibles autoservicio lado cliente 3+3 3+3 3+3+3 3+3+3

Puertas correderas lado operario 2 2 3 3

Temperatura compart. refrigerado [°C] +2[+10 +2[+10 +2110 +2110

Gas refrigerante R452a R452a R452a R452a

Descongelacién automatica . . . .

Potencia total compart. abierto [Kw] 06 06 16 18

Potencia total compart. refrigerado [Kw] 06 06 18 18

Tension alimentacion (50/60 Hz) 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N
CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza (compartimentos
GN max. H = 200 mm). Refrigeracion por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin
C.F.C.y H.C.C.F.C.C.. Vitrina con 2 estantes de rejilla, refrigerada por evaporador ventilado fijado en el techo. Vitrina con puertas abatibles de policarbonato en el lado del cliente,
puertas correderas en el lado del operador. Armario frigorifico con puertas batientes completo con guias GN 1/1. Grupo refrigerante o preparacion para grupo remoto. Drenaje
de agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche de la parte superior y del armario con termostatos digitales programables de forma independiente
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Compartimento abierto

GN1M Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1200x700x1620 8035221 VTRVG 12
4 1500x700x1620 8035025 VTRVG 15
5 1900x700x1620 8035314 VTRVG 19
6 2300x700x1620 8035102 VTRVG 23
GN1M Dim. LxPxH mm Cédigo Modelo
1200x700x1620 8035229 VTRVA12
4 1500x700x1620 8035322 VTRVA15
5 1900x700x1620 8035328 VTRVA19
6 2300x700x1620 8035323 VTRVA 23
GN1N Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1200x700x1620 8035222 VTRVVR 12
4 1500x700x1620 8035026 VTRVVR 15
5 1900x700x1620 8035315 VTRVWR 19
6 2300x700x1620 8035103 VTRVVR 23
? | | |
lado cliente j lado operario

| ] L

T T T T
I I I I
| | %g | | R
e ____ J X L J
v
T B 3
vista lado operario IHHH HHIHIHH HH}HHIHH = K
[
[
R
| ] | | . |

o ——O | = entrada cable eléctrico
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VITRINA REFRIGERADA )
CON PLACA REFRIGERADA ESTATICA

3GN1/1 4GNIM 5GN1f1 6 GNI1/1
Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x1600 1500x700x1600 1900x700x1600 2300x700x1600
Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000 1000
Dimensiones vitrina [mm] 1130x642x700 1482x642x700 1882x642x700 2282x642x700
Dimensiones placa [mm] 960x510x20 1280x510x20 1600x510x20 1930x510x20
Dimension compart. abierto [mm] 600x590x420 900x590x420 900x590x420 1350x590%420
Dimensidn compart. refrigerado [mm] 500x540x350 800x540x350 800x540x350 1255x540x350
Capacidad compart. abierto [I] 148 23 223 334
Capacidad compart. refrigerado [I] 90 151 151 237
Tipo de puertas batientes batientes batientes batientes
Nimero de puertas 1 2 2 3
Tipo de vitrina refrigerada refrigerada refrigerada refrigerada
Temperatura vitrina [°C] +4[+12 +4[+12 +4[+12 +4[+12
lluminacion vitrina . . . .
Puertas abatibles autoservicio lado cliente 3+3 3+3 3+3+3 3+3+3
Puertas correderas lado operario 2 2 3 3
Temperatura compart. refrigerado [°C] +2/+10 +2[+10 +2110 +210
Gas refrigerante R452a R452a R452a R452a
Descongelacion automatica . . . .
Potencia total compart. abierto [Kw] 06 06 16 18
Potencia total compart. refrigerado [Kw] 06 06 18 18
Tension alimentacién (50/60 Hz) 230V 1+N 230V 1+N 230V1+N 230V 1+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Placa con encaje prensado para una facil limpieza. Refrigeracion por contacto a través

de serpentines de contacto debajo la placa. Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Vitrina con 2 estantes de rejilla, refrigerada por
evaporador ventilado fijado en el techo. Vitrina con puertas abatibles de policarbonato en el lado del cliente, puertas correderas en el lado del operador. Armario frigorifico con
puertas batientes completo con guias GN 1/1. Grupo refrigerante o preparacién para grupo remoto. Drenaje de agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche de la
parte superior y del armario con termostatos digitales programables de forma independiente
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Compartimento abierto

Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
1200x700x1620 8035223 VTRPG 12
1500x700x1620 8035027 VTRPG 15
1900x700x1620 8035316 VTRPG 19
2300x700x1620 8035104 VTRPG 23
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
1200x700x1620 8035237 VTRPA12
1500x700x1620 8035324 VTRPA15
1900x700x1620 8035329 VTRPA19
2300x700x1620 8035325 VTRPA 23
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
1200x700x1620 8035223 VTRPVR 12
1500x700x1620 8035028 VTRPVR15
1900x700x1620 8035317 VTRPVR19
2300x700x1620 8035106 VTRPVR 23

lado cliente
g g lado operario
S e ————————————————— oA S ——— )
Eg 7
;\\ o
— S|, © W
vista lado operario R — e
G b N
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LR
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]

| = entrada cable eléctrico
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VITRINA REFRIGERADA
INDEPENDIENTE

3GNIN 4GNIN 5GNIN
Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x1150 1500x700x1150 2300x700x1150
Estantes de rejilla 3 3 3
Temperatura vitrina [°C] +4[+12 +4[+12 +4[+12
lluminacion . . .
Puertas abatibles autoservicio lado dliente 4+l 4+l Llrly
Puertas correderas lado operario 2 2 3
Gas refrigerante R452a R452a R452a
Descongelacién automatica . . .
Potencia total [Kw] 12 12 12
Tension alimentacion (50/60 Hz) 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N

CARACTERISTICAS

Vitrina con estructura en acero inoxidable AISI 304

Vitrina con 3 estantes rejillas en inoxidable

Refrigeracion por evaporadores ventilado en el techo

Puertas abatibles autoservicio en el lado del cliente, puertas correderas en cristal en el lado
del operario

Unidad condensadora integrada

Evaporacion automatica de agua condensada

Regulacion de la temperatura a través de control digital y programacion de la
descongelacion
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Vitrina refrigerada independiente sin estante inferior

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
1200x700x1150 8035225 VTR 12
1500x700x1150 8035108 VTR 15
2300x700x1150 8035109 VTR 23
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
\ 1200x700x150 8035226 VTRF 12
>
;;;///é 1500x700x1150 8035110 VTRF 15
’//;//4 2300x700x1150 80351M VTRF 23
lado cliente )
lado operario
L L ]

vista lado cliente
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ELEMENTOS
NEUTROS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados

Diferentes tipos de elementos para completar la gama

Elemento neutro en compartimento abierto

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Elemento neutro con armario con puertas correderas

350

Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
400x700x900 8035091 EG4
800x700x900 8035001 EG8
1200x700x900 8035002 EG12
1500x700x900 8035003 EG15

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
400x700x900 8035092 EA 4
800x700x900 8035004 EA8
1200x700x900 8035005 EA12
1500x700x900 8035006 EA1S
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Elemento para insertar los carros de transporte

i
h
i
il
L

"
T,
é\\
&
\&_\j E:|
Internal useful
@ ‘@ “l” = L'380mm
‘ L ‘ 00 ‘ P
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
800x700x900 8035119 INS 8
1200x700x900 8035120 INS 12
1500x700x900 8035121 INS 15
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
1500x700x900 8035065 STC
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ELEMENTOS DE CAJA

Plano en acero inoxidable AlSI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados
Soporte para la caja registradora con cajon y espacio para ubicar unasilla

Elemento central equipado con un solo cajon, mientras que los elementos de caja de la
izquierda y derecha estan equipados con cajon y toma de corriente de 230V

Elemento de caja central equipado con cajon con llave

‘ 00

J=51

o)

00 ‘ P ‘

Dim. LxPxH mm
800x700x900

Codigo Modelo

803518 s

Elemento de caja derecha equipado con cajon con llave y
toma de corriente

(

[ |

T 3 3
1

PEial
o]
Lo

E

o

r =

190

510

@ 1= entrada cable eléctrico
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
= 2 1200x700x900 8035031 (DX 12
e 1500x700x900

8035240 DX15

m




Elemento de caja izquierda equipado con cajon con llave y
toma de corriente

I O N | [ ]
‘ N ‘ W L;}}E}”
i
s
3 K
‘ P 300 ‘ L ‘
J A Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
| = entrada cable eléctrico N
| 1200x700x900 8035032 CSX12
Q 1500x700x900 8035241 CSX15

1200
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ELEMENTO ESQUINERO

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados

Tipo interno o externo
45°090° C
Montar la linea segun las diferentes necesidades

Elemento esquinero externo 90°

1040

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
1450x700x900 8035036 EAE90
Elemento esquinero interno 90°
[ 1 S —
T 7 OIS
Dim. LxPxH mm Cédigo Modelo

1450x700x900 8035034 EAI90
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Elemento esquinero externo 45°

Dim. LxPxH mm Cédigo Modelo
790x700x900 8035127 EAE 45
Elemento esquinero interno 45°
)
[T ] C N
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo

790x700x900 8035126 EAI 45
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ELEMENTO PARA BANDEJAS,
CUBIERTOS, PAN Y VASOS

Varios elementos para la distribucion de bandejas, cuberteria, pan y vasos
segun las necesidades

Elemento para bandejas y cubiertos

HEEN

*ﬁ *ﬁr . Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
L 730x400x1360 8035122 PP 8

Elemento para bandejas, cubiertos y pan con recipiente

para cubiertos en PVC Q\
- 004 j @
<

>

| ~

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo

ﬁ ’@ % 5 % 5 800x700x1490 8035030 PPV 8
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Dispensador de pan y cubiertos en PVC

OO S~

N

L p
Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
720x680x480 8035123 PB8

Estructura para vasos con 3 estantes rejillas inclinadas
—
T Sle 1

- : Dim. LxPxH mm Cédigo Modelo

620x570x680 8035124 B8
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ELEMENTOS
COMPLEMENTARIOS
Y ACCESORIOS

Accesorios de acabado para completar la linea

Estructura lateral de distribucion de platos y bandejas, 1 estante

Estructura lateral con 2 estantes para la distribucion de pan,
cubiertos y bandejas

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
530x300x200 8035064 SPV

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
500x400x500 8035051 STPPV
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Kit de trasformacion en isla con deslizabandejas reclinable

Dim. L mm Codigo Modelo
L=1200 8035115
L=1500 8035116
L=2300 8035117
Kit de transformacion en isla con deslizabandejas plano
Dim. L mm Codigo Modelo
L=1200 8035112
L=1500 8035113

L=2300 8035114
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DESLIZABANDE]JAS
EN TUBO

En acero inoxidable AISI 304 pulido con diametro de 40 mm
Disponible para elementos en linea y también versiones para los angulos externos
de 45° 0900

Deslizabandejas lineales en tubo™

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
400x300 8035131 ST4
800x300 8035132 ST8
1200x300 8035133 ST12
1500x300 8035134 ST15
1900x300 8035280 ST19
2300x300 8035135 ST23

Deslizabandejas en tubo, angulo externo 909/45°
% q " % Angulo Cédigo Modelo
= 90° 8035137 STA90
45° 8035136 STA 45
Deslizabandejas en tubo, anqulo interno 90° izquierdo

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
400x300 8035143 ST 45X 90
800x300 8035144 ST 85X 90
1200x300 8035145 ST125X90
1500x300 8035146 ST155X 90
1900x300 8035281 ST19SX90
2300x300 8035147 ST235X90
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Deslizabandejas en tubo, angulo interno 90° derecho

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
400x300 8035138 ST4DX90
800x300 8035139 ST8DX90
1200x300 8035140 ST12DX90
1500x300 8035141 ST15DX90
1900x300 8035282 ST19DX 90
2300x300 8035142 ST23DX90

Deslizabandejas en tubo, angulo interno 45° izquierdo

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
400x300 8035153 ST 4 SX 45
800x300 8035154 ST 8 SX 45
1200x300 8035155 ST 125X 45
1500x300 8035156 ST 15SX 45
1900x300 8035283 ST 19 SX 45
2300x300 8035157 ST 23SX 45

Deslizabandejas en tubo, angulo interno 45° derecho

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
400x300 8035148 ST 4 DX 45
800x300 8035149 ST 8 DX 45
1200x300 8035150 ST12 DX 45
1500x300 8035151 ST15DX 45
1900x300 8035284 ST 19 DX 45
2300x300 8035152 ST 23 DX 45

Deslizabandejas lineal reclinable en tubo

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
400x300 8035158 STR 4
800x300 8035159 STR8
1200x300 8035160 STR12
1500x300 8035161 STR15
1900x300 8035285 STR19

2300x300 8035162 STR23
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DESLIZABANDE)AS
CHAPA DE METAL

En acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10, estampado en relieve a las guias de bandejas
Disponible para elementos en linea y también versiones para los angulos externos de 45° o
900

Deslizabandejas lineal reclinable en chapa

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
800x300 8035040 SR8
1200x300 8035041 SR12
1500x300 8035042 SR15
1900x300 8035286 SR19
2300x300 8035066 SR23

Deslizabandejas, angulo externo 90°/45°
i 0 Angulo Cédigo Modelo
Q ! & )> 90° 8035067 SR90
45° 8035130 SR 45
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SOBRE ESTRUCTURAS
CON CRISTAL CURVADO

Con estante de cristal o acero inoxidable
Soporte redondo, @ 30 mm
Elementos de iluminacidn, elementos de calefaccion o lamparas haldgenas

Soporte para 1 estante

Soporte para 2 estantes

Soportes para pantalla de isla

Dim. H mm Codigo Modelo
H =350 8035043 SP1
Dim. H mm Codigo Modelo
H =580 8035044 SP2
Dim. H mm Codigo Modelo
H =400 8035163 SPI
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SOBRE ESTRUCTURAS
CON CRISTAL CURVADO

Con estante de cristal o acero inoxidable.
Soporte redondo, @ 30 mm.
Elementos de iluminacidn, elementos de calefaccion o lamparas haldgenas.

Placa curvada en cristal

Cristal frontal

Placa en cristal curvado para isla

Dim. L mm Codigo Modelo
L =800 8035045 PCR8
L=1200 8035046 PCR12
L =1500 8035047 PCR15
L=1900 8035291 PCR19
L =2300 8035068 PCR23

Dim.L mm Cddigo Modelo
L =800 8035048 CRF8
L=1200 8035049 CRF12
L =1500 8035050 CRF15
L=1900 8035292 CRF19
L =2300 8035069 CRF23

Dim.L mm Cddigo Modelo
L=1200 8035164 PI12
L =1500 8035165 PI15
L=1900 8035293 PI19
L=2300 8035166 PI23
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Placa en inoxidable para sobre estructuras

Dim.L mm Cédigo Modelo
L=800 8035167 PX8
L=1200 8035168 PX12
L=1500 8035169 PX 15
L =1900 8035290 PX19
L=2300 8035170 PX23
Elemento de iluminacion
Dim. L mm Codigo Modelo
L=800 8035054 E
L=1200 8035053 112
T L=1500 8035055 115
— /N /TN
/1N I\ L=1900 8035294 19
L=2300 8035056 123
Elemento calentador
Dim.L mm Cédigo Modelo
L=800 8035070 RS
L=1200 8035071 R12
— L =1500 8035072 RS
T~ o~
T~ L =1900 8035295 R19
L=2300 8035073 R2
Elemento haldgeno
Dim.L mm Cddigo Modelo
L=800 8035230 IR8
L=1200 8035231 IR12
L =1500 8035232 IR15
—~ T~ L =1900 8035234 IR19

L=2300 8035233 R23
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ELEMENTOS
COMPLEMENTARIOS

Y ZOCALOS

Otros accesorios y elementos de acabado

Dispensador de platos calientes

Dim. LxPxH mm Cddigo Modelo
460x932x900 8035173 (SPC

« Capacidad 120 platos 19-26 cm

Dim. LxPxH mm Cédigo Modelo
460x852x900 8035172 CSPN

« Capacidad 120 platos of 19-26 cm

Dim. LxPxH mm Cédigo Modelo
510x800x900 8035175 v
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Tapa de policarbonato

Cadigo Modelo
8035174
Dispensador de platos caliente que se encastran en el elemento neutro
Cédigo Modelo
8035177 SPdl
Dispensador de platos neutro para encastrar en el mismo elemento neutro
/ Codigo Modelo
o 8035176 SPNI
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ELEMENTOS
COMPLEMENTARIOS
Y ZOCALOS

Otros accesorios y elementos de acabado

Dispensador para cesta para encastrar en el elemento neutro

Cédigo Modelo
8035179 S
Codigo Modelo
8035178 N
Codigo Modelo

8035125

PTGN




Elemento de conexion entre modulos

—
2 d
0 0 Dim. LxPxH mm Cédigo Modelo
150x700 8035208 uvD
L —
Zocalo frontal
Dim. L mm Cadigo Modelo
L =800 8035210 ZFD 8
L=1200 8035211 ZFD12
L =1500 8035212 ZFD15
L=1900 8035296 ZFD19
L=2300 8035213 ZFD 23
Zocalo lateral inox
Codigo Modelo
8035214 ZLD
Zdcalo angulo externo 90°/45°
Angulo Cédigo Modelo
90° 8035215 ZAED90

45° 8035216 ZAEDA4S
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ELEMENTOS
COMPLEMENTARIOS
Y ZOCALOS

Otros accesorios y elementos de acabado

Zdcalo angulo interno 90°/45°

a]=

Zdcalo lateral para elementos de caja

4 patas regulables en PVC

J
@@@

Angulo C6digo Modelo
90° 8035217 ZAIDS0
45° 8035218 ZAID45

Codigo Modelo
8035228 Z1LC

Codigo Modelo
8035075 4PR
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CUBA FRIA ESTATICA - KINDER

3GNIN 4 GN11 5GN1it
Dimensiones externas [mm] LxPxH 1200x700x800 1500x700x800 2300x700x800
Profundidad con deslizabandejas 1000 1000 1000
Dimension compart. abierto [mm] 600x590x420 900x590x420 1350x590x420
Capacidad compart. abierto [I] 148 223 334
Dimensiones cuba [mm] 960x510x210 1280x510x210 1930x510x210
Capacidad cuba GN1/1 3GNIN 4GNIN 6 GN1/1
Temperatura cuba [°C] +4[+10 +4[+10 +4[+10
Gas refrigerante R452a R452a R452a
Descongelacion automatica . . .
Potencia total [Kw] 0,5 0,5 06
Tension alimentacion (50/60 Hz) 230V 1+N 230V 1+N 230V 1+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza. Bandejas Gastro
Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Refrigeracion por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Aislamiento por poliuretano expandido de
alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Armario frigorifico con puertas batientes completo con guias GN 1/1. Grupo refrigerante o preparacion para grupo remoto

Drenaje de agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche del depdsito y del armario con termostato digital programable, gestionados independientemente

lado operario

vista

2l m

—O

| = entrada cable eléctrico

Compartimento abierto

GN1/1 Dim. LxPxH mm Cddigo Modelo
3 1200x700x800 8035250 KEGVR 12
4 1500x700x800 8035251 KEGVR 15
6 2300x700x800 8035252 KEGVR 23
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PLACA FRIA ESTATICA - KINDER

Dimensiones externas [mm] LxPxH
Profundidad con deslizabandejas
Dimension compart. abierto [mm]
Capacidad compart. abierto [I]
Dimensiones placa [mm]
Temperatura placa [°C]

Gas refrigerante

Descongelacion automatica
Potencia total [Kw]

Tension alimentacion (50/60 Hz)

3GNIA
1200x700x800
1000
600x590x420
148
960x510x20
-10/-3

R452a

0,5

230V 1+N

4 GN11
1500x700x800
1000
900x590x420
223
1280x510x20
-10/-3

R452a

05

230V 1+N

6GNI1/
2300x700x800
1000
1350x590x420
334
1930x510x20
-10/-3

R452a

06

230V 1+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados. Placa con encaje prensado para una facil limpieza. Refrigeracion por contacto a través de

vista lado operario

|

a

=

lado cliente Val

con guias GN 1/1. Grupo refrigerante o preparacion para grupo remoto. Drenaje de agua condensada en el fondo. Temperatura y desescarche de la parte superior y del armario
con termostatos digitales programables de forma independiente

o
I
a

Compartimento abierto

| = entrada cable eléctrico

lado operario

sl

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo

1200x700x800 8035253 KEGPR 12
1500x700x800 8035254 KEGPR 15
2300x700x800 8035255 KEGPR 23
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ELEMENTO
ESQUINERO - KINDER

Plano en acero inoxidable AISI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados
Tipo interno o externo

45°090° C

Montar la linea segun las diferentes necesidades

Elemento esquinero externo 90°

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
1450x700x800 8035266 KEAE 90
Elemento esquinero interno 90°
| L |
T 0 OIS
L Dim. LxPxH mm Cddigo Modelo

1450x700x800 8035267 KEAI 90
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Elemento esquinero externo 45°

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
790x700x800 8035268 KEAE 45
Elemento esquinero interno 45°
— —1
Dim. LxPxH mm Cddigo Modelo

790x700x800 8035269 KEAI 45
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ELEMENTOS NEUTROS
Y ACCESORIOS - KINDER

Plano en acero inoxidable AlSI 304, espesor 12/10mm, h=50 y bordes redondeados
Diferentes tipos de elementos para completar la gama

Elemento neutro en compartimento abierto

foooooooooooooooooooooooo Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
I 400x700x800 8035261 KEG 4

800x700x800 8035262 KEG 8

I | 1200x700x800 8035263 KEG 12
1500x700x800 8035264 KEG15

Elemento neutro con armario con puertas correderas

Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
400x700x800 8035257 KEA 4
800x700x800 8035258 KEA 8
1200x700x800 8035259 KEA 12
1500x700x800 8035260 KEA15
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Elemento para bandejas, cubiertos y pan con recipiente para cubiertos en PVC

MOOOO %
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
L P
800x700x1200 8035256 KPPV 8
Elemento para alinear mddulos con altura estandar
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
1500x200x800 8035272 KAESD
Elemento de conexion entre modulos
R —
2 V)
2 Dim. LxPxH mm Cédigo Modelo
V)
150x600 8035271 KUVD
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DROP-IN COMPACT

La linea Compact esta compuesta por diferentes elementos aptos para insertar en diferentes encimeras y mostradores: bano
maria, vitroceramicas, placas vitroceramicas, cubas refrigeradas por contacto, vitrinas independientes e integradas y una
amplia serie de accesorios como dispensadores de platos y carros para la extraccién de bandejas.

Los elementos se fijan a la superficie por medio de soportes ajustables especiales. Los elementos refrigerados se proporcionan
en la version completa con la unidad de refrigeracion incorporada o preparados para unidades remotas de refrigeracion; la
primera estd lista para ser utilizada, la otra necesita ser conectada al grupo remoto, a la carga de fluido refrigerante y pruebas.

Equipos certificados con la marca CE.




Predisposicion agujeros en el plano de trabajo y en los muebles
empotrables

W Gastronorm 2GN1N 3GNIM 4GN11 5GN1/1 6GN1/1
L [mm] 775 100 1430 1755 2080
(max 780) (max 1105) (max 1435) (max 1760) (max 2085)
Pf [mm] 600 600 600 600 600
(max 605) (max 605) (max 605) (max 605) (max 605)

vista lado operario

vista lado cliente

Predisposicion de
agujeros en los muebles
empotrables para
elementos en cuba
dotados de grupo

min. 850

Predisposicion de
agujeros en los
muebles empotrables
para elementos en
superficie dotados de

grupo

min. 650
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BANO MARIA CON AGUA

2GNIN 3GNIN 4 GN11 5GN1/1 6GNI1/1
Dimensiones externas [mm] LxP 805x635 1135x635 1455x635 1780x635 2105x635
Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv 630x510x210 960x510x210 1280x510x210 1605x510x210 1930x510x210
Capacidad cuba GN1/1 2GN1f1 3GNIN 4 GNIft SGNIf1 6 GN1N
Diametro tubo entrada de agua 304" 3/4” 304" 304" 3/4"
Diametro tubo salida de agua 12" 12" 12" 12" 12"
Potencia total [Kw] 2 3 3 5 6
Temperatura cuba [°C] +65/+90 +65/+90 +65/+90 +65/+90 +65/+90
Tension alimentacion (50Hz) 230V 1F+N 380V 3F+N 380V 3F+N 380V 3F+N 380V 3F+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza, completada con separadores GN. Bandejas Gastro
Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Resistencias ultra planas que permiten la reduccidn de energia mejorando las prestaciones. Carga del agua a través de valvula de
solenoide y desagiie a través de tubo desbordamiento extraible. Regulacion de la temperatura mediante control digital programable

lado operario
lado cliente

lado cliente

=
—]
°
°
°

270

p

590

i =1
590 ista lado operario 442 .
lado operario
GN1h Dim. LxPxH mm Codigo Modelo

2 805x635x380 8046000 1BM2

1135x635x380 8046001 IBM3

4 1455x635x380 8046002 IBM4

5 1780x635x380 8046005 IBM5

6 2105x635x380 8046003 IBM6

Kit automético de entrada de agua 8046498
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PLACA CALIENTE
VITROCERAMICA

2GNIN 3GNIN 4GNIN
Dimensiones externas [mm] LxP 805x635 1135x635 1455x635
Dimensiones placa [mm] LvexPvc 650x510 960x510 1300510
Potencia total [Kw] 12 18 24
Temperatura max. [°C] +120 +120 +120
Tension alimentacion (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Placa caliente de vitroceramica insertada en un marco de acero al mismo nivel para una limpieza mejor. Elementos
calefactores de alambre en toda la superficie para una mejor eficiencia de calentamiento. Control de temperatura mediante termostato mecanico

lado cliente

lado operario

lado cliente

[ S
@
a
_J
110180
190

L

225 lado operario
590
44p
vista lado operario

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
805x635x190 8046006 IPC2
1135x635x190 8046007 IPG3
1455x635x190 8046008 IPC4
1780x635x190 8046009 PGS
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CUBA FRIA ESTATICA

Dimensiones externas [mm] LxP
Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv
Capacidad cuba GN1/1
Temperatura cuba [°C]

Gas refrigerante

Potencia frigorifica a -30°C [W]
Potencia total [Kw]

Tension alimentacién (50Hz)
Didmetro tubo de impulsion [mm]

Diametro tubo de retorno [mm]

2GNIN

805x635
630x510x210
2GNIA
+4]+10
R452a

320

0,5

230V 1F+N

6

10

3GNI1

1135x635
980x510x210
3GNIA
+4[+10
R452a

320

0,5

230V 1F+N

6

10

4GNI1

1455x635
1280x510x210
4 GN1N
+4[+10

R452a

320

0,5

230V 1F+N

6

10

5GN1/t

1780x635
1605x510x210
5GN1A
+4[+10
R452a

450

06

230V 1F+N

6

10

6 GN1/1

2105x635
1930x510x210
6 GN1
+4]+10
R452a

450

06

230V 1F+N

6

10

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10
Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza. Bandejas Gastro Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Drenaje de agua condensada en el fondo (kit
de evaporacion a peticion). Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo refrigerante o preparacion para grupo remoto. Regulacion

de la temperatura a través de control digital y programacién de la descongelacion

version remota
lado operario 4
lado cliente N S
‘E‘ )
L P
L p @ ! 3
W®
S 442
- N rEF T T ETETES il 403
265
[ d ] 53
- N et
IO 3 flso | 1 —— o d
== = G ®
[ oot
T 7T R al g o
. . 4 g L "
vista lado operario 65 s79 ﬁ @ @ - § o)
Lv
L
lado operario
@ - Salida gas refrigerante
@ - Desagiie de condensacion
@ - Entrada cable eléctrico
@ - Entrada gas refrigerante
GN1M Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 805x635x720 8046047 IVR2
3 135x635x720 8046048 IVR3
4 1455x635x720 8046049 VR4
5 1780x635x720 8046045 IVR5
6 2105x635x720 8046046 IVR6
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Kit para evaporacion de agua condensada 8046497

Version remota - R al final del cadigo. Precio indicado en la tabla [R]



PLACA FRIA ESTATICA

2GN1A 3GNI/1 4GNIN 5GNIN 6 GN1/1

Dimensiones externas [mm] LxP 805x635 135x635 1455x635 1780x635 2105x635

Dimensiones placa [mm] LpxPpxHp 630x510x20 960x510x20 1280x510x20 1605x510x20 1930x510x20

Temperatura placa [°C] -10/-3 -10/-3 -10/-3 -10/-3 -10/-3

Gas refrigerante R&452a R452a R452a R452a R452a

Potencia frigorifica a -30°C [W] 320 320 320 450 450

Potencia total [Kw] 0,5 0,5 0,5 06 06

Tension alimentacién (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N 230V 1F+N

Didmetro tubo de impulsion [mm] 6 6 6 6 6

Diametro tubo de retorno [mm] 10 10 10 10 10
CARACTERISTICAS
Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Placa con encaje prensado para una facil limpieza. Refrigeracion por contacto a través de serpentines de contacto debajo
la placa. Drenaje de agua condensada en el fondo (kit de evaporacion a peticion). Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo

refrigerante o preparacion para grupo remoto. Regulacion de la temperatura a través de control digital y programacion de la descongelacion

version remota

i :
a——
fado cliente lado operario @ H |‘H\ 3H
44p \@>®
: P op
Lp b
‘\ ‘ ‘J;—P—‘ 265

lado cliente

T
i flujo|

i

{0l ‘
0
I de it iy

DN H
(ON0R I
(RORN0R I
(RORNR I o o
[ ol i
vista lado operario [S—— 1 A

400
530

322

230

Lp
L
lado operario
@ - Entrada cable eléctrico
@ - Entrada gas refrigerante
@ - Salida gas refrigerante
@ - Desagiie de condensacion
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
805x635x530 8046050 IPR2
1135x635x530 8046051 IPR3
1455x635x530 8046052 IPR4
1780x635x530 8046054 IPR5
2105x635x530 8046053 IPR6

Kit para evaporacion de agua condensada 8046497

Version remota - R al final del cadigo. Precio indicado en la tabla [R]
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VITRINA NEUTRA CON APERTURA DE ALAS DE
GAVIOTA CON CUBA FRIA

3GNIN 4GNIN
Dimensiones externas [mm] LxP 1135x635 1455x635
Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv 980x510x210 1280x510x210
Capacidad cuba GN1/1 3GNIN 4 GN111
Temperatura cuba [°C] +4[+10 +4[+10
Gas refrigerante R452a R452a
Potencia frigorifica a -30°C [W] 320 320
Potencia total [Kw] 0,5 0,5
Tension alimentacion (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N
Diametro tubo de impulsion [mm] 6 6
Diametro tubo de retorno [mm] 10 10

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la limpieza. Bandejas Gastro Norm 1/1 con profundidad max.
200 mm. Refrigeracion por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Drenaje de agua condensada en el fondo (kit de evaporacion a peticion).
Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo refrigerante o preparacion para grupo remoto. Regulacion de la temperatura a través

de control digital y programacion de la descongelacion. Vitrina con puertas de plexiglas
versién remota

I »
lado operario ¢
L lado cliente P
] / \ )
g
L 4 = lado cliente
od
”””” N B N
1 e
i 9 o @ @
TN 4 N i d
g | | o | N | € A
[T doare | il -1 " 8 8
Ly @ @ =] )
[ —— i [ ——— “
vista lado operario
160 N
579
44p 5390 @ L
lado operario
- Entrada cable eléctrico

- Entrada gas refrigerante

- Salida gas refrigerante

©EEO

- Desagiie de condensacion
GN11 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1135x635x1020 8046219 IVRPG3
4 1455x635x1020 8046220 IVRPG4

Kit para evaporacion de agua condensada 8046497

Version remota - R al final del cddigo. Precio indicado en la tabla [R]
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VITRINA NEUTRA CON APERTURA DE ALAS
DE GAVIOTA CON PLACAFRIA

3GNI/1 4GNI1
Dimensiones externas [mm] LxP 1135x635 1455x635
Dimensiones placa [mm] LpxPpxHp 960x510x20 1280%510x20
Temperatura placa [°C] -10/-3 -10/-3
Gas refrigerante R452a R452a
Potencia frigorifica a -30°C [W] 320 320
Potencia total [Kw] 0,5 0,5
Tension alimentacién (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N
Didmetro tubo de impulsion [mm] 6 6
Didametro tubo de retorno [mm] 10 10

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Placa con encaje prensado para una facil limpieza. Refrigeracién por contacto a través de serpentines de contacto debajo
la placa. Drenaje de agua condensada en el fondo (kit de evaporacion a peticion). Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo

refrigerante o preparacion para grupo remoto. Regulacion de la temperatura a través de control digital y programacién de la descongelacion. Vitrina con puertas de plexiglas
versién remota
L

L P
— lado cliente lado operario 5
;
,,,,,,,, o
=k
p J [ E
1 ]
- ' Ol TG
[
[ 1) 403
I
g ; )
[ 59 dﬂ'“." lado dliente =
[ e aire
[
— — e
vista lado operario @ @
65 o
a & a
44p ~ 14
ORORIFE
Lp
L
lado operario

@ - Entrada cable eléctrico @ - Salida gas refrigerante
@ - Entrada gas refrigerante @ - Desagiie de condensacion

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
1135x635x830 8046215 IPRPG3
1455x635x830 8046216 IPRPG4

Kit para evaporacion de agua condensada 8046497

Version remota - R al final del cddigo. Precio indicado en la tabla [R]
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VITRINA REFRIGERADA CON CUBA FRIA

Dimensiones externas [mm] LxP
Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv
Capacidad cuba GN1/1
Temperatura cuba [°C]

Gas refrigerante

Potencia frigorifica a -10°C [W]
Potencia total [Kw]

Tension alimentacién (50Hz)
Didmetro tubo de impulsion [mm]

Didmetro tubo de retorno [mm]

3GNIAt

1135x635
960x510x210
3GN1M
+4[+10
R&452a

730

05

230V 1F+N

6

10

4GNIf1

1455x635
1280x510x210
4GN1N
+4[+10
R452a

730

05

230V 1F+N

6

10

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Vitrina con 2 estanterias de rejilla de acero inoxidable. Cuba soldada y redondeada en todos los lados para facilitar la
limpieza. Bandejas Gastro Norm 1/1 con profundidad max. 200 mm. Refrigeracion por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Puertas abatibles
autoservico de policarbonato en el lado del cliente, puertas correderas en el lado del operador. Vitrina refrigerada con evaporador ventilado. Drenaje de agua condensada

en el fondo (kit de evaporacién a peticion). Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo refrigerante o preparacion para grupo

remoto. Regulacion de la temperatura a través de control digital y programacion de la descongelacion

lado operario version remota
‘ [ Lv [ ‘
lado cliente l 5 U
H
] e TI=1
&
P o = i ®442
" 403
= 8 d "“» lado cliente 265
g &
5; T i
o ®
g o ¢ g
Lv 3 Pv ¢ ” ~
o - al @
L
miiin i L O)
Um0 4 flujo i
U =i de aire T ——p Tado operario
UITDDIHmT0 [l
TTDDDOm i
L
[ — —7
vista lado operario
= O
442
@ - Entrada cable eléctrico @ - Salida gas refrigerante
@ - Entrada gas refrigerante @ - Desagiie de condensacion
GN1M Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1135x635x1420 8046057 IVTRV3
4 1455x635x1420 8046058 IVTRV4
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Kit para evaporacion de agua condensada 8046497

Version remota - R al final del cddigo. Precio indicado en la tabla [R]



VITRINA REFRIGERADA CON PLACA FRIA

Dimensiones externas [mm] LxP
Dimensiones placa [mm] LpxPpxHp
Temperatura placa [°C]

Gas refrigerante

Potencia frigorifica a -10°C [W]
Potencia total [Kw]

Tension alimentacion (50Hz)
Diametro tubo de impulsion [mm]

Diametro tubo de retorno [mm]

3GNIN

1135x635
960x510x20
-10/-3
R452a

730

05

230V 1F+N
6

10

4 GN11

1455x635
1280x510x20
-10/-3

R&452a

730

05

230V 1F+N

6

10

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Vitrina con 2 estanterias de rejilla de acero inoxidable. Placa con encaje prensado para una facil limpieza. Refrigeracion
por contacto a través de serpentines de contacto debajo de la placa. Puertas abatibles autoservico de policarbonato en el lado del cliente, puertas correderas en el lado del
operador. Vitrina refrigerada con evaporador ventilado. Drenaje de agua condensada en el fondo (kit de evaporacion a peticion). Aislamiento por poliuretano expandido de
alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Grupo refrigerante o preparacion para grupo remoto. Regulacion de la temperatura a través de control digital y programacion de la

descongelacion
lado cliente

lado operario versién remota

=

11080

| » 403
. d Po 265
‘ ‘ o H lado cliente 22
. . S ——
[ =0 ~ > — @
Tiiem fluj [T @
Haee : :
q - 5
U0IDDDGHHm0 5 Hﬂﬂ"ﬂﬂﬂﬂﬂﬂ e ) E
U (0 @ ge
[ 7
Q@

vista lado operario

77777 P N o i?ﬂfm ®

lado operario

- Entrada cable eléctrico

@ - Salida gas refrigerante
@ - Desagiie de condensacién

- Entrada gas refrigerante

©
©

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
1135x635x1230 8046062 IVTRP3
1455x635x1230 8046063 IVTRP4

Kit para evaporacion de agua condensada 8046497

Version remota - R al final del cddigo. Precio indicado en la tabla [R]
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VITRINA REFRIGERADA INDEPENDIENTE SIN
PLANO DE FONDO

3GN1/1 4 GN1/1
Dimensiones externas [mm] LxPxH 135x635x1150 1455x635x1150
Intervalo de temperatura de la vitrina [°C] +4[+12 +4[+12
Potencia de la iluminacién nedn de la vitrina [W] 18 36
Puertas abatibles autoservicio lado cliente [no] L+ 4 L+ 4
Puertas correderas de cristal lado operario [no] 2 2
Carga fredn R404A [Gr] 150 150
Potencia total [Kw] 12 12
Tension alimentacién (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Vitrina con 3 estantes rejillas en inoxidable. Refrigeracion mediante ventiladores. Puertas abatibles autoservico de
policarbonato en el lado del cliente, puertas correderas en el lado del operador. Con unidad de condensacién. Kit para evaporacion de agua condensada. Regulacion de la
temperatura a través de control digital y programacion de la descongelacion. Elemento de iluminacion neén

lado operario
lado cliente
L P
L
[ oo
IO
vista lado cliente
GN1/1 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 135x635x1150 8046038 IVRI3
4 1455x635x1150 8046040 IVRI4
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VITRINA REFRIGERADA INDEPENDIENTE
CON SUPERFICIE EN EL FONDO

3GN1t 4GN11t
Dimensiones externas [mm] LxPxH 1135x635x1150 1455x635x1150
Intervalo de temperatura de la vitrina [°C] +4[+12 +4]+12
Potencia de la iluminacion nedn de la vitrina [W] 18 36
Puertas abatibles autoservicio lado cliente [no] L+ 4 L+ 4
Puertas correderas de cristal lado operario [no] 2 2
Carga fren R404A [Gr] 150 1150
Potencia total [Kw] 12 12
Tension alimentacién (50Hz) 230V 1F+N 230V 1F+N

CARACTERISTICAS

Plano en acero inoxidable AISI 304 espesor 12/10. Vitrina con 3 estantes rejillas en inoxidable. Refrigeracion mediante ventiladores. Puertas abatibles autoservico de
policarbonato en el lado del cliente, puertas correderas en el lado del operador. Con unidad de condensacién. Kit para evaporacion de agua condensada. Regulacion de la
temperatura a través de control digital y programacion de la descongelacion. Elemento de iluminacion neon

lado operario
lado cliente
L P
L
[ oo
im0
vista lado cliente
GN1A Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
3 1135x635x1150 8046039 IVRIF3
4 1455x635x1150 8046041 IVRIF4
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ISLA CON CUBA FRIA 4GN

4GNIN
Dimensiones externas [mm] LxP 1020x1020
Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv 900x900x195
Capacidad cuba GN1/1 4 GN1N
Temperatura cuba [°C] +4[+10
Gas refrigerante R452a
Potencia frigorifica a -30°C [W] 450
Potencia total [Kw] 1
Tension alimentacién (50Hz) 230V 1F+N
Didmetro tubo de impulsion [mm] 6
Didmetro tubo de retorno [mm] 10

CARACTERISTICAS

Refrigeracion por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Kit
para evaporacion de agua condensada. Grupo refrigerante o preparacion para grupo remoto. Regulacién de la temperatura a través de control digital y programacion de la
descongelacion . Cubierta automatica de plexiglas. lluminacién de nedn. Estructura sobre ruedas

1020

10

|m 1020

@l
356

77723 Q7777

TR

i
g
Y
A
134,
1020

0
840
B

Estructura Drop-in sin paneles y parte

superior
GN1A Dim. LxPxH mm Caodigo Modelo
4 1020x1020x1550 80871055 1Bl4
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ISLA CON CUBA FRIA SGN

8GNIN
Dimensiones externas [mm] LxP 1340x1340
Dimensiones cuba [mm] LvxPvxHv 1230x1230x195
Capacidad cuba GN1/1 8 GN1/1
Temperatura cuba [°C] +4]+10
Gas refrigerante R452a
Potencia frigorifica a -30°C [W] 450
Potencia total [Kw] 1
Tension alimentacién (50Hz) 230V 1F+N
Diametro tubo de impulsién [mm] 6
Diametro tubo de retorno [mm] 10

CARACTERISTICAS

Refrigeracion por contacto refrigerante a través de serpentines de contacto bajo la cuba. Aislamiento por poliuretano expandido de alta densidad sin C.F.C. y H.C.C.F.C.C.. Kit
para evaporacion de agua condensada. Grupo refrigerante o preparacion para grupo remoto. Regulacién de la temperatura a través de control digital y programacion de la
descongelacion. Cubierta automatica de plexiglas. lluminacion de nedn. Estructura sobre ruedas

1340
1290 1340
200
g PR
18q] 11
-
e ey
[T e 12} T NN -0
DS O i L A =l g
= g ] g
i i iy
Estructura Drop-in sin paneles y parte
superior
GN1A Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
8 1340x1340x1620 80871065 IBI8
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Sobre estructuras
cristal curvado

Sobre estructura con cristal templado nico o doble

Soportes redondos en acero inoxidable AISI 304 con acabado pulido o satinado
Elemento de iluminacion LED, calefactor o halégeno

Fijacion en el bastidor del elemento mévil

Cristal doble curvado
tubo redondo @=30mm

SOPORTE PULIDO
GN11 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x510x420 8046185 ISVD2
1110x510x420 8046186 ISVD3
4 1440x510x420 8046187 ISVD4
5 1765x510x420 8046188 ISVD5
6 2090x510x420 8046189 ISVD6
SOPORTE SATINADO
GN1M Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
2 785x510x420 8046185SB ISVD2SB
3 1110x510x420 80461865B ISVD3SB
4 1440x510x420 80461875B ISVD4SB
5 1765x510x420 8046188SB ISVD5SB
Cristal sim ple Curvado 6 2090x510x420 8046189SB ISVD6SB
tubo redondo @=30mm
SOPORTE PULIDO
GN1N Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x360x420 8046250 ISVS2
3 1M0x360x420 8046251 ISVS3
4 1440x360x420 8046252 ISVS4
5 1765x360x420 8046253 ISVS5
e 6 2090x360x420 8046254 ISVS6
SOPORTE SATINADO
GN1A Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x360x420 8046250SB ISVS25B
3 1110x360x420 8046251SB ISVS3SB
4 1440x360x420 8046252SB ISVS4SB
5 1765x360x420 80462535 ISVS5SB
6 2090x360x420 80462545B ISVS6SB
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Cristal doble curvado

SOPORTE PULIDO
soporte tubular 60x30 mm
GN1M Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x510x420 8046185Q ISVDRY2
3 M0X510x420 8046186Q ISVDRY3
= 4 1440x510x420 8046187Q ISVDRYA4
! — o 5 1765x510x420 80461880 ISVDRYS
6 2090x510x420 8046189Q ISVDRY6
SOPORTE SATINADO
GN1M1 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x510x420 8046185058 ISVDRY2SB
3 1M0X510x420 8046186QSB  ISVDRY3SB
4 1440x510x420 8046187QSB  ISVDRY4SB
5 1765x510x420 80461880SB  ISVDRY5SB
Cristal simple curvado 6 2090x510x420 8046189QSB  ISVDRY6SB
soporte tubular 60x30 mm
SOPORTE PULIDO
GN11 Dim. LxPxH mm Cddigo Modelo
2 785x360x420 80462500 ISVSRY2
3 1110x360x420 8046251Q ISVSRY3
4 1440x360x420 8046252Q ISVSRY4
5 1765x360x420 8046253Q ISVSRYS
) 6 2090x360x420 8046254Q ISVSRY6
SOPORTE SATINADO
GN1A Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785360x420 8046250058 ISVSRY25B
3 110x360x420 8046251058 ISVSRY3SB
4 1440x360x420 8046252058 ISVSRY4SB
5 T765360x420 8046253058 ISVSRYSSB
6 2090x360x420 8046254058 ISVSRY6SB
Cristal frontal templado
para sobre estructura cristal curvado
e
e Dim. L mm Codigo Modelo
. 685x280 8046155 IFS2
1010x280 8046156 IFS3
= 1340x280 8046157 IFS4
1665x280 8046158 IFSS

1990x280 8046159 IFS6
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Sobre estructuras
cristal recto

Paneles cuadrados con cristal templado simple o doble

Soportes tubulares 60x30 mm en acero inoxidable AISI 304 con acabado pulido o
satinado

Elemento de iluminacion LED, calefactor o haldgeno

Fijacion en el bastidor del elemento movil

SOPORTE PULIDO
GN1M1 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x560x420 80461858 ISVRDRY2
Cristal dobl rect s e s
>0 pO rte tU bU |a ' 60)(30 mm 5 1765x560x420 8046188B ISVRDRY5
6 2090x560x420 8046189B ISVRDRY6
SOPORTE SATINADO
GN1/1 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x560x420 8046185BSB ISVRDRY2SB
[ 3 1M0X560x420 8046186BSB ISVRDRY3SB
4 1440x560x420 8046187BSB ISVRDRY4SB
5 1765x560x420 8046188BSB ISVRDRY5SB
6 2090x560x420 8046189BSB ISVRDRY6SB
SOPORTE PULIDO
. . GN11 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
CrISta | >Im ple rECtO 2 785x560x420 80462508 ISVRSRY2
SOpO rte tU bU | dr 60)(30 mm 3 M0x560x420 8046251B ISVRSRY3
4 1440x560x420 8046252B ISVRSRY4
5 1765x560x420 80462538 ISVRSRY5
6 2090x560x420 80462548 ISVRSRY6
SOPORTE SATINADO
GN1/1 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x560x420 8046250BSB ISVRSRY2SB
i 3 1M0X560x420 8046251BSB ISVRSRY3SB
4 1440x560x420 8046252BSB ISVRSRY4SB
5 1765x560x420 8046253BSB ISVRSRY5SB
6 2090x560x420 8046254BSB ISVRSRY6SB
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Vidrio simple + vidrio frontal
soporte tubular 60x30 mm

Accesorios
para sobre estructuras

SOPORTE PULIDO
GN11 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x560x420 80462708 ISVSFRY2
1M0X560x420 80462718 ISVSFRY3
4 1440x560x420 80462728 ISVSFRY4
5 1765x560%420 8046273B ISVSFRYS
6 2090x560x420 80462748 ISVSFRY6
SOPORTE SATINADO
GN1/ Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
2 785x560x420 8046270BSB ISVSFRY2SB
110x560x420 8046271BSB ISVSFRY3SB
4 1440x560x420 8046272BSB ISVSFRY4SB
5 1765x560x420 8046273BSB ISVSFRY5SB
6 2090x560x420 8046274BSB ISVSFRY6SB
ELEMENTO DE ILUMINACION LED
GN1/1 Dim.Lmm Codigo Modelo
2 720x125x75 8046190 ILS2
3 1045x125x75 8046191 ILS3
4 1375x125x75 8046192 ILS4
5 1700x125x75 8046193 ILS5
6 2025x125x75 8046225 ILS6
ELEMENTO CALEFACTOR
GN1/1 Dim.Lmm Codigo Modelo
2 720x125x75 8046194 IRS2
3 1045x125¢75 8046195 IRS3
4 1375x125x75 8046196 IRS4
5 1700x125x75 8046197 IRS5
6 2025x125x75 8046227 IRS6
ELEMENTO HALOGENO
GN1/1 Dim.L mm Codigo Modelo
2 720x125x75 8046198 ILRS2
3 1045x125x75 8046199 ILRS3
4 1375x125x75 8046200 ILRS4
5 1700x125x75 8046201 ILRS5
6 2025x125x75 8046229 ILRS6
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Sobre estructuras independientes con

cristal curvo

Sobre estructura con cristal templado tnico o doble

Soportes redondos en acero inoxidable AlSI 304 con acabado pulido o satinado
Elemento de iluminacion LED, calefactor o halégeno

Fijacion sobre el plano de trabajo existente

Cristal doble curvado

tubo redondo @=30mm SOPORTEPULIO
GN1M Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x510x420 8046185I ISVD2I
3 M0x510x420 8046186l ISVD3lI
4 1440x510x420 80461871 ISVD4I
5 1765x510x420 8046188l |SVDSI
6 2090x510x420 80461891 ISVD6l
SOPORTE SATINADO
GN1M Dim. LxPxH mm Cadigo Modelo
2 785x510x420 8046185SBI ISVD2SBI
3 MO0x510x420 8046186SBI ISVD3SBI
4 1440x510x420 8046187SBI ISVD4SBI
5 1765x510x420 8046188SBI ISVD5SBI
6 2090x510x420 8046189SBI ISVD6SBI
Cristal simple curvado
tubo redondo @=30mm SOPORTE PULIDO
GN1M Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x360x420 80462501 ISVS2I
3 M0x360x420 80462511 ISVS3l
4 1440x360x420 8046252 ISVS4|
5 1765x360x420 8046253 ISVS5I
6 2090x360x420 8046254 ISVSel
—
SOPORTE SATINADO
GN1M Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x360x420 8046250SBI ISVS2SBI
M0x360x420 8046251SBI ISVS3SBI
4 1440x360x420 8046252SBI ISVS4SBI
5 1765x360x420 8046253SBI ISVS5SBI
6 2090x360x420 8046254SBI ISVS6SBI
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Cristal doble curvado
soporte tubular 60x30 mm

Cristal simple curvado
soporte tubular 60x30 mm

Cristal frontal templado
para sobre estructura cristal curvado

SOPORTE PULIDO
GN1A Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x510x420 8046185Ql ISVDRY2I
3 1M0x510x420 8046186Ql ISVDRY3|
4 1440x510x420 80461870Q ISVDRY4!
5 1765x510x420 8046188Ql ISVDRYSI
6 2090x510x420 80461890Ql ISVDRY6!
SOPORTE SATINADO
GN1A Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x510x420 8046185QSBI ISVDRY2SBI
3 M0x510x420 8046186QSBI ISVDRY3SBI
4 1440x510x420 8046187QSBI ISVDRY4SBI
5 1765x510x420 8046188QSBI ISVDRY5SBI
6 2090x510x420 8046189QSBI ISVDRY6SBI
SOPORTE PULIDO
GN1M Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x360x420 80462500 ISVSRY2I
3 110x360x420 804625101 ISVSRY3|
4 1440x360x420 804625201 ISVSRY4|
5 1765x360x420 8046253Q! ISVSRYSI
6 2090x360x420 8046254Q ISVSRY6I
SOPORTE SATINADO
GN1A Dim. LxPxH mm Coédigo Modelo
2 785x360x420 8046250QSBlI ISVSRY2SBI
3 110x360x420 8046251QSBI ISVSRY3SBI
4 1440x360x420 8046252QSBI ISVSRY4SBI
5 1765x360x420 8046253QSBI ISVSRY5SBI
6 2090x360x420 8046254Q5Bl ISVSRY6SBI
Dim. L mm Codigo Modelo
685x280 8046155 IFS2
1010x280 8046156 IFS3
1340x280 8046157 IFS4
1665x280 8046158 IFS5
1990x280 8046159 IFS6
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Sobre estructuras independientes
con cristal recto

Paneles cuadrados con cristal templado simple o doble

Soportes tubulares 60x30 mm en acero inoxidable AISI 304 con acabado pulido o
satinado

Elemento de iluminacion LED, calefactor o haldgeno

Fijacion sobre el plano de trabajo existente

SOPORTE PULIDO
GN1N Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
Cristal doble recto 2 785560420 80461858 ISVRDRY2!
soporte tubular 60x30 mm 3 TM0X560x420 80461868 ISVRDRY3|
4 1440x560x420 80461878l ISVRDRY4!
5 1765x560x420 80461888 ISVRDRYS|
6 2090x560420 80461898 ISVRDRY6I
0 . SOPORTE SATINADO
-3
==
3 GN1M Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785X560x420 8046185BSBI ISVRDRY2SBI
3 1M0X560x420 8046186BSBI ISVRDRY3SBI
4 1440x560x420 8046187BSBI ISVRDRYA4SBI
5 1765x560x420 8046138BSBI ISVRDRYSSBI
6 2090x560x420 8046189BSBI ISVRDRY6SBI
Cristal simple recto
soporte tubular 60x30 mm SOPORTE PULIDO
GN1/1 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785X560x420 80462508 ISVRSRY2!
3 1M0X560%420 80462518 ISVRSRY3I
4 1440X560%420 80462528 ISVRSRY4I
5 1765x560x420 80462538 ISVRSRYS|
o 6 2090x560x420 80462548 ISVRSRY6!
i SOPORTE SATINADO
GN 11 Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x560%420 8046250BSBI  ISVRSRY2SBI
3 1M0X560x420 8046251858l ISVRSRY3SB
4 1440X560%420 8046252BSBI  ISVRSRY4SBI
5 1765x560x420 8046253BSBI  ISVRSRYSSBI
6 2090x560x420 8046254BBI  ISVRSRY6SBI
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Vidrio simple + vidrio frontal SOPORTE PULIDO
soporte tubular 60x30 mm

GN1A Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x560x420 80462708l ISVSFRY2I
= 3 1110x560x420 8046271BI ISVSFRY3I
3 4 1440x560x420 8046272BI ISVSFRY4
5 1765x560x420 8046273BI ISVSFRYSI
6 2090x560x420 8046274BI ISVSFRY6I
SOPORTE SATINADO
GN1N Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
2 785x560x420 8046270BSBI ISVSFRY2SBI
1110x560x420 8046271BSBI ISVSFRY3SBI
4 1440x560x420 8046272BSBI ISVSFRY4SBI
5 1765x560x420 8046273BSBI ISVSFRY5SBI
6 2090x560x420 8046274BSBI ISVSFRY6SBI
Accesorios

para sobre estructuras

ELEMENTO DE ILUMINACION LED

GN11 Dim.L mm Cddigo Modelo
2 720x125x75 8046190 ILS2
3 1045x125x75 8046191 ILS3
4 1375x125x75 8046192 ILS4
5 1700x125x75 8046193 ILS5
6 2025x125x75 8046225 ILS6
ELEMENTO COLEFACTOR
GN1M Dim.L mm Cédigo Modelo
2 720x125x75 8046194 IRS2
v 3 1045x125x75 8046195 IRS3
4 1375x125x75 8046196 IRS4
5 1700x125x75 8046197 IRS5
6 2025x125x75 8046227 IRS6
ELEMENTO HALOGENO
GN11 Dim. L mm Codigo Modelo

2 720x125x75 8046198 ILRS2
3 1045x125x75 8046199 ILRS3
4 1375x125x75 8046200 ILRS4
5
6

1700x125x75 8046201 ILRS5

2025x125x75 8046229 ILRS6
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Vitrinas
V aCCesorios

Vitrinas para la proteccion de alimentos

Tapa movil

218

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
795x625x585 8046557 [7CM2
1120x625x585 8046558 [7CM3
1450x625x585 8046559 [7CM4
1780x625x585 8046560 [7CM5




Vitrina neutra cerrada
con puertas correderas

Vitrina con elemento
de iluminacion cerrada
con puertas correderas

Vitrina con elemento
calefactor cerrada
con puertas correderas

Vitrina con elemento
haldgeno cerrada
con puertas correderas

e
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
762x630x460 8046164 V€2
1087x630x460 8046165 V@3
1440x630%460 8046166 IVC4
1740x630x460 8046167 VG
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
762x630x460 8046202 IVCL2
1087x630x460 8046203 IvCL3
1440x630x460 8046204 IVCL4
1740x630x460 8046205 IVCLS
Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
762x630x460 8046206 IVCR2
1087x630x460 8046207 IVCR3
1440x630x460 8046208 IVCR4
1740x630x460 8046209 IVCRS
Dim. LxPxH mm Cddigo Modelo
762x630x460 8046595 [VCA2
1087x630x460 8046596 IVCA3
1440x630x460 8046597 IVCA4
1740x630x460 8046598 IVCAS
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Accesorios
Drop-in

Accesorios complementarios para completar la gama

Dispensador de platos neutro
Dispensador de platos

. Capacidad platos Codigo Modelo
caliente con tapa
50-60 8046134 SPC26
40-50 8046135 SPC33
Capacidad platos Codigo Modelo
50-60 8046132 SPN26
40-50 8046133 SPN33
neutro

Tapa de policarbonato

Cédigo Modelo

Dispensador
cestas y bandejas

8046136 (P26
8046137 (P33

%§ Dim. LxPxH mm Cddigo Modelo
640x600x580 8046141 SC5050
\\

V'
cestas

Dim. LxPxH mm Codigo Modelo
660x460x580 8046142 SV5337

bandejas
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COCCION

COCINAS TECNO 90 226 - 254
COCINAS TECNO 74 258 - 275
COCINAS TECNO 70 278 -301
COCINAS TECNO 60 304 - 319
SALAMANDRAS 320 - 403
HORNOS SNACK 328 -329

HORNOS DE CONVECCION TECNOINOX
EFC/ GFC - Version Electromecanica 330 - 331
EFM [ GFM - Version Electrénica 332 -333

HORNOS CONVECCION COMPACTOS 334 - 335
HORNOS DE VAPOR A PRESION 336 -337
HORNOS DE REGENERACION 338 -339

PIZZAGROUP

HORNOS DE PIZZA ELECTRICOS ENTRY MAX 340 - 341
HORNOS DE PIZZA ELECTRICOS PYRALIS 342 -343
HORNOS DE PIZZA GAS FLAME 344 - 345

TUNEL 346 -347

AMASADORAS EN ESPIRAL 348 - 349

LAMINADORAS 350 - 351

COCINAS MONOBLOC - HEKO 352 -355
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

Gama de coccion modular proyectada para ofrecer prestaciones profesionales de alto nivel con la maxima versatilidad.

Es ideal para cocinas de hoteles, comedores, comunidades y grandes restaurantes que necesitan fiabilidad, potencias y productividad adecuadas para servir un
elevado niimero de cubiertos.

Las prestaciones profesionales necesitan materiales adecuados y de la mejor calidad, por ello las superficies de esta gama estan fabricadas en acero inoxidable de
2 mm de espesor y los componentes de alta fiabilidad han sido pensados para ofrecer resistencia y duracion a los equipos.

La atencion a la seguridad es un punto fundamental en la proyeccion de todas las maquinas de esta linea. Todas ellas poseen dispositivos adecuados para
garantizar un ambiente de trabajo siempre seguro, incluso en condiciones de uso prolongado. Gracias a sus caracteristicas ha superado las mas duras pruebas
europeas, obteniendo la certificacion DVGW en la mayor parte de los paises de Europa.

Lalinea 90 ha sido concebida para simplificar las operaciones de limpieza gracias a los amplios radios de las cubas prensadas, a los bordes anti-rebose y la perfecta
union de los diferentes elementos modulares, garantizada por un exclusivo e innovador sistema de fijacion.

Todos los aparatos han sido proyectados pensando en la higiene, protegiendo tanto a los que trabajan en la cocina como a los clientes de la sala.
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

SUPERFICIES DE COCCION A GAS

Dimensiones Potencia Potencia Peso
LxPxA Quemadores Total
mm. KW KW Kg
PCG4GY 400 %900 x 280 1x55+1x9 15 @ 49
rany|
&7
PCG4SG9 400x 900280 2x9 8 @ 50
[
1S3
PCG8G9 800 x 900 x 280 2x55+2x9 % J‘) 90
PCG8SG9 800 x 900 x 280 4x9 % @ 90
PCG12G9 1200 x 900 x 280 4x55+2x9 0 @ 18
1200 x 900 x 280 6x9 5 g‘) 128
PP8G9 800 x 900 x 280 X1 , @ 100
PCPG12G9 1200 x 900 x 280 1X55+1x9+1xN 55 J‘) 137
o]

PCPG12GS
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

SUPERFICIES DE COCCION A GAS + MODULO BAJO

Dimensiones Potencia Potencia Peso
LxPxA Quemadores Total
mm. KW KW Kg
PCG4FGY 400 %900 x900 1x55+1x9 145 @ 66
rany|
&7
PCG4FSG9 400 x900 x 900 2x9 8 &) 67
_ )
&7
PCG8FG9 800 x 900 x 900 2x55+2%9 % &) m
800 x 900 x 900 4x9 % %) 17
PCG12FG9 1200 x 900 x 900 4x55+2x9 40 @ 158
PCGI2FSGO 1200x 900 X 900 6x9 5 Q) 157
PPSFG9 800 x 900 x 900 %1 , &) 135
PCPGI2FGI 7 1200 x 900 x 900 XSS+ I+ Ix | oo @ 182
o]
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

COCINAS A GAS + HORNO GN2/1

Dimensiones Potencia Potencia  Potencia Tension/ Peso
LxPxA Quemadores Horno Total Frecuencia
mm. Kw KW V/[Hz Kg
PFG8GG9 800x900x900 | 2x55+2x9 ; %) % 0 - 157
PFG8SGGY 800x900x900 | 4x9 7 0 3 b R 159
PFG8GY 800x900x900 | 2x55+2x9 6 % - b 162
45 400-3N 50/60
53
PPF8GGY 800x900%900 | 1x1 ; JD 8 0 : 176
PFPG12GG9 1200x900x900 | 1x55+1x9+1xT |, 0 25 0 . 236
&0l
PFG12GG9 1200x900x900 | 4x55+2x9 ; g‘) i @ 218
1200x900x900 | 6x9 ; JD “ JO - 215
1200x900x900 | 4x55+2x9 53% 40 0 - 220
4} 400-3N 50/60
53
1200%x900x900 | 6x9 6 45 o &) 20
4} 400-3N 50/60
53
1600x900%900 | 4x55+4x9 7+70 72@ - 288
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

COCINAS A GAS + HORNO FULLSIZE

Dimensiones Potencia Potencia  Potencia Tension/ Peso

LxPxA Quemadores Horno Total Frecuencia

mm. KW Kw V/[Hz Kg

PFXG12GG9 1200x900x900 | 4x55+2x9 9 @ % @ ; 24

1200x900x900 | 6x9 9 b 63 0 - 228

1200x900x900 | 4x55+2x9 . @ p @ 230-1 50/60 229
3 % 3 % GRILL

1200900900 | 6x9 . JD 6 @ 230-1 50/60 229
3 % 3 % GRILL

PFG12GGY
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

SUPERFICIES DE COCCION ELECTRICAS

Dimensiones Dimensiones Potencia Potencia Tension/ Peso

LxPxA Placas Quemadores Total Frecuencia

mm. mm. KW KW V[Hz Kg
PC4E9 400x900 x280 300 x300 2x4 8 % 400-2N 50/60 | 37
PC8E9 800x900x280 | 300x300 4xh © % 400-3N 50/60 | 83
PC12E9 1200x900x280 | 300300 6x4 2 % 400-3N 50/60 | 122
PP4E9 400x900x280 | - 2x35 ; % 400-3N 50/60 | 69
PPSE9 800x900 x 280 - 4x35 “ % 400-3N 50/60 | 119

PC12E9

PP8E9
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

SUPERFICIES DE COCCION ELECTRICAS + MODULO BAJO

Dimensiones Dimensiones Potencia Potencia Tension/ Peso

LxPxA Placas Quemadores Total Frecuencia

mm. mm. KW KW V/Hz Kg
PC4FE9 400x900x900 300 x300 2x4 8 ¢ £400-2N 50/60 62
PCSFE9 800x900x900 | 300x300 4x4 © é} 400-3N 50/60 | 104
PC12FE9 1200x900x900 | 300x 300 6x4 " % 400-3N 50/60 | 144
PP4FE9 400x900x900 | - 2x35 ; é} 400-3N 50/60 | 86
PP8FE9 800x900x900 - 4x35 “ % 400-3N 50/60 143

SUPERFICIES DE COCCION ELECTRICAS + HORNO GN2/1 + REJILLA

Dimensiones Potencia Potencia Potencia Tension/ Peso

LxPxA Quemadores Horno Total Frecuencia

mm. KW KW KW V[Hz Kg

800x900x900 | 4x35 400-3N 50/60 | 186
PPFSE9 x900x X3, 6 4} 3 4} /
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

SUPERFICIES DE COCCION VITROCERAMICAS

Dimensiones Potencia Zona Potencia Tension/ Peso
LxPxA calentamiento Total Frecuencia
mm. KW KW V[Hz Kg
PCC4E9 400x900x280 2X34 % £400-2N 50/60 32
6.8
PCC8E9 800 x 900 x 280 4x34 6} £400-3N 50/60 57
136
PCC4FE9 400 x 900 x 900 2x34 63 é} £400-2N 50/60 83
PCC8FE9 800 x 900 x 900 4X34 36 é} 400-3N 50/60 119

Composicion formada por médulos de la linea 900 con vitrocerdmica modelo PCC8E9
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SUPERFICIES DE COCCION POR INDUCCION

Dimensiones Potencia Zona Potencia Tension/ Peso

LxPxA calentamiento Total Frecuencia

mm. KW KW V[Hz Kg
PIN4ES 400x900x280 2x5 0 % 400-3N 50/60 43
PINSE9 800 x900x 280 4x5 % £400-3N 50/60 85

. 20
PIN4FE9 400 x 900 x 900 2x5 0 é} £400-3N 50/60 83
PINSFE9 800 x900x900 4x5 %0 ¢ 400-3N 50/60 m
PCC4E9
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

COCINAS ELECTRICAS + HORNO GN2/1

Dimensiones Potencia Potencia Potencia Tension/ Peso

LxPxA Quemadores Horno Total Frecuencia

mm. Kw Kw KwW V[Hz Kg

800 x 900 x 900 4x4 400-3N 50/60 | 152
PFEES XX X 39 E 4 4

1200x900x900 | 6x4 400-3N 50/60 | 165
PF12E9 x900x X 53 4} 23 é} |

COCINA ELECTRICA VITROCERAMICA + HORNO GN2/1

Dimensiones Potencia Potencia Potencia Tension/ Peso

LxPxA Quemadores Horno Total Frecuencia

mm. KW KW KwW V/[Hz Kg

800 x 900 x 900 4Xx34 400-3N 50/60 il
PFC8ES XX X 539 89 ¥ /

PFC8E9
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

BANO MARIA
Dimensiones Capacidad Cuba Potencia Tension/ Peso
LxPxA Frecuencia
mm. L KW V[Hz Kg
BMA4E9 400x900x 280 4xGN13 3 % 400-2N 50/60 30
=
—
BMSE9 800 x 900 x 280 8xGN13 45 ¢ 400-3N 50/60 55
BMA4FE9 400 x900x900 4xGN13 3 ¢ £400-2N 50/60 49
BMS8FE9 800 x 900 x 900 8xGN13 45 % 400-3N 50/60 74
BMA4FE9

BMS8E9
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

FRY TOP SOBRE ENCIMERA ELECTRICO

Dimensiones Plato Coccion Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. Kw Kw V[Hz Kg
FTL4E9 400 x900 x 280 LISA 6 % 400-3N 50/60 63
/|
FTR4E9 400x900x280 ONDULADA 6 % £400-3N 50/60 63
FTC4E9 400x900x280 CROMADA 6 % 400-3N 50/60 63
FTLSE9 800 x 900 x 280 LISA 0 ¢ £400-3N 50/60 120

7

FTRSE9 800x900x 280 1/3 ONDULADA D 4} 400-3N 50/60 113
FTCSE9 800 x900 x 280 CROMADA 0 ¢ 400-3N 50/60 115
FRY TOP SOBRE ENCIMERA GAS

Dimensiones Plato Coccion Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. KwW Kw V[Hz Kg
FTL4G9 400x900%280 | LISA 8 &) - 67
V4
FTR4G9 400x900x280 ONDULADA 8 0 - 66
FTC4G9 400x900x280 CROMADA 8 0 - 68
FTL8G9 800 x900 x 280 LISA 6 o - 122

7

FTR8G9 800x 900 x 280 1/3 ONDULADA 6 0 - 120
FTC8G9 800 x 900 x 280 CROMADA 6 &) - 120
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

FRY TOP + BASE ELECTRICO
Dimensiones Plato Coccion Potencia Tension/ Peso
LxPxA Frecuencia
mm. Kw Kw V/[Hz Kg
FTL4FES 400x900x900 LISA 6 % 400-3N 50/60 82

Vd

FTR4FE9 % 400x900x900 ONDULADA 6 % 400-3N 50/60 80

[

FTC4FE9 400 x 900 x900 CROMADA 6 4 £400-3N 50/60 86
FTL8FE9 800 x 900 x 900 LISA D % 400-3N 50/60 139
7/

FTR8FES % 800 x 900 x 900 1/3 ONDULADA 0 % 400-3N 50/60 136
FTC8FE9 800 x 900 x 900 CROMADA D % 400-3N 50/60 14
FRY TOP + BASE GAS

Dimensiones Plato Coccion Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. KwW KW V[Hz Kg
FTL4FG9 400x900x900 | LISA 8 &) - 84

Vd

FTR4FG9

ll

FTC4FG9 % 400x900x900 CROMADA 8 b - 86

400x900x900 ONDULADA 8 0 - 82

FTL8FGY 800 x 900 x900 LISA " b - 141
7

FTR8FGI 800x900%900 | 13 ONDULADA " &) - 139

FTC8FGI 800x900x900 | CROMADA ) - 146
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TECNO 90 (€ TECNOINOX

PARRILLAS DE PIEDRA LAVICA Y REJILLA INOX + MUEBLE

Dimensiones Potencia Parrilla Peso

LxPxA

mm. KwW Kg
GR4FG9 400 x 900 x900 1 b PIEDRA LAVICA 76
GRSFG9 800x900x900 2 g‘) PIEDRA LAVICA 19

CARNE

GR8FG9
GR4FG9

PESCADO

rr7r77

SENTIDO DE COLOCACION DE LA REJILLA

238




TECNO 90 (€ TECNOINOX

PARILLA DE HIERRO CON AGUA + MUEBLE

Dimensiones Potencia Parrilla Peso

LxPxA

mm. KwW Kg
GD4FGY 400x900x900 1 b HIERRO 80
GD8FG9 800 x 900 x 900 20 HIERRO 137

GD8FG9

MOLDE DE HIERRO

Codbord
NN N

O O O

\ AGUA )

J FUNCIONAMIENTO PARRILLAS DE HIERRO CON AGUA
EN BANDEJA RECOGE-GRASAS
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TECNO 90 &l LteCNOINOX

FREIDORAS A GAS SIN ELEMENTOS EN CUBA + MODULO BAJO

Dimensiones Calentamiento  Capacidad Potencia Tension/ Peso
LxPxA Frecuencia
mm. KW V/Hz Kg
FRV43FG9 400x900x900 | Ny 3 0 ) 230-1 50 7
001 49
FRVA47FGY 400x900x900 | Ny 17 " ) 230-1 50 76
001 49
FRVAIFGY 400x900x900 | 1y 21 90 230-1 50 80
001 59
FRV83FG9 800 x 900 x 900 @ 1B+13 " 0 23041 50 19
001 55
FRVS7FG9 800x900x900 @ 7+17 2 @ 230-1 50 m
001 45
FRVS1FGY 800x900x900 | ) 0+ 18 %) 230-1 50 15

FRV87FG9

FRV43FG9 h
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TECNO 90 (Ci) TECNOINOX

FREIDORAS A GAS CON ELEMENTOS EN CUBA + MODULO BAJO

Dimensiones Calentamiento  Capacidad Potencia Tension/ Peso
LxPxA Frecuencia
mm. L KW V[Hz Kg
FR43FGI ) 3 s D 2301 50 79
0,01 69
FR4TFGY D 7 65 D 23041 50 74
0,01 45
FR83FG9 ) B+13 20 2301 50 18
0,01 %
FRS7FG9 ) 7+1 30 2301 50 126
0,01 %
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TECNO 90 &l LteCNOINOX

FREIDORAS ELECTRICAS + MODULO BAJO

Dimensiones Capacidad Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. L KW V/[Hz Kg
FR48FE 400 x900x900 8+8 “ ¢ £400-3N 50/60 67
FR43FE9 400x900x900 13 0 % 400-3N 50/60 61

1 400-3N 50/60 60
FR4TFE9 400x900x900 | 17 65 ¢ I
FR4IFE9 400x900x900 21 2 % £400-3N 50/60 64
FR83FE9 800 x 900 x 900 B+13 2% 45 400-3N 50/60 97
FRS7FE9 800 x900x900 7+17 3 % £400-3N 50/60 97
FR81FE9 800 x 900 x 900 20+21 40 % £400-3N 50/60 101
FRV43FG9

FR83FE9
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TECNO 90 &l LteCNOINOX

CUECE PASTA GN1/1 + MODULO BAJO

Dimensiones Capacidad Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. L KW V[Hz Kg
CP4FGY 400%900%900 | 40 D . n
CP4FE9 400x900x900 | 40 5 4} 400-3N 50/60 68
CP8FG9 800x900%900 | 40 +40 0 d - 139
CP8FE9 800x900%900 | 40+40 @ 45 4003N 50/60 120

CP8FG9
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TECNO 90

(€ TECNOINOX

MARMITAS A GAS

Dimensiones Calentamiento Capacidad Potencia Peso

LxPxA

mm. L KW Kg
PSIFDGY 800 x900 %900 DIRECFAb 100 5 &) 139
PS5FDGY 800x900x900 | pyocra @ 150 5 @ 145
P81FIG9 800X900x900 | |\ ooea b 100 5 &) 166
PS5FIGY 800x900x900 | |\ oeECcTA J‘) 150 5 @ 170
MARMITAS ELECTRICAS (TENSION: 400-3N 50/60)

Dimensiones Calentamiento Capacidad Potencia Peso

LxPxA

mm. L KW Kg
PSIFIE9 800 x 900 x 900 INDIRECFA¢ 100 © 4} m
PS5FIE9 800 x900 %900 INDIRECI'A% 150 " 4} 178

2ty

P8SFIES



TECNO 90 &l teCNOINOX

SARTENES BASCULANTES A GAS (TENSION: 230-1 50/60)

Dimensiones Cuba Capacidad Potencia Peso

LxPxA

mm. L KW Kg
BSFXGN9 800 x 900 x 900 INOX 80 20 &) 169
BSFIGN9 800x900x900 COMPOUND 80 20 b 169
B12FXGN9 1200 x 900 x 900 INOX 120 30 0 255
B12FIGN9 1200 x 900 x 900 COMPOUND 120 30 b 255
SARTENES BASCULANTES A GAS CON ELEVACION MOTORIZADA (TENSION: 230-1 50/60)

Dimensiones Cuba Capacidad Potencia Peso

LxPxA

mm. L KW Kg
BSMFXGN9 800x900x900 INOX 80 20 0 179
BSMFIGN9 800x900x900 COMPOUND 80 20 b 179
B12MFXGN9 1200 x 900 x 9500 INOX 120 30 @ 265
B12MFIGN9 1200x900x900 | COMPOUND 120 30 b 265

B8MFXGN9
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TECNO 90 cl CECNOINOX
SARTENES BASCULANTES ELECTRICAS (TENSION: 400-3N 50/60)
Dimensiones Cuba Capacidad Potencia Peso
LxPxA
mm. L KwW Kg
BSFXEN9 800x 900 x 900 INOX 80 0 é} 173
BSFIEN9 800 x 900 x 900 COMPOUND 80 0 % 173
B12FXEN9 1200x900x900 | INOX 120 5 % 251
B12FIEN9 1200 x 900 x 900 COMPOUND 120 5 % 251

SARTENES BASCULANTES ELECTRICAS CON ELEVACION MOTORIZADA (TENSION: 400-3N 50/60)

Dimensiones Cuba Capacidad Potencia Peso

LxPxA

mm. L KW Kg
BSMFXEN9 800x900x900 INOX 80 0 % 173
BSMFIEN9 800 x900x 900 COMPOUND 80 0 ¢ 173
B12MFXEN9 1200 x 900 x 900 INOX 120 5 é 251
B12MFIEN9 1200x900x900 | COMPOUND 120 5 é} 251
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TECNO 90

LcCNOoINoX

ENCIMERAS NEUTRAS
Dimensiones Cajones Peso
LxPxA
mm. Kg
PN4L9 . 400x900x280 26
=
PNC4L9 - 400x900x280 1 GN1A 35
=
PN8L9 i 800x900x280 54
—
\l?
PNC8L9 _— 800x 900 x 280 1 58
‘
[——
PN4FL9 400x900x900 3
PNC4FL9 400x900x900 1 GN1A 53
PNS8FL9 % 800x900x 900 69
PNC8FL9 % 800x900x 900 1 62
PNCS8FL9 % 800x900x 900 CAJON + SOPORTE SALAMANDRA | 94
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TECNO 90 &l LECNOINOX

ENCIMERAS NEUTRAS

Dimensiones Cajones Puertas Peso

LxPxA

mm. no. no. Kg
VN4L9 f 400 x765x 570 2
VNP4L9 ‘) 400 x765x570 1 2%
VNC4L9 i\% 400 x765x 570 2 GNI1 34

b _iﬁ

VNS8L9 800 x765x570 30
VNP8L9 800 x765x570 2 37
VNP12L9 1200 x 765x 570 3 53
VNC12L9 1200 x 765x 570 2GNIf 2 50

VNC12L9
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ACCESORIOS

&l LteCNOINOX

ACCESORIOS COCINAS

DENOMINACION

REJILLA HORNO GN2/1. Dimensiones: 530 x 650 mm

REJILLA HORNO GN1/1. Dimensiones: 530 x 470 mm

REJILLA HORNO FULLSIZE. Dimensiones: 880 x 620 mm

MARCO COCINAS ELECTRICAS CUADRADAS

GRIFO ORIENTABLE

ACCESORIOS CUECE PASTA

DENOMINACION

SET 3 CUBAS GN1/3. Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm

SET 1CUBA GN1/3 +2 CUBAS GN2/6
Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm

SET 2 CUBAS GN1/3 +2 CUBAS GN1/6
Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm /140 x 140 x 200 mm

SET 1CUBA GN1/3 + 4 CUBAS GN1/6
Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm /140 x 140 x 200 mm

SET 6 CUBAS GN1/6. Dimensiones: 140 x 140 x 200 mm

SET 1CUBA GN1/3 +1CUBA GN2/3
Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm / 290 x 290 x 200 mm

SET 2 CUBAS GN1/2. Dimensiones: 290 x 240 x 200 mm

SET 1CUBA GN1/1 DIM.: 490 x 290 x 200 mm

TAPA GN1/1
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ACCESORIOS il LtECNOINOX

ACCESORIOS FREIDORAS

DENOMINACION

CESTO 13 LITROS. Dimensiones: 215 x 315 x 120 mm

CESTO 13 LITROS. Dimensiones: 230 x 315 x 120 mm

CESTO 17 LITROS. Dimensiones: 300 x 315 x 120 mm

CESTO 21 LITROS. Dimensiones: 300 x 410 x 120 mm

2 CESTOS 13 LITROS. Dimensiones: 100 x 300 x 120 mm

2 CESTOS 13 LITROS. Dimensiones: 115 x 315 x 120 mm

2 CESTOS 17 LITROS. Dimensiones: 145 x 315 x 120 mm

2 CESTOS 21 LITROS. Dimensiones: 145 x 410 x 120 mm

CUBA RECOGE ACEITE @

ACCESORIOS FRY TOP

DENOMINACION

CEPILLO

RECAMBIO CEPILLO. NO piezas: 10

ACCESORIOS PARRILLAS

DENOMINACION

PARRILLA PARA PESCADO. Dimensiones: 375 x 585 mm.

PARRILLA PARA PESCADO 1/2 MODULO. Dimensiones: 385 x 585 mm.
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ACCESORIOS

LcCNOoINoX

ACCESORIOS MARMITA

DENOMINACION

CESTO PARA PASTA. ORIFICIO 3 mm
OLLA 100 LITROS. Dimensiones: @ 560 x 350 mm

CESTO PARA VERDURA. ORIFICIO 5 mm
OLLA 100 LITROS. Dimensiones: @ 560 x 350 mm

CESTO PARA PASTA. ORIFICIO 3 mm
OLLA 150 LITROS. Dimensiones: @ 560 x 440 mm.

CESTO PARA VERDURA. ORIFICIO 5 mm
OLLA 150 LITROS. Dimensiones: @ 560 x 440 mm.

ACCESORIOS MODULOS BAJOS

DENOMINACION

PUERTA IZQUIERDA / DERECHA

KIT CAJONES

KIT GUIAS GN1/1

REDUCCION

GRIFO ORIENTABLE

KIT RUEDAS. Ruedas con freno: 2

EMBELLECEDOR 1/2 mt Ancho: 80 mm

EMBELLECEDOR 1 mt Ancho: 50 mm
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ACCESORIOS il LtECNOINOX

ACCESORIOS MODULOS BAJOS

DENOMINACION

BANDA PERIMETRAL 1200 mm. Dimensiones: 1560 x 2150 x 60 mm

BANDA PERIMETRAL 1600 mm. Dimensiones: 1960 x 2150 x 60 mm

BANDA PERIMETRAL 2000 mm. Dimensiones: 2360 x 2150 x 60 mm

BANDA PERIMETRAL 2400 mm. Dimensiones: 2760 x 2150 x 60 mm

BANDA PERIMETRAL 2800 mm. Dimensiones: 3160 x 2150 x 60 mm

BANDA FRONTAL 400 mm. Largo: 400 mm

BANDA FRONTAL 800 mm. Largo: 800 mm

BANDA FRONTAL 1200 mm. Largo: 1200 mm

BANDA FRONTAL 1600 mm. Largo: 1600 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 400 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 800 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 1200 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 1600 mm

ZOCALO FRONTAL 156 mm. Largo: 400 mm

ZOCALO FRONTAL 156 mm. Largo: 800 mm

ZOCALO FRONTAL 156 mm. Largo: 1200 mm

ZOCALO FRONTAL 156 mm. Largo: 1600 mm

ZOCALO FRONTAL 156 mm. Largo: 2000 mm
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ACCESORIOS C

LcCNOoINoX

ACCESORIOS MODULOS BAJOS

ZOCALO LATERAL
Alto: 173 mm

ZOCALO LATERAL PARA ISLA

Alto: 173 mm %

EMBELLECEDORES
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ACCESORIOS il LtECNOINOX

SOPORTE VERTICAL PARA MODULOS SUSPENDIDOS

DENOMINACION

FIJACION SUELO 2000 mm. Largo: 2000 mm

FIJACION SUELO 2400 mm. Largo: 2400 mm

FIJACION SUELO 2800 mm. Largo: 2800 mm

FIJACION SUELO 3200 mm. Largo: 3200 mm

FIJACION SUELO 3600 mm. Largo: 3600 mm

FIJACION SUELO 4000 mm. Largo: 4000 mm

FIJACION SUELO 4400 mm. Largo: 4400 mm

FIJACION SUELO CON PIES 2000 mm. Largo: 2000 mm

FIJACION SUELO CON PIES 2400 mm. Largo: 2400 mm

FIJACION SUELO CON PIES 2800 mm. Largo: 2800 mm

FIJACION SUELO CON PIES 3200 mm. Largo: 3200 mm

FIJACION SUELO CON PIES 3600 mm. Largo: 3600 mm

FIJACION SUELO CON PIES 4000 mm. Largo: 4000 mm

FIJACION SUELO CON PIES 4400 mm. Largo: 4400 mm

Es necesario adjuntar plano / disefio del local en fase de pedido. El soporte vertical se suministra con todos los paneles de recubrimiento
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TECNO 74 (Ci) TECNOINOX

La linea 74 de Tecnoinox ofrece una modularidad muy versatil que permite crear soluciones funcionales y ergondmicas para facilitar el trabajo en cocina.

Es perfecta para instalaciones de tamano medio, restaurantes, establecimientos self service, pequeiios hoteles y cafeterias. La gama 74 puede utilizarse también
con la linea 90 para incrementar la productividad en las cocinas que atienden a un gran niimero de personas pero que tienen espacio limitado.

La linea combina una profundidad reducida con las caracteristicas técnicas de la mas alta calidad ya que los materiales han sido especialmente escogidos para
dotarla de una fortaleza y robustez adicionales.

La gama 74 destaca por su gran disefo. Una imagen limpia y elegante que refleja la alta calidad del producto disefiado cuidadosamente hasta el ultimo detalle.
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SUPERFICIES DE COCCION A GAS

Dimensiones Potencia Potencia Peso
LxPxA Quemadores Total
mm. KW KW Kg
PCG4SG7 400x700x280 2x72 i @ 35
_ .
&
PCG8SG7 800 x700 X280 4x72 88 @ 64
1200 x 700 x 280 2x72+2x33+2x45 30 @ 90
PPC8G7 800 x 700 x 280 1x9 (PF) 5 @ 86
PCPG8G7 800 x700x280 1X33+1x72+ 1X45(PF) | ¢ &) 86
PCPG12G7 1200 x 700 x 280 1x72+1x33+3x45(PF) % 0 93
PCG4SG7 PCPG12G7
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COCINA A GAS + MODULO BAJO
Dimensiones Potencia Potencia Peso
LxPxA Quemadores Total
mm. KW KW Kg
PCG4FSG7 400 x700 x 900 2x72 o 0 51
800 x 700 x 900 4x72 288 0 836
PCG12FG7 1200 x 700 x 900 2Xx72+2x33+2x45 30 @ 16,6
PPCSFG7 800 x 700 x 900 9 9 b 825
PCPG8FG7 800 x 700 x 900 X33+ X724 145 (PF) | ¢ ) 99
‘@
PCPG12FG7 1200 x 700 x 900 1x72+1x33+3x45(PF) % b 103

PCG12FG7
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COCINA A GAS + HORNO GN2/1 (TENSION: 400-3 50/60)

Dimensiones Potencia Potencia Potencia Peso

LxPxA Quemadores Horno Total

mm. KW KW KW Kg

800 x 700 x 900 1X72+1%x33+2x4,5 116
PRGSG7 47 ¢ 19,5 b

47 %

800 x 700 x 900 4x72 176
7 0 358 JD

PFG8SGG7

1200 x 700 x 900 2x72+2x33+2x45 134
47 % 30 0

47 %

1200x700x 900 2x72+2x33+2x45 168
x 700 x X7, X3, X 4, 7 0 e 0

800700900 9 140
PPF8GG7 X700 70 )

800 x700x900 1x33+1x72+1x4,5(PF 142
PFPG8GG7 X700 x X33+1x72+1x45(PF) | 5 &) )

1200x700 x 900 1x72+1x33+3x45(PF 176
PFPGI2GG7 X700 x72+1x33+3x45(°F) | 5 B 20

COCINAS A GAS + HONO FULLSIZE (925 x 630 x 400)

Dimensiones Potencia Potencia Potencia Peso
LxPxA Quemadores Horno Total
mm. KW KW KW Kg

PEXG12GG7 1200 x 700 x 900 2x72+2x33+2x45 | 4} 3 @ 183
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FRY TOP GAS
Dimensiones Plato Coccion Potencia Peso
LxPxA
mm. KW KW Kg
FTL4G7 400 x700 x 280 LISA ; b 49
2|
FTR4G7 _ 400 x700 %280 RANURADO 4
]
mmmm e
FTC4GT 400700 %280 CROMADO ; @ 50
FTL8G7 800 x700 x 280 LISA “ @ 90
/.
FTR8G7 800 x 700 x 280 13 RANURADO “ &) 89
FTRR8G7 800 x 700 x 280 RANURADO “ @ 844
FTC8G7 800 x 700 x 280 CROMADO “ g‘) 90
FTL4FG7 400 x700 %900 LISA ; 0 632
@
2|
FTR4FGT % 400 x700x 900 RANURADO ; @ 65
FTC4FGT % 400 x700 %900 CROMADO ; @ 65
FTL8FG7 800 x 700 x 900 LISA “ @ 1088
%
7
FTR8FG7 % 800 x 700 X900 1/3 RANURADO “ &) 107
FTRR8FG7 % 800 x 700 x 900 RANURADO “ @ 1058
FTC8FG7 800 x 700 x 900 CROMADO “ g‘) M

L]
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(€l TECNOINOX

FRY TOP ELECTRICO (TENSION: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones Plato Coccion Potencia Peso

LxPxA

mm. KW KW Kg

400 %700 x2 LISA 4
FTL4E7 00x700x280 S 39 f} 6
V4

400 x700 % 280 RANURADO I}
FTR4E7 X700 x 35 4}

400x700x280 CROMADO 45
FTC4E7 X700 x " 5}
FTLSE7 800 x 700 x 280 LISA 28 4} 84

7

800 x700x 280 13 RANURADO 83
FTRSE7 x700x i 28 4}

FTRRSE7 800 x 700 x 280 RANURADO 28 4} 91
FTCSE7 800 x700x 280 CROMADO 28 4} 85
4007 LISA
FTL4FE7 00 x 700 x 900 S 39 ¢ 63

V4
400 x700 x 900 RANURADO 60
FTR4FE7 % X700 x 39 4}
400x7 ROMAD
FTC4FE7 % 00 %700 x 900 CROMADO 39 5} 606
FTLSFE7 800 x 700 x 900 LISA 28 4} 104
7
FTRSFE7 800 x 700 x 900 13 RANURADO 4 105
2
FTRRSFE7 800 x 700 x 900 RANURADO 18 4} 100
800 x 700 x 900 CROMADO 105
FTCSFE7 x700x 28 4}

[J
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FREIDORAS A GAS SIN ELEMENTOS EN CUBA

Dimensiones Capacidad de aceite ~ Potencia Peso

LxPxA

mm. KW Kg
FRV43FG7 400 x700 x 900 3 ) 58
FRV83FG7 800 x 700 x 900 13+13 % 0 97

FREIDORAS A GAS CON ELEMENTOS EN CUBA

Dimensiones Capacidad de aceite Potencia Peso

LxPxA

mm. KW Kg
FR48FG7 400 x700 x 900 8+8 0 0 68

FR48FG7

FRV83FG7
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(€ TECNOINOX

FREIDORAS ELECTRICAS SOBREMESA (TENSION: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones Capacidad de aceite Potencia Peso
LxPxA
mm. KW Kg
400x700x 280 8 25
FR4E7 x700 x ¢ %
400x700x 280 8 25
FR4ES7 x700 x 75 é}
FRSE7 800 x 700 x 280 8+8 - % )
800x700x280 8+8 45
FR8ES7 x700 x + © %
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FREIDORAS ELECTRICAS + MODULO BAJO (TENSION: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones Capacidad de aceite Potencia Peso

LxPxA

mm. KW Kg

400x700x 900 8 43
FR4FE7 x700 x 6 é

400x7 4
FR4FES7 00x700x900 8 75 6} 3
FR8FE7 800x700x 900 8+8 . 49 m
FRSFES7 800 x 700 x 900 8+8 © % 44

400x700x900 8+8 55
FR48FE7 x700 x + " ¢

265
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CALIENTA PATATAS ELECTRICO (TENSION: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones Capacidad Potencia Peso
LxPxA
mm. KW Kg
SP4E7 400x700x280 GN11 1 % 22
SP4FE7 400x700x900 GN1n 165 39
SP4FE7

SP4E7
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GRILL A GAS

Dimensiones Caracteristica Potencia total Peso

LxPxA

mm. KW Kg
GR4FG7 400x700x900 PIEDRA LAVICA 8 b 60
GRS8FG7 800x700x900 PIEDRA LAVICA 16 0 108
GD4FG7 400 %700 x900 CON AGUA 8 &) 67
GDSFG7 800 x 700 x 900 CON AGUA % @ 108

GRILL ELECTRICO (TENSION: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones Caracteristica Potencia total Peso

LxPxA

mm. KW Kg

400 x700 x 280 CON AGUA 39
GD4E7 x700x 66 4}

800 x 700 x 280 CON AGUA 48
GDSE7 X700 % 52 %

400 x700x 900 CON AGUA 61
GD4FE7 x700x 66 4}

800 x 700 x 900 CON AGUA 105
GDSFE7 x700x -~ 4}
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TECNO 74 (Ci) TECNOINOX

CUECEPASTA A GAS

Dimensiones Capacidad Potencia Peso

LxPxA

mm. KW Kg
CP4FGT 400 x700 900 2Lt - GN23 0 )
CP8FG7 800 x700x 900 242411, - GN2J3 20 b 94

CUECEPASTA ELECTRICO (TENSION: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones Capacidad Potencia Peso

LxPxA

mm. KW Kg
CP4FET7 400 x700 x 900 2Lt - GN2f3 ¢ 65 50
CPSFE7 800x700x900 2241t - GN23 . 4} 84

CP8FG7
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BANOMARIA A GAS
Dimensiones Capacidad Potencia Peso
LxPxA
mm. Kg
BM4G7 400 x700x 280 GN1/1 5 &) Uk
E“%
=
BMSG7 800700 x 280 GN2N 5 %) 318
BM4FG7 400x700 x 900 GN1/1 5 0 40
BMS8FG7 800 x700 x 900 GN2/1 5 &) 50
BANOMARIA ELECTRICO (TENSION: 400V-3N/50HZ)
Dimensiones Capacidad Potencia Peso
LxPxA
mm. KW Kg
BM4E7 400 X700 X280 GN1/1 3 ¢ 2
BMSE7 800 x700 x 280 GN2n 2 4} 36
BM4FE7 400 x700 x 900 GNIN " ¢ 37
800 x 700 x 900 aNn 6l
BM8FE7 X700 / 2% 45
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SARTEN BASCULANTE 50 Lt. CUBA INOX AISI304

Dimensiones Funcionamiento Potencia Tension | Peso
LxPxA Frecuencia
mm. Kw V/[Hz Kg
BS8IG7 800x700x900 | GAS 0 0 - 3
BSS8IE7 800 x 700 x 900 ELECTRICO 87 % 400V-3N/50HZ 134
BS8IG7

BS8IE7
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SARTEN MULTIFUNCION (Rango temperatura entre 30°C y 320°C) (TENSION: 400V-3N/50HZ)

Dimensiones Funcionamiento Potencia Peso
LxPxA
mm. KW Kg
400 x700x900 ELECTRICO
BRM4FE7 X700 x 4'545 60
BRMSFE7 800 x700 x 900 ELECTRICO o 4} 134
BRMA4FE7

BRMSFE7
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MARMITA INDIRECTA 50Lt
Dimensiones Funcionamiento Potencia Peso Tension |
LxPxA Frecuencia
mm. Kw Kg V[Hz

P8IG7 800x700x900 | GAS 55 &) 10

PSIE7 800 x700x900 ELECTRICO g é} 115 400V-3N/50HZ
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ENCIMERAS NEUTRAS
Dimensiones Cajones Puertas Peso
LxPxA
mm. KW Kg
PN4L7 400 x700 x 280 - - 21
<‘
B
PNC4L7 400x700x 280 1Ud. - GN1/1 - 26
<‘
=
PN8L7 800 x700x280 - - 32
—
PNC8L7 800 x700x280 1Ud. - 695x560x100 | - 52
PN4FL7 400x700x 900 - No 35
PNC4FL7 400 x700x 900 1Ud. - GN1/1 No 4
PN8FL7 % 800 x700x 900 - No 51
PNC8FL7 % 800x700x900 1Ud. - 695x560x100 | No 67
PNCS8FL7 800 x700x 900 1Ud. - 695x560x100 | No 9
+Soporte salamandra

PN4L7 PNC4L7
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BASES ELEMENTOS SOBREMESA

Dimensiones Cajones Puertas Peso
LxPxA
mm. KW Kg
VN4L7 400x700x570 17
VNP4L7 400x700x570 1 2
VNC4L7 400x700x570 2Uds. GN1/1 27
‘>
b _iﬁ
\/N8L7 800x700x570 2%
VNPSL7 800x700x570 2 3
VN12L7 1200x700x570 30
VNP12L7 1200x700x570 3 478
VNC12L7 1200x700x570 2Uds. GN11 2 54
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ACCESORIOS (€ TECNOINOX

ACCESORIOS COCINAS

DENOMINACION

PLACA LISA PARA UN FUEGO

PLACA ONDULADA PARA UN FUEGO

PUERTA DERECHA/IZQUIERDA

REJILLA HORNO EXTRA GN1/1

REJILLA HORNO FULLSIZE

CESTA EXTRA PARA FREIDORAS ELECTRICAS Y A GASDE 8 Y 13LT

2 CESTAS SUPLEMENTARIAS PARA FREIDORAS ELECTRICAS Y A GASDE 8 Y 13LT

TAPA GN1/1 PARA BANO MARIA

FALSO FONDO PARA GN1/1 (BANO MARIA)

KIT DE CAJONES PARA BASES
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TECNO 70 (€ TECNOINOX

Es una gama articulada por gran variedad de modelos, (entre elementos “top”, armarios y equipos “hasta el suelo”), todos perfectamente modulares para ir
formando combinaciones “de puente”.

Esta gama es ideal para crear isletas o lineas de coccion de tamaio reducido, pero con prestaciones de nivel superior.

4 modelos ideales para las cocciones mas distintas.

3 tipos de quemadores de diferente potencia en hierro fundido esmaltado con tratamiento vitrificado.

Hornos eléctricos o a gas, con medidas GN2/1, fondos y guias retirables para 4 pisos de bandejas, en acero esmaltado para su facil limpieza.

Hornos eléctricos con regulacién de la temperatura de 60° a 300°C, obtenida con un termostato. Un selector activa la funcién GRILL, las resistencias inferiores o
ambas.

Hornos a gas con temperaturas regulables termostaticamente de 150° a 290°C. Llama piloto y vélvula de seguridad con termopar.
Compartimento neutro equipado con guias para bandejas GN1/1 en los modelos PF105.
Los costados estan preparados para la fijacion de barras modulares aptas para soportar “en puente” todos los elementos “top”.

Las versiones a gas salen de serie a gas natural (metano). A gas butano (propano) bajo pedido.
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SUPERFICIES DE COCCION A GAS

Dimensiones Potencia Potencia Peso
LxPxA Quemadores Total
mm. KW KwW Kg
PC35G7 | 350700 x 280 1x72+1x33 105 JQ 28
rany|
&
700 x 700 x 280 1x72+1x33+ 2% 45 95 @ 49
1050 x 700 x 280 2x72+2x33+2x45 | 5 g‘) 77
PCP70G7 700 x700 x 280 1X72+1%x33+1x45 - 0 69
1
X
9
PCP105G7 1050 x 700 x 280 1X72+2x33+2x45 | 3¢ J‘) 91
PPC70G7 700 x700 x 280 1%9 9 0 7%

PCP70G7

\\\\\\\\\\\\\\\\\\W

PC70G7
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COCINA A GAS + HORNO GN2/1 (+ REJILLA)

Dimensiones Potencia Potencia Potencia Tension/ Peso
LxPxA Quemadores Horno Total Frecuencia
mm. KW KW V[Hz Kg
PF70G7 700x700x850 | 1x72+1x33+2x45 4 4} 95 @ 400-3N 50/60 | 110
4.7 ¢
PF70GG7 700x700x850 | 1x72+1x33+2x45 | J‘) %5 &) : mn
PFP70GG7 700 x 700 x 850 IX72+1x33+1x45 |, @ » @ - 19
PPF70GG7 700 x 700 x 850 1x9 7 0 . b . 133
PF105G7 1050x700x850 | 2x72+2x33x2x45 I 4} 0 &) 4003N 50/60 | 150
4,7 %
1050X700%850 | 2x72+2x33x2x45 | ; N ) : 153
1050x700x850 | 1x7.2+2x33x2x45 | 4 @ 298 &) - 166

j PF70G7
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COCINA A GAS + MODULO BAJO

Dimensiones Potencia Potencia Peso

LxPxA Quemadores Total

mm. KW KW Kg
PC70G7A 700 x 700 x 850 1X72+1x33+2x4,5 95 b 75

1050 x 700 x 850 2X72+2x33+2%4,5 0 0 103

COCINA A GAS + HORNO FULLSIZE (+REJILLA)

Dimensiones Potencia Potencia Potencia  Tension/ Peso

LxPxA Quemadores Horno Total Frecuencia

mm. KW KW V[Hz Kg
PFX105GG7 1050x700x850 | 2x72+2x33+2x45 | 4 &) 3 A - 158

1050x700x850 | 2x72+2x33+2x45 | 4 JD - JD 230-1 50/60 165

e e
1050x700x 850 | 2x72+2x33+2x45 6 4} 0 &) 400-3N 50/60 156
63 45

PFX105GG7
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SUPERFICIES DE COCCION ELECTRICAS

Dimensiones Potencia Dimension Potencia Tension/ Peso

LxPxA Placas Quemadores Total Frecuencia

mm. KW mm @ KW V[Hz Kg
PCR35E7 350x700x280 | 220 2x26 5 % 400-2N 50/60 | 20
PCR70E7 700x700%280 | 220 +150 3x26+1x15 93 6} 400-3N 50/60 | 32
PCR70E71 700x700x280 | 220 4x%26 104 6} 400-3N 50/60 | 34
PCR105E7 1050 x 700 x 280 | 220 6x26 56 % 400-3N 50/60 | 47
PCS35E7 350x700x280 | 220x220 2x26 6 é} 400-2N 50/60 | 24
PCS70E7 700x700x280 | 220x220 4x26 104 4 400-3N 50/60 | 42
PCS105E7 1050 x 700 x 280 | 220 x 220 6x26 56 % 400-3N 50/60 | 56

PCR105E7

PCS70E7
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SUPERFICIES DE COCCION VITROCERAMICAS

Dimensiones Potencia Potencia Tension/ Peso

LxPxA Zona Total Frecuencia

mm. KW Kw V/[Hz Kg
PCC35E7 350 x 700 x 280 1x18+1x25 43 % 400-2N 50/60 18
PCC70E7 700 x 700 x 280 2x18+2x25 86 6} 400-3N 50/60 30
SUPERFICIES DE COCCION POR INDUCCION

Dimensiones Potencia Potencia Tension/ Peso

LxPxA Zona Total Frecuencia

mm. KW KW V[Hz Kg
PIN35E7 350 x 700 x 280 2x35 ; ¢ 400-3N 50/60 36
PIN70E7 700 x 700 x 280 4x35 “ é 400-3N 50/60 65

PIN70E7
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SUPERFICIES DE COCCION ELECTRICAS DE PLANCHA

Dimensiones Potencia Potencia Tension/ Peso

LxPxA Zona Total Frecuencia

mm. Kw KwW V/[Hz Kg
PP70E7 700 x 700 x 280 4x2 8 % 400-3N 50/60 74

SUPERFICIES DE COCCION ELECTRICAS DE PLANCHA + HORNO GN2/1

Dimensiones Potencia Potencia Potencia Tension/ Peso

LxPxA Quemadores Horno Total Frecuencia

mm. KW KW KW V[Hz Kg
PPF70E7 700x700x 850 | 4x2 47 07 4} 400-3N 50/60 | 134

PPF70E7

PP70E7
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SUPERFICIES DE COCCION ELECTRICAS DE PLANCHA + HORNO GN2/1 (TENSION: 400-3N 50/Hz.)

Dimensiones Potencia Potencia Potencia Peso

LxPxA Quemadores Horno Total

mm. KW KW KW Kg
PFR70E7 700 x 700 x 850 3x26+1x15 47 “ % 90

700 x 700 x 850 4x26 47 93
PFR70E71 X700 X2, , - 4}

1050 x 700 x 850 6x26 47 122
PFR105E7 X700 X2, , 203 45

700 x 700 x 850 4%26 47 104
PFS70E7 X700 X2, , - 4}

1050 x 700 x 850 6x26 47 136
PFS105E7 X700 X2, , 203 45

PFR70E7
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SUPERFICIES DE COCCION ELECTRICAS + HORNO GN2/1 (TENSION: 400-3N 50/Hz.)

Dimensiones Potencia Potencia Potencia Peso
LxPxA Quemadores Horno Total
mm. KW KW KW Kg
1050 x 700 x 850 6x26 63 134
PFRX105E7 x700x X2, , 219 4}
©00
1050 x 700 x 850 6x26 6,3 147
PFSX105E7 x700x X2, , 8 4

COCINA ELECTRICA VITROCERAMICA + HORNO GN2/1 (+ REJILLA ) (TENSION: 400-3N 50/Hz.)

Dimensiones Potencia Potencia Potencia Peso
LxPxA Quemadores Horno Total
mm. KW KW KW Kg
700 x 700 x 850 2x25+2x18 47 88
PFC70E7 x700x Xep®exl, : B33 45
BASE HORNO ESTATICO GN2/1
Dimensiones Potencia Dimensiones Tension / Peso
LxPxA Horno Horno Frecuencia
mm. KW mm. V/[Hz Kg
F70E7 700x700x 570 GN2/1 400-3N/50-60 76

llllll

F70E7
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FRY TOP ELECTRICO (TENSION: 400-3N 50/Hz.)

Dimensiones Plato Coccion Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. Kw V/[Hz Kg
FTL35E7 350 x 700 x 280 LISA 39 % 400-3N 50/60 38
Vi
FTR35E7 350 x 700 x 280 ONDULADA 39 % 400-3N 50/60 I}
FTC35E7 350x700 x 280 CROMADA 39 ¢ 400-3N 50/60 38
FTL70E7 700 x 700 x 280 LISA -8 6} 400-3N 50/60 80
7
FTR70E7 700 x 700 x 280 1/3 ONDULADA 78 % 400-3N 50/60 66
FTRR70E7 700 x 700 x 280 ONDULADA -8 6} 400-3N 50/60 73
FTC70E7 700 x 700 x 280 CROMADA 78 % 400-3N 50/60 66
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FRY TOP A GAS

Dimensiones Plato Coccion Potencia Peso

LxPxA

mm. KW Kg
FTL35G7 350 x 700 x 280 LISA ; @ 4
Wa
FTR35G7 350 X700 x 280 ONDULADA ; @ b
FTC35G7 350 x 700 x 280 CROMADA ; @ 46
FTL70G7 700 x 700 x 280 LISA “ 4) 7
7/
FTR70G7 700 x 700 x 280 1/3 ONDULADA % @ 70
FTRR70G7 700 x 700 x 280 ONDULADA “ 4) 76
FTC70G7 700 x 700 x 280 CROMADA “ @ 79

FTL70G7

AYYYIYINYYYY
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GRILL ELECTRICO (TENSION: 400-3N 50/Hz.)

Dimensiones Parrilla Potencia Tension/ Peso
LxPxA Frecuencia
mm. Kw V/[Hz Kg
GD35E7 350x700 x 280 HIERRO % 400-3N 50/60 33
|\?_\ 495
N=
GD70E7 700 x 700 x 280 HIERRO 99 4 400-3N 50/60 59

GD35E7

MOLDE DE HIERRO
CARNE
PESCADO
, , , ’ FUNCIONAMIENTO PARRILLAS DE HIERRO CON AGUA EN

BANDEJA RECOGE-GRASAS
SENTIDO DE COLOCACION DE LA REJILLA
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PARRILLAS DE PIEDRA LAVICA A GAS

Dimensiones Parrilla Potencia Peso
LxPxA
mm. KW Kg
GR35G7 \ 350x700 x 280 PIEDRA LAVICA 69 @ 35
—_— 2
N=
GR70G7 700 x 700 x 280 PIEDRA LAVICA 38 &) 59

CALIENTAPATATAS ELECTRICO (TENSION: 230-1 50/Hz.)

Dimensiones Capacidad Potencia Peso

LxPxA

mm. L KW Kg
SP35E7 350x 700 x 280 GN1/1 : ¢ 19

GR70G7 SP35E7
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FREIDORAS

Dimensiones Capacidad Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. L Kw V/[Hz Kg
FR35E7 350 x 700 x 280 8 6 % 400-3N 50/60 22
FR35ES7 350 x 700 x 280 8 75 ¢ £400-3N 50/60 22
FR70E7 700 x 700 x 280 8+8 0 ¢ £400-3N 50/60 39
FR70ES7 700 x 700 x 280 8+8 " 4} £400-3N 50/60 39
FRS35E7 350%700%850 | 14 08 4} 400-3N 50/60 48
FRS35G7 350x700x850 | 14 s ) 53

7 7 14 +14 400-3N 77
FRS70E7 00 x 700 x 850 + 26 % 00-3N 50/60
FRS70G7 700 x 700 x 850 14+14

—
FR35E7
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BANO MARIA

Dimensiones Capacidad Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. L KW V[Hz Kg
BM35E7 350%700x280 | GN/i 3 ¢ 230-1 50/60 18
BM35G7 350 x 700 x 280 GN1A 5 @ - p2)
BM70E7 700 x 700 x 280 GN2/1 26 % 230-1 50/60 29
BM70G7 700x700x280 | GN2/1 5 J‘) - 30

CUECEPASTA + MODULO BAJO (CESTOS NO EN DOTACION)

Dimensiones Capacidad Potencia Tension/ Peso
LxPxA Frecuencia
mm. L Kw V/[Hz Kg
CP35E7 350 x 700 x 850 23 % 400-3 50/60 47
48
GN2/3
CP35G7 350x700x850 | 23 0 ) - 53
GN2/3
CP70E7 700 x700 x 850 23+23 % 400-3 50/60 78
96
GN2f3
CP70G7 700 x 700 x 850 23+23 20 b - 83
GN2f3
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TECNO 70 (€ TECNOINOX

MULTIFUNCION ELECTRICA |/ SARTENES BASCULANTES

Dimensiones Cuba Capacidad Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. L KW V/[Hz Kg
BRM35E7 350x700x850 | - 15 45 % £400-3N 50/60 57
BRM70E7 700x700x 850 | - 28 9 % £400-3N 50/60 92
BS80IE7 800x700x 850 | INOX AISI 304 50 87 é} 400-3N 50/60 | 142
BS80IG7 800x700x850 | INOXAISI304 | 50 ) . B

B5801G7

BRM35E7
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TECNO 70 (€l TECNOINOX

MARMITAS

Dimensiones Calentamiento  Capacidad Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. L KwW V/[Hz Kg
P70IE7 700x700x 850 | INDIRECTA 50 9 % £400-3N 50/60 104
P70IG7 700x700x850 | INDIRECTA 50 155 JD - 108

P70IG7 ' PT0IE7
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TECNO 70

(€ TECNOINOX

ENCIMERAS NEUTRAS

Dimensiones Cajones Peso

LxPxA

mm. Kg
PN35L7 350 x 700 x 280 18
PN35C7 350 x 700 x 280 GN11 20
PN70L7 700 x700x 280 30
PN70C7 700 x700x 280 GN2/1 34
PN45L7 450x 700 x 280 2
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TECNO 70

(€l TECNOINOX

ENCIMERAS NEUTRAS

Dimensiones Cajones Puertas Peso

LxPxA

mm. Kg
VNP45L7 %E 450 x 575x 600 1 20
VN350 jEr 350 x 575x 600 16
VNP35L7 i\ﬁ 350 x 575x 600 1 18
VNG35L7 350 x 575x 600 2GN1h 23
VN700 700 x 575 x 600 20
VNP70L7 700 x 575 x 600 2 25
VN1050 1050 x 575 x 600 25
VNP105L7 1050 x 575x 600 3 3
VNC105L7 1050 x 575 x 600 2GN1A 2 40

VNC105L7
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ACCESORIOS (€ TECNOINOX

ACCESORIOS COCINAS

DENOMINACION

ELEMENTO DE UNION \
PLACA LISA HIERRO COLADO 1FUEGO. Dimensiones: 280 x 320 mm @

PLACA RAYADA HIERRO COLADO 1 FUEGO. Dimensiones: 280 x 320 mm ©
MARCO SUPERIOR. Para modelos PCSE7 | PFSE7 i
/

REJILLA HORNO GN2/1

REJILLA HORNO GN1/1

REJILLA HORNO FULLSIZE. Dimensiones: 880 x 620 mm

ACCESORIOS FRY TOP

DENOMINACION

CEPILLO

RECAMBIO CEPILLO. N piezas: 10

ACCESORIOS BANO MARIA

DENOMINACION

FONDO GN1/1

TAPAGNIA
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ACCESORIOS

(€l TECNOINOX

ACCESORIOS FREIDORAS

DENOMINACION

CESTO. Dimensiones: 210 x 265 x 105 mm

2 CESTOS. Dimensiones: 105 x 265 x 105 mm

CUBA RECOGE ACEITE

CESTO. Dimensiones: 215 x 295 x 120 mm

2 CESTOS. Dimensiones: 105 x 295 x 120 mm

ACCESORIOS CUECE PASTA

DENOMINACION

SET 2 CUBAS GN2/6. Dimensiones: 145 x 290 x 200 mm

CUBA GN2/3. Dimensiones: 290 x 290 x 200 mm

SET 2 CUBAS GN1/3. Dimensiones: 290 x 160 x 200 mm

SET 4 CUBAS GN1/6. Dimensiones: 140 x 140 x 200 mm

SET 1CUBA GN1/3 +2 CUBAS GN1/6
Dimensions: 290 x 160 x 200 mm / 140 x 140 x 200 mm

TAPA GN2/3

ACCESORIOS COCINAS

DENOMINACION

ELEMENTO DE UNION
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ACCESORIOS (€ TECNOINOX

ACCESORIOS MODULOS BAJOS

DENOMINACION

TABLERO ANTISEPTICO. Dimensiones: 345 x 570 x 15 mm

PUERTA IZQUIERDA / DERECHA

CAJONES GN11

CAJONES GN2/1

GUIAS GASTRONORM

SOPORTE APOYO Largo: 350 mm

SOPORTE APOYO Largo: 700 mm

SOPORTE APQYO Largo: 1050 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 350 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 700 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 1050 mm

SOPORTE PUENTE Largo: 3140 mm
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ACCESORIOS (€l TECNOINOX

ACCESORIOS MODULOS BAJOS

DENOMINACION

EMBELLECEDOR 1/2 mt Ancho: 80 mm

EMBELLECEDOR 1/3 mt Ancho: 50 mm

ZOCALO FRONTAL. Dimensiones: 350 x 20 x 120 mm

j
ZOCALO FRONTAL. Dimensiones: 700 x 20 x 120 mm
ZOCALO FRONTAL. Dimensiones: 1050 x 20 x 120 mm

ZOCALO FRONTAL. Dimensiones: 1400 x 20 x 120 mm

ZOCALO LATERAL. Dimensiones: 650 x 20 x 120 mm

ZOCALO LATERAL PARA ISLA CENTRAL.
Dimensiones: 1300 x 20 x 120 mm

BASE CALIENTE
DENOMINACION

MOD. HE350
Dimensiones: 350 x 500 x 100 mm
Potencia: 1.3 KW ﬂ

Tension/Frecuencia: 230-1 50/60
Peso: 4 kg

ACCESORIOS PARRILLAS

DENOMINACION

PARRILLA PARA PESCADO. Dimensiones: 300 x 480 mm. %
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TECNO 60

LcCNOoINoX

Es la solucion ideal para organizar la cocina pequeia/mediana de restaurantes, cafeterias, fast-food,
pizzerias, espagueterias, etc., pero puede también integrar, con algunos elementos suyos, las cocinas de
colectividades de cada género y tamano.

La linea 60 es una gama muy amplia y versatil, modular tanto horizontal como verticalmente sobre
soportes equipables, robusta, facil de instalar y limpiar, ademas de segura porque cumple con las mas
estrictas normas internacionales.

Todas las mas recientes e innovadoras soluciones constructivas se han incorporado a esta gama modular
para satisfacer cualquier exigencia de coccion y de organizacion racional del trabajo en la cocina.

Un elevado poder calorifico de los fuegos, hornos ventilados incluso de mayor ancho (GN1/1), Fry top tanto
lisos como de cromo duro, cuecepastas eficientes, placas de vitroceramica al infrarrojo, sartenes con cuba
extraible, freidoras con zona fria,....todo esto son algunos de los puntos fuerte de una gama que estaen la
cumbre del mercado.

Las versiones a gas salen de serie a gas natural (metano). A gas butano (propano) bajo pedido.
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TECNO 60

LcCNOoINoX

SUPERFICIES DE COCCION A GAS

Dimensiones Potencia Potencia Peso
LxPxA Quemadores Total
mm. KW Kg
PC35G6 . 350 x 600 x 300 1x3+1x36 66 b 7
&)
&
PC70G6 700 x 600 x 300 2x3+2x36 132 0 27
PC105G6 1050 x 600 x 300 3x3+3x36 1938 0 40
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TECNO 60 Gl teCNOINOX
SUPERFICIES DE COCCION ELECTRICA
Dimensiones Placas Potencia Potencia Tension/ Peso
LxPxA Placas Total Frecuencia
mm. mm. @ KW KW KW Kg
PC35E60 350 x 600 x 300 180 2x2 4 ¢ 400-2N 50/60 | 15
PC35E61 350 x 600 x 300 180 2x2 4 % 230-1 50/60 14,2
PC70E60 700 x 600 x 300 180 4x2 8 69 £400-3N 50/60 | 26
PC105E60 1050 x 600 x 300 180 6x2 0 69 400-3N 50/60 | 45
VITROCERAMICA ELECTRICA
Dimensiones Potencia Potencia Tension/ Peso
LxPxA Total Frecuencia
mm. KW KW KW Kg
PCC35E60 350 x 600 x 300 1x18+1x25 43 % £400-2N 50/60 16
PCC35E61 350 x 600 x 300 1x18+1x25 43 é 230-1 50/60 16
PCC70E60 700 x 600 x 300 2x18+2x25 86 i; 400-3N 50/60 26

PCC35E60
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TECNO 60 &l LteCNOINOX

BASE HORNO (TENSION: 230-1 50/60)

Dimensiones Dimensiones Potencia Capacidad Peso
LxPxA Horno (LxPxA) Total
mm. mm. KW no./mm Kg
BF70G 700 x 650 x 650 460 x 415x 320 27 0 4x (440 x380) 59
0,03 %
BF70E 700 x 650 x 650 460 x 415x 320 25 % 4% (440 x380) 62
BF105G 1050 x 650 x 650 620 x 415 x 305 33 0 4xGNIN 9
0,03 %
BF105E 1050 x 650 x 650 620 x 415 x 305 - é} 4xGN1I1 77
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TECNO 60

i TECNOINOX

COCINA A GAS + HORNO A GAS (TENSION: 230-1 50/60)

Dimensiones Potencia Potencia Capacidad Potencia Peso
LxPxA Quemadores HORNO Total
mm. KW KW no./mm KW Kg
PF70GGG6 700X 600850 | 2x3+2x36 2 0 4x(440x380) | 10, @ 74
0,03 % 0,03 %
1050 x 600 x 850 | 3x3+3x36 2 @ 4 x (440 x380) 2 0 104,6
0,03 é 0,03 %
PFL105GGG6 1050x600x 850 | 3x3+3x36 33 ) 4xGNIf 3 ) n4
0,03 % 0,03 %

PF105GGG6
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TECNO 60 &l LteCNOINOX

FRY TOP ELECTRICO

Dimensiones Dimensiones Dimension  Potencia  Tension/ Peso

LxPxA Horno (LxPxA)  Plancha Frecuencia

mm. mm. mm. KW VIHz Kg
FTL35E60 350 x 600 x 300 LISA 345x510 39 % 400-3N 50/60 | 344
[7 l
FTL35E61 350 x 600 x 300 LISA 345x 510 39 % 230-1 50/60 37
[7 'y
FTL35E62 350 x 600 x 300 LISA 345X 510 ] 4} 230150060 | 35
[7
FTR35E60 350 x 600 x 300 ONDULADA 345x510 39 % 400-3N 50/60 | 34
FTR35E61 350 x 600 x 300 ONDULADA 345x510 39 % 230-1 50/60 34
FTR35E62 350 x 600 x 300 ONDULADA 345x 510 3 % 230-1 50/60 34
FTC35E60 350 x 600 x 300 CROMADA 345x 510 39 % 400-3N 50/60 | 36
FTC35E61 350 x 600 x 300 CROMADA 345x 510 39 % 230-1 50/60 36
FTC35E62 350 x 600 x 300 CROMADA 345x 510 3 % 230-1 50/60 35
FTL70E60 700 x 600 x 300 LISA 695x 510 78 é} 400-3N 50/60 | 64
FTL70E62* 700 x 600 x 300 LISA 695x 510 6 % 230-1 50/60 55
FTR70E60 700 x 600 x 300 1/30NDULADA | 695x 510 78 % 400-3N 50/60 | 62
FTR70E62* 700 x 600 x 300 1/3ONDULADA | 695x 510 6 % 230-1 50/60 593
FTRR70E60 700 x 600 x 300 ONDULADA 695x 510 78 4} 400-3N 50/60 | 58
FTRR70E62* 700 x 600 x 300 ONDULADA 695 x 510 6 % 230-1 50/60 593
FTC70E60 700 x 600 x 300 CROMADA 695x 510 78 % 400-3N 50/60 | 57
FTC70E62* 700 x 600 x 300 CROMADA 695x 510 6 % 230-1 50/60 57
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TECNO 60 &l LteCNOINOX

FRY TOP A GAS
Dimensiones Dimensiones Dimensidn Potencia Peso
LxPxA Horno (LxPxA) Plancha
mm. mm. mm. KW Kg
FTL35GG6 350 x 600 x 300 LISA 345x 510 4 0 34
[7
FTR35GG6 350 x 600 x 300 ONDULADA 345x510 4 @ 27
FTC35GG6 350 x 600 x 300 CROMADA 345x 510 4 @ 38,5
7
FTL70GG6 700x600%300 | LISA 695510 g ) 58
FTR70GG6 700 x 600 x300 1/3 ONDULADA 695x 510 8 b 584
FTRR70GG6 700 x 600 x 300 ONDULADA 695 x 510 8 0 56,2
FTC70GG6 700 x 600 x 300 CROMADA 695x 510 8 0 598
7

FTL35E60 FTR70GG6
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TECNO 60 Gl LECNOINOX
FREIDORAS

Dimensiones Capacidad Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. L KW VIHz Kg
FR35E60 350 x 600 x 300 8 6 % 400-3N 50/60 19,2
FR35ES60 350 x 600 x 300 8 75 % £400-3N 50/60 20
FR35E61 350 x 600 x 300 8 6 % 230-1 50/60 20
FR35GG6 350 x 600 x 300 8 625 0 2%
FR70E60 700 x 600 x 300 8+8 0 % 400-3N 50/60 328
FR70ES60 700 x 600 x 300 8+8 5 % 400-3N 50/60 34
FR70GG6 700x600x300 | 8+8 s &) ;3
BANO MARIA

Dimensiones Capacidad Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. L KW VIHz Kg
BM35E60 350 x 600 x 300 GN11 13 4 230-1 50/60 16
BM35GG6 350x600%x300 | GNI/t 5 @ 182
BM70E60 700 x 600 x 300 GN2/1 26 % 230-1 50/60 234
BM70GG6 700x600%300 | GN2f1 5 @ 76
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TECNO 60 (€ TECNOINOX

PARRILLAS ELECTRICAS Y DE PIEDRA VOLCANICA A GAS

Dimensiones Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. KW VIHz Kg
GR35E60 350 x 600 x 300 3 4} 400-3N 50/60 20
GR35E62 350 x 600 x 300 3 4} 230-1 50/60 2
GR35GG6 350 x 600 x 300 69 &) - 3
GR70E60 700 x 600 x 300 6 ¢ 400-3N 50/60 35
GR70GG6 700 x 600 x 300 138 @ - 56

GR70GG6

GR35E60
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TECNO 60 &l LteCNOINOX

SARTENES ELECTRICAS MULTIFUNCION

Dimensiones Capacidad Espesor Base  Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. L mm. KW VIHz Kg
BRM35E60 350x600x300 | 7,5 10 33 % 400-3N 50/60 | 293
BRM35E6] 350X 600%300 | 7,5 10 13 4} 2301 50/60 293

BR35E60
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TECNO 60

(€ TECNOINOX

CALIENTA PATATAS ELECTRICO

Dimensiones Capacidad Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. L KW VIHz Kg

350 x 600 x 300 GN2/3 230-1N 50/60 16,8
SP35EE60 X600 x / 065 % f ,
CUECEPASTA

Dimensiones Capacidad Potencia Tension/ Peso

LxPxA Frecuencia

mm. L KW V/Hz Kg
CP35GG6 350x600%x850 | GN2f3 " &) 50
CP35EG60 350 x 600 x 850 GN2/3 48 % 400-3N 50/60 50,5

CP35GG6

SP35E60
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TECNO 60 &l LteCNOINOX

ENCIMERAS

Dimensiones Cajones Peso

LxPxA

mm. L Kg
PN356 350 x 600 x 300 - 15
PNC356 350 x 600 x 300 GN11 184
PN706 700 x 600 x 300 - 25
PNC706 700 x 600 x 300 GN2A1 24
FREGADEROS

Dimensiones Capacidad Cuba Peso

LxPxA

mm. m? Kg
L356 350 x 600 x 300 014 25
L706 700 x 600 x 300 027 20
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TECNO 60 Gl LECNOINOX
MODULOS BAJOS
Dimensiones Cajones Puertas Peso
LxPxA
mm. L no. Kg
VN350 350 x 575 x 600 16
VNP350 350 x 575x 600 1 17
VNGC350 350 x 575x 600 2GNIN 19
VN700 700 x 575 x 600 20
VNP700 700 x 575 % 600 2 2%
VN1050 1050 x 575 x 600 25
VNP1050 1050 x 575 x 600 3 30
VNC1050 1050 x 575 x 600 2GN1A 2 362

VNC1050
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ACCESORIOS

LcCNOoINoX

ACCESORIOS COCINAS

DENOMINACION

ELEMENTO DE UNION \
PLACA LISA HIERRO COLADO @
PLACA RAYADA HIERRO COLADO

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASERQ. Largo 700 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 1050 mm

ACCESORIOS FRY TOP

DENOMINACION

CEPILLO

RECAMBIO CEPILLO

ELEMENTO UNION

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASERQ. Largo 700 mm

ACCESORIOS FREIDORAS

DENOMINACION

ELEMENTO UNION

CESTO. Dimensiones: 210 x 265 x 105 mm

CESTOS. Dimensiones: 105 x 265 x 105 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 700 mm
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ACCESORIOS

LcCNOoINoX

ACCESORIOS BANO MARIA

DENOMINACION

ELEMENTO DE UNION

FONDO GN1/1

TAPAGN1A1

EMBELLECEDOR TRASERQ. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASEROQ. Largo 700 mm

ACCESORIOS PARRILLAS

DENOMINACION

ELEMENTO DE UNION

PLACA PARA PESCADO. Dimensiones: 300 x 480 mm

EMBELLECEDOR TRASERQ. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASEROQ. Largo 700 mm

BASE CALIENTE

DENOMINACION

MOD. HE350

Dimensiones: 350 x 500 x 100 mm
Potencia: 1,3 kW

Tension | Frecuencia: 230 - 1 50 / 60
Peso: 4 kg

-
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ACCESORIOS

LcCNOoINoX

ACCESORIOS FREGADEROS

DENOMINACION

ELEMENTO DE UNION

GRIFO. Para modelos L35y L70

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 350 mm

EMBELLECEDOR TRASERO. Largo 700 mm

ACCESORIOS MODULOS BAJOS

DENOMINACION

TABLERO ANTISEPTICO. Dimensiones: 345 x 570 x 15 mm

PUERTA IZQUIERDA [ DERECHA

CAJONES GN1/1

CAJONES GN2/1

GUIAS GASTRONORM

REDUCCION
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ACCESORIOS

LcCNOoINoX

ACCESORIOS MULTIFUNCION

DENOMINACION

2 CUBAS GN2/6. Dimensiones: 145 x 290 x 200 mm

CUBA GN2/3. Dimensiones: 290 x 290 x 200 mm

2 CUBAS GN1/3. Dimensiones: 290 x 145 x 200 mm

4 CUBAS GN1/6. Dimensiones: 140 x 140 x 200 mm

1CUBA GN1/3 +2 CUBAS GN1/6
Dimensiones: 290 x 145 x 200 mm + 140 x 140 x 200 mm

TAPA GN2/3

ELEMENTO DE UNION
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SALAMANDRAS ULTRARRAPIDAS (S TECNOINOX

Caracteristicas generales:

Uniformidad de coccion perfecta, garantizada por los deflectores redisefiados y por el centrado
de la superficie de coccion bajo la superficie radiante.
20 sequndos para alcanzar la maxima temperatura desde el encendido; max. 5 sequndos ya en

funcionamiento.

Bandejas de recogida de residuos y parrillas de acero cromado extraibles, con mangos

atérmicos.

Posibilidad de montaje en la pared.
Dos zonas de coccion independientes en el modelo QSE60 o QSETEO.

Las salamandras ultrarrapidas Contact son la mejor solucion para el chef.
Barra detectora de plato/bandeja para el encendido y apagado automatico.

CONTACT
CON PLANO MOVIL QSE-40/0CB QSE-60/0CB QSE-60/4CB QSET-40/0CB  QSET-60/0CB  QSET-60/4CB
Zona de coccion mm. 400x350 600 x 350 (GN1/1) | 600 x350 (GN1/1) | 400 x 350 600 x 350 (GN1/1) | 600 x 350 (GN1/1)
Potencia Kw. 2 4 4 2 4 4
Zonas de calentamiento no. 1 2 2 1 2 2
Voltaje/tension V/Ph/Hz/A 230/1/50-60 230/1/50-60 400/3/50-60 230/1/50-60 230/1/50-60 400/3/50-60
Peso Kg. 40/43 49158 40/58 4043 49/58 40/58
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QSE / QSET

QSE-40

CONTACT

QSE-40/0CB  QSE-60/0CB  QSE-60/4CB  QSET-40/0CB  QSET-60/0CB  QSET-60/4CB
Dimensiones ~ mm | 400x510x 500 600 x 510 x 500 600 x 510 x 500 400 %510 500 600 x 510 500 600 x 510 x 500
Dim.Embalado  mm | 480 x560 x 710 680560 x 710 680 560 X 710 480x560x 710 680 560 x 710 680560 x 710
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SALAMANDRAS CLASSIC/ PASANTE (€ TECnoINOX

Caracteristicas generales:

Acero inoxidable AISI 304 satinado.
Bandejas de recogida de residuos y parrillas de acero cromado extraibles, con mangos
atérmicos.

Las salamandras eléctricas Classic SE son el best seller de la gama en los mercados
internacionales.

Resistencias blindadas de Incoloy en la seccion mavil superior que se desliza sobre guias,
reclinables y faciles de limpiar.

Esquinas redondeadas.

Patas regulables.

Posibilidad de montaje en la pared.

Dos zonas de coccion independientes para los modelos SE60 y SE8O.

Las salamandras eléctricas Classic pasantes SEL, abiertas por tres lados, resultan perfectas para
hacer de puente entre la cocina y la zona de recogida de los platos.

Parrilla de coccion colocable a 8 niveles distintos con sistema de cremallera.

Seccion superior de mayor tamano.

Dos zonas de coccion independientes utilizables juntas o separadas para los modelos SEL2.
Pueden cerrarse par dos lados con accesorios especificos para ofrecer mejores prestaciones de
velocidad de calentamiento y mantenimiento de la temperatura.

PASANTES
ULTRARAPIDAS SE40/0CB SE60/0CB SE60/4CB SE80/0 SEL1/0CB SEL2/0CB SEL2/2CB
Zona de coccién mm. 400350 600x350 (GN1f) | 600x350 (GN1f1) | 800x350 (GN1fl) | 375x 400 575400 (GN11) | 575x 400 (GN1/1)
Potencia Kw. 2 4 4 6 2 4 4
Zonas de calentamiento  no. 1 2 2 2 1 2 2
Voltaje/tensién V[Ph/Hz/A | 230/1/50-60 230/1/50-60 400/3/50-60 | 400/3/50-60 | 230/1/50-60 400/2/50-60 | 230/1/50-60
Peso Kg. 34 4655 4655 615/73 24(26 30/33 28/31
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SEL1/0CB [ SEL2/0CB [ SEL2/2CB

SEL2

SE60/0CB

PASANTES
SE40/0CB  SE60/0CB  SE60/4CB  SE80/0 SEL1/0CB  SEL2/0CB  SEL2/2CB
Dimensiones mm 400x510%500 | 600x510x500 | 600x510x500 | 800x450x500 | 560x400x400 | 760x400x 400 | 760 x 400 x 400
Dim. Embalado mm 480x560x710 | 680x560x720 | 680x560x720 | 880x560x730 | 610x490x460 | 860x490x 460 | 860x 490X 460
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SALAMANDRAS CLASSIC GAS (Ci) TECNOINOX

Caracteristicas generales:

La salamandra de gas es un equipo pasante con zona de coccion de tamaio compatible con bandejas
GN1A1. Ideal para colocarla entre la cocina 'y la zona de recogida de los platos. Sencilla y cémoda, esta
estudiada para un uso cotidiano e incluso intensivo.

Elementos radiantes en malla de acero inoxidable, calentados por 2 quemadores con llama
piloto y termopar de sequridad.

Encendido piezoeléctrico.

Bandejas de recogida de residuos, deslizantes sobre guias con tope de sequridad anticaida,
extraibles para facilitar la limpieza.

Parrillas de acero cromado, con mangos atérmicos, deslizantes sobre guias con tope de
sequridad anticaida, extraibles para facilitar la limpieza.

SG
Zona de coccion mm. 575x 400
Potencia Kw. T4
Zona de calentamiento no. 1
Peso Kg. 447
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SG

SG

SG
Dimensiones mm 750 x 400 x 460
Dimensiones Embalado mm 800 x 500 x 620
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SALAMANDRAS LIGHT (Ci) TECNOINOX

Caracteristicas generales:

Estos modelos de salamandras Tecnoinox, sencillas v basicas, combinan altas prestaciones con un
precio inigualable.

« Acero inoxidable AlSI 430.

- Resistencias reclinables para facilitar la limpieza.

- Bandejas de recogida de liquidos.

« Parrillas de acero cromado extraibles para la limpieza.

- Los modelos SEC60 tienen dos zonas de coccion independientes.

————— R —

/

SEC40/0 SEC60/0 SEC60/4
Zona de coccion mm. 400350 600 x 350 (GN1/1) 600 x 350 (GN1/1)
Potencia Kw. 2 4 4
Zona de calentamiento no. 1 2 2
Voltaje/tension V/Ph/Hz/A 230/1/50-60 230/1/50-60 400/3/50-60
Peso Kg. 33/39 4754 47154
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SEC40/0 | SEC60/0 | SEC60/4

SEC40

SEC60

SEC40/0 SEC60/0 SEC60/4
Dimensiones mm 400 x 450 x 600 600 x 450 x 500 600 x 450 x 500
Dimensiones Embalado mm 480x560x%710 680 x 560 x 720 680 x 560 x 720
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HORNOS SNACK

Caracteristicas generales: . Distancia entre rejillas de 70 mm.
Ventiladores en acero Inoxidable.
Gama de hornos con puerta abatible, ideal para locales que « 3 Modalidades de coccion: Conveccion con ventilador, Conveccidn y
necesitan un pequeno horno. Calentary / o cocinar croissants, hunidificacion manual, Conveccion y vapor.
pequenos pasteles, pan o platos sencillos de la gastronomia. .« (amara de Coccidn en acero Inoxidable con esquinas redondeadas
Pensado y disenado para un uso sencillo pero con resultados para una mejor limpieza. (Los modelos con conveccidn y vapor son con
optimos. camara en AlSI 304, los otros en AlSI 430)
Junta de silicona de enclavamiento para uso profesional. Faclmente
Puerta con cristal doble, con apertura interna para facilitar la limpieza desmontable.
entre cristales. - Grill disponible en modelos tanto de control analdgico como digital.
Construido en acero inoxdable interior y exterior. (Los modelos con . lluminacion interna.
conveccdn y vapor son con camara de coccidn en AlSI 304, los otros en . Autoreverse en todos los modelos a conveccion y vapor (FV-SME).
AISI 430)

Mandos electromecdnicos de serie en todos los modelos o digital bajo
pedido (consultar precios).

NO de Bandejas Distancia entre | Ventiladores | Autoreverse | Voltaje/ Potencia | Humidificacion | Grill Peso Neto
CONVECCION CON Bandejas Tension
VENTILACION Uds. mm. Uds. x W. W -N/Hz w W. Kg.
FV-CME404-LR 4 x (460 x 340)* 70 1x2.650 No 230-1-50 2700 No No 4
FV-CME404-HR 4x (460 x 340)* 70 2x1550 No 230-1-50 3200 No No 4
FV-CME404-HRG | 4x(460x340)* 70 2x1400 No 400-3-50 3600 No Si (700) 4
FV-CME604-HR 4% (600 x 400y | 70 1x5.500 No 400-3-50 5800 No No 51

NO de Bandejas Distancia entre | Ventiladores | Autoreverse | Voltaje/ Potencia | Humidificacion | Grill Peso Neto
CONVECCION CON Bandejas Tensién
HUMIDIFICACION Uds. mm. Uds. x W. W -N/Hz w W. Kg.
FV-UME404-LR 4x (460 x 340)* 70 1%2.650 No 230-1-50 2700 Si No 4
FV-UME404-HR | 4x(460x 340)* 70 2x1550 No 230-1-50 3200 Si No 4
FV-UME404-HRG | 4x(460x340)* 70 2x1400 No 230-1-50 3600 Si Si (700) 4
FV-UME904-LR 4x(600x 400y | 70 2x1550 No 230-1-50 3200 Si No 51
FV-UME904-HR 4x(600x 400y | 70 2x1400 No 400-3-50 4900 Si No 51
FV-UME6G04-LRG | 4x(600x400)* | 70 2x1400 No 230-1-50 3600 Si Si (700) 50
FV-UMES04-LRG | 4x(600x 400y |70 2x1400 No 230-1-50 3600 Si Si(700) 50

NO de Bandejas Distancia entre | Ventiladores | Autoreverse | Voltaje/ Potencia | Humidificacion | Grill Peso Neto
CONVECCION CON Bandejas Tension
VAPOR Uds. mm. Uds. x W. W-N/Hz w W. Kg.
FV-SME404-LR 4% (460 x 340)* 70 1x3.000 Si 230-1-50 3300 Si, porcentual No 42
FV-SME604-HR 4% (600 x 400y | 70 1x5.500 Si 400-3-50 5.800 Si, porcentual No 51
FV-SME904-HR 4% (600 x 400y | 70 1x5.500 Si 400-3-50 5800 Si, porcentual No 51

* 0GN2/3 **oGNI
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FAST VALUE

FV-UME404-HRG

]

FV-CME404-LR  FV-CME404-HR  FV-CME404-HRG ~ FV-CME604-HR

FV-UME904-HR

Dimensiones mm. | 580 x 590 x 570 580 x 590 x 570 580 x 590 x 570 720 x 740 x 600
FV-UME404-LR FV-UME404-HR FV-UME404-HRG FV-UMES0O4-LR  FV-UMES04-HR FV-UME604-LRG  FV-UME9S0Q4-LRG
Dimensiones mm. | 580 x 590 x 600 580 x 590 x 600 580 x 590 x 600 720 x 650 x 600 720 x 650 x 600 720 x 650 x 600 720 x 650 x 600
FV-SME404-LR  FV-SME604-HR  FV-SMES04-HR
Dimensiones mm. | 580 x 660 x 600 720 x 740 x 600 720 x 740 x 600
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HORNOS CONVECCION

(€l TECNOINOX

Caracteristicas generales:

Un control total de cada fase de coccion utilizando 3 mandos sencillos e intuitivos. Los hornas
de conveccion garantizan una mayor uniformidad de coccion, ya que el calor se distribuye de
forma homogénea por el interior de la camara. El nivel de vapor deseado durante la coccion se
puede ajustar facilmente y ofrece diversas ventajas en cuanto a la calidad del producto, ademas
de mitigar la pérdida de peso.

Dispone de una valvula de apertura/ cierre del respiradero de la cdmara.

El Selector con 7 niveles de humedad, da al equipo una variedad de dispensacion de vapor
propio de un sistema electronico.

(Camara de coccion en acero inoxidable AlSI 304, con bordes redondeados y amplio radio de
curvatura para facilitar la limpieza.

Deflector con apertura para poder limpiar facilmente el alojamiento del ventilador.
Bandeja situada bajo la puerta para recoger el agua de condensacion.

Cuadro de mandos con apertura y sistema de enganche para facilitar las tareas de
mantenimiento.

Manilla con apertura a derechafizquierda.
lluminacion interna de la cdmara de coccion.
Robusto bastidor de la puerta fabricado en tubo de acero inoxidable.

Puerta con doble cristal templado y cdmara de aire. Cristal atérmico para reducir la radiacion de
calor hacia el usuario y aumentar la eficiencia. Cristal interno con apertura plegable para facilitar
[as tareas de limpieza.

Bandejas Tipo Temperatura Pontencia Voltaje [ Tesion | Peso
Kw. Kw.

GN1/1 Uds. Mixto Conveccion (Gas) (Electricidad) V-N/Hz Kg
EFC04 M1 4 Eléctrico 60°C a 250°C 500C a 275°C 6,25 - 230-1/50 50/63
EFCO4 M 4 Eléctrico 60°Ca 250°C 50°Ca 275°C 6,25 - 400-3/50 56/69
EFCO6 M 6 Eléctrico 60°Ca 250°C 50°Ca 275°C 8,25 - 400-3/50 69/79
EFCIOM 10 Eléctrico 60°C a 250°C 500C a 275°C 16,5 - 400-3/50 941106
EFC20 M 20 Eléctrico 60°Ca 250°C 50°Ca 275°C 4 - 400-3/50 260/292
GFCO6 M 6 Gas 60°Ca 250°C 50°Ca 275°C 10 0,25 230-1/50 105/118
GFCI0M 10 Gas 60°Ca 250°C 50°Ca 275°C 19 05 230-1/50 15/126
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EFC / GFC - Version Electromecanica

EFCIOM

LeCNoINoX

®
. ,

EFC04 M/ EFC04 M EFCO6 M EFCIOM EFC20M
Dim. interna mm 590 x 375 x 350 590 x 375 x 350 590 x 375x 490 590 x375x 770 680 x 450 x 1480
Dimensiones mm 860 x 650 x 520 860 x 650 x 520 860 x 650 x 660 860 x 650 x 940 1000 x 800 x 1860
Dim. Emb. mm 930x820x770 930x820x770 930 x 800 x 920 930 x 800 x 1200 1080 x 950 x 2060
GFCO6 M GFCIOM
Dim. interna mm 590 x 375 x 490 590 x 375770
Dimensiones mm 860 x 700 x 740 860 x700x1020
Dim. Emb. mm 930 x 860 x1010 950 x 850 x 1350
SFGT4 SFGT6 SFGT6G
SOPORTE 4 uds. 6-10 uds. 6-10 uds.
ELECTRICO ELECTRICO GAS
Dimensiones mm 860 x 590 x 985 860 x 590 x 845 860 x 640 x 845

Dim. Emb. mm 930 x800x 1130 930 x800x980 820 x 850 x 870
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HORNOS CONVECCION ©) TECNOINOX

Caracteristicas generales:

Programar una coccion en un horno mixto Tecnocombi significa no preocuparse mas hasta
que termine la coccion, con la certeza de lograr un resultado perfecto y constante. Es posible
programar las cocciones con distintos ciclos, alternando fases de vapor con fases de solo
dirculacion de aire en la cdmara o incluso con fases mixtas.

Indicaciones luminosas de los procesos.

El funcionamiento automatico se basa en recetas previamente memorizadas y probadas o
en recetas creadas directamente por el chef, que se pueden cargar y descargar mediante la
conexion USB.

(3mara de coccion en acero inoxidable AISI 304, con bordes redondeados y amplio radio de
curvatura para facilitar la limpieza. lluminacion interna de la cdmara de coccion.

Deflector con apertura para poder limpiar facilmente el alojamiento del ventilador.
Bandeja situada bajo la puerta para recoger el agua de condensacion.

Cuadro de mandos con apertura y sistema de enganche para facilitar las tareas de
mantenimiento.

Hay disponibles modelos con 3 programas de lavado automatico.

Bandeja de recogida del agua de condensacion debajo del cristal con canalizacion directa al
desagie, incluso con la puerta abierta.

Mandos con control giratorio y por presion para confirmar las selecciones.
Control de la temperatura en el centro del producto con sonda de medicion.

Ahorro energético: el calderin de altas prestaciones satura de vapor la camara, ofreciendo un
ahorro de energia y agua.

Bandejas Tipo Temperatura Pontencia Voltaje | Tesion | Peso
Kw. Kw.

GN1/1 Uds. Vapor Mixto Comveccion (Gas) (Electricidad) | V-N/Hz Kg
EFMO4 D/1 4 Eléctrico 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 500Ca275°C - 6,25 230-1/50 50/63
EFMO04 DSL/1 4 Eléctrico 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 50°Ca275°C | - 6,25 230-1/50 66,8/788
EFMO04 D 4 Eléctrico 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 50°Ca275°C | - 6,25 400-3/50 50/63
EFMO04 DSL 4 Eléctrico 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 500Ca275°C - 6,25 400-3/50 66,8/783
EFMO06 D 6 Eléctrico 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 50°Ca275°C - 8,25 400-3/50 77187
EFMO06 DSL 6 Eléctrico 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 50°Ca275°C | - 8,25 400-3/50 77187
EFM10D 10 Eléctrico 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 500Ca275°C - 16,5 400-3/50 96 /109
EFM10 DSL 10 Eléctrico 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 500Ca275°C 16,5 400-3/50 102/ M4
EFM20 DSL 20 Eléctrico 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 50°Ca275°C - 4 400-3/50 2771309
EFM20 DSL B 20 Eléctrico 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 50°Ca275°C | - 4 400-3/50 260/292
GFMO06 D 6 Gas 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 50°Ca275°C | 10 025 230-1/50 90/102
GFMO06 DSL 6 Gas 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 50°Ca275°C | 10 025 230-1/50 103/128
GFM10 D 10 Gas 60°Ca250°C | 60°Ca250°C | 50°Ca275°C | 19 05 230-1/50 m /127
GFM10 DSL 10 Gas 60°Ca2500C | 60°Ca250°C | 50°Ca2/%°C | 19 05 230-1/50 1241134

D: Digital | DSL: Digital, Sonda y Autolavado EFM20 DSL B Modelo con boiler incorporado
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EFM | GFM - Version Electronica

LeCnoInox

CECNoINOX

EFMO06 D EFMIOD
L
i |

EFM04D/1 EFMO04DSL/1 EFMO04D EFMO4 DSL EFMO6 D EFMO06 DSL
Dim. interna mm | 590 x375x 350 590 x 375x 350 590 x 375 x 350 590 x 375x 350 590 x 375x 490 590 x 375x 490
Dimensiones mm | 860 x650 x 520 860 x 650 x 520 860 x 650 x 520 860 x 650 x 520 860 x 650 x 660 860 x 650 x 660
Dim. Emb. mm | 930x820x770 930x820x770 930x820x770 930x820x770 930x820x 920 930x820x 920

EFM10D EFM10 DSL EFM20 DSL EFM20 DSL B
Dim. interna mm | 590x375x770 590 x 375x 770 680 x 450 x 1480 680 x 450 x 1480
Dimensiones mm | 860x650x940 | 860 x 650 x 940 1000 x 800 x 1860 1000 x 800 x 1860
Dim. Emb. mm | 930x810x1200 | 930x 800 x 1200 1080 x 950 x 2060 1080 x 950 x 2060

GFMO6D  GFMOG6 DSL GFM10D GFM10 DSL
Dim. interna mm | 590 x375x490 590 x 375x 490 590 x375x 770 590 x 375x 770
Dimensiones mm | 860x700x740 860 x 700 x 740 860 x 700 x 1020 860 x 700 x 1020
Dim. Emb. mm | 950x860x1030 | 950 x 870 x 980 920 x 830 x 1280 940 x 870 x 1350

SFGT4 SFGT6 SFGT6G
SOPORTE 4 uds. 6-10 uds. 6-10 uds.

ELFCTRICO ELECTRICO GAS
Dimensiones mm | 860x590x985 | 860 x 590 x 845 860 x 640 x 845
Dim. Emb. mm | 930x800x1130 | 930x 800 x 980 820 x 850 x 870
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HORNOS CONVECCION COMPACTOS

@

moduline

Caracteristicas generales:

Juntas de larga duracidn producidas con material de alta resistencia y de calidad alimentaria.
Guias GN2/3 extraibles para facilitar la limpieza de la cdmara.
Desagiie interno para limpiar de manera mas simple.

Calentamiento ventilado con resistencias de alto rendimiento con Inversion periodica y
automatica de la direccion.

Puerta con cierre automatico.
Acceso simple para facilitar cualquier tipo de mantenimiento y de reparacion.

Puerta doble de cristal de emisiones bajas con ventilacion interna, con puerta interna de cristal
desplegable e iluminacion.

Bandeja para recoger el agua de condensacion y conectada al sistema de desagie del horno.
Controles simplificados y faciles de utilizar.

Bloqueo de los ventiladores al abrir la puerta.

Alarma automética al final de cada ciclo de coccion.

El programa de coccion se puede dividir en fases distintas.

Funcion Delta T.

Sistema de desaguie automatico de la humedad después de la coccidn.

Sistema de autodiagnosis.

Programa de enfriamiento camara.

Ideal Warm: La disminucion inteligente de la temperatura en la cdmara, al final del ciclo de

GCEO060D - Caracteristicas funcionales:
Control electrénico con pantalla, pulsadores y mando

GCEO60T - Caracteristicas funcionales:
Control electrénico con pantalla tactil capacitiva 7"
multipunto.

Salida USB: software, datos HACCP y recetas
siempre disponibles.

Recipe Mix: cuando configura un programa o

elige una receta, Combi sugiere qué platos pueden
cocinarse juntos para optimizar el tiempo y las cargas
de coccion.

Multi Level: Combi es capaz de gestionar platos
distintos con tiempos y temperaturas de coccion

coccion, permite un mantenimiento perfecto de la temparatura, eliminando el riesqo de sobre diversos e indicar por separado cudndo estan listos.

cocinar los alimentos. Speed Grade: ajuste de velocidad de los

Sistema Climachef: Fs una caracteristica electronica automatica que controla el ambiente en ventiladores.

la cdmara para obtener la mejor consistencia y unos alimentos siempre sabrosos y frescos de
manera segura e inteligente.

El sistema adaptativo de calibracion de potencia de
la funcion Fit Power ajusta y optimiza el consumo de

« Flash Dry: funcion de deshumidificacion instantanea de la camara. energfa seguin el uso.

SD Card: expansion de memoria con ranura para
tarjeta SD integrada.

Pad Lock: Sistema de bloqueo con password.

Sistema Pro Time: permite configurar Ia fecha y hora a las que desea que el horno se

precaliente o empiece a funcionar. Sonda al corazén multipunto.

GCEO60 D GCEO6O T
Version Electronica Sistena Touch
Capacidad Uds. (GN2/3) 6 6
T2 de Funcionamiento Conveccién 30°Ca280°C 30°Ca280°C
Mixto 30°Ca280°C 30°Ca280°C
Vapor 30°Ca130°C 30°Ca130°C
Potencia W. 5200 5200
Alimentacion V-N/Hz 400-3/50 400-3/50
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GCED/GCET

GCEO6O T

GCEO60 T

GCEO60D GCEO6O T Soporte Autolavado

Dimensiones mm 550 x 640 x 822h. 550 x 640 x 822h. 800 x 580 x 800h. ModeloDy T
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J

moduline

Una coccion sana, ligera y rapida que conserva el valor nutricional y el sabor de los ingredientes
es posible con el horno a presion de Moduline.

Los alimentos no entran en contacto con el agua, sino sélo con su vapor presurizado, realizando

proceso de coccion con temperaturas relativamente bajas.

Estas caracteristicas hacen del horno a presion el producto ideal para pasteurizar, esterilizar,
descongelar, cocinar al vacio o recalentar productos enfriados. Juntas de larga duracién

producidas con material de alta resistencia y de calidad alimentaria.

. (@maray calentador completamente construidos con acero inoxidable AlSI 316.

. Aslamiento térmico de camara y calentador en fibra de ceramica.

. Paneles portaparrillas extraibles para facilitar las operaciones de limpieza.

. Descarga central de la cdmara para fadilitar las operaciones de limpieza y lavado.

. (ableados y componentes colocados para facilitar cualquier intervencion de

mantenimiento.

. Bandeja de recogida de condensacion con apertura de la puerta.

Control electrénico programable con pantalla tactil de 4,3".

Senal actstica de fin de cidlo.

Temporizador de inicio programa.

Control de la presion con presostatos electronicos.

Funcion de precalentamiento y mantenimiento de la presion del calentador.
Limpieza automatica y programable del calentador.

Gestion electronica de la potencia del calentador.

Sistema automatico de cierre y apertura de la puerta.

Sistema automatico de disminucion de la presion en la cdmara.

Cierre hermético probado a 2 bar.

Sonda al corazon.

moduline

Version

Sistema Touch

Capacidad

Uds. (GN1/1)

3

T2 de Funcionamiento

de +50°C a +122°C (1,2 bar max)

Potencia

15500

Alimentacion

V-N/Hz

400-3/50
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CVE

CVEO31

CVEO31

Dimensiones mm 700 x 880 x 750h.
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HORNOS DE REGENERACION (-18oc - +6°)

@

moduline

Caracteristicas generales:

CONSTRUCCION
(amara hermética con todas las esquinas redondeadas.

Aislamiento térmico de la cdmara, espesor 35mm.
Paneles porta parrillas extraibles para facilitar la limpieza.
Conexion directa a la red hidrica.
Desagile central de la cdmara para facilitar el lavado y la limpieza.
Calentamiento ventilado con resistencias eléctricas blindadas.
Puerta con cierre automatico v vidrio interior.

EQUIPAMIENTO FUNCIONAL
Pantalla de control electromecanico version C, con botén de la

temperatura, tiempo y humedad. Version D con control electrénico y
display digital. Version E con control electrénico y pantalla tactil LCD.

Temperatura de funcionamiento entre 30°Cy 160°C.

La reduccion inteligente de la temperatura dentro de la cdmara al final del
ciclo de regeneracion permite el mantenimiento caliente a la temperatura
ideal (solo enla version Dy E).

Respiradero manual de salida de la humedad excesiva.

Inversion periddica del sentido de funcionamiento de los ventiladores para
una distribucion mejor del aire caliente.

Interrupcion automatica de los ventiladores al abrirse la puerta.
Sefal actistica de fin de ciclo.
Termostato de sequridad camara.

Temporizador de inicio diferido (solo en la version Dy E).

EQUIPAMIENTO BAJO PEDIDO | ACCESORIOS

Base de sujecion.

Estructura porta parrillas GN 1/10 600 x 400.

(arro fijo 0 volcable para extraccion de la estructura porta parrillas.
Deposito escamoteable de reserva de agua.

Apertura opuesta de la puerta.

Sonda al corazon (solo en la version Dy E) que permite registrar hasta 30
temperaturas diferentes para guardarlas en el informe HACCP (disponible
solo con el puerto USB).

Respiradero automatico de salida de la humedad excesiva (Climachef -
soloen laversion Dy E).

Sonda al corazén multipunto (solo en la version Dy E).

Ajuste de la velocidad del ventilador Speed Grade (solo en la version Dy
E).

Ducha retractil externa.
Conexion USB recuperacion datos HACCP (solo en la version Dy E).

Puerta de cristal con iluminacion.

Version Capacidad Distancia entre guias Potencia Alimentacion Peso

Uds. (GN1/1 0 600x400)* | mm. W. V-N/Hz Kg.
RRO 051/061C Electromecanica 5/6 90/75 6200 400-3/50 67
RRO 051/061D Electronica 5/6 90/75 6200 400-3/50 67
RRO 051/061E Sistema Touch 5/6 90/75 6200 400-3/50 67
RRO 081/101C Electromecanica 8/10 90/75 12500 400-3/50 90
RRO 081/101D Electronica 8/10 90/75 12500 400-3/50 90
RRO 081/101E Sistema Touch 8/10 90/75 12500 400-3/50 90
RRO 1M11/141 C Electromecanica N4 90/75 16000 £400-3/50 21
RRO 1M1/141D Electronica /14 90/75 16000 400-3/50 121
RRO MN41E Sistena Touch n4 90/75 16000 400-3/50 il

*Posibilidad de modelos para GN1/2 (consultar)
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RRO 051-061/ 081-101 / 111-141

RRO 1M

RRO 051

RRO 051/061C RRO 051/061D RRO 051/061E
Dimensiones mm 800 x 710 x 855 800 x 710 x 855 800 x 710 x 855

RRO 081/101C RRO 081/101D RRO 081/101E
Dimensiones mm 800 x 710 x 1155 800 x 710 x 1155 800 x 710 x 1155

RRO 1M1/141C RRO 111/141D RROMNAE

Dimensiones mm 800 x710 x 1650 800 x 710 x 1650 800 x710 x 1650
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HORNOS PIZZA ELECTRICOS [€]) PizzaGroup

Caracteristicas generales:

€] rueacioup

Pizza Group dispone de una amplia gama de hornos de pizza eléctricos para cubrir las
necesidades de todos los clientes.

Los Entry Max son hornos con frente y puertas de acero con cristal, con termémetro
mecanico, dos termostatos mecanicos por cdmara, luz de la camara con buen aislamiento y
un interruptor general por camara.

Doble iluminacion de bajo voltaje.

Todos los modelos son 400V-3N - 50Hz

Salida de humo por la esquina superior

OPCIONES
Interior “todo refractario” . (Mayor estanqueidad del calor en la cdmara).
Soporte en acero inoxidable.

Campana de chapa pre barnizada con frente de acero, salida de humos @ 125 mm.
(Consultar precio).

Motor eléctrico de aspiracion con requlador de velocidad (absorcion 70 W).
(Consultar precio).

Juego de 4 ruedas.

N© Pizzas x Camara Potencia Total Potencia Arriba Potencia Abajo Peso Neto
Uds. - mm. Kw. Kw. Kw. Kg.
M4 <> 4X @300/340 56 28 28 74
A
MéL @ 6 X @300/340 99 54 45 97
A
M9 @ 9 x@300/340 129 75 54 130
A
M8 @ 4x@300/340 (x2) | n2 28 28 149
A
M12L @ 6 x 33001340 (x2) | 198 54 45 177
P
Mm18 @ 9x @300/340 (x2) | 258 75 54 235
A
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ENTRY MAX

ENTRY MAX M6L

ENTRY MAX M8

M4 M6L M9 M8 M12L M18
Dim. Interior mm | 700 x 700 x 150 1050 x 700 x 150 1050 x 1050 x 150 700 x 700 x 150 1050 x 700 x 150 1050 x 1050 x 150
Dimensiones mm | 990 x920x380 1340 x 920 x 380 1340 x 1270 x 380 990 x 920 x 680 1340 x 920 x 680 1340 x 1270 x 680

Soporte Horno S4 S6L S9 S8 S12L S18
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HORNOS PIZZA ELECTRICOS [€]) PizzaGroup

Caracteristicas generales:

Hornos con sistema “Activestone”.

El sistema incorpora en el interior de la piedra refractaria, las resistencias; garantizando asi
una mayor uniformidad de temperatura sobre toda la superficie. Ademas también para
alcanzar un valor de temperatura de 5500.

Es un horno eléctrico disponible en 32 modelos: mecanicos (tradicional y todo refractario) y
digitales (tradicional y todo refractario) para cocinar de 4 a 18 pizzas de 34 cm de didmetro.

Presentan frente de acero, cuerpo prepintado de blanco y gris, puerta de acero con cristal
equilibrada gracias a un muelle con tirante requlable, un pomo de apertura y cierre de la
salida del vapor y manillas atérmicas.

Doble iluminacidn de bajo voltaje (12V)

OPCIONES
Interior “todo refractario” .

Version Digital. (Bajo pedido).

Soportes en acero inoxidable.

Campana de chapa pre barnizada con frente de acero, salida de humos @ 125 -200mm.
Motor eléctrico de aspiracion con regulador de velocidad (absorcion 70 W-150W.)

Juego de 4 ruedas mantenimiento.

NO Pizzas x Cdmara Potencia Total Potencia Arriba Potencia Abajo Peso Neto
Uds. - mm. Kw. Kw. Kw. Kg.
PY M4 &> 4 X @300/340 66 42 2 115
A
PY M6L @ 6 X @300/340 9 54 36 139
A
PY M9 @ 9 x@300/340 1332 81 522 159
A
PY M8 @ 4x@300B40 () | 12 42 2 183
A
PY M12L @ 6 x 33001340 x2) |18 54 36 pE]
P
PY M18 @ 9x @300/340 (x2) | 2664 81 522 290
A
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PYRALIS

PYRALIS M6L

PYRALIS M12L

PY M4 PY M6L PY M9 PY M8 PY M12L PY M18
Dim. Interior mm | 700 x 700 x 150 1050 x 700 x 150 1050 x 1050 x 150 700 x 700 x 150 1050 x 700 x 150 1050 x 1050 x 150
Dimensiones mm | 1090 x 1010 x 400 1440 x 1010 x 400 1440 x 1360 x 400 1090 x1010x 720 1440 x1010 x 720 1440 x 1360 x 720
Soporte Horno S4 SeL S9 S8 St2L S18

Dimensiones mm | 1070x 890 x 1010 1420 x 890 x 1010 1420 x 1240 x 1010 1070 x 890 x 810 1420 x 890 x 810 1420 x 1240 x 810
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HORNOS PIZZA GAS

Caracteristicas generales:

Hornos de gas con ladrillos de superficie de coccion y temperaturas equilibradas.

Existen 3 modelos de hornos a gas segun el nimero maximo de pizzas de 33 cm que pueden
acoger: Flame 4-6-9.

Pueden superponerse hasta dos camaras del mismo modelo y pueden incluir soporte (con 2
alturas disponibles), muebles neutros o calientes y campana extractora.

Dentro de la camara de chapa aluminizada, la especial forma de los deflectores de acero
permite conducir el calor hacia el techo perforado de la cdmara y asi por irradiacion hacia la
pizza.

Los orificios de los lados y del fondo de la cdmara garantizan una perfecta afluencia de aire.
La temperatura de funcionamiento recomendada es de 380°C.

Bajo la piedra refractaria de espesor adecuado se encuentra un quernador atmosfeérico
multirramificado para garantizar una perfecta uniformidad de coccion.

El horno estd certificado y cumple con todas las normas vigentes en materia de seguridad.

Puede alimentarse con gas natural o GLP (debe especificarse en el pedido) y requiere
alimentacion eléctrica monofdsica.

Los hornos son probados en linea de montaje con gas natural pero incluyen inyectores para
gas GLP.

Se trata de una gama de hornos de control mecanico con termémetro digital. Todos los
modelos incluyen la chimenea y su prolongador.

« Ignicion electronica.

- Nohayllama piloto.

NOTA:
Todos los modelos son apilables.
Los modelos FL4 y FL6 solo necesitan marco entre ambos equipos.

El modelo FLO tiene tres modelos diferentes de canalizacion de salida de humos, en funcion
de su posicion (consultar).

N° Pizzas x Cdmara | Potencia Total Potencia Arriba Consumo de gas Peso Neto

Uds. - mm. Kw. Keal./h. Liquid. Natural Kg.

FL4 @ 4x@300/340 14 12037 1 148 132
A

FL6 @ 6x@300/340 20 17196 1,58 212 164
2

FL9 @ 9x300/340 29 24934 2,29 307 196
7
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FLAME

FL9 + CAMPANA

"--....
'.....'.
...
..

A B .
TeTRTwTewe.

FL4 FL6 FL9
Dim. Interior mm 700 x 700 x 150 700 x 1050 x 150 1050 x 1050 x 150
Dimensiones mm 130 x1070 x 470 130 x 1450 x 470 1480 x 1400 x 470
Soporte Horno Simple S4 S6 S9
Dimensiones mm 1120 x 890 x 1010 1120 x 1240 x 1010 1470 x 1240 x 1010
Soporte Horno Doble S+ S6+6 S9+9
Dimensiones mm 1070 x 1240 x 810 1120 x 1240 x 810 1470 x 1240 x 810
Campana Ké K6 K9

Dimensiones mm 1110 x 1060 x 300 1110 x 1410 x 300 1470 x 1410 x 300
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TUNEL @ PizzaGroup

Caracteristicas generales:

POTENCIALIDAD: Remontable hasta 3 unidades para una mayor productividad.
FACIL DE UTILIZAR: Facilidad de empleo también por parte de personal no cualificado.

VERSATILIDAD: Se pueden cocinar diferentes productos de pasteleria, charcuteria,
panaderia y pizzeria.

TECNOLOGIA: Pantalla innovadora con Touch Screen.

AUTONOMIA: No es necesario controlar el producto gracias a la configuracién de
temperatura y tiempo al comienzo de cada coccion.

PRODUCTIVIDAD: Arrastre automatico optimiza los tiempos de trabajo.
Completamente en acero inoxidable.

Puerta de inspeccion en acero con cristal.

Cajon extraible que garantiza una completa limpieza.

Panel tactil innovador .

Cinta con doble sentido de marcha .

Alimentacion Soporte Incluido Produccion Hora Potencia Total Voltaje [Tension Peso Neto

N/ @ 330mm. Kw. V[ Hz Kg.

TN4O Eléctrica No 22 78 400 -3 /50 76

TN50 Eléctrica Si 40 14,2 400 -3 /50 156

TN65 Eléctrica Si 80 184 400 -3 /50 186

TN8O Eléctrica Si 100 214 400-3/50 249

TN-G 40 Gas No 2 9,75 230-1/50 76

TN-G 50 Gas Si 40 195 230-1/50 156

TN-G 65 Gas Si 80 195 230-1/50 186
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TN/ TNG

TN4O TN50 TN65 TN8O0
Dim. Interior mm 400x 540 x100 500 x 750 x 100 650 x1000 x 100 800 x 1100 x 100
Dimensiones mm 1200 x 955 x 450 1700 x 1177 x 500 1977 x1360 x 570 2150 x 1550 x 603
Cinta mm 1070 x 400 1600 x 500 1865 x 650 2043 x 800
TN-G 40 TN-G 50 TN-G 65
Dim. Interior mm 400 x540x100 500 x750 x 100 650 x 1000 x 100
Dimensiones mm 1200 x 955 x 450 1700 x 1177 x 500 1977 x 1360 x 570
Cinta mm 1070 x 400 1600 x 500 1865 x 650
Soporte Horno ST40
Dimensiones mm 600 x 865 x 655
Peso Kg. 29

347




AMASADORAS EN ESPIRAL

Caracteristicas generales:

Amasadoras en espiral.
La amasadora con sistema en espiral es la maquina ideal para todo tipo de comercio. La forma particular de
su espiral permite amalgamar perfectamente la masa en pocos minutos.

Ademas, la presencia de la rejilla permite introducir ingredientes en cascada mientras la maquina se mueve.

Se dispone de modelos con Cabezal fijo y cuba fija 0 mévil, con cabezal mavil y cuba fija o movil, versiones
en monofasico, 2 velocidades o con variador de velocidad.

Se dispone de equipos para realizar desde 6Kg. de masa hasta 53Kg. En sus diferentes versiones.

Modelos de 2 velocidades o con variador de velocidad consultar.

TIPO DE AMASADORA SEGUN SU VERSATILIDAD

1 | CABEZAy CUBA FIJAS - MONOFASICO - SIN RUEDAS NI TEMPORIZADOR

2 | CABEZAy CUBA FIJAS - MONOFASICO - CON RUEDAS y TEMPORIZADOR
3 | CABEZAy CUBA FIJAS - TRIFASICAS - CON RUEDAS y TEMPORIZADOR
4 | CABEZA ABATIBLE y CUBA FIJAS - MONOFASICO - SIN RUEDAS NI TEMPORIZADOR

5 | CABEZAy CUBA ABATIBLE - TRIFASICO - CON RUEDAS Y TEMPORIZADOR

6 | CABEZAy CUBA ABATIBLE - MONOFASICO - CON RUEDAS Y TEMPORIZADOR

7 | CABEZAy CUBA ABATIBLE - MONOFASICO - CON RUEDAS Y TEMPORIZADOR - VARIADOR DE VELOCIDAD

Tipo Capacidad Peso Pasta Amasado/h. Potencia Tension | Frecuencia | Peso Neto
Ltos. Kg. Kg. Kw. V/[Hz. Kg.
IFM7 1 7 6 2% 030 230/1/50 4
IFM10 1 10 8 30 037 230/1/50 48
IFM15 1 15 10 40 045 230/1/50 50
IF17 2 17 12 48 075 £400/3/50 72
IFM17 3 17 12 48 090 23011/50 79
IF22 2 2 18 70 075 400/3/50 75
IFM22 3 2 18 70 090 230/1/50 82
IF33 2 3 25 100 150 400/3/50 104
IFM33 3 3 25 100 130 230/1/50 10
IF42 2 v} 38 140 150 400/3/50 107
IF53 2 53 44 170 150 400/3/50 10
IRM10 4 10 8 30 037 23011/50 50
IR17 VS 7 17 12 48 075 2301150 91
IR22 5 2 18 70 075 400/3/50 93
IRM22 6 22 18 70 090 230/1/50 100
IR33 5 3 25 100 150 400/3/50 126
IR42 5 42 38 140 150 400/3/50 134
IR53 5 53 44 170 150 400/3/50 136
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IF/IFM[IR/IRM

IR33 Z "' 4 ‘
[ ’u .
2
IF17 IF22 IF33 IF42 IF53
Dimens. externas mm 350 x 660 x 630 400 x 690 x 630 440x830x720 470 x 850 x 720 530x860x720
Dimensiones cuba mm 320x210 360x210 400 x260 450 x 260 500x270
1 3
IFM7 IFM10 IFM15 IFM17 IFM22 IFM33
Dimens. externas mm 370 x 680 x 640 420x720 x 640 460 x 840x730 550 x 870 x 730 550x 870 x 730 440x830x720
Dimensiones cuba mm 320x210 360x210 400 x260 450 x 260 500x270 400 x 260
7 5
IR17 VS IR22 IR33 IR42 IR53
Dimens. externas mm 370 x 680 x 640 420 x720 x 640 460 x 840x 730 550x 870 x 730 550 x 870 x 730
Dimensiones cuba mm 320x210 360x210 400 x 260 450 x 260 500x270
4 6
IRM10 IRM22
Dimens. externas mm 270 x 590 x 570 420 x 720 x 640
Dimensiones cuba mm 260x210 360x210
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LAMINADORAS

Caracteristicas generales:

Concebida para ayudarte a estirar masas de pan, pizza y/o pan focaccia.

La laminadora tiene la ventaja de poder regular el espesor de la masa mediante el ajuste de
la distancia entre los rodillos.

Espesor: min. 0.4mm - max. 4mm

Se dispone de equipos con dos parejas de rodillos con posibilidad de pedal de
funcionamiento (accesorio), con una pareja de rodillos sin opcion de pedal o de dos parejas
de rodillas sin pedal, sin balanza de acompafamiento del producto, pero con envase de
plastico.

Cuatro opciones con 10 modelos diferentes dando una amplia variedad al producto.

TIPO DE LAMINADORAS SEGUN SU VERSATILIDAD

1 | DOS PAREJAS DE RODILLOS - PREDISPOSICION PARA PEDAL

2 | DOS PAREJAS DE RODILLOS - CON PEDAL

3 | UNA PAREJA DE RODILLOS SIN PEDAL

4 | DOS PAREJAS DE RODILLOS - SIN PEDAL - SIN BALANZA - CON BALANZA DE PLASTICO

Tipo Peso masa Didmetro de pizza Potencia Tension [Frecuencia Peso Neto
gr. mm. Kw. V[Hz. Kg.

RM32 A 1 80 - 120 140 - 310 0,25 2301/50 26
M35A 3 80 - 400 140 - 340 0,25 2301/50 22
RM35A 1 80 - 400 140 - 340 0,25 2301/50 27
M42 A 3 210 - 600 260 - 400 037 2301/50 26
RM42 A 1 210 - 600 260 - 400 037 2301/50 35
RM42TA 2 210 - 600 260 - 400 037 2301/50 35
RM45 A 1 210 -700 260 - 430 037 2301/50 38
RM45TA 2 210-700 300 - 430 037 2301/50 38
RM30 P 4 80-210 140 - 310 0,25 2301/50 24
RM40 P 4 210 - 600 260 - 400 037 2301/50 31
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RM/M/RMA/MA

RM42TA

1 2

RM32 A RM35A RM42 A RM45 A RM42 TA RM45TA
Dimensiones mm 420X 470 X 650 460%x480%630 | 530x470x790 570X 550 x 770 530x 520 X 690 590 x 550 x 670

3
M35A M42 A
Dimensiones mm 520 x 440 x 390 590 x 440 x 390
4
RM30P RM40 P

Dimensiones mm 420 x 420 x 650 530 x 410 x 780

351




COCINAS MONOBLOC HEKO

La coccion inteligente de alta gama

HEKO es una empresa especializada en la produccion y fabricacion de cocinas monobloc. Realiza una produccion a medida en funcion del entorno, las necesidades y
las expectativas del cliente.

Un equipo especializado de consultores estudia y analiza las necesidades especiales mediante la creacion de soluciones a medida con equipos con un rendimiento
Unico.

La resistencia y robustez de los monoblocs HEKO estd garantizada.

CONSULTAR PRECIOS Y DISPONIBILIDAD

.
+ o 4~
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HEKO

smart Kitchen

COCINAS MONOBLOC

... rendimiento tnico

Encimera con espesor de chapa de 5mm.

Superficies lineales y sin salientes, para una limpieza mejor y mas
rapida.
Controles manuales y digitales dedicados para cada equipo.

Quemadores a gas de alto rendimiento.

Compartimentos técnicos, hidraulicos v eléctricos de facil acceso para
inspeccion y mantenimiento.

Rodapié autoportante de acero inoxidable AISI304.

Posibilidad de personalizar la composicion de la cocina eligiendo
los elementos drop-in y los de bajo encimera que mejor se adapten
a sus necesidades (cajones calientes, refrigerados, armarios de
mantenimiento, etc...)

Acabados RAL de puertas v laterales a eleccion del cliente (opcional).

Sistema Energy Manager (opcional).

CONSULTAR PRECIOS Y DISPONIBILIDAD
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COCINAS MONOBLOC HEKO

... rendimiento tnico

RADIACION DE CALOR

Las caracteristicas del Fry Top de Titanio permiten una radiacion de calor bastante baja que funciona en beneficio del consumo de energia y del entorno de trabajo.
TEMPERATURA UNIFORME

La temperatura uniforme en toda la superficie de coccion esta garantizada gracias a las caracteristicas de la construccion y los materiales utilizados que
proporcionan una mayor calidad y productividad.

CANAL INUNDABLE PARA ALMACENAMIENTO Y EL VERTIDO DE GRASAS DE LA COCCION

Las grasas excedentes de la coccion son canalizadas hacia el canal perimetral con agua que evita su carbonizacion y facilita las operaciones de limpieza después del
servicio. El agua con la grasa serd vertida gracias al drenaje extraible colocado en el mismo canal.

PLATO DE COCINA DE TITANIO A PRUEBAS DE GOLPES

La caracteristica de la superficie de titanio convierte la placa de coccion resistente a golpes y resistente a los efectos del choque climatico. Hace posible el USO de
ollas en la placa. La superficie de coccidn esta al mismo nivel que el resto de la encimera, permitiendo colocar sélo una parte de la olla en la superficie de coccion.

MOVIMIENTO DE CONVECCION DEL ACEITE

La posicion de los elementos calefactores genera un movimiento de conveccion del aceite que facilita un intercambio térmico 6ptimo entre el elemento calefactor y
el aceite.

SISTEMA HRS (ALMACENAMIENTO DEL CALOR)

Es un elemento calefactor con sistema HRS. El sistema HRS consiste en el almacenamiento del calor dentro del nicleo del elemento calefactor (volante térmico) que
se suelta cuando es necesario.

DRENAJE

Hay 2 drenajes especiales, uno para el aceite y otro para el agua y la limpieza del tanque.




COCINAS MONOBLOC HEKO

... rendimiento tinico
Quemadores de gas estancos de alto rendimiento.

Montados sobre bandeja inundable que evita la carbonizacion de las grasas y facilita las operaciones de limpieza después del servicio. El agua con las grasas
sera vertida gracias al drenaje manual colocado en las bandejas.

Mando con valvula para la regulacién de la potencia.
Termopar de sequridad.

Llama piloto.

CONSULTAR PRECIOS Y DISPONIBILIDAD
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MICROONDAS SNACKMATE

SAMSUNG

Caracteristicas generales:

Los microondas de la linea Snackmate de Samsung son perfectos para la preparacion de comidas en
locales de pequenio tamario.

La linea Snackmate es robusta y facil de utilizar, dispone de 5 niveles de potencia para una mayor
versatilidad de coccion.

La camara sin plato giratorio ofrece una mayor capacidad y, tanto la carcasa como la cdmara son de
acero inoxidable.

Interior sin plato giratorio para mayor capacidad.

Provisto en la parte inferior de una bandeja cerdmica para optimizar el reparto de ondas en la
cadmara.

Puerta con tirador y cristal grande.

CM1099 A

Modelo analdgico con 5 niveles de potencia de seleccion manual (4 niveles de coccion y uno de
descongelacion) y programacion de tiempo de coccion hasta 35min.

Se recomienda apagar el horno antes de abrir la puerta para evitar cortes imprevistos de la
temperatura.

CM1089 A

Modelo Digital con 20 posibles programas diferentes de temperatura a 3 niveles de potencia
predefinidos. Pudiendo programar hasta 3 fases de coccion diferentes a tiempos diferentes.
Es posible programar los niveles actsticos de los programas.

Posee la opcion de doble cantidad (x2). Cuando se acciona el tiempo ajustado en el programa,

se duplica.
Opcion de +30 Seg.
ONE TOUCH CM1099 A CM1089 A
Capacidad L. 26 26 26
Potencia W. 100 100 100
Consumo W. 1600 1600 1600
Niveles de potencia W. 1100 Alta 1100 Alta 1100 Alta
(modificable) 770 Medio Alto 770 Medio Alto
550 Medio 550 Medio
315 Medio Bajo 315 Medio Bajo
170 Descongelacion 170 Descongelacion
Tension V/[Hz 230-1/50 230-1/50 230-1/50
Control / Programas Manual Manual Digital / 20
Peso Kg. 175 175 175
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CM1099 A/ CM 1089 A | ONE TOUCH

CM1099 A CM1089 A

ONE TOUCH CM1099 A CM1089 A

Dimensiones mm 517 x 380* x 297 517 x 380* x 297 517 x 380* x 297

Dimensiones internas mm 336 %336 X225 336x336 X225 336x 336 X225
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MICROONDAS GASTRO SNMSUNG

Caracteristicas generales:

Samsung profesional dispone de diferentes modelos de microondas para uso medio, intenso y
stper-intenso que se adaptan a las necesidades de cada local.

La linea Gastro es perfecta para establecimientos de produccion intensa en los que la rapidez
es esencial, como restaurantes de mucho movimiento, fastfoods, areas de servicio, hospitales,
colegios, empresas de catering, etc.

Estos modelos incorporan 2 magnetrones y 2 guias ondas para una mejor distribucion del
calor, evitando asi los puntos calientes o frios y garantizando una coccion uniforme.

Son apilables y tienen 5 niveles de potencia para una mayor versatilidad de coccion. La carcasa
y la cdmara son de acero inoxidable.

. Gran capacidad, 26 litros con zona de coccion GN2/3.

- (arcasay camara de acero inoxidable de gran espesor.

- Doble magnetron de proyeccion desde arriba que garantiza una coccion uniforme.
« 5niveles de potencia.

« Botdn de pulsacion tnica + 20 segundos.

« Puerta con tirador y cristal grande. Apilables.

CM1519 A CM1529 A CM1919 A CM1929 A
Capacidad L. 26 26 26 26
Potencia W. 1500 1500 1850 1850
Consumo W. 3000 3000 3200 3200
Niveles de potencia W. 1500 Alta 1500 Alta 1850 Alta 1850 Alta
1050 Media 1050 Media 1295 Media 1295 Media
750 Baja 750 Baja 925 Baja 925 Baja
375 Descongelacion 1 375 Descongelacion 1 370 Descongelacion 1 370 Descongelacion 1
195 Descongelacion 2 195 Descongelacion 2 185 Descongelacion 2 185 Descongelacion 2
Tension V[Hz 230-1/50 230-1/50 230-1/50 230-1/50
Control / Programas Manual Digital /30 Manual Digital /30
Peso Kg. 32 32 3 3
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CM1519 A/ CM1529 A [ CM1919 A | CM1929 A

CMI519A

e G O

CMI519 A CM1529 A CM1919 A CM1929 A
Dimensiones mm 464 X 557* x 372 464 X 557* x 372 464 X 557* x 372 464 x 557* x 372
Dimensiones internas mm 370 x 370 x 200 370 x 370 x 200 370x 370 x 200 370 x370x 200

*Asa +43 mm.
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FREIDORAS ECO COREMUIP

Caracteristicas generales:

Modelos de 6 litros:

. Cubay chasis en acero inoxidable.

« Indicador MAX-MIN de nivel de aceite.

« Resistencia en acero Inoxidable pulido.

« Piloto metalico LED naranja, indicador de funcionamiento de la resistencia.
. Las dimensiones no tienen en cuenta el saliente del mango de la cesta.

« Las cestas son de maxima calidad.

Modelos de 8 litros:

- Lineas curvas para fadilitar la limpieza.

- Grifo de vaciado.

. Cubay chasis en acero inoxidable.

- Indicador MAX-MIN de nivel de aceite.

« Resistencia en acero Inoxidable pulido.

- Piloto metalico LED naranja, indicador de funcionamiento de la resistencia, piloto rojo
indicador de fallo en el termostato de seguridad, piloto verde indicador de buena conexion.

- Las dimensiones no tienen en cuenta el saliente del mango de la cesta.

- Contactor de 20A.

- Las cestas son de maxima calidad.

FE 6L HCL FE 6+6L HCL FE 8L HCL FE 8+8L HCL
Potencia Kw. 3 3+3 38 38+38
Tension V. 230 -IN 230-IN 230-IN 230-IN
Cantidad de Aceite L. 6 6+6 8 8+8
Grifo No No Si Si
Termostato de trabajo oC 195 195 195 195
Termostato Seguridad oC 210 210 230 230
Peso Kg. 7 12 10 18

362




FE6/FE 6+6/ FE 8 | FE 8+8

FESLHCL

FE 6L HCL FE 6+6L HCL FE 8L HCL FE 8+8L HCL

Dimensiones mm 265x360 x 310 531x360 x 310 300 x 500 x 356 600 x 500 x 356
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FREIDORAS SOBREMESA

Caracteristicas generales:

Modelos ELECTRICOS de 7 y 11,5 litros:
Modelos eléctricos de potencia trifasica.
AISI 304 carroceria de acero inoxidable.
Grifo de sequridad.
Termostato de sequridad con calibracion fija.
Elementos calefactores blindados de acero inoxidable.
Patas de acero ajustables.
Modelos A GAS 10 litros:
Cuerpo de acero inoxidable AISI 304.

El quernador atmosférico se enciende por medio de un grupo piloto y el control de
temperatura se lleva a cabo por medio de una sonda de termostato situada en la parte
delantera del tanque.

Tanque profundo sin soldaduras y CALENTAMIENTO SIN ELEMENTO en cuba (Cuba en V).
Ajuste de la temperatura del aceite mediante un termostato.
Se pueden conectar a una red de gas Metano o Propano.

El equipo basico incluye, las boquillas y la placa necesaria para adaptar la freidora al tipo de
gas utilizado (la conversion debe ser realizada por personal cualificado).

El estandar es a gas butano / propano (gas natural / metano solicitarlo).

Valvula de gas mecdnica con termostato integrado.
Termostato de seguridad.

Pies ajustables en acero inoxidable.

Alimentacion Potencia Tension Cantidad de Cesto Grifo Termostato Produccion*
Aceite Seguridad
Kw. V. L. mm. oC Kg/h. (Aprox.)

ST7 Eléctrica 48 400 -3N 75 197 x 236 x 120h Si 220 n

ST7+7 Eléctrica 48+48 400 -3N 75+75 2x (197 x 236 x 120h.) Si 220 n+n

ST12 Eléctrica 6 400 -3N n5s 257 x 268 x 120h Si 220 15

ST12S Eléctrica 9 400 -3N ns 257 x 268 x 120h Si 220 17

ST12+12 Eléctrica 6+6 400 -3N n5+M5 2x (257 x 266 x 120h.) Si 220 15+15
ST12+12S Eléctrica 9+9 400-3N n5+M5 2x (257 x 266 x 120h.) Si 220 17 +17

GB10 Gas 6.5 - 10 290 x 215X 120h Si 220 8/10
GBD10 Gas 65+65 - 10+10 2x (290 x 215 x 120h) Si 220 16/20

*Patata congelada
364




ST7 ST7+7 ST12 ST12S ST12+12 ST12+12S
ELECTRICAS
Dimensiones mm 261 x 459 x 400 547 x 459 x 400 322 x 490 x 428 322 x490 x 428 668 x 490 x 428 668 x 490 x 428
GB10 GBD10
GAS
Dimensiones mm 400 x 620 x 650 700 x 620 x 650
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FREIDORAS A GAS

Caracteristicas generales:

Modelos GT se caracterizan por ser modelos a GAS sin necesidad de conexion eléctrica.
.r.ﬂl..T.lﬂﬂﬂﬂﬂﬂIB

gl

Tenemos 3 modelos, bien diferenciados.

Solida estructura autoportante totalmente en acero inoxidable AISI 304.

El modelo GT17+17 es de doble cuba, embutida sin soldaduras.

El modelo GT35 se caracteriza por una sola cuba de gran capacidad con elementos
calefactores en cuba, para reducir los tiempos de trabajo al minimo posible. (Diciembre 2019)

Encendido mediante piezoeléctrico, no se requiere fuente de alimentacion.
Termostato de temperatura y termostato de sequridad.
Mandos electromecanicos con termdmetro para visualizacion de la temperatura.

Grifo de drenaje de aceite grande con maniobra de apertura y cierre en la parte frontal de la
maquina.

Contenedor para recuperacion del aceite.

Patas regulables en acero inoxidable.

A R N e e e s

i
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-

Potencia Cantidad de Aceite Cesto Grifo Termostato Produccion*
Seguridad
Kw. L. mm. oC Kg/h. (Aprox.)
GT17 12 17 215x375x 120 h. Si 220 18
GT17+17 2+12 17+17 2x(215x375x 120 h.) Si 220 18+18
GT35 19 35/46 540x365x120 h. Si 220 25

*Patata congelada
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GT

GT17

PTL LA

G117

GT17+17

GT17+17

GT35

Dimensiones

mm

400x700x1M0

700x 700 x 1110

700x 700 x 1125
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FREIDORAS ALTO RENDIMIENTO

Caracteristicas generales:

Modelos Alto rendimiento FRIGGY en sus dos versiones ELECTRICO Y GAS, con modelos
Sistema de Elevacion Automatica eléctrica.

. Sistema de Combustion Templada “Premix” con modulacion de la potencia de salida.

« Quemadores de Tecnologfa Infrarroja con potencia modular de calentamiento
y CONTROL ELECTRONICO con sonda de temperatura para garantizar un alto
rendimiento.

« SONDA de temperatura colocada en ambos lados de la cuba. Cuba en *Y".
. Estampacion monoblock en acero inoxidable, con gran zona fria.
- (arroceria en acero inoxidable con paneles extraibles.

. Camara de Combustion Ecosostenible, sin la utilizacion de materiales aislantes
contaminantes, con el coeficiente de rendimiento perfecto entre la combustion de
gas y el rendimiento caldrico.

. Centralita Electronica Easytouch con Panel LCD para un control simple e inmediato.
. Contenedor de Aceite de chasis con ruedas.

. Permite un vaciado completo de la cuba.

OPCIONAL

« Inverter 24V para alimentar el equipo incluso en ausencia de una red fija.

. Kit de asistencia remota a través de conexion a internet (para el uso exclusivo del
instalador).

*Patata congelada

** | a potendia de salida durante el arranque y la consecucion de la temperatura de fritura se modula para reducir el consumo de gas.

*** | a potencia en la fase de arranque (de fusion) es solo 6,6 kW y 132 kW en el paso siguiente, hasta alcanzar la temperatura de fritura.

Potencia Cantidad de Aceite Capacidad Cesto Tension Alimentacion | Produccion*
contenedor de Aceite
Kw. L. L. mm. V[Hz Kg/h. (Aprox.)
GFP25 25+ 3 277 2x (140x365x130h.) | 220-1/50 30
GFU25 25+ 3 27 2 (140x365x130h.) | 220-1/50 30
EFP25 20%* 25 27 540 x365x120 h. 400-3/50 35
EFU25 20%* 25 27 541x365x 120 h. 400-3/50 35
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GFP | GFU | EFP | EFU

EFP25

GFP25 GFU25 EFP25 EFU25
Dimensiones mm 400 x 800 x M0 700 x 900 x 1110 400 x 800 x 1130 700 x 900 x 1130
GFP25 AC GFU25 AC EFP25 AC EFU25 AC

CON ELEVACION AUTOMATICA
Dimensiones mm 400 x 800 x 1260 700 x 900 x 1260 400x 800 x 1282 700 x 900 x 1282
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FREIDORAS ALTO REND. + FILTRAJE

Caracteristicas generales:

EFR 25 es una freidora de alto rendimiento con sistema de filtracion de aceite integrado.

El sistena de filtracion se encuentra en la parte inferior de la freidora e incluye una
bomba trifasica que permite Ia filtracion de microparticulas, sedimentos carbonizados/
suspendidos y residuos liberados de la fritura. El filtro de papel y carbdn activado filtra
los residuos mas delgados, mejorando la calidad del aceite utilizado (aceite purificado,
vida mas larga, reduccidn de olores en el medio ambiente). El sistema de filtracion
contribuye a aliviar al operario de la tarea de limpiar el aceite utilizado y devuelve un
excelente rendimiento de coccidn.

. Estructura en acero inoxidable AISI 304.
. Cuba de coccién en AlSI 304 embutida, con amplia zona de fria.
«  Amplia zona de recogida del aceite para evitar derrames.

«  Levantamiento automatico de cestas automaticas para obtener resultados de
coccion garantizados y constantes.

Calentamiento eléctrico modular con modulacion de potencia durante la fase de
puesta en marcha y aproximandose a la temperatura final para una optimizacion
del consumo eléctrico.

«  Termostato de sequridad para proteger la resistencia: el termostato interviene en
caso de una disminucion significativa del nivel de aceite en el tanque.

«  Control dindmico de la temperatura llevado a cabo con sondas de temperatura
colocadas a los lados del tanque para obtener una lectura precisa y rapida de las
variaciones térmicas.

«  Bomba de tres fases integrada.

«  Funcion de Filtrado y recarga automatica del aceite por medio de un interruptor
especifico.

- Limpieza de la cuba de manera rapida y efectiva.

«  Lanza para la limpieza, llenado y vaciado del aceite disponible como opcion.

EFR25
Funcionamiento Eléctrico
Potencia Kw. 20
Cantidad de Aceite L. 25
Capacidad contenedor aceite L. 27
Cesto mm. 140x365x130 h.
Tension Alimentacion V[Hz 400-3N/50
Produccion* Kg/h. (Aprox.) 35
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EFR25

EFR25

EFR25

EFR25

Dimensiones mm 400x900 x M4
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PLANCHAS A GAS

COREGUIP

Caracteristicas generales:

Cuerpo en acero inoxidable, con termopar de sequridad, quemadores en acero inoxidable, realizando
un reparto homogéneo de temperatura. Cada quemador dispone de encendido automatico. Toma de
gas intercambiable de lado.

Existen 3 modelos disponibles siempre en 15mm. de espesor de placa radiante para conseguir un
correcto reparto del calor sin afectar a la estructura de la placa.

PGAR HCL: Planchas de acero rectificado.

Ha sido tratado para obtener muy buenas calidades de acabado superficial y medidas con tolerancias
muy estrechas, lo que hace que la plancha adquiera una muy buena calidad. Estas planchas son
gruesas, de 15 mm., a la vez que mas potentes para poder superar el obstaculo del grosor. Las
planchas de acero rectificado suelen ser utilizadas por restaurantes y bares para cocinar carnes. Es
importante el cuidado continuado de la misma si no pueden llegar a oxidarse.

PGCD HCL: Plancha de placa cromada.

No son totalmente de cromo duro, son construidas en acero, pero recubiertas por un bano de cromo
duro. Son planchas que por su composicion tienen una durabilidad extrema, lo que permite que
mantenga su aspecto inicial durante afos, ideal para usos profesionales e intensivos. El grosor de la
placa es de 15mm. Estas placas estan equipadas con una valvula termostatica, dado que el cromo duro
no puede superar una determinada temperatura. El cromo duro es muy delicado a golpes directos.

PGAR HCL + F: Planchas de acero rectificado CON UN FOGON.
Todas las virtudes de la plancha PGAR HCL, a la cual se le afiade un pequenio fogon de 3 3 Kw.

PGAR60 HCL PGAR80 HCL PGCD60 HCL PGCD80 HCL PGAR60HCL+F PGAR80OHCL+F
Grosor placa mm |5 15 15 15 15 15
Placa Rectificada Rectificada Cromada Cromada Rectificada Rectificada
Potencia KW |78 92 78 92 78+33 92+33
keal /h L 6708 912 6708 7912 9546 10750
Fogon adicional no no no no i si
Peso Kg. 40 52 40 52 45 57
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PGAR /PGCD /| PGARF

PGAR60 HCL +F

PGAR60 HCL

PGAR60 PGARS80 PGCD60 PGCD80 PGAR60 PGARS0
HCL HCL HCL HCL HCL+F HCL+F

Dimensiones ~ mm 630 x 550 x 240 830 x 550 x 240 630 x550 x 240 830x 550 x 240 930 x 550 x 240 1130 x 550 x 240
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TOSTADORES COREMUIP

Caracteristicas generales:

Presentamos 4 lineas de Tostadores con dos sistemas de calentamiento diferente. Uno a través de resistencias de cuarzo, con un poder de calentamiento en muy
corto plazo de tiempo muy elevado y un sequndo sistema por resistencias de acero blindadas preparadas para un uso intensivo sin sufrir dafo.

TO3

Son tostadores de UNA altura, con la posibilidad de trabajo en continuo o con temporizador de tiempos (de hasta 15 minutos). Cuenta con recoge migas extraible,
parrilla de posicionamiento de producto extraible, interrupto de encendido de resistencias inferior y superiores. Protector de resistencias.

TO6
Son tostadores de DOS alturas, con las mismas caracteristicas que el modelo TO3.
TO9

Son tostadores de DOS alturas con una dimension extra larga, para locales de gran produccion. Solo existe una version de calentamiento (Cuarzo) y con la posibilidad
de trabajar en continuo o con temporizador de tiempos (de hasta 15 minutos). Cuenta con recoge migas extraible, parrilla de posicionamiento de producto extraible
en cada altura, interruptor de encendido de resistencias inferior y superiores. Protector de resistencias.

UMA1

Tostador de cinta en acero inoxidable. Con guias tensoras. Control electrnico de todas las funciones. Pantalla de funciones retroiluminada. Ajuste independiente de
la velocidad de cinta, temperatura superior y temperatura inferior de cdmara. Bandeja de apoyo en inicio y final. Cajon recoge migas.

Resistencias Tipo Potencia Tension Temporizador Rejillas Peso
Kw. V-N/Hz Producto Kg.
TO3 BASIC C Cuarzo Simple 24 230-1/50 No 1 8
TO3 BASICB Blindadas Simple 24 230-1/50 No 1 8
TO3C Cuarzo Simple 24 230-1/50 Si 1 8
TO3B Blindadas Simple 24 230-1/50 Si 1 8
TO6 BASIC C Cuarzo Doble 36 230-1/50 No 2 10
TO6 BASICB Blindadas Doble 36 230-1/50 No 2 10
TO6 C Cuarzo Doble 36 230-1/50 Si 2 10
TO6B Blindadas Dable 36 230-1/50 Si 2 10
TO9 BASIC Cuarzo Doble 42 230-1/50 No 2 12
TO9 Cuarzo Doble 42 230-1/50 Si 2 2
UMA1 Blindadas Cinta 33 230-1/50 No - 17
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TO3/TO6/TO9/UMA1

e —

UMA1
Dimensiones mm 760 x 310 x 334
Dim. Zona de coccion ' mm 210 x100 R
TO9 BASIC TO9
Dimensiones mm 632x252 %395 632x252 %395
Dim. Zona de coccion  mm 2x(530x230 x 50) 2x(530x230x 50)
TO6 BASICC TO6 BASICB TO6 C TO6B
Dimensiones mm 483 %252 x395 483 %252 x395 483 x252x395 483 %252 x 395
Dim. Zona de coccion  mm 2x(383x230x 50) 2x(383x230x50) 2x(383x230%50) 2x(383x230x50)
TO3 BASICC TO3 BASICB TO3C TO3B
Dimensiones mm 483x252x273 483x252x273 483x252x273 483x252x273
Dim. Zona de coccion  mm 383x230x50 383x230x50 383x230x50 383x230x50
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GRILLS ELECTRICOS COREMUIP

Caracteristicas generales:

Disponibles en version individual y doble, con superficie lisa y ondulada, las planchas grill
eléctricas Corequip son la solucion ideal para pequenos establecimientos, bocaterias, puestos de
venta ambulante, etc.

Estos equipos han sido disefados y desarrollados segun las mas estrictas normas europeas de
higiene y sequridad.

Contenedor recoge grasas. Facil extraccion de las bandejas para su limpieza.

Totalmente abatible para un maximo aprovechamiento de la superficie de la placa.

Cuerpo exterior en acero inoxidable.

Regulacion de la temperatura de 50° a 300°C.

Interruptor On/Off.

Mod. GDT reqgulacion por separado superiorfinferior.

Plancha acanalada o lisa, dependiendo del modelo.

Tipo de placa Prensa Superior Potencia Tension Termostato de Peso
tempertura

mm. Ne Kw. V-N/Hz Kg.
KG2525 E AlA 1 175 230-1/50 Si 18
KG2735 E AlA 1 25 230-1/50 Si 27
KG2745 E AlA 1 3 230-1/50 Si 3
KG5530 DE A-AlA 2 2+2 230-1/50 Si 32
KG5530 DG A-AlL 2 2+2 230-1/50 Si 34
KG2745 GDT AlL 1 3 230-1/50 Si 3
KG2735 GG L/L 1 32 230-1/50 Si 29

A: Acanalada | L:Lisa
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KG E / KG DE / KG DG / KG DGT / KG GG

KG2745E

KG2525E

KG5530 DG

KG2525E  KG2735E KG2745 E KG5530 DE  KG5530 DG KG2745 GDT  KG2735 GG
Dimensiones 290x440%x300 | 40x500x300 | 510x500x300 | 560x440%300 | 560x440x300 | 510x500x300 | 410x500%300
Dim.Embaladc  mm | 250x250 360x 270 450270 540X 270 520X 240 450x270 360x 270
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CREPERAS [ GOFRERAS ELECTRICAS CORE®UIP

Caracteristicas generales:

Disponibles en version individual y doble.

Estos equipos han sido disefados y desarrollados segun las mas estrictas Normas Europeas de
Higiene y Sequridad. La preferencia por un acera inoxidable de alta calidad es la respuesta a la
demanda de un producto profesional que no renuncie a una estética moderna.

Cuerpo en acero inoxidable de 1 mm de espesor, que garantiza una alta resistencia al
calentamiento y al peso.

Cuerpo exterior en acero inoxidable.

Regulacion de la temperatura de 50° a 300°C.

Interruptor On/Off.

(Cajon extraible en la parte inferior para quardar utensilios de trabajo.

CREPERAS
Creperas con superficie de preparacién antiadherente de TEFLON, ideal para trabajar en
productos blandos o liquidos.
Quemador redondo de gran amplitud (400mm. de didmetro), que garantiza una distribucién
uniforme del calor, asi como una combustion sin desperdicios.

GOFRERAS
Gofreras con placa de coccion en hierro fundido.

CREPERAS GOFRERAS ‘
CR-E40 CR-D240 KGW2530 E KGWS5530 WE
Placa 2 mm. 400 2x400 2 x Classico 4 x Classico
Potencia Kw. 3 3+3 22 22+22
Quemadores Uds. 1 2 1 2
Tension ' 230 230 230 230
Termostato Variable Si Si Si Si
Peso Kg. 22 4 24 46
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CR-E 40/ CR-D 240 [ KGW E

CR-E40 CR-D240

KGW2530 E

KGWS5530 WE

CREPERAS GOFRERAS
CR-E40 CR-D240 KGW?2530 E KGWS5530 WE
Dimensiones mm. 450 x 520 x 240 900 x 520 x 240 290x440x320 580 x 440 x 320
Dimensiones placa mm. @ 400mm.2 400mm.2 2x (100 x170 x 15) 4x(100x 170 x 15)

379




CHOCOLATERAS

Caracteristicas generales:

Las chocolateras estan concebidas para calentar y mezclar cualquier tipo de bebida (té, café, leche,
etc...) y en especial chocolate, al que le aseguran siempre una densidad y una cremosidad perfectas.
Las chocolateras permiten, con pocas y simples operaciones, preparar directamente y cocer al “bano
maria” el chocolate, garantizando un notable ahorro de tiempo y un 6ptimo resultado final.

Calentamiento al “bano maria” para cocer el producto sin que se queme.

Mezcla continua para obtener un producto homogéneo y un 6ptimo resultado final.
Termostato requlable para adecuar la temperatura a todas las necesidades.

Grifo exclusivo “anti-obstruccion”.

(aldera de agua caliente de acero inoxidable, aislada térmicamente, con vaciado facil y rapido.
Deposito de producto de fadl desmontaje.

Bandeja recoge liquido con indicador de nivel.

Patas antideslizantes.

CH1 CH2 SCIROCCO 5 Black SCIROCCO 5 White
Capacidad L. 5 10 5 5
Potencia W. 1000 1000 1000 1000
Color Negro Negro Negro Blanco
Peso Kg. 8 8 7 7
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CH [ SCIROCCO

SCIROCCO 5 !

CH1 CH2 SCIROCCO 5 Black SCIROCCO 5 White

Dimensiones mm. 2260 x 470 260 x 550 0 240x320 0 240x320
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EQUIPAMIENTO

CORTADORAS BASIC LINE
ALUMINIO LACADO / ALUMINIO ANODIZADO 384-385

CORTADORAS OPTIMA LINE

GRAVEDAD POR CORREAS 386 - 387
GRAVERDAD POR ENGRANAJES 388 - 389
MANUALES 390 - 391

DE PAN 392 -393

TERMOSELLADORAS 394 - 395

ENVASADORAS
EXTERNAS 396 - 397

DE CAMPANA 398 - 399
MULTIFUNCION 400 - 401

BANO MARIA A BAJA TEMPERATURA 402 - 403
MIXERS [ EXPRIMIDORES 404 - 405

ACERO INOXIDABLE

MESAS DE TRABAJO 406

ESTANTE PASANTE 407

ESTANTE 408

CAMPANAS DE EXTRACCION 409
MUEBLES CAFETEROS 410

MUEBLES ESTANTERIA 41

MESAS PARA LAVAVAJILLAS CAPOTA 412
FREGADERO BASTIDOR LAVAVAJILLAS 413
LAVAMANOS 414

GRIFOS
GRIFOS DUCHA 415
GRIFOS MONOMANDO 416
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CORTADORAS BASIC LINE

Caracteristicas generales:

Modelos CC, son de bancada en aluminio lacado, mientras que los modelos CC A son en aluminio
anodizado, protegido contra la oxidacion (compuesto muy duro y resistente que se adapta a todos
los ambientes con una garantia de durabilidad maxima).

Cuchillas en acero inoxidable tratado.

Carro, bandeja de corte y protector de cuchilla construidos en aluminio tratado contra la oxidacion.

Con mango requlador para la seleccion del espesor de la loncha, tope maximo y mango adicional
para la sujecion del equipo en las operaciones de corte.

Todos los modelos incorporan afilador de serie (apagar el equipo, con la cuchilla completamente
detenida, colocar el afilador y conectar durante 30 sequndos).

Mecanismos de seguridad:

. Freno de bloqueo de la cuchilla y centralita de sequridad que bloquea el encendido del
equipo.

. Motor ventilado, con protector térmico contra sobrecalentamientos.
. Interruptores estancos con proteccion.

. Protectores sobre el plato, cubre cuchilla y sujeta mercancfa.

. Base robusta y cerrada.

. Patas antideslizantes.

Potencia Didmetro de Cuchilla  Transmision Espesor de corte Capacidad de corte Peso Neto/Bruto
W. mm. mm. mm. Kg.

cCc220 140 220 Correa 02a16 160 15117

CC250 150 250 Correa 02a16 180 16/18

CC275 250 275 Correa 02a16 200 92

CC300 250 300 Correa 02a16 220 22/25

CC220A 140 220 Correa 02a16 160 16/18

CC250A 150 250 Correa 02a16 180 18/20

CC275A 250 275 Correa 02a16 200 0123

CC300A 250 300 Correa 02a16 220 23/26
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CC/CCA

¢

CC220 CC250 CC275 CCG300
Dimensiones Exteriores 435390 x 345 480 x 405 x 480 540 x 470 x 420 570 x 465 x 420
Dimensiones Base 380 x 245 380 x 245 415x300 415x300
Dimensiones Embalaje 575x 465 x 415 575 x 465 x 415 615x525x 510 615x525x 510

CC220A CC250A CC275A CC300A
Dimensiones Exteriores 435x390 x 345 480 x 405x 480 540 x 470 x 420 570 x 465 x 420
Dimensiones Base 380 x 245 380 x 245 45x300 45x300
Dimensiones Embalaje 575 X 465 x 415 575 X 465 x 415 615x 525 x 510 615x 525 x 510

385




CORTADORAS DE GRAVEDAD OPTIMA LINE

Caracteristicas generales:

Fabricadas en aleacion especial de aluminio anodizado, con mecanizados
de precision, cumplen con todas las normativas CE.

Fundicion en aleacion de aluminio anodizado, diseno clasico.
Transmision a correa.
Motor asincronico, silencioso.

Cuchilla forjada en acero templado con deslizamiento del carro sobre
aros autolubricantes.

Plato soporte del producto de aluminio, dotado de canales de
deslizamiento que disminuyen la friccion.

Afilador incorporado en fundicion de aluminio.
El afilador de cuchilla va incorporado en todos los modelos.

Disponibles en version monofasica o trifasica.

OPCIONALES OPCIONALES ADICIONALES

. Pintura colores RAL. . Balanza solo peso.
Sistema de desbloqueo plato. . Cuchilla GB.
Cuchilla dentada. - Motor 24V y voltajes espediales. Micro-interruptor
Extractor de cuchilla, de seguridad en protector de cuchilla.

Motor voltajes especiales. Version con empufaduras de aluminio anodizado.

Plato de TEFLON para quesos. . Cortadora 100% teflonada. Cuchilla Tefién

Potencia  Didametro de cuchillas Transmision ~ Espesor de corte  Capacidad de corte Dimension del plato  Peso Neto/Bruto

W. mm. mm. mm. mm. Kg.

AF220 GR 140 220 correa 0ale 190x1600 160 O | 200x220 14117
AF250 GR 150 250 correa 0ale 220x1900 1900 | 220x230 16/19
AF275 GR 150 275 correa 0ale 220x200 2100 | 220x230 17120
AF300 GR 270 300 correa 0ale 250x2050 2050 | 295x240 265295
AF330 GR 270 330 correa 0a1e 225x2200 2200 | 295x240 28/31
AF350 GR 370 350 correa 0ale 300x2600 260 O | 315x280 42146
AF370 GR 370 370 correa 0al16e 3002700 270 O | 315x280 4348
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AF GR

AF300 GR

L)
AF220GR AF250GR AF2/5GR  AF300GR AF330GR  AF350GR  AF370GR
Dim. Exterior maxima* mm. | 530 x 430 x 375 710 x 440 x 430 780x460x450 | 640x540x545 | 640x540x545 | 770x580x640 | 770 x 580 x 640
Dim. Exterior en pausa mm. | 440x430%340 | 480x440x395 | 500x460x420 | 5/0x540x470 580 x640x450 | 695x580x500 | 695x 580 x 500
Dim. Base entre patas  mm. | 420x280 455x295 455295 500 x 365 500 x 365 620 x 445 620 x 445
Dim. Embalaje mm. | 450x530x440 | 450x530x440 | 450x530x440 | 550 x 670 x 550 550 x 670 x 550 650x800x 610 | 650 x 800 x 610

*Espacio minimo necesario para su funcionamiento
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CORTADORAS DE ENGRANAJES OPTIMA LINE

Caracteristicas generales:

Cortadoras de Fiambres proyectadas para ser utilizadas en la gran distribucion.
Fundicion en aleacion de aluminio anodizado.

Transmisién por engranajes que garantizan la rotacion regular de la cuchilla.
Motor ventilado.

Tornilleria en acero inoxidable.

Cuchilla forjada en acero templado.

Deslizamiento del carro sobre aros autolubricantes.

Reducida inclinacion del carro para facilitar la toma del producto.

Amplio plato con gran capacidad de corte.

Sistema de desbloqueo del plato de serie.

Afilador incorporado en fusion de aluminio.

OPCIONALES
Pintura colores RAL.

Micro-interruptor de sequridad en protector de cuchilla.
Cuchilla GB.
Cuchilla dentada.

Extractor de cuchilla.
Motor voltajes especiales.

Plato de TEFLON para quesos.

Cuchilla Teflon

AF300 GR -1 AF350 GR -1
Potencia W. 260 370
Diametro de cuchillas mm. 300 350
Transmision Engranajes Engranajes
Espesor de corte mm. 0al6 0ale
Capacidad de corte mm. 245x2100 2100 300x2600 2600
Dimension del plato mm. 245x295 280 x 315
Peso Neto/Bruto Kg. 40 44 45/49
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AF GR-I

AF350 GR-

==
—_—

AF300 GR-I AF350 GR-I
Dim. Exterior maxima* mm. 780 x 550 x 520 850 x 580 x 620
Dim. Exterior en pausa mm. 690 x 550 x 420 695 x 580 x 500
Dim. Base entre patas mm. 605 x 445 620 x 450
Dim. Embalaje mm. 650 x 800 x 610 650 x 800 x 610

*Espacio minimo necesario para su funcionamiento
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CORTADORAS MANUALES

Caracteristicas generales:

Disefio elegante y refinado, basado en una produccion de tipo artesanal.

Estas cortadoras de fiambres estan particularmente indicadas para las zonas de
delicatessen, donde se valora un corte lento y perfecto.

Estructura en aluminio pintado a fuego, en color rojo o negro de serie.
Partes en contacto con los alimentos en acero inoxidable.

Anillo de proteccion de la cuchilla.

Funcionamiento completamente manual.

Afilador incorporado.

OPCIONALES
Pedestal.

Pedestal con ruedas.
Volante FLORIDO.
Kit madera de Olivo.
Bordes Dorados.
Plato de marmol.
Otros colores.

Version automatica.

Certificacion ETL.
AF250 VOL AF300 VOL AF350 VOL AF370 VOL

Didmetro de cuchillas mm. 250 300 350 370
Transmision Engranajes Engranajes Engranajes Engranajes
Espesor de corte mm. 0a2 0az2 0a2 0a25
Capacidad de corte mm. 185x 150 220x190 270 x250 280 x 260
Dimension del plato mm. 190 x 145 230x190 275x210 275x210
Peso Neto/Bruto Kg. 3/37 4551495 81/85 81/85
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AF VOL

AF350 VOL

AF300 VOL

AF350 VOL +PIE

AF250 VOL AF300 VOL AF350 VOL AF370 VOL
Dim. Exterior maxima* mm. 690 x 510 x 500 720 x 560 x 685 845x 710 x 775 845x 710 x 775
Dim. Exterior en pausa mm. 690 x 510 x 500 720 x 560 x 560 845x710 x 650 845x710 x 650
Dim. Base entre patas mm. 395x305 435x305 655x 400 655x 400
Dim. Embalaje mm. 660 x 800 x 690 660 x 800 x 690 840 x940x970 840 x 940 x 970

*Espacio minimo necesario para su funcionamiento
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CORTADORA HORIZONTALDE PAN CORE®UIP

Caracteristicas generales:

Cortadora horizontal compacta para ser colocada sobre una mesa. Permite ‘abrir’
los panes en su longitud, ya sea en su totalidad o en parte (Bocadillos, Baquettes,
bollos,...).

Tiene un disco de corte cuya alturay profundidad de corte son ajustables.

Ofrece una calidad y una reqularidad de corte sin igual, asi como una alta velocidad
de corte (hasta 2000 panes/hora).

CPH COREQUIP
Dimensiones min./max del pan mm. 60x60/120x80
Voltaje/Tension VIN/Hz 230/1/50
Potencia Kw 049
Peso neto Kg 35
Tipo de cuchilla Acero
Dimensiones de cuchilla mm. 7300
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CPH

CPH COREQUIP

CPH COREQUIP

Dimensiones mm. 382 x 654 X 775
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TERMOSELLADORAS EUROMATIC

Caracteristicas generales:

Selladoras con impulso eléctrico, ideales para sellar herméticamente bolsas de
diferentes grosores.

Disponemos de dos modelos con mismas caracteristicas pero con diferente
dimension de barra de soldado.

EM 320 EM 420
Sellado Impulso eléctrico Impulso eléctrico
Estructura Inox Inox
Funcionamiento Analdgico Analdgico
Dim. De barra mm. 320 420
Tension V-N/Hz. 230-1/50-60 230-1/50-60
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EM 320/ EM 420

EM320 EM420

Dimensiones mm. 450 x 80 x 260 550 x 80 x 260
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ENVASADORAS EXTERNAS EUROMATIC

Caracteristicas generales:

Fabricada totalmente en acero inoxidable, que dota a la maquina de una
gran solidez.

El panel de mandos permite al usuario elegir si trabajar con ciclo
automatico o manual, eligiendo tres niveles de aspiracion.

Con estos modelos se pueden envasar los productos en bolsas o en
Vasos.

EUROMINI EUROBIG
Aspiracion Externa Externa
Estructura Inox Inox
Funcionamiento Analdgico Analdgico
Dim. De barra mm. 350 450
Bomba de vacio Litros/min. 20/24 20/24
Tension V-N/Hz. 230-1/50-60 230-1/50-60
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EUROMINI / EUROBIG

EUROMINI

EUROBIG

EUROMINI EUROBIG

Dimensiones mm. 370 x 260 x 130 470 x 260 x 130
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ENVASADORAS DE CAMARA EUROMATIC

Caracteristicas generales:

Panel digital.

Sistema de autolimpieza del aceite.

Panel de funcionamiento completamente aislado de la humedad.
Estructura del equipo completamente accesible, apertura en anqulo de 90°.
Barra de soldado extraible.

Cuba en inox con angulos redondeados y sin soldaduras.

Conexion para valvula gastrovac.

Set de placas de corte en polietileno (2Uds.)

OPCIONAL
Bomba Busch.

Mesa soporte.
Plano inclinado para liquidos.

Tension y Frecuencia especiales.

ALFA ESSENTIAL ERMETIKA SPRINT SUPERIOR
Aspiracion Camara Camara Camara Cémara Camara
Estructura Inox Inox Inox Inox Inox
Funcionamiento Digital Digital Digital Digital Digital
Dim. de barra mm. 250 300 350 400 490
Bomba de vacio m3h-0IL 8/96 8/96 8/96 244 20/24
Tension V-N/Hz. 230-1/50-60 230-1/50-60 230-1/50-60 230-1/50-60 230-1/50-60
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ALFA [ ESSENTIAL [ ERMETIKA [ SPRINT / SUPERIOR

ESSENTIAL

|

SPRINT

ALFA ESSENTIAL ERMETIKA SPRINT SUPERIOR

Dimensiones mm. 320 x 500 x 270 370 x 530 x 250 420 x 530 x 400 470 x 550 x 430 560 x 610 x 430

Dimensiones Cdmara  mm. 260 x300 x 120 310 x350 x 120 360 x 400 x 190 £10 x 450 x 220 500 x 460 x 200
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ENVASADORAS MULTIFUNCION EUROMATIC

Caracteristicas generales:

El modelo System viene equipada con 18 niveles programables de sellado, para
cualquier tipo de bolsa.

Opciones adicionales a los anteriores:

OPCIONAL
Instalacion gas inerte

Cuba de doble altura para trabajar con liquidos.
Soldadura con pistdn sin cables.

Sistema de bloqueo de camara.

El modelo Basic Equipada de multiples funciones operativas.

Soft vacuum electronico.

SYSTEM 40 BASIC
Aspiracion Camara Camara
Estructura Inox Inox
Funcionamiento Digital / 18 programas Multifuncion digital
Dim. de barra mm. 400 400
Bomba de vacio m3h-OIL 2024 2024
Tension V-N/Hz. 230-1/50-60 230-1/50-60
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SYSTEM 40 [ BASIC DISPLAY

BASIC DISPLAY

SYSTEM 40

SYSTEM 40 BASIC DISPLAY

Dimensiones mm. 510 x 560 x 450 510 x 560 x 450

Dimensiones Camara mm. 410 x 450 x 220 410 x 450 x 220
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- S
BANO MARIA A BAJA TEMPERATURA EUROMATIC

Caracteristicas generales:

La cocina Sous Vide es el equipo ideal para beneficiarse de todos los innumerables e
importantes beneficios de la coccion al vacio a baja temperatura.

Entre los muchos:

Reduccion significativa de la pérdida de peso de los alimentos (aumentando el
rendimiento de la materia prima).

Ahoarro de tiempo en la gestion de [a cocina al no requerir ninguna intervencion
durante la coccion.

Mantener las propiedades nutricionales de los alimentos, con menos dispersion
de vitaminas y minerales.

Aumento significativo de la suavidad y jugosidad de los alimentos.

Es posible cocinar varios alimentos envasados individualmente en bolsas
selladas al mismo tiempo.

COOK/9 COOK/25 COOK/50
Maxima capacidad Litros 9 25 50
Temperatura de trabajo 45° -100° 45°-100° 45°-100°
Potencia W. 400 1000 2000
Peso Kg. 6,5 12 20
Tension V-N/Hz. 230-1/50-60 230-1/50-60 230-1/50-60
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COOK/9 | COOK/25 [ COOK/50

COOK/9 COOK/25 COOK/50

Dimensiones mm. 345x295x 270 350 x 550 x 320 670 x 550 x 320
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MIXERS / EXPRIMIDORES

Caracteristicas generales:

MIXERS

Perfectos para la preparacion de cocteles, sorbetes, batidos, bebidas a base de helado
y nata batida.

Una vez apretado el interruptor ONJOFF el motor se acciona al apoyar el vaso en
posicion de trabajo.

Estructura de aleacion ligera y vasos en acero inoxidable, la base garantiza absoluta
estabilidad.

Motor apto para uso continuado.
Modelos Disponibles:
BK1: mezclador simple

BK2: mezclador doble

EXPRIMIDORES
Proyectados para satisfacer las exigencias de exprimido de todo citrico.

Fabricados en acero inoxidable, sencillo de utilizar y de limpiar gracias a las cubas y las
pifas giratorias extraibles.

Motores eléctricos ventilados aptos para un uso continuado.
Modelos Disponibles:

BK4: Exprimidor eléctrico semiautomatico con cuba y pina giratoria extraibles,
con doble pifa giratoria ya incluida para exprimir citricos de diferentes
dimensiones solamente apretando el fruto sobre la pifa giratoria.

BKS5: Exprimidor eléctrico automatico con pina giratoria equipada con tamiz
extraible, se activa presionando la palanca para exprimir la fruta y separa al

levantarla.
BK1 BK2 BK4 BK5 AUTOMATIC
Potencia W. 150 300 350 350
Alimentacion eléctrica V- N/Hz. 230 -1/50 230-1/50 230 -1/50 230 -1/50
Vaso Litros 1 1+1

404



BK1/ BK2 [ BK4 | BK5 AUTOMATIC

BK1

BK4 . BK5 AUTOMATIC

BKi1 BK2 BK4 BKS AUTOMATIC

Dimensiones mm. 180 x 220 x 500h. 310 x 220 x 500h. 180 x 220 x 335h. 180 x 220 x 360h.
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MESAS DE TRABAJO

MESAS A MEDIDA MESAS ESTANDAR

Realizamos la mesa de trabajo en funcion de las caracteristiscas que desea el Mesas murales o centrales con un estante de anchura 600 mm. v altura 850
cliente. mm.

Podemos realizar la mesa de trabajo mural (con peto a medida del cliente) o Soldadas y con omegas.

central.

De lalongitud, profundidad v altura deseada. MTM (Mural) y MTC (Central)

. . . Di i
Con estantes (los que desee el cliente) sin estante (con traviesas), y con los (I_I::,ﬁ;ones
laterales deseados, retranqueadas para evitar estructuras de luz, agua, desaglie
Uobra MTM610/MTC610 1000600 x 850
Se pueden colocar puertas, cajones, placas de policarbonato para el corte, MTM612/MTC612 1200x600x 850
preparar la mesa para incorporar fregaderos del tamao deseado, griferfa, MTM614/MTC614 1400 x 600 x 850
zonas de desharazo, vierte aguas total o pardial .... Encastre de elementos de
coccion, mesas de frio, ... MTM616/MTC616 1600 x 600 x 850
Todas las mesas estan reforzadas por omegas de chapa galvanizada, pero MTM618/MTC618 1800 x 600 x 850
también podemos realizarlas completamente en acero inoxidable AISI304. MTM620/MTC620 2000 x 600 x 850
Todas las mesas se suministran con patas requlables en altura.
Completamente soldadas para dar robustez a la mesa. Mesas murales o centrales con un estante de anchura 700 mm. y altura 850

mm.

Toda mesa a medida debe ser solicitada acompanando un dibujo de la misma,
indicando todas las medidas necesarias, asi como de cualquier solicitud especial Soldadas y con omegas.

deseada.

) o i ) MTM (Mural) y MTC (Central)
Los plazos aproximados de fabricacion de estos equipos a medida son de entre

5y 8 dias laborables aproximadamente. Dimensiones
(LxPxA)
MTM710/MTC710 1000 x 700 x 850
MTM712/MTC712 1200 x 700 x 850
MTM714/MTC714 1400 x 700 x 850
MTM716/MTC716 1600 x 700 x 850
MTM718/MTC718 1800 x 700 x 850
MTM720/MTC720 2000 x 700 x 850
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ESTANTE PASANTE

ESTANTES PASANTES A MEDIDA

Realizamos el estante pasante con las caracteristicas que desea el dliente.

Parametros coma longitud, altura, profundidad, estructura (chapa lisa,
ranurada, varilla redonda, cuadrada, soporte a techo,..) son modificables en
funcion de las necesidades.

Esimportante:

Enviar un dibujo del estante, indicando todas las medidas necesarias, asi como
de cualquier solicitud especial deseada.

Los plazos aproximados de fabricacion de estos equipos a medida son de entre
3y 6 dias laborables aproximadamente.

ESTANTES PASANTES ESTANDAR
Estante pasante 350 mm de anchura y altura 400 mm.
Soldadas.

Espesor de Tmm. Acero AISI304

Dimensiones
(LxPxA)
EST10 1000 x 350 x 400
EST15 1500 x 350 x 400
EST20 2000 x 350 x 400

Estante pasante 350 mm de anchura y altura 700 mm.
Soldadas.
Espesor de Tmm. Acero AISI304

Dimensiones

(LxPxA)
EST1I0D 1000 x 350 x 700
EST15D 1500 x 350 x 700
EST20D 2000 x 350 x 700

(-
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ESTANTE

ESTANTE A MEDIDA

Realizamos el estante con las caracteristicas que desea el dliente.

Pardmetros como longitud, altura, profundidad, estructura (chapa lisa,
ranurada, redonda, cuadrada, soporte a techo,..) son modificables en funcidn de
as necesidades.

Es importante:

Enviar un dibujo del estante, indicando todas las medidas necesarias, asf como
de cualquier solicitud especial deseada.

Los plazos aproximados de fabricacion de estos equipos a medida son de entre
3y 6 dias laborables aproximadamente.

ESTANTES ESTANDAR
Estantes de anchura 300 mm.
Con escuadras completas.

Peto de 10mm.

Espesor de Tmm. Acero AISI304

Dimensiones
(LxPxA)
EM1 1000 x 300
EM12 1500 x 300
EM13 2000300
EM14 2500 x 300
Estantes de anchura 400 mm.
Con escuadras completas.
Peto de 10mm.
Espesor de Tmm. Acero AlSI304
Dimensiones
(LxPxA)
EM2 1000 x 400
EMM 1500 X 400
EM10 2000 x 400
EMI5 2500 x 400
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CAMPANAS DE EXTRACCION

CAMPANAS A MEDIDA CAMPANAS ESTANDAR
Realizamos la campana con las caracteristicas que desea el cliente. Espesor de Tmm. Acero AISI304.
Parametros como longitud, profundidad, atura, plénium, sistema contra- Murales de 700mm. de profundidad y 700mm. de altura.

incendio, iluminacién al gusto del cliente, filtros completamente en acero AISI

" Cotizacion sin filtros
304 o0 en acero Ferritico AISI 430, ...

Valvula de descarga en todos los modelos. CAMPANA MURAL
. . - Dimensiones
No cotizamos los equipos de extraccion. (LPx)
Esimportante: CAM107 1000 x 700 X700
Enviar un dibujo de la campana, indicando todas las medidas necesarias, asi CAMIS7 1500 x 700 x 700
como de cualquier solicitud especial deseada.
CAM207 2000700700
Los plazos aproximados de fabricacion de estos equipos a medida son de entre
5y 10 dfas laborables aproximadamente. CAM257 2500x700 x700
CAM307 3000 x 700 x 700

Espesor de Tmm. Acero AISI304.
Centrales de 1500mm. de profundidad y 700mm. de altura.

Cotizacion sin filtros.

CAMPANA CENTRAL
Dimensiones
(LxPxA)
CAT1515 1500 x 1500 x 700
CAT2015 2000 x 1500 x 700
CAT2515 2500 x 1500 x 700
CAT3015 3000 x 1500 x 700
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MUEBLES CAFETEROS

MUEBLES CAFETEROS A MEDIDA

Mueble de acero inoxidable en acero AISI 304.

Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de altura requlable.

Orificio para maquinas cafeteras en encimera, bajo solicitud del dliente.

Posibilidad de modificar cada una de las medidas, petos, acabados y
composiciones del mismo en funcion de las necesidades del dliente.

40

MUEBLES CAFETEROS ESTANDAR
Material de acero inoxidable austenitico de alta calidad.
Encimera con peto posterior de 100mm.
(antos redondeados.
Acabado satinado.
Patas de acero inoxidable de altura regulable.
Profundidad de 600mm y altura de 1050mm.
Estantes: 1Ud.
Tolvas: 1Ud.
Puertas: 1Ud.
Cajones:
1Ud. en los modelos 1000 y 1500mm. de longitud.
2Uds. en los modelos de 2000y 2500mm. de longitud.

MUEBLES CAFETEROS
Dimensiones
(LxPxA)
MCAF1000 1000 x 600 x 1050
MCAF1500 1500 x 600 x 1050
MCAF2000 2000 x 600 x 1050
MCAF2500 2500 x 600 x 1050




MUEBLES ESTANTERIA

MUEBLES ESTANTERIA A MEDIDA
Mueble de acero inoxidable en acero AISI 304.
Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de altura requlable.

Posibilidad de modificar cada una de las medidas, petos, acabados y
composiciones del mismo en funcion de las necesidades del cliente.

MUEBLES ESTANTERIA ESTANDAR

Material de acero inoxidable austenitico de alta calidad.
Encimera con peto posterior de 100mm.

(antos redondeados.

Acabado satinado.

Con laterales tapados.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.
Profundidad de 600mm y altura de 1050mm.
Estantes: 2Ud.

MUEBLES ESTANTERIA
Dimensiones
(LxPxA)
EST6X100 1000 x 600 x 1050
EST6X150 1500 x 600 X 1050
EST6X200 2000 x 600 x 1050
EST6X250 2500 x 600 x 1050
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MESAS PARA LAVAVAJILLAS CAPOTA

MESAS PARA LAVAVAJILLAS CAPOTA A MEDIDA

Mesas de entrada o salida para lavavajillas de capota realizadas en acero
inoxidable AISI 304.

Las mesa de entrada se pueden realizar con cuba, con petos al gusto de diente,

vierte aguas perimetrales o selectivos, con agujeros para la colocacion de
grifos, estantes, soportes para bandejas, agujeros de desbarazo, huecos para
lavavajillas bajomostrador, ....

(Cantos redondeados.
Acabado satinado.
Patas de acero inoxidable de altura requlable.

Indicar siempre la posicion del equipo a la hora de solicitar presupuesto (ver
ejemplo inferior). La imagen inferior es siempre la posicion de como debemos
de situar el equipo para definir si una mesa es de entrada (suele ir siempre con
una cuba de pre-lavado) o salida, es de derechas o de izquierdas ( en este caso
es entrada por la izquierda).

MESAS PARA LAVAVAJILLAS CAPOTA ESTANDAR

Mesas de Entrada:

Las mesa de entrada con 1 cuba, con peto de 100mm., vierte aguas perimetral
en cuba y agujero de desbarazo con goma.

Estantes: 1Ud. (bajo cuba).

Faldén en cuba.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.
Nota:

Las mesas estandar no llevan agujero para griferfa. Se puede solicitar pero
puede retrasar en unos dias los palazos de entrega.

Mesas de salida:

Vierte aguas perimetral en toda la mesa, peto de 100mm. y un estante.

ENTRADA / SALIDA
ENTRADAS Dimensiones Posicion de la

Dimensiones Posicion de la il ba

(LxPxA) cuba E/S101 1000 x 730 x 850 Izquierda
PREL12 | 1200x730x 850 Izquierda E/S121 1200 x 730 x 850 lzquierda
PREL15 1500x730x 850 Izquierda E/S181 1800 x 730 x 850 Izquierda
PREL181 1800 x 730 x 850 Izquierda E/S10 D 1000 x 730 x 850 Derecha
PREL12D 1200 x 730 x 850 Derecha E/S2D 1200 x 730 x 850 Derecha
PRELISD 1500 x 730 x 850 Derecha E/S15D 1500 x 730 x 850 Derecha
PREL1S D 1800 x 730 x 850 Derecha E/S18D 1800 x 730 x 850 Derecha

N
PREL121 q h E/S10D
| e
- = \ \;i 1,' ; h._ ailesd N ‘
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FREGADERO BASTIDOR LAVAVAJILLAS

FREGADERO BASTIDOR PARA LAVAVAJILLAS FREGADERO BASTIDOR PARA LAVAVAJILLAS
A MEDIDA ESTANDAR

Mueble de acero inoxidable en acero AISI 304. Mueble de acero inoxidable en acero AlSI 304.

Cantos redondeados. Endimera con peto posterior de 100mm.

Acabado satinado. Cantos redondeados.

Patas de acero inoxidable de altura regulable. Vierte aguas perimetral en toda la mesa, con escurridor en la parte superior del

Posibilidad de modificar cada una de las medidas, petos, acabados y lavavajillas.
composiciones del mismo en funcion de las necesidades del dliente. Acabado satinado.

Estantes: 1Bajo Cuba.

Faldon en cuba.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.
Profundidad de 600mm. o 700mm. y altura de 850mm.

Cuba: 1Ud. en los modelos 200mm. de longitud y 2 Uds. en los modelos de

1600mm.
Dimensiones (LxPxA) Posicion del Escurridor Cuba
Uds. - Posicion
FB126 | 1200 x 600 x 850 Izquierda 1- Derecha
FB126 D 1200 x 600 x 850 Derecha 1- Izquierda
FB127 | 1200 x 700 x 850 Izquierda 1- Derecha
FB127D 1200 x 700 x 850 Derecha 1- Izquierda
FB166 - 2C | 1600 x 600 x 850 Izquierda 2 - Derecha
FB166 - 2CD 1600 x 600 x 850 Derecha 2 - Izquierda
FB167 - 2C1 1600 x 700 x 850 Izquierda 2 - Derecha
FB167 -2CD 1600 x 700 x 850 Derecha 2 - Izquierda

=
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LAVAMANOS

Caracteristicas generales:

Mueble de acero inoxidable en acero AISI 304.
Totalmente equipado para su instalacion.

Pulsador temporizado de facil funcionamiento.
Regulador de temperatura para agua fria y caliente.
Tubo flexible de 1/2” para aguas de alta presion.
Valvula de desagiie.

Encimera con peto posterior de 50mm.

Acabado satinado.

Posibilidad de lavamanos auténomos y otros modelos.
Modelos:

LAV 1: Con pie.

LV SM: Mural ( sujecion a pared)

Dimensiones Posicion
(LxPxA)
LAVI 450 x 450 X 850 Pie
LAV SM 450 x 450 x 215 Mural
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GRIFOS DUCHA

Caracteristicas generales:

Grifos ducha para posicionar en mesas fregadero 0 mesas de preparacion para lavavajillas, pensados para un uso sencillo y rapido. Diferentes modelos en funcion de las

necesidades de cada cliente.
( i ¢ =
(s
GD9 1 " w
._ [

F

GD6 GD7 GD8 GD10
(e i] GD12 GD13 GD 14
Descripcion Altura total Grifo Parte superor Asidero
mm.

GD6 G. Monobloc 1 orificio 1090 (+/-30) NO - -
GD7 G. Monomando 1orificio | 1080 (+/-30) NO Cartucho Ceramico -
GDS G. Mural 890 (+/-30) NO - -
GD9 G. Vertical M5 (+/-30) NO Montura cierre Goma | Hexagonal
GD10 G. Monomando 1orificio | 1100 (+/-30) SI* Cartucho Ceramico Manilla Corta
GDN G. Monobloc 1 orificio 1090 (+/-30) SI* - -
GD12 G. Monomando 1 orificio | 1080 (+/-30) N Cartucho Ceramico -
GD13 G. Mural 890 (+/-30) N - -
GD14 G. Vertical M5 (+/-30) SI* Montura cierre Goma | Hexagonal
GD5 G. Monomando 1orificio | 700 SI* Cartucho Ceramico Palanca Larga

*Cano orientable
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GRIFOS MONOMANDO

Caracteristicas generales:

Grifos para posicionar en mesas fregadero, pensados para un uso sencillo y rapido.
Diferentes modelos en funcion de las necesidades de cada cliente.

Los modelos GM7, 8y 9 pedales pulsadores para facilitar el suministro de agua sin necesidad de mandos.

GM4 GM5 GM6
Descripcion Longitud salida Altura salida Cartucho Asidero
mm. mm.
GM4 G. Monomando 1 orificio 230 125 Cartucho ceramico Manilla larga
GMS5 G. Monomando 1 orificio 200 125 Cartucho cerdmico Manilla larga
GM6 G. Monomando 1 orificio 230 125 Cartucho ceramico Manilla corta

GM7 GM8 GM9
Descripcion Version Sujecion
GM7 Pedal agua fria / caliente Suelo
GMS8 Pedal agua fria [ caliente Suelo
GM9 Pedal agua fria Suelo
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LAVANDERIA

LAVADORAS LG
GIANT / TITAN 420 - 421

SECADORAS LG
GIANT 422 - 423

MODELOS DE NEGOCIO

COMPOSICION LAVADORA | SECADORA OPL 424
COMPOSICION COLUMNA OPL 425
COMPOSICION COLUMNA COIN 426
COMPOSICION COLUMNA SECADORA OPL 427

LG COMMERCIAL
LAUNDRY







LAVANDERIA COMERCIAL @ LG oo

Caracteristicas generales:

« Recubrimiento de pintura electroestatica. MODELOS:

. Tratamiento multitérmico, en el eje que conecta tambores y motores. Eléctricos:

. Sistema Inverter Direct Drive, los tambares estan directamente unidos al motor. . Side by Side (No apilables).

. Dispensador enla parte superior del equipo o Interfaz de inyeccion de .« COIN - Side by Side (No apilables). - Solo Giant.

suministro de liquido automatico (este sistema controla 4 o 5 sefiales de disparo
individuales para la inyeccion de suministro de liquido).

« Stack Lower (Para poner individualmente o para ponerla
debajo en columna - s6lo en lavadoras -). - Sélo Giant.

- Reduccidn de vibracion mediante la amortiguacion mdtilple.
. Tambor en acero Inoxidable.
. Puerta con vidrio templado.

. Certificacion Energy Star. Este documento certifica que se esta cumpliendo con
los estandares del sector industrial de eficiencia energética.

. Sistema de Atomizado: El sistema inyecta agua a gran presion desde el tambor
y la puerta ala ropa, proporcionando un mayor rendimiento de lavado.

. Sistema de limpieza de tambor.

- Interior del Tambor en Relieve.

.« Sistema de control de calentamiento.

. Flexibilidad de encendido o apagado de las resistencias.

« (iclos personalizados, facil programacion y lenguaje multilingtie.

LAVADORAS ELECTRICAS - CON RESISTENCIA -

TAMBOR VELOCIDAD TENSION iNDICE DE CONSUMO
Volumen Didametro Profundidad | Lavado Revoluciones | Fuerza tension Agua Electricidad
maximas
L. mm. mm rpm rpm G. V[Hz L. Kw.
GIANT - C 102,8 560 4193 40-50 1150 413 220-240/50 | 455 36-38
TITAN - C 147 6108 5181 46 980 327 220-240/50 | 47 32-38

LAVADORAS ELECTRICAS - CON RESISTENCIA -

SISTEMA DE CONTROL
Motor Inverter Resistencia Sistema de Sistema de parada | Interfaz de Amortiguadores Peso Neto/Bruto
desagiie emergencia Dosificacion
Automatica
Kw. Uds. Kg.

GIANT -C Sl 32 Con bomba de No Si 3 87/96

desagtie
TITAN - C Sl 32 Por Gravedad Si Si 4 1006 /1125
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LAVADORA COMERCIAL

GIANT-C

TITAN-C

LAVADORAS ELECTRICAS - CON RESISTENCIA -

GIANT - TKg. TITAN - 15Kg.
OPL COIN - PARA MONEDERO OPL
SIDE BY SIDE STACK LOWER SIDE BY SIDE STACK LOWER SIDE BY SIDE
INDIVIDUAL COLUMNA INDIVIDUAL COLUMNA INDIVIDUAL
Dimensiones mm 686 x 767 x 983 686 x 767 x 983 686 X767 x 983 686 X767 x983 737 x 814 x1036
(LxPxA)
Dim. Emb. (LxPxA) mm 755 x 795 x 1127 755x 795 x 1127 755x 795 x 1127 755x 795 x 1127 788 x 846 x 1125
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LAVANDERIA COMERCIAL @ LG o

Caracteristicas generales:

Optimizacion del Gas y del flujo de Aire, controlando el flujo de aire y del gas al

) ) . : ) MODELOS:
encender v al apagar la unidad, asignando la cantidad apropiada de gas y aire
en varias fases, aumentando significativamente la eficiencia energética. Eléctricos:
Excelente rendimiento en el secado. - Side by Side (No apilables).
Motor resistente. « (OIN - Side by Side (No apilables).
Puerta de la secadora reversible. « Stack Upper (Para poner individualmente o para ponerla arriba
Filtro de la Secadora de facil acceso. en columna).
Un Sensor de Secado, supervisa automaticamente temperatura y humedad en Gas:
a ropa, ajustando el tiempo de secado final, para un funcionamiento correcto « Stack Upper (Para poner individualmente o para ponerla arriba
del equipo. en columna).
Controles AdaptAbleTM, permite modificar la posicion de control del equipo Solo las secadoras pueden ponerse en columna indistintamente arriba
superior, ubicandolo junto al panel de control del equipo inferior. 0 abajo.

— 1117Q. DCHA.
I I
|
SECADORAS
TAMBOR TENSION

Volumen Diametro Profundidad tension Peso Neto/Bruto

L. mm. mm V[Hz Kg.
GIANT - C 207 663 570,6 220-240/50 59/65
GIANT - C 207 663 570,6 220-240/50 59/65

SECADORAS
SISTEMA DE CONTROL
Funcionamiento Tipo de Secado Flujo de Aire Motor Niveles de Gas Elemento Duracion de
Calefactor Programa
(predeterminado)
CFM Kw. Kw./BTU Kw. min.

GIANT - C Eléctrico Ventilado 160 03 - S4 50
GIANT - C Gas (natural) Ventilado 160 03 5,8/20.000 - 50
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SECADORA COMERCIAL

GIANT-C

Flexibilidad
de instalacion

ELECTRICAS
GIANT - 11Kg.
OPL COIN - PARA MONEDERO
SIDE BY SIDE STACK UPPER SIDE BY SIDE STACK UPPER
INDIVIDUAL COLUMNA INDIVIDUAL COLUMNA
Dimensiones mm 686 %767 x 983 686 x 767 x 983 686 %767 x 983 686 X767 x 983
(LxPxA)
Dim. Emb. (LxPxA)  mm 755X 795 x 1127 755 x 795 x 1127 755X 795 x 1127 755X 795 X 1127
GAS
GIANT - 11Kg.
OPL COIN - PARA MONEDERO
SIDE BY SIDE STACK UPPER SIDE BY SIDE STACK UPPER
INDIVIDUAL COLUMNA INDIVIDUAL COLUMNA
Dimensiones mm 686 %767 x 983 686X 767 x 983 686x 767 x 983 686X 767 x 983
(LxPxA)
Dim. Emb. (LxPxA)  mm 755x 795 x 1127 755 %795 x 1127 755x 795 x 1127 755 %795 x 1127
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LAVANDERIA COMERCIAL @ LG oo

Caracteristicas generales:

COMPOSICION LAVADORA [ SECADORA OPL formada por
lavadora eléctrica y secadora eléctrica o de gas.

Funcionamiento libre sin medio de pago.
Opciones a valorar:
Con caja monedero externo a pared.
Validador de modedas / tokens doble.
(Caja coin side by side.
Con central de pagos.

Kit dosificadores de detergente.

LAVADO / SECADORA OPL

LAVADORA GIANT 11 KG. SIDE BY SIDE

SECADORA GIANT 11 KG. SIDE BY SIDE

1 KIT COIN DOBLE LAV./SEC. LG
- CAJA CON VALIDADOR DOBLE INCORPORADO -
2 KIT FICHAS VALIDADOR - TOKEN
3 CAJA COIN SIDE BY SIDE
4 CENTRAL DE PAGO
5 DOSIFICADOR LAVANDERIA3x20 L
6 VALIDADOR MONEDAS DOBLE

4




NEGOCIOS

Caracteristicas generales:

COMPOSICION COLUMNA OPL Formada por Lavadora
Eléctrica y Secadora Eléctrica o de Gas.

Funcionamiento libre sin medio de pago.
Opciones a valorar:
Con monedero externo a pared.
Validador de modedas / tokens doble.

Con central de pagos.

Kit dosificadores de detergente.
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COLUMNA LAVADO OPL

LAVADORA GIANT 11 KG. STACK LOWER

SECADORA GIANT 11 KG. STACK UPPER

1 KIT COIN DOBLE LAV./SEC. LG
- CAJA CON VALIDADOR DOBLE INCORPORADO -
2 KIT FICHAS VALIDADOR - TOKEN
3 CENTRAL DE PAGO
4 DOSIFICADOR LAVANDERIA3x20 L
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LAVANDERIA COMERCIAL @ LG oo

Caracteristicas generales:

COMPOSICION COLUMNA COIN Formada por Lavadora
Eléctrica y Secadora Eléctrica o de Gas.

No existe la opcion libre sin forma de pago preestablecida.
Opciones a valorar:

Con caja monedero interno al equipo.

Kit dosificadores de detergente.

COLUMNA LAVADO OPL

LAVADORA GIANT 11 KG. COIN STACK LOWER

SECADORA GIANT 11 KG. COIN STACK UPPER

1 KIT FICHAS VALIDADOR - TOKEN
2 VALIDADOR MONEDAS DOBLE
3 CAJA COIN STACK LOWER

4 DOSIFICADOR LAVANDERIA3x20 L




NEGOCIOS

Caracteristicas generales:

COMPOSICION COLUMNA SECADORA OPL: Formada por 1
Secadora Eléctrica o de Gas.

Funcionamiento libre sin medio de pago.
Opciones a valorar:
Con monedero externo a pared.

Con central de pagos.

Kit dosificadores de detergente.
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COLUMNA LAVADO OPL
LAVADORA GIANT 11 KG. STACK LOWER
SECADORA GIANT 11 KG. STACK UPPER
1 KIT COIN DOBLE LAV./SEC. LG
- CAJA CON VALIDADOR DOBLE INCORPORADO -
2 KIT FICHAS VALIDADOR - TOKEN
3 CENTRAL DE PAGO
4 DOSIFICADOR LAVANDERIA3x20 L
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CONDICIONES GENERALES DE VENTA

10.

n

12.

13.

14.

15.

16.

CRYSTAL LINE S.A., comercializa los articulos que salen en su Catalogo de Producto.
Las fotografias de este catdlogo no tienen valor contractual.
CRYSTAL LINE S.A., se reserva el derecho de modificar las especificaciones del producto sin previo aviso.

La mercancia es propiedad y dominio de CRYSTAL LINE S.A. hasta el total pago de la misma por parte del cliente, en consecuencia, los repuestos
en garantia también son de propiedad de CRYSTAL LINE.

Cualquier modificacién en las condiciones de venta de nuestros productos referentes a precios, portes y formas de pago, deberan estar previamente
acordadas con el responsable comercial.

CRYSTAL LINE S.A., se reserva el derecho de modificar los precios y especificaciones del material sin previo aviso.

Los equipos comercializados/fabricados por Crystal Line S.A., estan garantizados contra todo defecto de fabricacién durante el 12 aiio (a contar
seguin fecha factura). Esta garantia cubre EXCLUSIVAMENTE las piezas defectuosas. ;C6mo funcionan las garantias? La solicitud de envié de
una pieza en garantia debe ir acompaiiada del niimero de serie y la factura de la maquina. Se efectuara él envié de esta pieza en garantia a portes
debidos (a cargo del cliente) y se emitira la factura correspondiente. Esta factura se abonara una vez nos hagan llegar la pieza defectuosa, por
sus medios (los del cliente), y se haya comprobado su defecto a nuestras instalaciones.

Los pedidos se facilitaran por escrito (por correo electrénico comercial@corequip.es o por Fax +34 963 707 317), indicando modelo, referencia, unidades y
lugar de entrega.

Todo pedido realizado y confirmado, serd preparado en el dia de su recepcidn y saldra al dia siguiente, salvo por fuerza mayor.

La mercancia se enviara a portes pagados en toda la Peninsula Ibérica cuando el importe neto de la misma sea de 350,00 euros (IVA no incluido) como
minimo. Para envios a Baleares, Canarias, Andorra, Ceuta y Melilla los portes seran a consultar. Los repuestos se enviaran a portes pagados en toda la
Peninsula Ibérica cuando el importe neto del mismo sea de 150,00 euros (IVA no incluido) como minimo. Para envios a Baleares, Canarias, Andorra, Ceuta y
Melilla los portes seran a consultar.

La mercancia tiene que ser revisada a su recepcion. Rogamos indiquen siempre en el albaran del transportista “mercancia pendiente de revision” pues es
requisito obligatorio para cualquier reclamacion. las posibles incidencias que se encuentren en la misma, tienen que ser informadas por el cliente por escrito
y con fotos tanto a la agencia de transportes como a CRYSTAL LINE S.A. antes de transcurridas 24 horas desde la recepcion de la misma.

No se aceptan devoluciones sin la autorizacion expresa de CRYSTAL LINE S.A. Toda devolucion debe de ir precedida con anterioridad a la misma
de una reclamacion escrita. En ella debera figurar el motivo de su reclamacion, pudiendo optar CRYSTAL LINE S.A. por la reparacion o por la sustitucion
de los equipos. Pasadas las 24 horas de la recepcién de la mercancia, si no ha habido reclamacion escrita a la agencia y a Crystal Line, no habra lugar a la
reclamacion.

Toda devolucién de equipo previamente aceptado por crystal line, debe ir en su embalaje original, debidamente documentadas, indicando la causa y la
persona de CRYSTAL LINE S.A. que autorizo esa devolucion. No se admitiran devoluciones que no cumplan estos requisitos. Toda reclamacion debera ser
realizada en un plazo maximo de 15 dias desde la entrega del equipo.

«  Cuando la causa de la devolucidn sea ajena a CRYSTAL LINE S.A., todos los gastos generados por esta devolucion seran imputados al cliente.
«  Cuando la causa de la devolucidn sea imputable a CRYSTAL LINE S.A., la devolucidn sera por transportes autorizados por CRYSTAL LINE S.A.
Los precios indicados en las tarifas no incluyen los impuestos (I.V.A. 0 1.G.I.C.). El montaje no estd incluido en los precios sefialados.

Formas de pago: La primera compra sera mediante pago anticipado, pudiéndose fijar para las siguientes compras las condiciones pactadas entre Direccion
Comercial y el Cliente, dentro de la estrategia de Distribucion de la empresa (salvo informe financiero negativo que obligue a fijar como pago anticipado,
como Unica opcion).

A efecto de lo dispuesto en la ley Organica 15/1999 de 13 de Diciembre de Proteccion de los Datos de Caracter Personal, los datos personales de los clientes
son incorporados a un fichero de clientes de CRYSTAL LINE S.A. que lo tratara con las medidas establecidas en el reglamento de Medidas de Seguridad
para el uso en el desarrollo de las relaciones Comerciales, informandole de nuevos productos y enviarle informacion promocional y publicitaria. El cliente
puede ejercer sus derechos de acceso, rectificacion, cancelacion y oposicién por escrito a CRYSTAL LINE S.A., Pol. Ind. Els Mollons - C/ Traginers, 7y 9, 46970
Alaquas (Valencia).

Las presentes Condiciones Generales de Venta se regiran por la Ley Espafiola. Las partes con expresa renuncia al fuero que pudiera corresponderles, se someten a
los Juzgados y Tribunales de la ciudad de Valencia, para dirimir cualquier diferencia que pudiera derivar de estas Condiciones de Ventas.
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